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IMPORTANT
SAFETYINSTRUCTIONS

SAVE THESE INSTRUCTIONS
Read all instructions before using this appliance. When using gas or
electrical appliances, basic safety precautions should be followed,
including the following:

To insure safety for yourself, family
and home, please read your Owner's
Manual carefully Keep it handy for
reference Pay close attention to
Safety Sections BE SURE your
appliance is installed and grounded
by a qualified technician

• DO NOT leave children alone or
unattended near an appliance in
use.

• TEACH CHILDREN not to play
with controls or any part of the
appliance, and not to sit, climb or
stand on the door, or any part of
the appliance

• CAUTION: NEVER STORE items
of interest to children in cabinets
above the appliance Children
climbing on an appliance could
be seriously injured

• KEEP THIS book for later use,

• NEVER TRY to repair or replace
any patt of the appliance unless
instructions are given in this
manual. All other work should be
done by a qualified technician.

• NEVER USE your appliance for
warming or heating the room.

• ALWAYS KEEP combustible wall
coverings, curtains, dishcloths,
towels, potholders and other linens
a safe distance from the appliance.

• NEVER USE a towel or other bulky
cloth as a potholder. Make sure the
potholder is dry. Moist potholders
could cause steam burns, DO NOT
let potholders touch hot surfaces

• ALWAYS KEEP the oven area free
from things that will burn. Food,
wooden utensils, grease buildup,
gasoline and other flammable
vapors or liquids could catch fire.
Plastic utensils could melt, and
canned foods could explode, Your
appliance should never be used as
a storage area.

• ALWAYS KEEP your appliance
clear of things that will burn
(gasoline and other flammable
vapors or liquids)

• NEVER HEAT unopened food
containers, Pressure buildup can
cause the container to burst and
cause injury.

• NEVER LEAVE containers of fat or
drippings in your oven.

• NEVER TRY to clean a hot surface.
Some cleaners produce noxious
fumes, and wet cloths or sponges
could cause steam burns.

• NEVER WEAR loose-fitting clothing
when using your appliance.

• RE SURE the oven is securely
installed in a cabinet that is firmly
attached to the house structure

LARGE SCRATCHES OR
IMPACTS to glass doors can lead
to broken or shattered glass
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IMPORTANTSAFETY
INSTRUCTIONS
• DONOT touch heatingelements,

surfaces near them,or interioroven
surfaces.These maybe hotenough to
cause burns eventhough theyare dark
in color. During andafter use,do not
touch or let clothingor flammable
material contact the elementsor hot
surfaces until theyhave had timeto
coo]. Othersurfaces near theoven vent
openings, oven door andwindow may
also be hot enough to cause burns.

• PLACEOVEN RACKS in thedesired
position while the ovenis cool. If racks
must be movedwhile oven Tshot, do not
letpotholder contact the hotoven
element.

• AFTER BROILING,always takethe
broiler pan andgrd outoftheoven
and clean them.Leftovergrease in the
broiler pan could catchfire the next time
you useyour oven.

• ALWAYSUSEcare whenopening
the oven door. Lethot air and steam
escape before movingfoods.

• NEVERUSE aluminumfoil to ITne
theovenbottom. Improperuseof foil
could start a fire,or electrical shock
could result.

• NEVER BLOCKthe oven ventopening.

• CLEAN ONLY the parts listed in this
manual. Follow all cleaning instructions.

• NEVER RUB, move, clean or damage
the door gasket on self-cleaning ovens.
It is essential for a good seal.

• NEVER TRY to clean utensils,
cookware, removable parts or broiler

pan and grid inthe self-cleancycle.
• DO NOTUSE oven cleaners- No

commercial oven cleaneror protective
coating of any kind should be used inor
aroundany part of the oven.

• IFTHE SELF-CLEANINGmode
malfunctions,turn the ovenoff and
disconnectthe power supply. Have it
serviced by a qualified technician.

IMPORTANT SAFETY NOTICE!

The CaliforniaSafe DrinkingWater and
Toxic EnforcementAct requires the
governor of Californiato publisha list
of substancesknownto the stateto
causebirth defectsor other
reproductive harmand mcluires
buslnsesesto warn their customers
of potentialexposureto such
substances.The fiberglassinsulation
in a serf-cleaning oven will giveoffa
verysmall amountof carbonmonoxide
duringthe cleaningcycle.Exposure
can be minimized byventingwith an
opendoor or windowor usinge
venUla'donfanor hood.
IMPORTANT: The healthof some
birds is extremely sensitiveto the
fumesgivenoff during theself-cteaning
cycleof any oven.Move birdsto
anotherwell-ventilatedroom.

READ AND UNDERSTAND

THIS INFORMATION NOW!

Be sureeveryoneinyour homeknows
whatto do in case of fire. Never use
wateron a greasefire; itwill only
spreadtheflames.
OVEN FIRE:

Do not try to movethe pan!
1. Closethe oven doorand turn

controlsoff.

2. If firecontinues, carefullyopen
thedoor, throw baking soda on the
fire,orusea dry chemical, foam or
halon-lypeextinguisher.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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OPERATION

FEATURES OF YOUROVEN

Self-Clean Oven Control

Automatic _
Door Latch

Oven Vent --_.__ -- _ -- I
"t _ _ / I _BrOil Element

L=_ Oven Temperature
Broiler Pa_ I _'__LL__..._.... sen sor

..dGr,d HI Se.-C,ea.,.0
Model&Serial i I I;'_ _ _ I1! Ovenlnterior
NumberLooatlon L IT
(behind door) _ I IP_ _ I_

_ Removable
Self-Cleanin _ Oven Door

Door Gasket _--I _ _ I I

Bake Element

To remove the adhesive left from packaging tape, use household dishwashing
liquid, mineral oil or cooking oil With a soft cloth, rub into the area and allow to
soak Rinse and dry well Repeat procedure using an appliance polish to insure
no damage is done. This should be done before the oven Is turned on for
the first time. The tape cannot be removed once the oven has heated,
Packaging tape may be found in the following areas: door handle, control
panel area, door trim and oven area.
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OPERATION
OvenControl,ClockandTimer

Your new touch pad oven control will allow you to set various functions with ease.
Below are the different types of functions and a description of each.

BAKE - Cooks foods in the traditional
oven with a temperature range of
170°F to 550°F.

BROIL - Cooks foods at 550°F HI
broil or 450°F LO broil from the direct
heat of the upper element. Broiling
should be done with the doer opened
to the broil stop position.
SELECT CLEAN - Cleans the inside
area of the oven for you at one of three
levels: 3 hours Lo, 4 hours Std and 5
hours Hi. When the cycle is finished,
the oven will turn off automatically,
NOTE: The oven door will automatically
latch and will only unlatch once the oven
has cooled down.

j_ _ _ lit

Set the amount of time you
want foods to cook or the
oven to clean. The oven
turns off automatically at
the end of this time.

Set the time of day you
want the oven to turn on.
The oven will turn on

automatically at the time
you have set. When
DELAY START TIME is
used with OVEN COOKING
TIME, the oven will also turn
off automatically, at the end
of the cooking time.

®® The HOUR/MIN UP and/or
DOWN arrow pads set the
time of day, length of
cooking time, length of
cleaning time, the delayed
start time and the time set
on the Kitchen Timer.

The TEMP UP and/or
_Z-MP DOWN arrow pads set

the temperature usedfor cooking

<_ The START pad must bepressed to activate any
oven function.

The CLEAR/OFF pad isused to cance_ any oven
function and the end of
cycle tone It will not
cancel the Clock or
Kitchen Timer.

The KITCHEN TIMERpad is used to turn the
Kitchen Timer on or off. it
will not control any of the
other oven functions.

(_ The CLOCK pad is usedto set the time of day.

Turns oven light on or off,
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OPERATION
ControlDisplay

Oven Temperature
Indicator

Sat Indicator -_

Oven Function
Indicator

"On" Indicator

\o
_BBB __/_g'BB TimedIndicator

",,V
Oven Function

Indicator

The Control Display is an easy
reference for using your oven control,
Below are descriptions of how the
Control Display works
OVEN TEMPERATURE INDICATOR -
This indicator has a multiple purpose

• Displays the temperature

• Displays error code "ERR" - If the
oven temperature indicator flashes
"ERR", then you have set an invalid
time or temperature

• Displays Oven Problems - If your
control flashes "F" and a number
or letter, you have experienced an
oven problem. Please read the
section on F-CODES in your
manual.

"ON" INDICATOR - Will light when
the oven turns on.

SET INDICATOR - The set indicator
wi!l flash in combination with an oven
function or timed function to let you
know you need to set a time or
temperature Example: "SET" and
"BAKE" will flash to let you know you
need to set the bake temperature.

TIMED INDICATOR - Displays the
time of day, cooking time, delay start
time, cleaning time or the time set on
the kitchen timer

• Displays reminder code "PUSH
START" - If the time indicator
flashes the words "PUSH START,"
then you need to press the START
pad to activate your setting.

OVEN FUNCTION INDICATORS -
Display which oven function has been
set, when the oven door locks and if
the function is delayed.
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OPERATION
Clock, Timer and
ControlLockout

The clock must be set for the correct
time of day before a delayed oven
function can work properly. The time
of day cannot be changed during a
timed oven function, but can be
changed during a bake or broil
function

HOW TO SET THE CLOCK

®®

1. Press the CLOCK pad

2. Press the HOUR/MIN UP and/or
DOWN arrow pads to set the time.

3. Press the START pad.

RECALL THE CLOCK

While using your oven for cooking,
press the CLOCK pad if you wish to
check the time of day The current
time of day will show in the display.

POWER FAILURE

If you have experienced a power
failure, the time will flash in the display
and will be incorrect. Reset your clock.

Any oven cooking function that was m
process will need to be reset

The Kitchen Timer is used to time
cooking processes or other
household activities It does not
control the oven It can be set for up
to 9 hours and 59 minutes. It will
count down in minutes until the LAST
60 SECONDS is reached, then the
control will beep once, When the
countdown reaches ZERO, the

control will beep 3 times followed by
one beep every 6 seconds until the
KITCHEN TIMER pad is pressed The
6 second beep can be removed for
future cycles if desired, For directions
on removing this continuous beep,
see Tones on the following page,

HOW TO SET THE TIMER

®®

1. Press the KITCHEN TIMER pad,

2. Press the HOUR/MIN UP and/or
DOWN arrow pads to set time.

3. Press the START pad
4. When the countdown has reached

zero, press the KITCHEN TIMER
pad to turn off the beep.

To cancel the timer during the
countdown, press the KITCHEN
TIMER pad TWICE.

Your control will allow you to lock the
touch pads so they cannot be activated
when pressed. If you'reworried about
leaving the oven unsupervised, activate
this feature.

1. Press and hold, at the same time,
the HOUR/MIN DOWN arrow pads
for 3 seconds, until the display
shOws"LOC ON."

2. TOUnlOckthe control, press
and hold, at the same time, the
HOUP.,q_NDOWN arrow pads
for 3 seconds, until the display
shows "LOC OFF."

This feature can only be set when the
oven is not in use.

When this feature is an, no touch
pads will work. The display will show
"LOC ON" if a touch pad is pressed.
The adjustment will be retained in
memory after a power failure.

8
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OPERATION
OvenControl, Clock and Timer

Your new control has a series of tones
that will sound at different times,
These tones may sound while you set
the control for an oven function, or at
the end of the oven function.It will also
alert you that there may be a problem
with the functions Below are the types
of tones and a brief description of
each.

TONES WHILE SE'n'ING THE
CONTROL- When youpress a touch
pad you will hear a beep. This beep
will let you know you have placed
enough pressure on the pad to activate
it (The arrow pads do not beep)
END OF TIMED CYCLE TONE - At the
end of a timed cooking function, you
will hear 3 short beeps followed by 1
beep every 6 seconds. This 6 second
beep will continue to sound until the
CLEAR/OFF pad is pressed or you
may select the special feature to cancel
this 6 second beep from sounding at
the end of future cycles.
TO CANCEL THE 6 SECOND BEEP
1. Press and hold the BAKE and

BROIL pads, at the same time for
3 seconds, until the display shows
"SF."

2. Press the KITCHEN TIMER pad.
The display will show "CON
BEEP" (continuous beep).

3. Press the KITCHEN TIMER pad
again, The display will show
"BEEP" (beep canceled)

4. Press the START pad to cancel
the 6 second beep and leave the
special feature mode

Ifyou would like to return the 6 second
beep, repeat steps above until the
display shows your choice and press
the START pad

A'R'ENTION TONE - This tone will
sound if you make an error or an
oversight is made while setting an
oven function.

Examples would be:

a. Setting a clean cycle and the oven
door is not properly closed.

b. Setting a function and not pressing
theSTART pad.

c. Pressing an additional function pad
without first setting a temperature
or time.

Any of these can be quickly identified
by watching the display.
PREHEAT TONE - When you
select a cooking mode, set an oven
temperature and press the START
pad, the oven starts to heat When the
temperature inside the oven reaches
the temperature you have set, a tone will
sound to let you know the oven is ready
for baking.

If you set an oven function and the
control beeps while the display is
flashing "F" and a number or letter
such as "F-.4" or "FI," there may be
a problem with the control or oven.
Simply press the CLEAR/OFF pad
and wait about an hour. Try setting
the function again. If the code repeats,
write down the flashing code and call
for service, Tell the technician what
code was flashing,

9
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OPERATION
OvenCookingTips

It is normal to have some odor when

using your oven for the first time. To help
elfmTnate this odor, ventilate the room

by opening a window or using a vent
hood.

IMPORTANT:Never cover the oven
bottom or oven rack wfth aluminumfoil.
Improper usecan cause poor heat flow,
poor baking results, and may damage
theoven finish.To prevent staining from
spillovers, you may place a piece of
alumfnumfoil or a cookiesheet below
foods which may spill over.

Theoven vent is located under the control
panel. Thisareacould become hotduring
oven use. ft is normalfor steam to come
out of the vent and/or collect moisture
underneathwhenthe ovenTsin use.The
vent is importantfor proper air cTrculation.
Neverblock thisvent.

OvenVent
t JL. Location

Opening the door often to check foods wTI[
cause heat loss and poor baking results.

Preheatingis bringing the oven
temperatureup to thetemperature
youwill be usTngduring baking. Let the
ovenpreheatwhen recfpescall for
preheat'ng.

To prolong the lifeof your oven
light bulbs, followthTshelpful tip:
Alwaysturn the ITghtsoff when

theoven is not in use or during a clean
cycle, if youroven lights are left on for an
extendedperiod of tfme,the ovenwill be
warmwhen the door is opened due to the
heat generated fromthe oven light bulbs.

In the back of the oven you wfll notice a
small tube. This is a heat sensor that

maintaTns the temperature of the oven.
Never move or bend this tube.

Oven

  mpo t.re
Sensor

The lowtemperaturezone of your oven
(between170"and 200°F) isavailable to
keephot cooked foods warm. However,
foods shouldnot be kept at these
temperatures longer _han2 hours.

Whenusingyour convenient Delay
Start operation,foods suchas dairy
products,fish, poultry,etc., should
neversit morethan 1 hour before
cooking.Roomtemperatureand the heat
fromthe oven light promote bacterial
growth.
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OPERATION
OvenCookingTips

Most recipes for baking have been
developed using high-fat products
such as butter or margarine (80% fat
by weight--the federal requirement
for products labeled "margarine").
You will get poor results if cakes, pies,
pastries, cookies or candies are made
with low-fat spreads. Low-fat spreads
contain less fat and more water. The
high moisture content of these
spreads affects the texture and flavor
of favorite baked recipes. The lower
the fat content of a spread product,
the more noticeable these differences
become To ensure best results, use
margarine, butter or stick spreads
containing at least 70% vegetable oil

The Oven Temperature Sensor at the
back of the oven continuously senses
and controls the temperature inside
the oven. To keep a constant set
temperature, the elements will cycle
(turn on and off during cooking)

Baking results will be better if baking
pans are centered in the oven as
much as possible. If baking with more
than one pan, place the pans so each
has at least 1 to 1V2"of air space
around it. Stagger pans on the rack
so one is not directly above the other.

FLAT COOKIE SHEETS, without
sides, allow air to circulate all around
the cookies for even browning

SHINY PANS reflect heat, and are
perfect for cakes and quick breads
that need a light browncrust
GLASS, DARK NON-STICK OR
DARKENED BY AGE BAKEWARE
absorbs heat, and can be used for
yeast breads, pie crust or foods
that need a brown crust. The oven
temperature, when using these pans,
should be reduced by 25°F,

11
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OPERATION
OvenConkingTips(cont.)

The oven racks are designed with
stops, a convenience as well as a
safety precaution. The guides have a
bump to prevent the racks from tilting
when racks are pulled out of the oven.
This design allows the racks to be
inserted in only one way.

Your oven has seven (7) rack
positions. The top position is only a
guide It cannot be used as a rack
position

Guide

Always place oven racks in the
proper position while oven is cool.

CALFr|ON: When you are using the
rack in the lowest position (1), you will
need to Lise caution when pulling the
rack out. We recommend that you pull
the rack out several inches and then,
using two potholders, pull the rack
out by holding the sides of it. The
rack is low and you could be burned
if you place your hand in the middle
of the rack and pull all the way out.
Be very careful not to burn your hand
on the door when using a rack in the
lowest position (1)

You may feel that your new oven
cooks differently than the oven it
replaced We recommend that you
use your new oven a few weeks
to become more familiar with it,
following the times given in your
recipes as a guide. If you feel
your oven is too hot or too cool
for your cooking preference,
see Do-It-Yourself Temperature
Adjustment in the back of this
manual to make the adjustment,
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OPERATION
Baking & Roasting

(_ 1. PresstheBAKEpad.

(_ 2. PressTEMPUP and/orDOWNarrowpads to set
_-MP the oventemperatureyou
(_ prefer to use.

<_ 3. Pressthe STARTpad.

BAKING SHELF PosmoN CHART
TYPE OF FOOD SHELF POSITION
Frozen pies (on 3 or 4
cookie sheet /
Angel food cake, 3 or 4
bundt or pound
cakes
Biscuits, muffins, 3 or 4
brownies, cookies,
cupcakes, layer
cakes, pies
Casseroles 3 or 4

Turkey or Roast 1

To set the oven to turn on at a later
time of day, cook for a specific
amount of time and turn off
automatically.

(_ 1. Press theBAKE pad.

(_ 2. Press the TEMP UP
TeMp and/or DOWN arrow

(_ pads to set the oventemperature you
prefer to use.

3. Press the OVENCOOKING
TIME pad

Q (_ 4. Press theHOUR/MIN UP and/

or DOWN arrowpads to set the
_,'_;_,t ,_ amount of time you

prefer your foods
to cook

To set the oven to cook for a specific (_) 5. Press the DELAYtime and turn off automatically START TIME pad

(_ 1. Press the BAKE pad

Q 2. PressTEMP UP (_ Q 6. Press theHOUR/MIN UP and/
and/or DOWN arrow _ or DOWN arrow

_ue pads to set the oven _ pads to set the time
Q temperature you prefer o_,,_.,,,_, of day you prefer the

to use. oven to turn on

(_ 3. Press the OVEN <_COOKING TIME pad. 7. Press the
. START pad

G Q 4. Press HOUR/MIN UPand/or DOWN arrow The oven will turn off at the end

pads to set the amount of the cooking time unless theof time you prefer your Cook and Hold feature has been
._,,._ foods to cook. activated.

<_> 5. Press the START pad.
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OPERATION
Baking

_ale1_q_.T_viJJ$1elnJ_

Your new control has a cook and
hold feature for timed cooking only
that will keep hot cooked foods warm
up to 3 hours after the timed cooking
is finished. To activate this feature:

1. Press and hold, at the same time,
the BAKE and BROIL pads for 3
seconds, until the display shows
"SF."

2. (e) Press the OVEN COOKING
TIME pad The display will show
"HLd OFF."

(b) Press the OVEN COOKING
TIME pad again to activate the
feature. The display will show
"HLd ON."

3. Press the START pad

14
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OPERATION
Broiling
Broiling is cooking by direct heat
from the upper element. The oven
door should remain open to the broil
stop position during broiling.

it is not necessary to preheat the
oven when broiling. Use the broiler
pan and grid that came with your
oven Both are designed for proper
drainage of fat and liquids,

If foil Is used it must be
molded Ughtly to the
gdd and slits cut Into
the foil to match those

of the grid. This allows fats and
liquids to drain into the broiler
pan, preventing fire and
excessive smoke.

Always remove the pan and grid
from the oven. Storing or
forgetting a soiled _11
broiler pan in the oven
is a potential smoke or
fire hazard.

The U.S Department of Agriculture
recommends to cook meat and
poultry thoroughly--meat to at least
an INTERNAL temperature of 160°F
and poultry to at least an INTERNAL
temperature of 180°F. Cooking to
these temperatures usually protects
against food-borne illness

The closer you place foods to the
broil element, the faster foods brown
on the outside, yet remain red to pink
in the center.

Moving meats away from the element
will allow the meat to cook to the
center while browning on the outside.
Cook side 1 at least 2 minutes longer
than side 2, If your oven is connected
to 208 volts, you may want to use a
higher rack position and/or broil
foods longer

The size, weight, thickness, starting
temperature and your preference of
the aloneness of the meat will affect
broiling This chart is based on meats
at refrigerator temperature.

FOOD RACK TOTAL

PosmoN "riME IMIN.)
Steak 1" thiCk 3 9-11

Ground beef

patties
1" thick 3 16-18

Pork Chops -
1/2" thick 3 27-29

Fish {filiste_ 3 11-13

Chicken (pieces) 2 45-55

la. Press the BROIL pad. (This will
automatically set HI Broil.)

lb. While the set indicator is flashing
in the display, press the BROIL
pad again ifyou prefer to use Lo
Broil. Use Lo Broil to sock foods
such as poultry or thick cuts
of meat thoroughly without
over-browning them.

2. Press the START pad.

3. When broiling is finished, press
the CLEAR/OFF pad.

15
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OPERATION
SettingSpecialFeatures
Your new touch pad control has
addTtionaL features that you may choose
to use. After making your selection, if you
want to change the setting, follow the
steps untTIthe display shows your choice.

The control is automatically set to turn
off the oven after 12 hours baking or
3 hours broiling should you forget
and leave the oven on. If you want
to remove this feature:

1. Press and hold, atthe same time,
the BAKE and BROIL pads for
3 seconds, until the display
shows "SF"

2. Press the DELAY START TIME
pad. The display shows "12Shdn"
(12 hour shut-off),
Press the DELAY START TIME
pad again The display will show
"no shdn" (no shut-off).

3. Press the START pad.

Youroven control is set forthe Fahrenheit
temperatureselections.Most recipes are
givenusing the Fahrenheitscale.You can
change this to use theCelsiusselectfon.
1. Pressand hold, atthesametime,

the BAKE and BROIL pads for
3 seconds, until the display
shows "SF."

2, (a) Press the BROIL and OVEN
COOKING TIME pads at the
same time. The control display
will show the degrees sign and
16F.i1

(b) Press the BROIL and OVEN
COOKING TIME pads at the
same time again, This will
change "F" (Fahrenheit) to "C"
(Celsius).

3. Press the START pad.

Your control is set to use the 12-hour
clock. If you prefer to use the 24-hour
Military Time clock or blackout the
display:

1. Press and hold, atthe same

timer the BAKE and BROIL pads
for 3 seconds, until the display
shows "SF,"

2. (a) Press the CLOCK pad
The display shows "12hr" If
this is your choice press the
START pad.
or

(b) Press the CLOCK pad
again. The display will show
"24hr." Example: 5:00 on the
12=hour clock will show 17:00
hours on the military clock, If
this is your choice press the
START pad.
or

(c) Press the CLOCK pad again.
The display will show "OFF." If
this is your choice press START
The display will not show time.
(The Delay Start Time feature will
not operate.)
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OPERATION
SettingSpecialFeatures

This special feature will allow you to
change the speed; #1 means speed
of change is slow up to #5 which
means speed of change is fast To
set the speed you prefer, follow
these steps:

1. Press and hold, atthe same

time, the BAKE and BROIL pads
for 3 seconds, until the display
shows "SF."

2. Press any UP arrow pad. The
display will show the current set
speed

3, Press any UP arrow to increase
the speed up to the number 5.

or

Press any DOWN arrow pad to
decrease the speed down to the
number 1

4, Press the START pad,
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OPERATION
SettingSpecialFeatures

(Designed for use on the Jewish
Sabbath and Holidays.)

The Sabbath feature can be used
for baking/roasting only. It cannot
be used for broiling, self-cleaning
or Delay Start cooking,

NOTE: The oven light comes on
automatically (on some models)
when the door is opened and goes
off when the door is closed. The bulb
may be removed, See the Oven Light
Replacement section. On models with
an OVEN LIGHT pad, the oven light
may be turned on and left on

HOW TO SET FOR REGULAR
BAKING/ROASTING

NOTE: To understand how the oven

control works, practice using regular
baking (non-Sabbath) before entering
the Sabbath mode,

Make sure the clock shows the
correct time of day and the oven
is off.

(_ 1. Touch and hold boththe BAKE and BROIL

(_ pads, at the sametime, until the display
shows "SF"

2. Tap the DELAY STARTTIME pad until "SAb
bAtH" appears in the
display.

<_ 3. Touch the START padand D will appear in the
display.

(_) 4. Touch the BAKE pad.No signal will be given.

(_ 5. The preset startingtemperature will
_Mf, automatically be set to

350°F. Tap the UP or
DOWN arrow pads to
increase or decrease
the temperature in
5° increments, The
temperature can be set
between 170°F and
550°F No signal or
temperature will be given.

6. Touch the START pad,7. After a random delay
period of approximately
30 seconds to 1 minute,

c will appear in the
display indicating that the
oven is baking/roasting.
If • • does not appear _n
the display, start again at
Step 4.

To adjust the oven temperature,
touch the BAKE pad and tap the
UP or DOWN arrow pads to increase
or decrease the temperature in 5°
increments. Touch the START pad
NOTES:
• When the display shows • the

oven is set in Sabbath. When the
display shows D c the oven is
baking/roasting

• The CLEAR/OFF and OVEN
COOKING TIME pads are active
during the Sabbath feature
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OPERATION
Setting SpecialFeatures

HOW TO SET FOR TIMED BAKING/
ROASTING-IMMEDIATE START
AND AUTOMATIC STOP

NOTE: To understand how the oven
control works, practice using regular
(non-Sabbath) Immediate Start and
Automatic Stop before entering the
Sabbath mode.

Make sure the clock shows the
correct time of day and the oven
is off.

(_ 1. Touch and hold boththe BAKE and BROIL

(_) pads, at the sametime. until the display
shows "SF."

2. Tap the DELAY STARTTIME pad until "SAb
bAtH" appears in the
display.

<_ 3. Touch the START padand • will appear in the
display.

(_ 4. Touch the OVENCOOKING TIME pad.
No signal will be given.

,o_uR (_ 5. Touch the UP DOWN
or

arrow pads to set the
desired length of
cooking time between

_'f_',-_'_' 1 minute and 9 hours
and 59 minutes. The
cooking time that
you entered will
be displayed

TIEMP

6. Touch the START pad.

7. Touch the BAKE pad.
No signal will be given

8. The preset starting
temperature will
automatically be set
to 350 °. Tap the UP or
DOWN arrow pads to
increase or decrease
the temperature in
5° increments. The
temperature can be set
between 170°F and
550°F. No signal or
temperature will be given.

Touch the START pad

After a random delay
period of approximately
30 seconds to 1 minute.
z__c will appear in the
display indicating that the
oven is baking/roasting
if -_ c does not appear in
the display, start again at
Step 7.

To adiust the oven temperature.
touch the BAKE pad and tap the UP
or DOWN arrow pads to increase or
decrease the temperature in 5°
increments. Press theSTART pad.
NOTES:
• When the display shows • the

oven is set in Sabbath. When the
display shows • c the oven is
baking/roasting.

• When cooking is finished, the
display will change from • c to D
and 0:00 will appear, indicating
that the oven has turned OFF but
is still set in Sabbath Remove the
cooked food.
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OPERATION
Setting Special Features

HOW TO EXIT THE SABBATH
FEATURE

1. Touch the CLEAR/OFFpad.

2. If the oven is cooking,
wait for a random delay
period of approximately
30 seconds to 1 minute,
until only • is in the
display

(_ 3, Touch and hold beththe BAKE and BROIL

(_ pads, at the sametime, until the display
shows "SF"

4. Tap the DELAY STARFrTtME pad ur_tit"12
shdn" or "no shdn"
appears in the display.
"12 shdn" indicates
that the oven wil!
automatically turn
off after 12 hours, "no
8hdn" indicates that
the oven wi!l not
automatically turn off.

<_ 5. Touch the START pad.

NOTE: If a power outage occurred
while the oven was in Sabbath mode,
the oven will automatically tt_rn off and
the oven control must be reset.
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CAREA#g CLEANING
Self-CleaniegCycle

t. Remove the broiler pan and grid,
utensils and any foil that may be in
the oven.

2. The gray porcelain-coated oven
racks may stay in the oven during
the self-clean cycle.

3. Soil on the front frame and outside
the gasket on the door liner will
need to be cleaned by hand,

Front Frame

Door liner

Clean these areas with hot water,
soap-filled pads or cleansers such as
Soft Scrub® to remove any soil. Rinse
well with clean water and dry.
Do not use oven cleaners -
No commercial oven cleaner or
protective coating of any kind
should be used in or around
any pert of the oven.

4. Wipe up any heavy spillovers on
the oven bottom,

5. Do not clean the door gasket The
fiberglass material of the oven
door gasket cannot withstand
abrasion. It is essential for the
gasket to remain intact. If you
notice it becoming worn or frayed,
it should be replaced.

The door gasket is designed to have
an 10" gap at the bottom of the door.
This allows for proper air circulation.

Door PanBI Gasket

It is normal for your oven door to give
the appearance of not having e good
seal against the oven. This is due to
the gasket, The location of the gasket
on the door maintains a good seal and
prevents any heat loss

_ tensils should never be
left in the oven during a
self-clean cycle.

Gray porcelain-coated oven racks
may safely be cleaned in the oven
during a self-clean cycle. It will be
necessary to grease the edges of
the oven rack with a light coating
of vegetable oll after a clean
cycle. This will help maintain the
ease of sliding the racks in and
out of the oven.

For the first clean cycle, vent the
room with an opened window or
hood vent. This will reduce the

odor when heating new parts.
b i
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CAREAND CLEANING
Self-CleaningCycle

The Clean Cycle, including cooldown
time, offers preset options of 3, 4 or 5
hours, but you may change this to any
time between 3 and 5 hours

(_ 1. For 3 hours: Press theSELECT CLEAN pad 3
hours and "Lo" will show
in the display. This setting
is recommended for small
contained spills. Go to
step 3 and press the
START pad.
For 4 hours: Press
the SELECT CLEAN pad
two times, 4 hours and
"Std" willshow in the
display. This setting is
recommended for a
normally soiled oven,
Go to step 3 and press
the START pad.

For 5 hours: Press the
SELECT CLEAN pad
three times, 5 hours and
"HI" will show in the
display, This setting is
recommended for heavily
soiled ovens. Go to step 3
and press the START pad.

(_ (_2. if you want to change the

length of clean time, pressthe HOUR/MIN UP and/or
'_,=_ DOWN arrow pad.

<_3. Press the START pad.

STmply press the CLEAR/OFF pad. You
will need to wait for the oven temperature
to drop below the lock temperature
(approx. 1 hour) before attempting to
open the door.

22

After the cycle, you may notice some
white ash in the oven. Just wipe it up
with a damp cloth or sponge

If white spots remain, scrub them
with a soap-filled steel wool pad. Be
sure to rinse thoroughly. These are
usually deposits of salt that cannot
be removed during the cycle.

If your oven is equipped with
porcelain oven racks, it will be
necessary to grease the edges with a
light coating of vegetable oil after the
clean cycle. This will help maintain
the ease of sliding the racks in and
out of the oven

If for any reason you are not
satisfied with the cleaning results,
just repeat the cycle.

1. PresstheSELECTCLEAN pad and
choose theclean Level
ofsTtherLo(3 hours),
Std (4 hours)or Hi (5
hours). If one of these
is yourchoice, go to
step 3 and set the
delaystart time.

(_ (_ 2. If you want to change

the length of cleantime,press the HOUR/
,. MIN UP and/or DOWN

arrowpads.

(_) 3. Pressthe DELAYSTARTTIME pad,

(_) (_ 4. Pressthe HOUR/MIN

UPand/or DOWNarrowpads to set the
..... timeyou prefer the

creancycle to start.

<_ 5. PresstheSTART pad.
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CAREANDCLEARING

CLEANING MATERIALS

• Dishwashing detergent
• Warm water
• Soft cloth

Do not use abrasive cleaners,
industrial cleaners or bleach.

Clean only as touch-up between
clean cycles. Use dishwashing liquid,
warm water or a soap filled pad
Rinse well after cleaning and dry.

NEVER USE OVEN CLEANERS IN
OR AROUND ANY PART OF THE
OVEN.

When cleaning, be sure not to bend
or displace the temperature sensor
located on the back wall of the oven

Oven

_,_ m peratu re
Sensor

CLEANING MATERIALS

. Dishwashing detergent
• Warm water
• Soap-filled scouring pad
• Commercial over cleaner

TO CLEAN

Allow the pan to soak. Sprinkle the
grid with dishwashing detergent and
cover with a damp cloth or paper
towel. Scour as needed. Rinse and
dry well You may also place both the
pan and grid in the dishwasher.

Live Collar

TO REMOVE THE COVER
1. Disconnect electrical power to the

oven at the main circuit breaker or
fuse box.

2. Grasp the glass cover and turn
!/4 turn counterclockwise until the
tabs of the glass cover clear the
grooves of the glass retainer

REPLACE THE LIGHT BULB

Unscrew the light bulb and replace it
with a 40 watt appliance bulb.

TO REPLACE COVER

1. Place the tabs of the glass cover
into the grooves of the glass
retainer

2, Turn the glass cover 1/4 turn in the
clockwise direction

3, Reconnect the electrical power to
the oven,

For improved lighting inside the oven,
clean the glass cover frequently using
a wet cloth. Caution: This should
only be done when the oven is
completely cool.
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CAREAND CLEANING

CLEANING MATERIALS

• Dishwashing detergent
• Warm water

• Scouring pad or soap-filled pad

Bump in
Rack Guide

Raised Back
of the Rack

TO REMOVE

1. Pull the racks out to the stop lock
position

2. Pull up the front of the rack and
slide under the bump of the rack
guide.

TO CLEAN

Clean with warm water and
detergent. For hard to remove stains,
gently scrub with a scouring pad
or a soap-filled pad. Rinse well

Gray porcelain-coated oven racks
may also be cleaned in the oven
during the self-clean cycle It is
necessary to wipe the edges of gray
porcelain-coated oven racks with a
light coating of vegetable oil after
cleaning. This wil! help maintain the
ease of sliding the racks in and out
of the oven.

TO REPLACE

1. Place the raised back of the rack
onto the rack guides

2. Lift the front of the rack until the
raised back slides under the
bump of the rack guides.

3. Slide the rack all the way back.
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CAREAND CLEANING
RemovableParts

The door is very heavy.Be carefulwhen
removing and lifting the door.Do not llft
the door by the handle.

TO REMOVE

Removable Oven Door (cont.)

3. Fully open the :Arm
door. If the door

will net fullyopen,
the indentation is
not seated

correctly in the
bottom edge of
the slot.

4. Push the hinge Hinge Lock

1. Fully open the door. locks up against Push hinge locks
2. Pull the hinge locks /I m =... the front frame of up to lock

down toward the door //_ the oven cavity, to

frame, to the unlocked the locked
position. This may position.
require a flat-blade 5. Close the oven
screwdriver, door.

Hinge Lock TO CLEAN OUTSIDE OF DOOR
Pull hinge locks
down to unlock

Removal Posi6on

3. Firmly grasp both
sides of the door at
the top.

4. Close door to the
door removal
position, which is
halfway between
the broil stop and
fully closed.

5. Lift door up
and out until the hinge
arm is clear of the slot.

Hinge
J,rm

Edge of
Slot

TO REPLACE

1. Firmly grasp both
sTdesof the door
at the top.

2. With the door at
the same angle
as the removal
position, seat the
indentationof the

hinge arm into Indentation
the bottom edge of
the hinge slot.The notch
in the hinge arm mustbe
fully seated intothe
bottom of the slot.

• Usesoap and waterto thoroughlyclean
thetop, sTdesand frontof theoven door.
Rinsewell.Youmay also usea glass
cleanerto cleanthe glass on theoutside
of the door. Do not letwater drip into the
ventopenings.

,, Spillage of marinades,fruit
juices, tomatosauces and basting
materialscontaining acids maycause
discolorationand shouldbe wiped up
immediately.Whensurface is cooL,
cleanand rinse.

• Do not use oven cleaners, cleaning
powders or harsh abrasives on the
outside of the door.

• If anystainon the doorvent trim
Tspersistent, usea soft abrasivecleaner

and a sponge scrubber for best results.

TO CLEANINSIDEOF DOOR

• Because thearea inside the gasket is
cleaned dur'ng theself-cleancycle, you
do not need to clean this by hand.

• The areaoutside the gasketand
the door linercan be cleanedwith
a soap-fi!ledpad, hotwater and
detergent. Rinsewel!with a vinegar
and water solution.

25

20P307_ ENv01 2/14f03, 3:35 PM



BEFORECALLINGFOR SERVICE

To save you time and money, before making a service call check the list below
for any problem you may feel you have with the performance of your oven. If
the problem is something you cannot fix, use the Consumer Service Numbers
_ocated at the back of this guide When making any calla, have the Model
No., Serial No., Repair Parts List, Use and Care Guide and the Date of
Purchase available.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

The display of your Oven malfunction Press the CLEAR/OFF pad
control is flashing Let the oven cool for 1 hour
"F" followed by a and enter an oven or cleaning
number or letter, operation. If code repeats, call

for service.

Oven and oven a. No power to oven a. Check the circuit breaker or
control will not fuse. Make sure the power
work. cord is plugged in.

b, The clock is in the b, See the "Setting Special
black-out mode Features" section of this

manual.

Oven temperature Oven control calibration. See the temperature adjust-
seems inaccurate, ment instructions following this

section.

Oven will not Clean cycle is not Oven temperature must drop
unlock, finished. Oven is too hot. below the lock temperature

before the door will unlock.

Oven light will a. Light switch in off a. Check oven light switch on
not work. position the control panel.

b. Oven light bulb b. Check the oven tight bulb
loose or burned out,

Oven did not
clean or results
were poor.

a. Controls were not set
properly.

b. Oven was soiled
heavily.

c. Clean cycle was
interrupted.

a. Check theself-cleanlng section
of this manual.

b. Heavy spillovers should be
removed before the cycle is set.
Use the longest cycle, Hi, for the
heavily soiled oven.

c. The standard clean cycle is 4
hours, a Loclean cycle is 3
hours and a Hi clean cycle is 5
hours.

Fan noise, A cooling fan may
automatfeellyturn on.

This is normal The cooling fanwill
turnon to cool internalparts. It may
run for up to f 1/2hoursafter the
oven is turned OFF.
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BEFORECALLINGFOR SERVICE

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Oven rack does not Racks were left in Wipe the rack edges
slide easily, the oven during a with a small amount of

self-clean cycle vegetable oil.

Oven smokes, a. Dirty oven. a. Check for heavy
spillover.

b. Use of foil not
recommended,

c, Clean pan and grid
after each use.

b. Improper use of
aluminum foil.

c. Broiler pan containing
grease left in the oven.

Foods do not bake a. Oven was not preheated a. Be sure to preheat until

properly.

b. Improper rack or pan
placement,

c. Oven vent blocked or
covered.

d. Improper use of foi!

e. Improper temperature
setting for utensil used

f. Oven temperature needs
adjustment.

g. Oven and oven rack not
level

h. Oven controls
improperly set,

the tone sounds, when
recipe calls for it.

b. Maintain uniform air
space around pans
and utensils See Oven
Cooking Tips section.

c. Keep vent clear

d. Racks should not be
covered during baking.

e. Reduce temperature
25 degrees for glass or
dull/darkened pans.

f. Check the temperature
adjustment following
this section.

8- Check the installation
instructions for
leveling.

h. See the baking section.
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BEFORECALLINGFORSERVICE

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Foods do not broil
properly.

a. Improper rack position

b. Oven preheated,

c. Improper use of foil
d, Oven door closed

during broiling.

e, Low voltage
(208 Volts).

f. Improper broiling time

g. Oven controls
improperly set.

a. Check broil pan
placement; see broiling
section.

b. Do not preheat when
broiling.

e. Check broiling section
d, Open door to broil stop,

e. Use higher rack
position and/or longer
cooking time

f, Check broiling chart in
broiling section.

g, See the broiling
section.
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"DO IT YOURSELF"
TEMPERATURE
ADJUSTMENT

You may feel that your new oven
cooks differently than the oven it
replaced, We recommend that you
use your new oven a few weeks to
become more familiar with it,
following the times given m your
recipes as a guide,

If you think your new oven is too hot
(burning foods) or net hot enough
(foods are undercooked), you can
adjust the temperature yourself, The
appearance and texture of foods is a
better indicator of oven accuracy than
an oven thermometer These
thermometers can vary by
20-40 degrees (from the true
temperature of the even). In addition,
the oven door must be opened to
read these thermometers. Opening
the door will change the temperature
of the oven.

To decide how much to change
the temperature, set the oven
temperature 25 degrees higher
(if foods are undercooked) or
25 degrees lower (if foods are
burning) than the temperature in your
recipe, then bake. The results of this
"test" should give you an idea of how
much the temperature should be
changed,

(_ 1. Press and hold downboth the BAKE and

BROIL pads for 3
+ seconds, until the

(_) display shows "SF"

{_ 2. Press the BAKEpad. A factory set
2 digit number will
show in the display,
usually "00"

If you think the oven
is not hot enough,

Q 3a. Press theTEMPUP
_Me arrow pad to increase

(+) the temperature up
to +35°F.

If you thlnk the oven
is too hot,

3b. Press the TEMP
DOWN arrow pad to
decrease (-) the
temperature down to
-35°F

_ 4. Press theSTART pad

This increased or decreased
temperature setting will remain in
memory until the above steps are
repeated. A power failure will not
affect this setting,

The broil and self-clean temperatures
will not be affected.
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NOTES
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BUILT-IN
WALLOVEN WARRANTY

"-FULL ONE-YEAR WARRANTY ON ALL PARTS

If, within one year from the date of installation, any part fails to function
properly due to a defect in material or workmanship, Sears will repair or
replace it, at our option, free of charge.

If this product is subjected to other than private family use, the above
warranty is effective for only 90 days,

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CALLING SEARS SERVICE AT
1-800-4-MY-HOME ° .

This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other
rights which vary from state to state

Sears Roebuck and Co. Dept. 817 WA Hoffman Estates, IL 60179

Master Protection Agreements
Congratulationson making a smart
purchase.Yournew Kanmore_ appliance
;sdesigned and manufactured foryears of
dependable operation. But likea!l
products, it mayrequirepreventive
maintenanceor repair fromtimeto time.
That'swhenhaving a MasterProtection
Agreementcan saveyoumoneyand
aggravation.
Purchasea MasterProtection
Agreementnow and protect yourself from
unexpected hassleand expense.

The MasterProtectionAgreement
also helps extend the lifeof your new
appliance. Here's what'sincluded
in theAgreement:

t/Expert service by our 12,000
professional repairspecialists

v' Unlimitedserviceand no charge for
parts and labor on all covered repairs

v' "No-lemon" guarantee- replacement
of your covered productffmorethan
threeproduct fa'lurosoccur within
twelve months

_/Product replacement if your covered
product can't be fixed

V Annual Preventive Maintenance
Check at your request no extra
charge

v' Fast helpby phone- non-technical
and instructionalassistanceon
products repaired in your home,plus
convenientrepair scheduling

v' Powersurge protectionagainst
electrical damagedue to power
fluctuations

Rentalreimbursementif repair of your
covered product takeslongerthan
promised

Once you purchase theAgreement,a
simple phonecall is all that it takes foryou
to scheduleservice. Youcan call anytime
day or night, or schedulea service
appointmenton-line.

Searshasover 12,000professionalrepair
specialists,who haveaccess to over 4.5
million qualityparts and accessories.
That'sthe kind of professionalismyoucan
count on to help prolong the life of your
new purchase for years to come.
Purchaseyour MasterProtection
Agreementtoday!

Some limitationsandexclusionsapply.

Forprices andadditional information,
call 1-800-8276655.

Sears Installation Service
ForSearsguaranteed professional
installationof homeappliances and items
likegarage door openersand water
heaters,call 1-SO0-4-MY-HOME_.
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HORliODE 30" CONAUTOLIMPIEZA

Indite

Seguridad en el uso
del horno ................................. 34-35

Caracteristicas de su homo .......... 36

Como sacar la cinta

de empaque ................................. 36

Control de horno, relot,
cron6meko .............................. 37

Panel de control ............................ 38

Reloj .............................................. 39
Cron0melro de la co©ha .............. 39

Control de cierre ........................... 39

Tonos ............................................ 40

C6digo F ....................................... 40

Consejos para cocinar en el
homo ..................................... 341-43
C6mo hornear ......................... 44-45

Como asar a la parrilla .................. 46
Como seleccionar fun©ones

espe©ales del control ............. 47 51

El ciclo de autolimpieza .......... 52-53
Panel de control .......................... 54
Interior del homo

con autolimpieza ........................... 54
Cacerola y parrirla para asar a la

parrilla ........................................... 54
Foco Oe la luz del homo ............... 54

Parrillas del homo ......................... 55
Puerta del homo ........................... 56

Antes de Ilamar para
un servic© ............................... 57-59
Ajustes a la temperatura ............... 60
Garantia ........................................ 62
N_meros para serv©io .................. 64

Para su conveniencla y referencla future, pot favor escrlba al n,',mero de modelo y
sede en el espacio que se provee. Estdn ubicados en el marco frontal detrds de la
puerta.

Nt]mero de modelo: Ndmero de serle:

© Sears, Roebuck and Co.
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I#STRUCCIONES
DESEGURIDADIMPORTANTES

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
Lea todas las instrucciones antes de usar este aparato. Cuando use
aparatos a gas o eldctrlcos, se deberfan seguir precauciones de seguridad,
incluyendo |o sigulente:

IMPORTANTE: Para gafantizar suseguridad,
ta de su familia y la de su hogar, per favor lea
su Manual del Consumidor cuidadosamente.
Mant6ngalo a la mane para referencias Ponga
mucha atencion alas secciones de seguddad
ASEGURESE que su homesea instalaPa per
un t_cnico especializado y que haga tierra
adecuadamente.

• NO DEJE a los nines sin vigilancia cerca de
un homo que se este usando

• ENSENE A LOS NINOSA ne jugar con los
controles o cualquier parte del homo, no
sentar_e,subirse o pararse sobre la puerta
qel homo.

• PRECAUCION: NUNCAGUARDE articulos
que sean de inter6spa(a losnifios en el
panel trasero o en los gabinetes sobre el
homo. Los niSos que se subansobm el
homo poddan resullar gravemente heridos

• GUARDE ESTE libro para un use future.

• NUNCA TRATE de repararo reemplazar
una parte del homo a menos que las
instrucciones se den en e_te manual. Todo
otro trabajo debefia ser heeho per un
tecnico _specializaqo.

• NI/NCA USE su homo para entibiar o
calentar una habitaci6_.

• SIEMPRE MANTENGA los revestimientos
combustibles de las paredes, cortinas y
otrospaCtosa una distancia prudentedel
homo.

• NUNCA USEuna toallau otropaso abultado
come agafradera. Asegurese que la
agarradera est6 seca. Las agarraderas
hhmedas podfian eausar quemaduras per

vapor, NO PERMITAque 1asagarrade_as
toquenlas super[icies para cocinar calientes

• SIEMPRE MANTENGA el area de la estufa
despejadade cosas que se podrian
quemar. Los alimenlos,los utensdios de
madera, la acumulacidn de grasa, la
gasolina y otros vapores o Ilquidos
inflamables se poddan incendiar. Los
utensilios de plastico se poddan derretir y
tas comidas en consefvas podrian explolar.
Su homo nunea de deberia usar para
almacenar oosas.

• SIEMPRE MANTENGAel homo despejado
de cosas que se poPdan quemar (gasolina
y otros vapores o llquidos inflamables).

• NUNCA CALIEN'rEcontenederes de
alimentos cerrados. El aumento de la
presion puede eausar que el contenedor
explore y cause heddas.

• NUNCA DEJEcontenedores con grasa o
goteaduras dentro o cerca del homo.

• NUNCATRATE de limpiar una cubierta
caIiente. Algunos timpiadores producen
vapores toxicos,y los pa_os o esponjas
mojadas poqrian causar quemaduras per
vapor.

• NUNCA USE ropasuelta cuando use el
hOmO,

• ASEGORESEque el homo est_ instalado
firmemente en un gabinete que este bien
pegado a la estructura de laca.qa,

• RASGUNOS GRANDES 0 IMPACTOS
sobre lassuperficies de vidriode las
puertas podrfan rompero agrietar el vidri.

• NO TOQUE las superficiespafa
calentar, las _uperficiescerca de elias o las
superficies interio[es.Estas podrianestar
suficientementecalientespara quemar
aunquese year de GoferOscuro.Durantey
despues del use,no toqueo permitaque la
ropa o matedales inflamableshagan conlacto
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I#STRUCClONES
DESEGURIDAD
IMPORTANTES

con las superficies calientes hasta que hayan
lenido tiempo de enfriarrse, Las otras
suprficies cerca de las ventanillas de

venhlaci6n del homo, puertas, venlanas

tambien poddan ester suficientemente
calientes pare causar quemaduras.

• COLOQUE I.AS PARRILLAS DEL HORNO

en la posicibn deseada mientras e] homo est_
ffio, Si las parrillas _e deben mover mientras
el homo est_ calienle, no permila que ]a

agarradera haga contacto con el quemador
caliente del homo

• DESPUES DE ASAR A LA PARRILLA,

siempre saque la cacerola y la parrilla para

asar del homo y llmpielas. Los sobrados de
grasa en la cacerola para asar poddan

incendiarse la proxima vez que usted use el
homo

• SIEMPRE TENGA CUIDAOO cuando abra la

puerta del homo. Deje que el aire caliente y el

vapor escapen antes de move[ los alimentos.

• NUNCA USE pape! de aluminio para forrar el

rondo del homo, El uso inadecuado del papet
de aluminio podrla resultar en un golpe de
corriente o en un incendio,

• NUNCA OBSTRUYA la aberIura de la

ventdaciOn del homo.

oflas, partes removibles o la cacerola y la

parrilla para asar en el ciclo de autolimp_eza.

• NO USE limpiadores pare hornos - No se

deberia user ninguna clase de limpiador pare
hornos denlro o alrededor de cualquier parte
del homo

• Sl LA FUNCIONDE AUTOLIMPIEZA
fella, apagueel homoy desconecte la
electficidad. H_gale un servicio porun
tecnicocalificado.

;ADVERTENCIA DE
SEGURIDAD IMPORTANTEI

CaliforniaSafe DrinkingWaterand Toxic
EnforcementAct requlerequa el gobernedor
de Californiapubliqueuna Ilsta de
substenclasque el eefedosapa que
producendefectos de necimlentou ntros
dafios reproductivosy requiemqua los
hombresde negoclosedvleden e aus
clientesdel contectopotenc_l a tales
substancias. Elaislantede fibre devldrio en
el homo conautolimpieze emltlrduna muy
peque_eceatlded de monexido decarbono
durante el clclo de entolimpieza.El contacto
se puede minimizervantilando con une
puertao ventene ebierteo usendo un
ventiledor o une campenede ventllacidn.

IMPORTANTE: Le saludde elgunos
p_jeroses extremedementesensitive e los
vepores producidosFor el ciclo de
autolimplezede cuelquierhorno. Ponga los
pijeros en otre habltacienque este blen
ventileda.

ILEA Y COMPRENDA ESTA
INFORMACION AHORAI

Asegdrese quetodos en su hogersepenqu6
hacer encaso de incendio. Nunceuse ague
sobre on incendlode grasa, ento sntamente
extanderii lea llamas.

• LIMPIESOLAMENTE laspartes que se
listanen este manual.Siga lodes las
instrucciones pare la limpieza.

• NUNCAFRIEGUE,mueva, limpie o daSee;
sello de la puerta en los homos con
autolimpieza. Esesencial pare un buen
sellado

• NUNCATRATE de limpiar los utensilios,

FUEGO EN EL HORNO:
INotrete de mover la cacerola!

1. Cierre la puerta del homo y apague los
controles,

2. Si el incendiocontinea, cuidadosamente
abra la puerta, arroje soda pare cocinar
sobre el fuego, o use un extintor de
quim_coseco, espuma o "halon".

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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OPERACION

CARACTERISTICA$ DE $U HOBNO

Ventilaci6n del Cerrojo Control de la
automdtico estufa

Luz del para

Parrillas
removibles del

Elemento para
8sEt 8 18

Sensorde

Interior del
Ubicaci6n del homo con

n,',mero de pieza
modelo y

Elemento
para hornear

Sello dela
puertapara

Pue_a

_emovible del

homo

Para sacar el residuo del adhesivo de la cinta de empaque, use delergente liquido para

platos, aceite mineral o aceite para cocinar. Con un paflo suave fr6telos sobre el area y
permita que se remoje. Enlague y seque bien Esto se deberia hacer antes de encender

al homo por pdmem vez. La cinta no se puede sacsr una vez que el homo se haye
calentado. La c]nta de empaque se puede encontrar en las siguientes _ea: rnanilla de [_

puerta, _rea del panel de control, moldura de la puerta y area del homo
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OPERAClON
Control Del Homo, Reloj Y CronGmetro

Su nuevo control de homo a botones te permitira programar las varias funciones con facilidad. M_s
abajo estan los diferentes tipos de funciones y la descdpci6n de cada uno.

HORNEAR- Cocina lobalimentos en el horno
tradieionala una ternperaturaque variado
170°Fa 550°F.
ASAR A LA PARRILLA- Asalosalimentos
en ALTOa 550°F o en BAJO a 450°F a calor
directodel elemento superior. Elasado a la
parrilla _e debe hacer con la puerta abierta
en la posici6n de tope para asar a la pamlla.
SELECCI_NDE LIMPIEZA(SELECTCLEAN)-
Limpia el _rea interior del homo po_usted a
uno de los tres niveles: 3 horas Lo. 4 horas Std.
y 5 horas Hi Cuando el cicle termina,el homo
se apagara autom&ticamen/e.
NOTA:La puerta de1homose cerrara con
cerroio autom_.ticamentey el cerrojo se abrir_[
s61eeuando el homo se hayaenlriado.

fllllf,_fq,lf,£e]_ltt'eF_[,:,lm].,-llntr[e].-l,'_,re_

Programala cantidad de tiempo
en que usted desea cocinar los

alimentos o en que el homo so

• limpie. El I]omo se apaga
autematicamente al fina3 de

esla cantidad do tiempo.

Seleccione la hera del dia en
la cual desea que el borne Be
encienda, El borne se encendera

automaticamente a la hem que
usted haya seleccionado. Cuando
se use la HeRA DE COMIENZO
OEMORADO con el TIEMPO

PARA COClNAR EN EL HORNO,

el horno tambi_,n se apagara
automaticamente al final de la

cantidad de tiempo par_ ccclnar

Los botones con las flechas para
(_ (_ SUBIRoBAJARlasHORAS/

MINUTES programan la hera del
_) d{a, la cantidad de tiempo para

%=_,_= eocinar, la cantidad de tiempo

para limpiar, la hera para un

comlenzo demorado, y la hera del
cron6metro de la cocina.

(_ Los botones con ]as flechaspara SUBIR y/o BAJAR la
"ram TEMPERATURAseleccionan

(_ tempera_urapara cocinarla

El bot6n START debeempujarsepara activar cualquier funci_n del
homo.

El botSnCLEAR/OFFse usapara
cancelar cualquier funci6n del
homo y el tonede fin de ciclo.
NOcencelardel Relojo el
Cron6metrode la Cocina.

£1bot0n KITCHENTIMER se usapara once,tier o apagar e_
Cronometro de laCocina No
controlar_,ninguna otra funcion
del borne.

(_ El bo_6ndel RELOJse usa paraporter la hera del dia

(_ Enciendey apaga la I_z del
homo
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OPERACION

Panel De Control
Indicador de

temperatura del Indicador de
homo encendido

,ndicador de--_'_'_  88B .qBB:B8_ ,ndicBdot de la hora
progmma u. M eE_ ma ST_

Indlcador de funci6n Indicador de funci6n
del homo del homo

El Dial de Conlro] es una referencia facil

para ut]lizar el control dei homo. Mas
abajo est&n las descripcrones para
indicar c6mo funciona el Dial de Control

INDICADOR DE LA TEMPERATURA
DEL HORNO - Este indicador tiene un
propOsito m_ltiple.

• Muegtra la tempBraturll

• Muestra un c6dlgo de error "ERR" - S]
el indicador de temperatura del homo
pestar_ea "ERR", entonces usled ha
programado un tiempo o una
temperatura incorrecla.

• Muestra problemas el homo Si el
control pestanea "F" y un n_rnero o
letra, usted esta experimentando un
problema del homo. Por favor lea la
seccion C6DIGOS-F en su manual,

IND|CADOR DE ENCENDIDO - Se
encender_ cuando se programe una
funci6n del homo.

INDICADOR DE PROGRAMA - El

indicador de programa pesta_feara en
combinac]6n con una funci0n del homo o

una funoi_n autom_tica para avisarle que
necesila programar un tiempo o una

temperalura. Ejemplo: "SET" y "BAKE"
pesta_ea_n para avis&rle que necesita

programar la temperatura del homo.

INDICADOR DE LA HORA - Muestra la

hora del dia, la cantidad de tiempo para

cocinar, la hora para comenzar una
funci6n demorada para cocinar, limpiar, o
la hora programada en el cron6metro de la
cocina.

• Muestra un c(_ligo papa recordar
"PUSH START" - Si el indicador de la
hora del homo pestatlea las palabras
"PUSH START", entonces usted tiene
que empujar el bot6n START para
activar su _orograma.

INDICADORES DE LAS FUNCIONES
DEL HORNO - Muestran que funcion ha
sido programada, ouando la puerta del
homo esta enganchada, y si la funci6n es
demorada,
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OPERACION
Reloj,CronGmetroy
Controlde Cierre

El reloj debe ponerse a la correcta hera
del dia 8rites que una func]6n demorada
de1homo funcione correctamente. La hera
del d{a no se puede cambiar durante una
funcion autom_tica del homo, pero _,e
puede cambiar durante una funci6n para
homear o pare asar a la parrilla.

C6MO PONER EL RELOJ

®@

1. Empuje el bot6n CLOCK.

2. Empuje los botones con las
fiechas para SUBIR y/o BAJAR las
HORAS/MINUTOS para poner la
hera correcta del dia

3. Empuje el bot6n START.

PARA VOLVER AL RELOJ

M[entras este usando el homo pare cocinar,
empuje el bot6n CLOCK, si desea vet La
hera de[ dia. La hera presente del dia se
vera en el dial.

CORTE DE CORRIENTE

Si ha ocur#do un corte de cor riente, la hera
pesta_ear_ en el dial y estara incorrecta.
Ponga nuevamente el relol a la hera.

Cualquier funcion para cocinar del homo
que eslaba en proceso tendr_ que ser
reprogramada.

El cronOmetro de la cocina se usa para

medir el tiempo de los procesos para
cocinar u atras actJvidades del hagar NO

controla el homo. Se puede programar
hasta 9 horas y 59 minutes, Contara hacia

arras en minutes haste que Ilegue a los
ULTIMOS 60 SEGUNDOS, entonces el
contrel son_r_J un_ vez Cuando la cuenl8

Ilegue a CERO, el control sonar_ 3 veces
seguido de un sonido cada 6 segundos

haste que el botOn KITCHEN TIMER se
empuje. Ei soniao de cada 6 segundos se
puede eliminar para ciclos futures s1se
desea. Pare las instrucciones de c6mo
eliminar estos sonidos conlinuos, vea
TONOS en la p&gina slguiente,

C(_MO PROGRAMAR EL CRON{_METRO

®®

1. Empuje el bot0n KITCHEN TIMER,

2. Empuje los botches con las flechas
para SUBIR y/o B,_IAR las HOP,,AS/
MINLFrOS pare poner la hera.

3. Empuie el bot6n START.

4. Cuando la cuenla Ilegue a cero,
empuje el bot0n KITCHEN TIMER
pare apagar el tone.

Pare canceler el cron0metro durante la
cuenta, empuje el bot6n KITCHEN TIMER
DOS VECES

El control le permitir_ cerrar los botones
de manera que no se puedan activar
cuando los empuje. Si se preocupa de
dejar el homo s]n supervision, active este
program&

1. Toque y sostenga, al mlsmo tiempo,
los botones con las flechas pare
BAJAR las RORAS/MINUTOS
(HGUR/MIN) per tres segundos, hasta
que el dial muestre "LOC ON"
(bloquear).

2. Para desbloquear el control, toque y
sostenga, al mlsmo _empo, los
botones de las flechas para BAJAR
las HORAS/MINUTOS (HOUR/MIN)
por tres segundos, hasta que el dial
muestre "LOC OFF" (desbloquear),

Este pmgrama se puede selecclonar
solamente cuando el homo no ast_
Bn uso.

Cuando este programa esle activado,
estos botches no funcionar_n El dial
mostrara "LOC ON" si se empula un
boton. El ajusle ser_ retenido en la
memoria inclusive despu_s de una
interrupci6n el servicia energetico.
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OPERAClON
Control Del Homo,
Reloj y CronGmefro

ELnuevo control tiene una serie de tones
que sonaran a tiempos diferentes. Estos
lends pueden sonar mientras usted
programa una funcidn del homo, o al final
de una funciOn del homo, Tambien le
avisar& si existe un problema con una de
las funciones. Mas abajo estAn los tipos
de tones y una breve descripcidn de
caaa uno

TONES MIENTRAS PROGRAMA EL
CONTROL - Cuando empuje un bot0n
usted escuchar_ un tone Este tone le hara
saber que aplico suf]ciente presidn sobre
el botdn para activarlo. (Los botones con
las flechas no suenan.)

TONO AL FINAL DE UN ClCLO
AUTOMATICO - Despuds de una funcidn
para cocinar automAtica, uste.descuchara
tfes tones cortes seguidos per un tone
cada 6 segundos, El tone de carla
6 segundos seguir& sonando basra que
empuje el boron CLEAR/OFF ousted
decida seleccionar el programa especial
para cancelar y evitar que el tone de 6
segundos suene al final de un ciclo future,

COMO CANCELAR EL TONe DE 6
SEGUNDOS

1. EmpuJe y sujete los botones
BAKE y BROIL, a la mJsma vez

per 3 segundos, basra que el dial
mueslre "SF,"

2. Empuje el bot0n KffCHEN TIMER.
EI dial mostrara "CON BEEP" (tone
continue).

3. Empuje el bot0n KITCHEN TIMER
nuevamente. El dial moslrara "BEEF"
(tone cancelado),

4. Empuje el boron STAWF, para
cancelar el tone y salir de este mddulo
especial.

Si desea regresar a los tones de 6
segundos, repita los pasos de arriba hasta
que el dial muestre su seleccidn y empuje
el boron para el comienzo (START).

TONO DE ATENCION - Este tono sonara
si hace un error u omite aLgo mientras
programa una funcion del horno.

Unos ejemplos sedan:
a. Programar un ciclo de Llmpleza y la

puerta del homo no esta bien cerrada
b. Programar una funcidn y no empujar el

boton START.

c. Empujar un botdn para una funcidn
adicional sin programar primero la
temperalura o el tiempo

Cualquiera de estos se puede ]dent]ficar
rapidarnente con mirar el dial.

TONO DE PRECALENTAMIENTO -
Cuando usted seleccione un mode de

cocinado, ajusle la temperatura del homo,
y presione el botdn para el comienzo

(START) para que el homo comience a
calentar Cuando la temperatura dentro

del homo Ilega a la tempera_ura que usted
program& sonar& un tone para avisade

(que el homo est& I]sto para hornear.

Si usted programa una funcidn del homo

y el control suena mientras e! dial hate

pesta_ear una "F" y un nQmero o letra tal
come "F-4" o "FI," es posible que exista

un problema con el control o con el homo.
Simplemente empu[e el botdn CLEAR/
OFF y espere una hera, Trate de

programar esa funcidn nuevamente.

Si el cddigo se repite, escriba el codigo
que pesta_ea y Ilame para un serwcio.

DIgale al tecnico qu_ cdd]go estaba
peslafieando

4O

20P307-2 SPvO2 2214/03, 3:38 PM



OPERACION
ConsejosParaCocinar
EnEl Homo

Es normal sentir un poco de olor cuando
use su homo par pnmera vez Para ayudar
a eliminar esle olor, ventne la habitaclbn
abriendo una ventana o ussndo una
campana de ventilacl6n.

IMPQRTANTE: Nunca

aubra eJ fondo del

homo o la pardfla del

homo con papel de
a)um_n]o El usa

]nadecuado puede
_ausar una mala circulaci6n del calor,

pobres resultados 81 hornear, y podria
dafiar el acabado de1 homo. Para prevenir
manchas debido a derrames, usted

podria colocar un pedazo de papel de
aluminio o una bandeja papa ga_etas

sabre la parr]lla debajo de la comida que
8e podria derramar.

La ventilaGi0n del homo est_ ubicada
ctebalo de1 panel de control, Esla area se
podda calentar mucho durante el usa del
homo, Es normal que salga vapor de la
ventitaci0n y/o que se produzca humedad
debato cuando el homo no est_ en usa. La
ventilaciOn es importante para la correcta
oirculaci0n del aire. Nunca obstruya la
ventltac_6n

Ventilacl6n

S1abre la puerta frecuentemente para
mirar los alimentos, caLJsar_l una perdida

de calory malos resultados cuando
hornee.

El precalentamiento es subir [ahomo
temperatura a la temperatura que va a usar
cuando hornee. Permita que el homo se
preca_iente cua_do Ins recet_s re_uieren
precalentamiento

Para prolollgar la vida del foc0 de las

@ Siempfe apague las luces cuando el
luces del homo, siga estos conse}os:

homo no este en usa 6 durante un ciclo de

limpieza. Si la luz del homo se deja encendida

per un largo perlodo de tJempo, el homo estara
tibia cuando abra la puerta debido al calor

generado par el fooo de las luces del homo,

En la parte trasera de; homo usted notaT&
un pequeflo tuba, Esto es un sensor de
calor que mant]ene la temperatura del
homo, Nunca mueva o doble este tuba.

Sensor de
_- F-_ tomperatura

::_._::_ del homoL_11

La zona de lemperatura baja de su
homo (entre 170_y 200°F) esta disponible
para mantener los alimenlos tib]os, Sin
embargo, los alimenlos no se deberian
mantener a estas bajas temperaturas par
m_s de 2 boras.

Cuando use su conveniente operacl6n de
Comienzo Demorado, los alimentos tales
como productos Idcteos, pescado, ayes,
etc., nunca se deberian dejar expuestos
por m_s de una hora antes de ser
cocinados, La temperatura ambiente y el
calor de la luz dei homo promueven el
crecimiento de bacterias.
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OPERACION
Consejo$ParaCocinar
EnElHomo(cont.)

La mayoria de las recetas para hornear
han s]do desarrolladas utilizando

productos con un alto contenido de
manteca tales como mantequ]Jla y

margarina (80% de manteca por peso--el
requer]miento federal para los producLos
marcados "margarina") Usted obtendr&

malos resultados si los queques, pasteles,
tortas, galletas, o dulces son hechos con

mantequilla con bajo contenido de

manteca /as mantequillas y margarinas
con baJo contenido de aceite contienen

menos m&nteca y m_ls agua. El alto
conlenido de agua de [a mantequil4a o
margarina afecta la textura y el sabor de
sus recetas para hornear favoritas.

Mientras m_ls bajo sea el contenido de

manteca de la mantequilla o margarina,
masse notaran estas diferencias Para

asegurar los mejores resultados, use
margarina, mantequilla u otras barras de

estos productos que contengan por Io
menos 70% de aceile vegetal.

El Sensor de Temperatura del Homo en la
parle trasera del homo mide y controla
continuamenfe la temperalura dentro del
horno. Para mantener una temperatura
programada constante, los erementos
har_n un ciclo de encendido apagado
mienlras e.Ihomo cocina

Los resullados del homeado sera mejor si
las cacerolas para homear eatan centradas

en el homo Io m&s posible Si estA
horneando con m&s de un utensilio,

col6quelos de manera que cada uno tonga

por Io menos de ! ' a 1I/2" de espacie de aire
a su alrededor, Coloque los utensifios
de manera que ninguno quede directamente
enclma de otro.

BANDEJAS BAJAS PARA GALLETAS,
s]n lados, permiten que el aire circule
alredeaor de las galEetaspara que se
doren en forma pareja.

LAS BANDEJAS BRILLANTES reflejan el
calor, y son perfectas para los queques y
panecillos rap]dos que deben quedar con
una corleza de color care claro,

UTENSILIO$ DE VlDRIO, OSCUROS
CONIRA PEGADURAS U OPACOS POR
LA EDAD absorben el calor y pueden set
usados para panes con ievadufa, cortezas
para pasteles o alimentos que tengan una
corteza caf& Cuando use estos utensilios,
la temperatura del homo se debefia
reducir en 25°F.

42

20P307_2 SPy02 2214_3, 3:38 PM



OPERAClON
Consejos Para Cocinar
EnEl Homo

Las parrillas del horn(] est&n diseriadas con
topes, una conveniencia y lambien una
precauci6n de seguridad Cuand(] las
parrillas est&n colocadas correctamente
en el homo, las guias tienen un tope para
prevenir que las pard,as se den vuelta
cuando se sacan del h(]rno Este diserto
permite que las parriltas puedan ser
insertadas de solo una manera.

Tope en

Su homo tiene siete (7) postciones. La
pasiciOn de mas arriba es solamenle una
guia. La guia de m&s arriba no se puede
usar come una posicion para la parrilLa.

Guias

Slempre coloque las parrllles del homo
en la poslcl_n correcta cuando el homo
est6 frio.

PRIECAUCION:Cuand(] usted estO usando
la parrilla en la posiciOn mas baja (1),
necesitara tenet cuidado cuando saque la
parrilla. Recomendamos que tire la parrilla
varias pulgadas haeia afuera y entonces,
usando dos agarraderas, tire la parrifla hacia
afuera sujet_nd(]la de bs lades. La parrilla
esta baia y usted se podria quemar si c(]loca
la man(] en ef medio de la parritla y la saca
complelamente hacia afuera. Tenga cuidad(]
de n(] quemarse la mane en la puerta
cuando use una parrilla en la posiciOn m&s
ba]a (1).

UsCedp(]dria pensar que su homo
nuevo cocina diferentemente al homo que
reemplazo. Le recomendamos que use su
homo nuev(] per varias semanas para que
se familiarice m&s con el, siguiendo los
tiempas que se dan en la recela come
una guia Si cree que su horn(]est_
funcionando demasiad(] caliente (] frio para
su preferencia, yea ANstes - H&gal(]s Usted
Mismo en la parte de atrt{s de este manual
para hacer los ajustes,
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OPERACION
CGmoHomear YAsar

(_ 1. Empuje el boron BAKE

Para programar que el homo cocine per un
tiempo delerminado y se apague
automa[icamente:

(_ 1. Empuje el bot6n BAKE.

(_ 2. Empuje los botones conPasfiechas para SUBIR y/o (_
BAJAR la TEMPERATURA _MP

para programar la temperatura @
del homo que desea usar.

)3. Empuje el boron START.

TABLA PARA LA POSICION DE LAS (_ 3.
PARRILLAS PARA HORNEAR

TIPODECOMIDA POSIC_ONDEPARRILLA G Q 4.Pasteles congelados (sebre 3 o 4
bandejas para galletas)
Queque "angel rood", o 3 e 4
queques ._,_
Pancillos, panes dulces, 3 o 4
"muffins", 'brownies",
galletas, q uequitos, tertas,

pasteles _ 5.Cacerolas 3 o 4
Pave o Asado 1

2, Empuje los botches
con las flechas para
SUBIR y/o BAJAR la
TEMPERATURA para
selecc]onar ea
temperatura del homo
que usted desea usar

Empuje el botSn OVEN
COOKING TIME.

Empuje los botones
con [as flechas para
SUBIR y/o BAJAR las
HORAS/MINUTOS para
seleccionar la cantidad
de tiempo en que desea
que los alimentos se
CoGin_n,

Empuie el boLon
START.
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OPERACIO#
C6mo HornearYAsar

iW._vl_el.*l,r,!',V:_zjl_ol,_f_,wi[e,T.,llw., _ . . _ _

Para programar que el homo se encienda
a u11aDora poslerio[ de_ dia, ¢.oc_r_e pot
urla cantidad de tiempo especifica y

apague autom_tJcamente.

(_ 1. EmpuJe el botSn BAKE.

(_ 2. Empuje los botonescon las flechas para
XlMp SUBIR y/o BAJAR La

TEMPERATURA para
seleo_ionar I_ tempefo_ur_
del homo que prefiere
usar.

_) 3. Empuie cI boL6n OVEN
COOKING TIME.

Q G 4" Empuje I°s b°t°nes c°nlas flechas para SUBIR
H MI y/o BAJAR fas HORAS/

MINUTOS para
•_,,,_ selecciona_ la canti_d

de tiempo en que desea
cocinar los alimentos,

(_ 5. Er_puje el bot6n DELAYSTART TIME.

(_) (_) 6. Empuje los botones Gonlas flechas para SUBIR y/

o BAJAR las HORAS/
MIBUI"OS paTa pTog_'ama_
]a hora del dia en la oua[

desea que el homo en
enc}enda,

<_ 7. Empuje el botOnSTART.

FI homo se apagareiel t6rmlno del tiempo
pare cocinar a menos que el programa
para mantenci6n de tempeteltum se haya
Imtive_:io.

Su nuevo control tiene una funci0n para

cocinar y mantener la temperatura para
Goc]nar 8utom&tcElmerlte solamente qt_e
mantendrA los alimentos tibios hasta

3 horas despuesque el cocinado
automatico haya terminado. Para
actfvar esta funcJ_n:

1, Empuje y sujete, al mismo tiempo,
los botones BAKE y BROIL por

3 segundos, hasta que el dial
mues_re "SF"

2. (a) Empuje el bot0n OVEN COOKING
TIM_ El _ia_ mostrBr& "HLd OFF."

(b) Empuje el boron OVEN COOKING
TIM F nuevamente para activar este

_rograma. El dial most_ara "HLd ON."

3. EmpuJe el bot_n START,
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OPERACION
CGmoAsarALaParrilla
Asar es cocinar al calor directo deL
elemento superior, La puerta del homo
deberia permanecer abierta en la position
de tope para asar cuando ase a la parrifla,

No es necesario precaqentar el homo
cuando ase a la pamlla. Use la cacerola y
la parriLla para asar que viene con su
homo. Ambas estan diseSadas para
drenar adecuadamenle la grasa y los
tiquidos.

_ uando use pepel de
alumlnio, el papel de
aluminio debe estar
moldeado flrmemente a 18

perrilla y los cortes en el papel deben
coincidir con los cortes de la parrllla.
Esto permite que In grasa y los
gquidos caJgana la cacerola,
evitando que se produzc8 un incendic
, humo excesivo.

Siempre saque la
cacerola y Is parrllla _._t /
del homo. Guarder y
olvidar una cacerola
tara asar sucia en el

homo es un pellgro pare producir un
Incendio o humo.

El Departamento de Agricultura de Fos
Estados Unidos recomienda cocinar la
came y las aMescompletamenle--la came
a un calor INTERNO de por Io menos
160°F y las aves a un calor INTERNO de
pot Io menos 180°F El cocinar a estas
temperaturas generalmente protege
contra enfermedades causa0as por los
alimentos,

Mientras mas cerca coloque los alimentos
del elemento para asar, mas r_pido se
dorar_n por afuera, pero quedando rojo o
rosario en el centro

Colocando Lascarnes lejos del eiemento
permilira que Lascarnes se cocinen en el
centro mientras se doran por afuef&
Usando estas posiciones, cocine el lado
1 por Io menos 2 minutos m_s que el
lado 2. $i su homo estg.conectado a 208
VOItiOSrListed podria usar una posici6n de
parrilla m_s atta y/o cocinar los alimentos
pot m&s tiempo

El tamaf_o, peso, grosor, temperatura
inicial y su preferenc]a personal afectar_ el
asado a la parrilla. Esla tabla est;_basada
en carnes a la temperatura del
reffigerador

ALIMENTO POSICION TIEMPO TOTAL

DE (mlnutos)
PARRILLA

Blstec 1" de grueso 3 9-11

TorMs

dB came mot_da - 3 16-18

1• de grIJeeo

Chuletas da cerdo -

1/2" do grueso 3 27-29

Pescado (ffiMes) 3 11-13

Polio(M) 2 45-55

la. Empuje el boton BROIL (Esto
8utomdl_camente programa ASADO
en HI-ALTO.)

lb. Mientras el indicador de programa
pestanea en el dial, empuje
nuevamente el bot0n BROIL si
prefiere asar en BalO (Lo). Ase en Lo
(Bajo) para cocinar bien alimentos
tales como aMeso cortes de came
gruesos s_nque se doren demasiado

2, Empuje el bot6n START.

3, Cuando termine de asar, empuje el
bot6n CLEAR/OFF
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OPERAClON
CGmoSeleccionarProgramas
EspocialesDolControl
EI nuevo control a botones tiene

programas adicionales que usted puede
seleceionar. Despu_s de hacer su

selecci6n, s] desea cambiarla, siga los
pasos hasta que el dial muestre su nueva
selecei6n.

2. (a) Empuie !os botones BROIL y OVEN
COOKING TIME el mlsmo Uempo. El
dial del control mostrar& el signo para
grado y "F,"

(b) Empule los botones BROIL y OVEN
COOKING TIME al mismo tlempo
nuevamente. Esto cambiar& "F"
(Fahrenheit) a "C" (Cenligrado).

3. Empuje el bot0n START

El control se programa automaticamente

para apagarse despues de hornear por 12

horas o despu6s de asar a la parr]lla por 3
horas en caso que se le oivide y deje el
homo encendido, Si desea eliminar este

programa:

1. Empule y sujete, al mismo tlempo, el
bot6n BAKE y BROIL por 3 segundos,
basra que e! dia! muestre "SF."

2. Empuje el bot6n DELAY START
TIME. El dial muestra "128hdn"

(apagado en 12 horas).

Empuje el bot0n DELAY START TIME
nuevamenle. El dial mostrara "no

shdn" {no apagado).

3. Empuje el bot6n START.

El control del homo esl_ programado
para la selecci0n de temperaturas en
Fahrenheit, La mayoria de ]as recetas se
dan usando la escala Fahrenheit. Usted
puede cambiar esto y usar una selecci6n
en Centigrados.

1, Empuje y sujete, al mismo tlempo,
los botones BAKE y BROIL por
3 segundos, hasla que el dial
muestre "SF."

Su conlrol est& programado para usar el
reloj en 12 horas. Si usted prefiere usar
Hora Militar de 24 horas o poner el dial en
blanco, se hace asi:

1. Empuje y sujete, al mismo Uempo,
los botones BAKE y BROIL por 3
segundos, hasta que el d;al
muestre "SF"

2. (8) Empuje el botdn CLOCK. Eldial
mostrar_ "12hr." Siesta es su
selecci6n, empuje el hot0n START.

(b) Empuje el bot6n CLOCK
nuevamente El dial rnostrarA "24hr."
Ejemplo: 5:00 en el reloi de 12 horas
leera 17:00 en el reloj de 24 horas,
Empuje el bot6n START

(c) Empuje el bot{)n CLOCK
nuevamente El dial ahora mostrar&
"OFF." Si _sta es su selecci6n,
empu,je el bot6n START, La hora no
se mostrara en el dial, (La funciOn
delay start no funcionarA }
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OPERACION
CGmoSeleccionar Programas
EspecialesDel Control

Esle Programa Especial le permit]r_,
camb]ar la velocidad; #1 significa que el
cambio de velocidad es lento basra #5
que significa que e4cambio de veloc]dad
es rapido Para selecc]onar la velocidad
que prefiere, s]ga eslos pasos:

1. Empuje y sujete, a Is misma vez,
losbotones BAKE y BROIL por
3 segundos 1hasta que e[ dial
muestre "SF."

2, Empuje algL_nbotdn con la flecha
SUBIR El dial le mostrara una
posici_n de veloc]dad entre 1 y 5

3. Empuje alguna flecha SUBIR para
aumentar la velocidad hasta el
nemero 5.

O

Empuje algdn botOn con la flecha

BAJAR para d]sminuir la velocidad
hasta el numero 1.

4. Empuje el botdn START
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OPERAClON
CGneoSeleccionnrPrograms
EspeciolesDel Control(cont.)

(Disal_ado pBra usar los S_bados
Judios y los dias festlvos.)

La caracteristica de los Sabados puede
set usada solamente para hornear/asar.

No puede ser usada para conveccion,
asado a la parrilla, Iimpieza autom&tica, o
cocc]6n de Inicio Retrasado.

NOTA: La iuz del homo se enciende
autom_ticamente (en aLgunos modelos)
cuando la puerta es abierta y se apaga
cuando la puerta es cerrada. La bombilla
puede ser removida Ver la Seccion sobre
C6mo cambiar Eabombilla del homo. En
los modelos con el bot0n de OVEN LIGHT
la luz del homo podria encenderse y
dejarse encendida.

COMO AJUSTAR LA FUNCION
REGULAR DE HORNEADO/ASADO

NOTA: Para entender c6mo trabala el
control del homo, practiQue utilizando la
funci6n de horneado regular (no Sabado)
antes de usar la [unci6n del S&bado.

Cerci6rese de que el _elol muestra la hera
correcta del alia y de que el homo esta
apagado,

(_ 1. Empujeysostengaempulados ambos
botones, BAKE

(_) (Horneado) y BROIL(Asado), al mismo
tlempo, hasta aue la

panta[la muestre "SF"

2. Toque el bolon de DELAySTART TIME hasta que
aparezca "SAb bAtH"
en la pantalla.

3. mpuje el bot6n STARTy -_ aparecer_ en la

pantalla.

(_ 4. Toque el boron BAKE. Noaparecer& ninguna serial.

Q 5, La temperaturainicialpreprogramada se ajustar_
_EMP autom_tticamente a 350_F

Toque los botones UP o
DOWN que se sefialan con
flechas para aumentar o
disminuir la temperatura en
incrementoss de 5°. La
temperatura se puede ajustar
entre 170°F y 550°F. No
aparecerA n[nguna serial o
temperatura,

8;: Empujeel bot6n START.Despu_s de un periodo de
retraso al azar de
aproximadamente 30
segundos a 1 minulo, las
sefiales _ C apareceran on
la pantalla ]ndicando que el
homo ha side ajustado para
homear/asar. Si las sefiales
• c no apareoen en la

pantalla, comience desde el
Paso 4

Para ajuslar la temperatura del homo,
empuje el bot6n BAKE y toque los
botones UP o DOWN que se sefialan con
flechas para aumentar o disminufr la
temperatura en incrementos de 5°. Empuje
el bol6n START

NOTAS:
• Cuando la pantalla muestra _, la

funci6n del Sabado est_ activada.
Cuando Lapantalla muestra C) C, el
homo estA en la funci6n de horneado/
asado.

• Los bolones CLEAR/OFF y OVEN
COOKING TIME estan aclivos durante
el use de la funciOn del Sabado,
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OPERAClO#
c_no SeloccionarProgramas
Especiale$ Dol Control

C6MO SELECCIONAR EL
HORNEADOIASADO POR TIEMPO -
INICIO INMEDIATO Y PARADA
AUTOMATICA

NOTA: Para entender como el control

deL horno trabaja, practique utilizando las

[unciones de Inicio Inmediato y Parada
regulares (no SAbado) antes de usar la
funciOn del Sabado.

Cerciorese de que el reloj muestra la hora
correcta del dia y de que el homo estA
apagado.

(_ 1. Empuje y sostengaempujados ambos
botones, BAKE

(_) (Homeado) y BROIL(Asado), RI mismo
tiempo, hasta que la
pantalla muestre "SF"

(_) 2. Toque el bot0n de DELAYSTART TIME hasta que
aparezca "SAb bAtH*' en
la pantalla

<_ 3. Empuje el bot6n STARTy • aparecer_ en la
pantaila.

(_ 4. Toque el bot6n OVENCOOKING TIME. No
aparecera ninguna seral.

Q5. Empuje los botones UPo DOWN que se seralan

con flechas para entrar eltiempo de cacci0n
_,_.o_ _=_ deseado entre 1 minuto

.e_, -z¢ y 9 horas y 59 minutos.
EJtiempo de coccion
seleccionado aparecera
en la pantalla.

6. Empuje el bot6n START,

(_ 7. Toque eLbot6n BAKE. Noaparecer_ ninguna sofa!.

(_ 8. La temperaturainicialpreprogramada se
_eM_" co]ocara automaticamente

(_) en Toque350°F. los
botones UP o DOWN que
se serlalan con flechas
para aumentar o disminuir
la temperatura en
]ncrementos de 5 ° La
temperatura se puede
ajuslar enlre 170°F y 550°F,
No aparecer_ nlngona
serial o temperalura.

<_ 9.10.

Empuje el bot6n START.

Despues de un periodo de
retraso al azar de
aproximadamente 30
segundos a 1 minuto, las
serales _ C aparecer_n
en la pantalla indicando
que el homo ha sido
ajuslado para hornear/asar.
Si las serales • C no
aparecen en la pantalla,
comience desde el Paso 7.

Para ajustar la temperatura del homo,
empuje el bot6n BAKE y toque los
botones liP o DOWN que se sefialan
con flechas para aumentar o disminuir
la ternperatura en incrementos de 5°.
Empuje el botOn START.
NOTAS:
• Cuando la pantalla muestra •, la

funci6n del S&bado esta aotivada.
Cuando la pantalla muestra __ o, el
homo est& en la funci6n de horneado/
8sado

• Cuando la oocci6n haya terminado, la

visualizaci0n en la pantalla cambiarA
de _ c a :3 y "0:_" aparecer&,

indicando que el homo se ha apagado
(OFF), pero que todavla est& en al
funci0n del Sabado. Remueva los
afimentos cocinados.
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OPERACION
C6moSeleccionarPrograms
EspecialesDelControl(cont.)

C(_MO SALIR DE LA FUNCI6N DEL
SABADO

(_ 1. Empuje el bot6nCLEAR/OFF

2. Si el homo est_ coc]nando,
espere pot un periodo de
tiempo de retraso al azar
de 8proximadamenle

30 segundos a 1 minuto,
hasta que PasseSales

aparezcan en la
panta!la.

(_ 3. Empuje y sostengaempujados ambe8
botones, BAKE

(_) (Horneado) y BROIL(Asado), al mismo
tiempo, hasta que ]a
pantaJla mueslre "SF"

4. Toque el bot6_qde DELAYSTART 33ME basra que
"12 Shdn" o "no Shdn"
aparezca en la pantalla
"12 Shdn" indica que el
homo se apagara
autom_ticamente despu_s
de 12 horas. "no Shdn"
indica que el homo no se
apagara autom&ticamente.

<_5. Empuje el bot6n START.

NOTA: Si (_curriera una interrupci0n
del suministro electrico rnientras el homo
estA en la funcion del Sabado, el homo
se apagar_ automttticamente y
permanecer& apagado cuando la
energia sea restablecida, El control
del homo debe ser reiniciado
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CUIDADD Y LIMPIEZA
El Ciclo DeAutolimpieza

1. Saque la cacerola y la parrilla para asar,

utensilios, y cualquier papel de aluminio

que podria quedar en el homo.

2, Parrillas cubiertas de porcelana grin
mismas deben ser removidas durante el

ciclo de limpieza autom_tica.

3, La suciedad sobre el marco frontal

y afuera de_ seHo del revestimiento de la
puerta necesitara ser limpiada a mano.

Marco Frontal

de leepue_e

Limpie estas areas con agua caliente, lanillas
con labbno limpia_ores comoSoft Scrub_ para
sacar cualquier suciedad. Enjuaguebien con
agua limpia y seque.

No use limpiadores de hornos--ning_3n
limpiado_de hornos para uses comerciales o
revestimientode proteccion debe ser usarfo en
e_interior o alrededor del homo

4, Limpie cualquier derrame pesado del rondo
del hofr_o.

5. No limpie el sello de la pueda del horno. El
material de fibra de vidrio de la puefla del
homo no soporta laabrasion Es esencial
que elsello permanezca inlacto.Si nora
clueBeest'. gastando o trJzando,deberia
set reemplazado.

El seHo de la puerta esta diser_ado para
Oue tenga un espacio de 10" en e[ rondo
del homo.

Penel de le puerta Sello

Revestimento de la pueFta

Eslo permite la circulacion adecuada
del aire Es normal que su homo de la
apariencia de no tener un buen sello
sobre el harno. Esto se debe al sello.
La ubicaci6n del sello sobre la puerta
mantiene la puerta sellada y previene
cualquier p_rdida de calor,

homo durente un ciclo de
___/_ eutolimpieze.

Lea parrlllas cubiertas de porcelana
gris pueden ser Iimpladas con
segurldad en el interior €lel homo
durante el ciclo de nmpleza autom_tlc8

!Serl necesarlo pare eegrasar los
extremes de la perrilla del homo con
une cape Ilgera de ecelte vegetal
deepu_s de un cielo de limpleza. Esto
ayudar,; a que se hega f6cil €leslizar los
estentes o milllas en el homo.

Durante el primer clclo de limpieza,
ventile la habitaci6n con una ventana
ablerla o una cempene de ventilecJ6n.
EetOevlter_ el olor fuerte proclucldo
pot el calentamlento de les pafles
I'lUeVae.
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CUIDADO Y LIMPIEZA
E1CicloDeAutolimpieza

,:
E! Ciclo de limoieza, incluyendo er
tiempo de enfriamiento, ofrece opc_ones
preseleccionadas de 3, 4, (35 horas, pero
usted puede cambiar escogiendo
cualquier tiempo entre 3 y 5 horas,

(_ 1. Panm3 hores:Ernpujeel bot6nde SELECT CLEAN
(SELECCIONDE LIMPIEZA),
Mostrara3 horasy %0" en el
dial Estafunci6nes
recomendada para derrarnes
pequeflos contenidOS.Pase al
paso 3 y presione START.
Pare4 hores: Presioneel bot6n
de SELECTCLEAN
{SELECCIONDE LIMPIEZA)
dos veces. 4 horas y "Std"
apareceran en lapantalia, Esla
funciones recornendadapara un
homonormalrnentesucio.Pase al
paso 3 y presione START.
para 5 horas: Presione elboron
de SELECT CLEAN
(SELECCI(_NDE MMPIEZA)
tres veces. 5 horas y "Hi"
aparecer_ en la panta_a,Esta
funci6n es recomendada para
homes allamentesucios, Pase
al paso3 y presione START
Empuie los botches con las
flechas para SURIR ylo BAJAR
las HORAS/MINUTOSpara 18
Heray losMinutespara
seleccionar la cantidad de
tiempo que uBteddeseeque
dure el ciclo.

Empuje el bot6n START.

Simplemente empuje el boron CLEAR/OFF.

Usted necesitara esperar a que la temperatura
del homo baje masque Is temperatura de

enganche (aprox, 1 hera) antes de tratar de
abrir la puefta,

Despud_sdel oiclo usted podda notar un poco
de cenizas blancas en el homo. Simpleraente
limpielas con un pane e esponia h0mecfa

Sialgunas manchas blancaspersisten,
frieguelas con una lanilla de aoefo con jab6n.
Asegurese de enjuagar bien.Eslas son
generalmentedep0silos de sal que no s¢
pueden sacar durante el ciclo,

Sisu homo esta equipado con parrillas de
porcelana,ser& necesario para engrasar los
extremes con una capa ligerade aceite vegetal
despues del cicto de limpieza. Esto ayudara a
que se haga facil deslizar los estanteso fejillas
en el horno.

Si per algune razdn usted noqueda
satlsfechocon los resultado_de la limpleza,
slmplementemplta el clclo.

1. Presionesel boron deSELECT CLEAN
(SELECCIONDE
LIMPIEZA), y escola e_
nivel del limpieza deseado
ya sea Lo (3 horas), SId
(4 horas), o Hi (5 horas).
Si una de estas es su
opci6n, pase al paso3 y
escqa el tiempo de inicio
de demora

Q2. Siusteddeseaeambiarlacantidad de tiempo pafa

limpiar,empule losbotCheScon tas flechaspara SUBIR
y/oBAJARlas HORAS/

"_"_ MINUTES.

3. Empuie el botbn DELAYSTARTTIME.

_ 4. Empuje los botones con lasflechas p_traSURIR y/o
._tL_.__ BAJAR las HORASI

MINUTOSpara selec¢ionar
la hera del dia en que

"=_'_ prefiere que el ciclo de
lirnpiezaempiece.

> 5, Ernpujeel boron START.
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CUIDADOY LIMPIEZA

MATERIALES DE LIMPIEZA

• Delergente liquido para plalos

• Agua tibia
• Patio suave

NO use Ilmpiadores abrasivos,
limpladores industrlales, o
blanquedores (cloro).

PRECAUCION:

Umpie solamente como un toque entre

ciclos de limpieza. Use detergente liquido,

agua tibia, o lanilia con jabOn Enjuague
bien despues de nmpiar y seque.

NUNCA USE LIMPIAOORES DF
HORNOS DENTRO O ALREDEDOR DE
CUALQUIER PARTF DEL HORNO.

Cuando limpie, asegt_rese de no aoblar o
desplazar el sensor de temperatura
ubicado en la pared lrasera del homo

SBnsor de

temperatura
_ del homo

MATERIALES DE LIMPIEZA

• Detergente ]iquido para platos
• Agua tibia

• Lanillas de acero con jabon

• Limpiador comercial para hornos

C(_MO LIMPIAR

Pe[mita que la caceroln se remole. Pongn
detergente para plalos sobre la parrilla y
cubra con un paso o una toalla ht3meda

por un rato. Friegue a medida que sea
necesar]o. Lave, enjuague, y seque b]en.

Usted lambien podna porter la cacerola y
la parrilla en la lavadora de platos.

Sujetador del Qvidrio

Collar con

Focoelectricldad

Cublerta de .0vldrlo

COMO SACAR LA CUBIERTA

1. Desconecte el paso de la electricidad
al homo en el interruptor del circuito
prfncipal o en la cain de los fusibles.

2. Tome In cubierta de v]drio y h&gala
girar 1/4 0e vuelta contra el relol hasta
que las aleti]las de la cubierta de vidrio
pasen pot sobre Ins ranuras del
sujetador del vidrio.

C(_MO REEMPLAZAR EL FOCO
DE LA LUZ

Desatornille el foco de In luz y reemp]Aoelo
con un foco para aparalor eleclricos de 40
walls.

PARA REEMPLAZAR LA CUBIERTA

1, Coloque las aletillas de la cubierta ae
vidrio en la ranura del suietador del
vi0rio.

2. Haga girar la cubierla de vidrio 1/4 de
vuelta en direcci6n del re[oj.

3. Reconecte la electrieidad nl homo.

Para mejorar la luz dentro del homo, [impie
la cubierta de vidrio frecuentemenle con un
paso mojado. Pmcaucl6n: Esto se
deber_8 hBc_r 8olamente CUBrtdoel
homo est4 completamente f_o.
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CUIDADOY LIMPIF.ZA

MATERIALES DE LIMPIEZA

• Delergente para platos
• Agua tibia
• Lanas para fregar o lanilla con jab6n

Tope en

Parte trasera
levantada de

18 partilla

C(_MO SACAR

1. Tire las perrillas hasta la posici6n de
tope.

2, Levante el frente de la parrilla y
deslicela bajo el tope de la gufa para
las parri]las,

PARA LIMPIAR

Umpie con agua tibia y detergente. Para
sacar manohas duras, friegue levemente
con lana par8 fregar o con una lanilla con
jab6n. Enjuague bien.

Las parrillas cubiertas de porcelana gris
pueden set limpiadas con seguridad en
el interior de] homo durante el ciclo de
limpieza automatica, Ser_ necesario para
engrasar los extremos de la parrilla del
homo con una capa ligera de aceite
vegetal despu_s de uo cicro de Iimpieza
Esto ayudar_ a que se haga facil deslizar
los estantes o rejillas en el homo,

PAPA COLOCAR NUEVAMENTE

1, Coloque la parte levantada de arras de
la parrilla sobre las guias.

2. Levante el frente de la parrilla hasta
que la parte, levantada de arras se
deslice pot debajo del tope de las
guias.

3. Deslice la parrilla hasta arras.

55

20p307-2 SPY02 2/14/03, 3:39 PM



CUIDADO Y LIMPIEZA
PartiesRemovibles

La puerto es muypesada.Tonga culdado
cuando remuevay levente Is puerta.No
levante la puerla per la manila.

COMe SACAR _

1. Abralapuerta

completamenLe.

2. Tire los topes de las

bisagras hacia abalo
hacia el marco de la

puerta, a la posicion
Cerradura de

de abierto. Esto bisagra
podria requer# un Tire de los cierres
destornillador de de la blsa re hacla

• g .
cabeza plana, abalO pare abnr

3. Tome firmemente

los lades de la __
puerta de arfiba.

4. Cierre la puerta a la
posicion de saque
la cue1 se erlcuentra

entre la poslciOn I

intermedia y
totalmente cerrada.

5. Levanle la puerta y
haga un movimiento Posici6n
de extraction hasta de saque

que el braze de la
bisagra saJga
de la ranura.

COMO PONERLA NUEVAMENTE

1. Tomefirmemente
los dos lades de

la puerta de arriba.

2. Con _a pueda en el

mismo Angulo de
extraccion, coloque la
hendidura del braze de

la bisagra dentro del
borde dewrondo de la

ranura de la bisagra. I_lenci6n
La muesca en el braze

de la bisagra debe ester
toialmente asentada en
el rondo de la ranura.

Braze
la

del bo_le

Puerbs removlble del homo (cont.)

3, Abracompletamentela Brazodelablsagra
puerta. Si la puerta no

abre completamente, la
hendidura no esta

aserltsda
correctamente en el
extreme inferior de la

ranufa.

4. Empuje los topes de las

bisagras hacia afriba Cermdure de
contra el marco frontal blsegm

de la cavidad del Empu • de los
homo, a la pesicion de cierres de la
cierre, bisagra hacia

arrlba pare
5. Cierrela puerta cerrRr

det homo,

COMe MMPIAR AFUERA
DE LA PUEI_rA

• UsejabOny ague para limpiar bien la
superfioie, lades y frente de la puerta del
homo. Eniuague bien. Usted tambienpodfla
usar un limpiador de vidrio pare limpiar el
vidrio exterior de la puerta. No permita clue el
ague gotee denLrode las aberturas de la
ventilaciOn,

• Los deffames de salsas para alifiar, jugos
de fruta, salsas de tomate y materialespare
sasonar que contengan _cidos podflan
causar una descoloraci6n y se deberian
limpiar inmediatamente.Cuando la
superficie se enfrie,fimpie y enluague.

• No use limpiadores para homes, pelves pare
_impiaro abrasives duros en la parte exterio_
de ta puerta.

• Sicualquier mancha sobre la moldura de
laventilacion de la pueda persiste,use un
limpiadorabrasive suavey un fregador de
esponja pare mejores resultados.

COMO LIMPIARADI:NTRO
DE LA PUERTA

• Debidoa c_ueel _'ea dentro del sello se
}impiadurante el ctclo de autolimpieza,usted
no necesita limpier estoa mane.

• Elarea afuera del sello y el revestimiente de
la puerla se pueden limpia con una lanilla
Ilenacon iabon, agua calientey delefgente,
Enjuague bien con una soluc_n de vinagre
y agua,
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ANTESDE LLAMAR PARAUN SERVICIO

Para ahorrar tiempo y dinero, anles de llamar para un 8ervlcio, revise la Iista de m_s abajo
par8 cualquier problema due usted crea qtJe tiene con e! func]onamiento de su homo. Si

el problema es algo qua usted no puede reparar, use los N_meros de ServiGio para el
Consumidor qua se encuentran al final de esle manual, CuaRdo haga url IlamBdo_ tenga
disponlbie el n,',mero de modelo, n,',mero de aerie, lists de parkes pare reparaciones,

manual de uso y cuidado y la fecha de compra.

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION

El dial del control pesta_ea Mal funcionamiento del

una "F" seguida por un homo
ndmero o latin,

Empuje el bot6n CLEAR/OFF
Permita clue el homo se
enfrie por una hora y ponga
nuevamente el homo en
funcionamiento, Si el
problema se repite, Ilame
para un servicio.

El homo y los controlos
del homo no funcionan.

a. No pasa electricidad
al homo

b. El reloj eat& en la
funci6 en blanco.

a, Revise la caja del circuito o

los fusibles. Asegclrese qua
el cord6n de la corriente
este enchufado.

b. Yea la secci6n de "CSmo
Programar Funciones
Especiales" en este
manual.

La tempemtuta Calibraci6n del Vea Lasinstrucciones para
del homo control de1homo, ajustar la temperatura qua
pamce estar siguen esta secci6n.
illoxacta.

La pueda del
homo now
desengancha.

La luz del homo
no funclona.

El homo no se
Ilmpl6 o los
resultados
fuoron mstos.

E! ciclo de limpieza no ha
terminado El homo esttl
demasiaao caliente

La lemperatura del homo

debe bajar a menos de la
temperatura de enganche

antes que [a puerla pueda
abrirse.

a. Interrupter de la luz
en posici6n de
apagado,

b. Foco de la luz est_
suelto o quemado,

a. Los controles no se
pusieron bien

b. El homo estaba

demasiado sueio.

c. El ciclo de Iimpieza
rue interrumpido.

a. Revise la posici6n del
inlerruptor de la luz del
homo.

b. Revise el foco de la luz del
homo.

a. Lea la secci6n de
autolimpieza de este
manual,

b. Los derrames grandes
deben ser removidos antes

de que el ciclo de limpieza
inicie. Use el ciclo m_ts

prolongado, Hi para los
hornos mas 8UC]OS.

C. El ciclo de Iimpieza
estandar es 4 horas, un

ciclo de limpieza Lo es de
3 horas, y un ciclo de

limpieza Hi es 5 horas,

57

20P307-2 SPv02 2/14/03, 3:39 PM



ANTESDELLAMARPAlM UNSERVIClO
PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUC|ON

Ruldo del Un ventilador de refrigeraci(_n Esto es normal. El ventilador de
verrtilador, se podda encender refrigeraci6n se enoendera para

aulomaticamente refrigerar 1aspartes internas El
ventilador podria funcionar por
1 1/2 horas despuds de que el
homo se haya apagado (OFF).

La pardlla del Las parrillas fueron Pase un trapo mojado con un
homo no se dejadas en el interior del poco de aceile vegetal a los
desllza con homo durante el proceso extremos de la parrilla
facllldad, de limpieza autom_tica

Homo humea, a. Homo sucio a. Vea que no hayan derrarnes.
b. M81use de p_pe] de b. No se recomienda el uso del

aluminio papel de aluminio

¢. Cacerola para asar can ¢. Limpie la cacerola y la parrilla
grasa se dej6 en el homo despuds de carla uso

Los alimentos a. El homo no se precalent6 Io a. Asegt3rese de precalentar
no se home.an suficiente hasla que suene el tono,
adecuadamente, cuando la reoeta Io requiera

Mantenga un espacio de aire
uniforme alrededor de las ollas
y utensilios Yea la secci6n
para cocinar en el homo
Mantenga la ventilaci6n
despejada
No cubra las parriLlas cuando
hornee

b. Posici6n incorrecta de la b,

parrilla o la cacerola.

c. La ventilaci6n del horno esta C.

obstruida o cubierta

d. Uso incorrecto del papel d.
de aluminio

e. Temperaturaincorrecta para e.
el ulensifio usado

f. La temperatura del homo
necesita aluste

g. El homo o la parri!la del
homo no est_n niveladas

h. Con[roles del homo real
puestos

Reduzca la temperatura en
25 grados para utens)lios de
vidrio, oscuros u opaoos,

f. Revise la secci6n de ajustes a

la temperatura due sigue esla
secci6n.

g, Vea las ]nstrucciones de
instalaci6n para la nivelaci0n

h. Vea,la seooi(3n para hornear
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ANTESliE LLAMARPARA IIN $ERVICIO
PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION

Los allmantos 8. Posici6n incorrecia de la
no se esen parrilla
adecuadamente.

b. El homo se precalent6.

a. Revise la posici6n de las

cacerolas; yea la secc]6n para
asar a la parrilla

b, No preoaliente cuando ase a

la parrilla.

C.

d,

e.

f,

g.

Mal uso de papel de
aluminio.

La puerta del homo se cerro
durante el asado a la

parr]lla

Balo voltage (208 Voltios).

Cantidad de tiempo
incorrecta para asar,

Con_'oles del homo real

pueslos,

c. Lea la secci6n para asar a la
parrilla.

d. Abra la puerta a la posicion de
tope para asar

e. Use una posicion de parrilla
m_s alia y/o ase pot m&s
tiempo.

f. Vea la labia para asar en la
seccidn de cdmo asar a la
parrilla

g. gea ia seccion para asar.
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AJUSTF..$DE TEMPERATUIM -
"HAGALOS lISTED MISMO"

Usted podria pensar que su nuevo homo
coclna diferentemenle al homo que
reemplazo Reoomendamos que use su
homo nuevo unas pocas semanas para
que se familiarice con el, siguiendo los
tiempos que 8e dsn en las recetas como
una guia.

Si cree que su nuevo homo esta
funcionando demas]ado caliente (quema
la comida) o no calienta Io suficiente (la
comida no queda bien cocida) usted
mismo puede ajustar 18 temperatura. La
apanencia y la textura de los alimentos
son mejores indicadores de la exactitud
de un homo que un term6metro. Eslos
terrr_metros pueden variar enlre 20-40
grados de la verdarer temperatura del
homo. Ademas. la puerta se tiene que
abrir para leer estos term6metros. Abrir la
puerta cambiar_ la temperatura del homo.
Para decidir en cuanto cambiar la
temperatura, suba la temperatura del
homo en 25 grados (si 4osalimentos no
quedan bien cocidos) o baje la
temperatura en 25 grados (si la comida
se quema) de la temperatura de la receta.
luego hornee. Los resultados de esta
"prueba" le debefian dar una idea de
cuan_o se debefi8 cambiar la temperatura

(_ 1. Empuje ysujete losbotones BAKE y BROIL pot
3 segundos, hasta que el

"f' dial muestre "SF "

(_ 2. Empuje el bol6n BAKE.Un nt3mero puesto en
f&brica de 0os dlgitos
aparecerA en el dial.
generalmente "l_."

Si piensa que el homo no
est_ suflclentemente
caliente,

Q 3a. Empuje el bot6n con laflecha para SUBIR la
"mw, TEMPERATURA para

aumentar (+) la
temperatura hasta +35°F.

SI piensa que el homo
est_ demasiado callen_,

3b. Empuje el bot_,n con la
flecha para BAJAR la
TEMPERATURA para
baJar (-) la temperatura
hasta -35°F

<_4. Empuje el botOn START.

Este aumento o d]sminuci6n en la posici6n
de la temperatura permanecera en la
memoria hasta que los pasos de arriba
sean repetidos. URcorte de corriente no
afectara esta posici6n.

Las temperaturas para asar a la parrilla a
para la autolimpieza no ser_n afectadas
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GARANTIARELtlORNOlie
PAREREMPOTRARO

f

UN A_IO COMPLETO DE GARANTIA PARA TODAS LAS PARTES

Si, dentro de un a_o de la fecha de instalaci6n, cualquier parte deja de
funcionar adecuadamente debido a un defecto on el material o la obra de
mano, Sears la reparar_ o reemplazar&, a nuestra opci6n, sin costo.
Si este producto es sometido a un uso que no sea el familiar privado, la
garantia de arriba es efectiva per solamente 90 dias
EL SERVICIO DE GARANTfA ESTA DISPONIBLE AL LLAMAR A SEARS
SERVICE AL 1-800-4-MY-HOME _.

Esta garantia le brinda derechos legales especificos, y usted tambi6n
podria tenor otros derechos que varian de estado a estado.

Sears Roebuck and Co. Dept. 817 WA Hoffman Estates, IL 60179
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Contrato de protecci6n
maestra

Felicitaciones por su compra
inteligente. Su nuevo aparato
Kenmore _ est,. disefiado y fabricado
para muchos aSos de operaci6n
confiable. Sin embargo, al igual que
to(los los productos, puecle requerir
de mantenimiento o reparaci6n
preventivas en cualquier momento. Es
ahi cuando el contrato de protecci6n
maestra le puede ahorrar dinero y
molestias.

Adquiera un Contrato de protecci6n
maestra ahora mismo y prot_jase
contra inconvenientes y gastos
mesperados.

El Contrato de protecci6n maestra
tambi6n le ayuda a ampliar la vida de
su electrodom6stico. Lo siguiente es
Io que se incluye en el contreto:

V'Servicio experto per parte de
nuestros 12.000 especialistas
profesionales de reparaci6n

v"Servicio ilimitado sin costo por
partes y mano de obra en todas las
reparaciones cubiertas

m/6arantia total - reposici6n de su
producto eubierto si ocurren m_.s
de tres fallas del producto dentro
de dote meses

m/Reposici6n del producto si el
producto cubierto no se puede
reparer

m/Revlsldn anual de mantenimiento
preventivo a su solicitud - sin
cargo adicional

v' Ayuda telef6niea rdplda
asistencia no t_cnica y de
instrucciones sobre los produetos
reparados en su casa. adem_.s
de una conveniente programaci6n
de reparaciones

vSProtecci6n contra descargas
eldc_lcas para dafios debido a
fluctuaciones el6ctrieas

_/Reembolso pot alquller si la
reparaci6n del producto cubierto
toma m_.stiempo del prometido

Una vez adquiera el contrato, solo
necesita una Ilamada telef6nica para
programar el servicio, Puede Ilamar a
cualquier hera del dia o de la noche o
programar la citadel servicio per
Internet,

Sears cuenta con m_.sde 12,000
especialistas profesionales de
reparaci6n, quienes tienen acceso a
m_.sde 4.5 millones de partes y
accesorios de calidad, Este es el tipo
de profesionalismo en el que puede
centre para ayudar a prolongar la
vida de su nueva compra para los
afios venideros, iAdquiera el Contrato
de protecci6n maestra hey mismo!

Apllcan ciertas limitaclones y
exclusiones.

Para precios e informacl6n
adicional, Ilame al 1-800-827-6655.

Servicio de instalacidn de Sears
Para la instalaci6n profesional
garantizada de Sears de
electrodom6sticos y articulos para el
hogar como dispositivos pare abrir
puertas de garaje y calentadores de
agua. en los EEUU. Ilame al
1-800-4-MY-HOME*.
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Your Home

For repair-in your home-of all majorbrandappliances,
lawn and gardenequipment,or heatingandcoolingsystems,

no matter who made it, no matter who sold it!

For the replacementparts, accessories and
owner'smanualsthat you need to do-it-yourself.

ForSears professionaliastatlaitonof homeappliances
and items likegaragedoor openersand waterheaters.

1-800-4-MY-HOME _ (l_oo-4s_-4s_)
Call anytime, day or night (U.S.A. and Canada)

Our Home

For repairof carry-initemslike vacuums,lawn equipment,
and electronics,call orgo on-line for the locationof yournearest

Sears Parts & Repair Center.

1-800-488-1222

Call anytime, day or night (U.S,A. only)

WWW,I_I_II_.¢Oltl

To purchasea protectionagreement(U.S.A.)
or maintenanceagreement(Canada) on a productservicedby Sears:

1-800-827-6655 (U.S.A,) 1-_00-361-6_65 (Canada)

Pars pedir servicio de reparacibn Au Canada pour service en franqais: _"
a domicilio, y pars ordenar piezas: 1-800-LE-FOYER "c

l"888-SU'HOGAR _ (1-eoo-53e_6937)

SEARS

_ Rm_s'emd T_dama_,( / n_Tr_lomark / _ S_vlce Mark _f Sears P,ceb_ck and Co

Mares Rsg_ _ia / TU Mama de F_,-i_a / m__ de Smwicio de Sea_s _ebu_ a_d Co
.c M_mue de comme_ca / _ Manmj_ d_pos_e de Sea_ F_buc_ and Co _ Saan_ Ro_buc_ and Co
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