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SAVE THESE INSTRUCTIONS

Read all instructions before using this appliance. When using electrical
appliances, basrc safaty precautions should be faﬁiawed, mciudmg the fo!lowmg‘

WARNING: ¥ the information in this manual is
not followed exactly, a fire or explosion may result
causing property damage, personal injury ordeath.

— Do not store or use gasoline or other
flammable vapors and liquids in the vicinity
ot this or any other appliance.

— WHAT TOQ DO IF YOU SMELL GAS
« Do not try to tight any appliance!

+ Do not touch any electrical switch; Do not
use any phone In your building!

« Immediately call your gas supplier from a
neighbor's phone, Followthe gas supplier's
Instructions!

» If you cannot reach your gas supplier, call
the fire department.

~-instalfation and service must be performed
by a qualified installer, service agency or the
gas supplier.

L.P. Burner Adjustments

The adjustments in the Installation Section must
be made befora you try to use your range.

If you are using Liquifled Petroleum Gas (boitled
gas)ailL.P. adjustments inthe Installation Section
must be made belfore use.

H your oven Is not properly adjusted, flames may
be too high, or the oven may use too much fuel,
refease toxic fumes or cook poorly.

Teach children not to play with
oven knobs or any other part of
the oven.

MNeverleave children alone orun-
attended where an oven is In use,

Never leave the oven door open
when you are not watching the
oven.
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To insure safety for yourself and your home, please read your Owner’s Manual
carefully. Keep it handy for quick easy reference. Pay close attention to the
safety sections of your manual. You can recognize the safety sections by
looking for the 4A symbol or the word “Safety”.

Never storethingschildrenmigt Never wear loose ¢lothing when Always keep the pven area clear
want above an oven. using vour oven. Such clothing and free from things that will burn.
Mever let anyone climb, sit or could catch fire. CAUTION:

stand on the open door or any Never store things In an oven.
other part of the oven. These things may catch fire and

plastic tems couid melt.

Never use your oven for warming Mever use a towel or other bulky
or heating a room. Youcouid be cloth as a potholder. Such cloths
burned or seriously injured. Such could catch fire.

misuse could also cause damage

1o the oven.
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BASIC SAFETY PRECAUTIONS

Keep this book for later use.

Be sure your oven Is installed and grounded properly
by a gqualitied technician.

Always use dry potholders when removing pans from
the oven or cooktop. Moist or damp polholders can
cause steam burns.

Always follow cleaning Instructions in this book.

Always keepthe oven clean, Food and grease areeasy
to ignite. Clean the oven and vents regulariy.

Clean Only Parts Listed In Manual.

CAUTEION: Do not store items of interest to
children in cabinets above an oven. Chiidren
climbing on an oven to reach items could bhe
seriously injured.

Always keep combustible wall coverings, curtains, or
drapes a safe digtance away from your range and oven.

Always keep dish towels, dish ¢ioths, pothelders and
other linens a safe distance away from youroven. Never
store such items on your oven.

Always keep the appliance area clear and free from
things that will burn {gasoline and other flammable
vapors and liquids).

Never ry 10 repair or replace any part of the oven
unless instructions are given in this book. All other
work should be done by a skilled technician.

Never heat unopened food containers. Pressure
buildup may make contalner burst and cause injury.

Naver leave jars or cans of fat or drippings near the
oven. Never let grease build up In your oven. You can
keep grease fires from starting if you clean up grease
and spiils after each oven use.

Nevertry to move a pan of hot fat, especially a deep fa!
fryer. Walt until the fat has cooled,

Never touch burners or interior surfaces of the oven.
They may be hot even though they appear dark in color.

Always keepwoodenutensils, plasticutensiisorcanned
food a safe distance away from your oven.

Some cleaners produce noxicus fumes and wet cloths
or sponges could cause steam
burns if used on a hot surface,

OVEN SAFETY

Place ovenracksin desired posilion whileoven is cool.
i rack must be moved while oven is hot, do not fet
potholder contact hot heating element In oven.

After broiling, always take the broiler pan out of the
ovenandcleanit. Leftover greaseinthebroilerpancan
catch on fire the next time you use the pan.

Always use care when opening oven door. Let hot air
and steam escape before moving food.

Neveruse aluminum foiltolineovenboitoms. improper
use of ioil could start a fire.

Be sure the oven is securely installed to a cabi
net that is firmly attached to the house struce
ture. Weight on the oven door could potentiaily
cause the oven to tip and result in injury. Never
allow anyone to climb, sit, stand, or hang on the
oven dooyr.

SELF-CLEAN SAFETY

i the self-clezning mode malfunctions, furn off
and disconnect the power supply. Have serviced by a
gualified technician.

Always remove broiler pah and other utensks from the
oven before a self-clean cycle.

Never rub, move, or damage the door gasket on self-
cleaning ranges. The gasket Is essential fora good seal.

Never try to clean utensils, coockware or removable
paris of your oven during a self-clean cycle,

2o Mot Use Qven Gleaners — No commercial oven
cleaner or oven liner protective coating of any kind
should be used in or around any part of the oven.

NGBAF39



SAFETY INSTRUCTIONS (continued)

READ AND UNDERSTAND
THIS INFORMATION NOW!

Should you ever need it, you wiil
not have time for reading.

Be sure everyone in your home
knows what to do in case of fire.

Never use water on a grease fire -
it will only spread the flames.

OVEN FIRE

DO NOT TRY TO MOVE THE PAN!

1. Close ovendoorand turn controls
off.

2. Ifiire continues, throwbaking soda
on the fire, or use a dry chemical,
foam, or halon type extinguisher.

IMPORTANT SAFETY
NOTICE

The Callfornia Safe Drinking Water and Toxlc Enforce-
ment Act requires the governor of Callfornia to publish
a lst of substances known to the state 1o cause birth
defects or other reproductive harm and requires busi-
nesses to warn customers of potential exposure to such
substances,

The fiberglass insutation in self-clean ovens gives offa
very smaliamount of carbonmonoxide during theclean-
ing cycle. Exposure can be minimized by venting with
an open window or using a ventilation {an or hood.

REMOVAL OF PACKAGING TAPE:

To remove adhesive leit from packing tape and
ensure you fdo not damage the finish of your new
appliance, use an application of householdliquid
dish washing detergent, mineral oil, or cooking
oil. Apply with soft cloth and aliow to soak. Wipe
with soft cloth. DO NOT use plastic pad or
egquivalent. Wipe dry and then apply an appli.
ance polish to thoroughly clean and protect the
surface. This procedure is also safe for the face
of microwave doors and other plastic paris.
NOTE: The plastic tape must be removed from
chrome trimmonoven parts. HHCANNOT be
removed if baked on.

WHERE CAN YOU LOOK FOR
PACKAGING TAPE?

Control panel: top, sides, and botiom
Door trim: top, sides, and botlom
Bake burner

Door handles
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QVEN CONTROL

LIGHT SWITCH
{See pages 6-11)

{Push 1o turn oven light on

andd off when door s ciosed ) 1) 1
™~ -] GRILLE
BooEBaes
FITTHT T ) AUTOMATIC OVEN
LIGHT sWITCH

OVEN VENT (Behind Griite)
Ba not block,

OVEN LIGHT
{See page 18)

AUTOMATIC OVEN
DOOR LATCH
{For Seli-Clean Cycle) SELF-CLEANING
OVEN
(2) REMOVABLE
OVEN RACKS
{one shown) REMOVABLE OVEN BOTTOM
{See page 18}
NAME/NUMBER
PLATE LOCATION
OVEN DOOR GASKET
{See pages 12 & 14))
REMOVABLE
STORAGE DRAWER

{See page 16)

REMOVABLE OVEN DOOR
w/WINDOW (See page 15)

BROILER PAN & GRID
(See page 11)
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OVEN CONTROL

PROGRAM

CLOCK/

CANCELS BAKE, TEMPERATURE LUNCTION UP ARROW PAD
BROIL OR DISPLAY DISPLAY | DISPLAY FOISPLAY  (INCREASES TIME
CLEAN OPERATION _ OR TEMPERATURE)
—
DOWN ARROW PAD
PRESS TO TURN SET AUTOMATIC (DECHEASES TIME
TIMER ON AND OFF GVEN OPERATIONS OR TEMPERATURE)

Your oven is controlied with a touch. You now have the
ease of setting the following operations:

CLOCK TIMER
BAKE DELAY BAKE
BROIL CLEAN

DELAY CLEAN

The UP or DOWN arrow is used to set anamount of time
orchangethe temperature you want to use. By pressing
and holding down either pad the numbering will change
quickly. By pressing and releasing either pad the
numbering will change siowly.

DISPLAY:

Once you have programmed your control for any
operation, you can display the setting by pressing the
appropriate pad. For example, it you are using the
TIMER and want to see the time of day, press CLOCK.
The display wili show the time of day.

NOTE: You camnnot set BAKE, BROIL or COOK
TIME while the oven door is in the locked
position. If you try, the word “DOOR" will
appear in the display. The oven door
fock is to be used for Self-Cleaning only.

TONES:

The end-of-cycle tone will sound at the end of timer use
and automatic aven functions. The end-of-cyclelonelis
3 short beeps followed by 1 beep every 6 seconds that
repeat until you press any operation. If you would like
to efiminate the repeating beeps, pushand hold CLEAR/
OFF for ten seconds. To return the 1 beep every 6
seconds, push and hold CLEAR/OFF for 10 seconds.

To cancel the end-of-cycle tone, press any key except
the UP or DOWN arrow key.

F-CODE:

If the time display beeps continuously and flashes an
“F» followed by a number, you have a funclion error
code. Note the number after the “F". Press CLEAR/
OFE. Allow ovento cool for 1 hour. If problem repeats,
disconnect all power to the range and call for service.
Advise your service technician of the number following
the “F" in the display.

PREGS
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TO SET THE CLOCK:
& 1. Press the CLOCK pad.

2. Press eitherthe UP or DOWN arrow pad,
untii the display shows the correcttime of
day.

The UP arrow will change numbering forward, such as

1, 2, 3, The DOWN arrow will change numbering

backwards, suchas 3,2, 1.

The clock will automatically start within one
minute after releasing the arrow pad; or you
may press the clock pad for immediate start.

TO SET THE TIMER:

The timer does not control oven operations, such as
bake, broil, clean or any delay function. It allows youto
setanamoun! of time and alerts you whenthattimeisup.
An example would he timing a three minute egg. The
maximum amount of time you may set is 9 hours and 55
minutes.

1. Press the TIMER ON/OFF pad.

2. Press either the UP or DOWN arrow pad
10 set the amount of time you want,

Thetimerwillautomatically starttocount down 4 seconds
afier the time s set,

3. When the timer counts down 1o zero a
tona will sound. Pressthe CLOCK padio
return to the current time of day.

TO RESET THE TIMER:

When you are seiting the timer, i you pause more than
4 seconds while pressing either the UP or DOWN arrow
pad, “TIMER"” will stop flashing in the display and the
timer will automaticaily start to count down. i this
shouid happen just press the TIMER ON/OFF pad and
you wiil be able 10 continue setiing your time.

TO CANCEL THE TIMER:

While the timer Is counting down, press and hold down
the TIMER ON/OFF pad for 4 seconds, oruntil “TiMER"
quits flashing and the current time of day returnsic the
dispiay.

NCGTL44-2



OVEN COOKING
GENERAL RULES

»  When cooking a food for the first time in your new
oven, use time given on recipes as a guide.

Your new oven has been set comectly at the factory and
is apt to be more gccurate than the oven i replaced.
After you have used your oven for awhile, if you feel
your oven should be hotter or cooler, you can adjust
ityourself. See TEMPERATURE ADJUSTMENTS
in this manual.

+  NOPEEKING— Opening the doortoo oftentocheck
food during baking will allow heat loss and may
cause poor baking results.

« Theremaybesomeodorwhentheovenisiirstused. This
is caused by the heating of new parts and Insulation,

+ Do not cover an entire cven rack with foll. The foll
can block normat heat flow and cause poor baking
resulis. Do not place any foll directly on the oven
bottom. Foll used on the oven bottom may damage
the oven surface, therefore, it should niot be used.
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OVEN VENT

Whenthe ovenis on, heated air moves through a vent behing
the grille.

The vent is necessary for proper air circulation in the
oven and good baklng resulis. Do not block this
vent., Doing so0 may cause cooking failure, fire or
damage %o the range.

PREHEATING

+  When recipes require preheating, have food nearby
before you open the oven door. li the oven door is
allowed to remain open for more than a brief time,
the preheat temperature will be lost.

- Let the oven preheat thoroughly before placing
foods in the oven. H your oven is equipped with a
Preheat Indicator Light, watch foritto come on
and put the food in the oven. H not, preheat for 10
minutes before putting food In the oven.

BAKEWARE

+ Cookies should bz baked on flat cookle sheets
without sides 1o allow the air to circulate properly.

4]

= Cakes, muffing, and quick breads should be baked
in shiny pans —to refiect the heat — because they
should have a light golden crust. Yeast breads and
pie crusts should be baked in glass or dull (non-
shiny)} pans — to absorb the heat — because they
should have a brown, crisp crust.

- Be sure the underside of the pan Is shiny, too.
Darkened undersides will absorb the heat and may
cause over-browning on the botlom of your food.

«  Cventemperatures should be reduced 25 degrees below
recommended temperatures if exterior of pan is
predarkened, darkened by age or oven proof glass.

OVEN IGNITION

Whenyoutumitheovenon,theglowbarigniterbeginsioheat.
When the Igniter Is hot enough (in about 1 minute) the gas
flows into the burner and Is ignited.

The igniter glows bright orange when hot. 1 cycles on
and off with the thermostat and will glow whenaver the
burner is on.

During a power failure the oven
burner cannaf be lit and you should
not iry to do so. BPoing so could
severely injure you.
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BAKING:

»  Always follow recipe carefully.

+  Measure ingredients properly.

« Use proper pan and rack placement to obtain the
best cooklng results.

NOTE:
‘The top positionis only a guide. it cannot be used
as a rack position.

wh B W
AR 2 3

» Place pans on the oven racks with 1"to 1 1/2" of air
space on all sides of each pan. Aveid overcrowding
{he oven,

=

»  When haking several ilems, stagger pans sothatno
pan is directly above another,

» Panstoo close to each other, to oven walls or to the
oven botiom block the freemovement ofair. Improper
alrmovement causes uneven browning and cooking.

TO SET BAKE:
1. Press the BAKE pad.

2. Presseitherthe UP or DOWN arrow pad.
The last temperature used will show in the
display. Use the UIP arrow pad to increase this
temperature or the DOWN arrow pad to decrease thig
temperature until you reach the temperature you prefer
o use.

The oven wiil start {o heat automatically. You will see
100 degrees showing in the upper right corner of the
dispiay. Asthe oven heats this temperature willchange
until it reaches your selected temperature, then a tone

will sound.

3. When baking is complete, press the
CLEAR/QFF pad.

TIMED BAKING:

TO SET YOUR OVEN TO BAKE FOR
ASET AMOUNT OF TIME AND TURN
OFF AUTOMATICALLY.

. Press the BAKE pad.

. Presseithertihe UPor DOWHN arrow pad,
to set the temperature you want to use.

. Press the COOK TIME pad. *

. Presseltherthe BPor DOWN arrow pad,
10 set the amount of time you wani foods
tocook. Besure youinciude yourpreheat
time when setiing this amount of time.

Ifyou pause between steps when you are selting this
function, the control will beep. This is normal. The
contrel is letting you know you need to continue,

You should consider that food will continue to cook
after control turns OFF unless you remove the food
immediately.

The low temperature rzone of this
range (between 170°F and 200°F)
is available to keep hot cooked
foods warm, Food kept longer
than two hours at these low
temperatures may spoil.

NOTE:

You may hear a fan. This normal. The fan may
continue to run even atier the oven has been
turned off.
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TC SET YOUR OVEN FOR A DELAYED
START AND AUTOMATIC STOP

While setting this operation you will not nead to
calcuiate when the oven will turn on; the control wiil
do this for you. You will need tc set the foliowing:

ROASTING

Roasting i$ cooking tender cuts of meats with dry air. It
is not necessary to preheat your oven before roasling.

o °

1. Temperature 2. Cooking Time 3. Stop Time

. Press the BAKE pad.

. Press the UP or DOWN arrow pad {o
select the temperature you want.

. Press the COOK TIME pad.

. Press the UP arrow to select how long
you want food to cook. Be sure to
include your preheat time.

. Press the $TOP THME pad.

. Press the UP arrow pad to enter the time
ofday you want the ovento turn off, The
oven will shut off automatically when the
preset STQP TIME s reached.

. Press the CLOCK pad to return the dis-
play to the current time of day.

If you pause between steps when you are
setting this function, the control will beep.
This is normal. The control is {etting you
know that you need to continue.

1 you want io cancel the setting of this function, press
the CLEAR/OFF pad.

Never let food, such as dairy prod-
ucts, fish, poultry, ete., sitformore
than 1 hour before cooking staris
when vou set your oven for a delay
start. Roomtemperature promotes
the growth of harmiul bacteria. Be
sure the oven light is off because
heat from the bulb will speed bac-
terizl growth.
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GENERAL ROASTING INSTRUCTIONS
1. Place pan in No.1 or No. 2 rack position.
2. Press the Bake pad.

3. Press the UP or DOWN arrow pad to select the
temperature you need.

4. When roasting is finished, press the CLEAR/QFF
pad.

Remember:

Most meats continue to cook internally after being taken
out of the oven.
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BROILING
BROILING TIPS:

Please note: /
Your oven door should //
be closed while broiling. /4

» Useonly the brotler pan and grld that came with your
range for broiling. They are designed for proper
drainage of fat and llquids and help prevent spatter,
smoke or fire.

« Do not preheat when biroiling. Forevenbroiling
on both sides, starf the food on a cold pan.

« Yrimthe outer layer of fat from steaks and chops. Slit
the fatty edges to keep the meat from curling.

»  Formaximum juiciness, salt the first side just before
turning the meat. Salt the second side just belore
serving.

»  Brush ¢hicken and fish with butter several imes as
they broll. When broilling fish, grease the grid to
prevent sticking. Brolil chicken with skin side down.
It is not necessary to turn fish.

«  Never leave a solled broiler pan in the range.
Grease In the pan may smoke or burn the next time
ihe oven Is used.

- Be sure you know the correct procedure for putting
out a grease fire. See the section on safety.

POSITIONING BROILER PAN

Broiling Is cooking by direct heat from the broil element.
Tender cuts of meat or marinated meat should be se-
lected for broiling. For best results steaks and chops
should be at least 3/4" thick.

Atfter placing food on the broiler pan and grid, put the
"1 onan oven rack in the proper position. The recom-

mended rack position and cooking time can befoundin
the chart below.

The closer the food is 1o the broil burner, the faster the
meat browns on the outside, yet stays red to pink in the
center. Moving the meat farther away from the burner
iets the meat cook {o the center while browning outskie.
Side one should be cooked 1 « 2 minutes longer than
side two.

) Rack
Position Total Time
Food 4 = Highest! (minutes)
1 = Lowest
Steak — 1" Thick
Rare 4 .11
Medium 13-15
Well Done 21-23
Ground Beef Patties
Medium-1" Thick 3 16-18
Medium-1/2" Thick 4 7-9
L.amb Chops - 1" Thick 3 18-21
Pork Chops — 17 Thick 3 27-29
Pork Chops ~ 1/2" Thick 3 15-18
Ham Slice - 1/2" Thick 3 1112
Fish {Filleis) 3 11-13
Chicken (Pieces) 2 45-85
Frankfurters 3 811
Bacon 3 g-11

This chart Is a general guide. The size, weight, thick-
ness, and stanting temperature of the food, as well as
your own personal preference, will affect the cooking
time. Times in the chart are based on the food being at
refrigerator temperature. The U, 8. Department of Agri-
culture notes that meat cooked rare Is poputar, but
cooking meat io only 140°F means that some polsoning
organisms may survive.

TO BROGL:

1. Pressthe BRGIL pad.

2. Pressthe UP arrow pad once o select LO
BROIL.

3. Press the UP arrow pad twice to select HI BROIW,

“BROILY and either *HIY or “LO” will show inthe uppertight
corner of the display depanding on your choice.
HOTE: Use LO broil 1o cook foods such as pouliry or thick
cuts of meat thoroughly without over-browning them.
if you do not press the up or down arrow pad, the display
will go blank and you must repeat Steps 1 and 2.

= 4, When broiling s finished, press the

CLEAR/OFF pad.
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THE SELF-CLEAN CYCLE (3 HOURS - NORMAL CLEAN TIME)

BEFORE A CLEAN CYCLE

1. Remove the broller pan and grid, oven racks, all
utensils and any foll that may be In the oven. Do not
try to ¢lean ulenslls or any other objects in the cven
durlng a self-clean cycle. if oven racks are left in
the range during a cleancycle, they will darken,
lose their uster and become hard to slide. f
you choose to leave the racks in the oven, you
can polish the edges of the racks with steel
wool and apply a small amount of vegetable oil
to the rack edges after the self-clean cycle.
This will make the racks sasier to slide.

2. Soil on the oven front frame, under the front edge of
tha cooktop, the door liner outslde the door gasket
and the front edge of the oven cavity (about 1" Into the
oven} wlill not be cleaned during a clean cycle {see
iHustration below). Clean these areas by hand before
starting a clean cycle.

Use hot water with a soap-filled steel wool pad. We
recommend a cleanser such as ‘Soft Scrub®’ brand
or a simliiar cieaning product to keep white surfaces
iooking clean and new. After cleaning, rinse well to
help prevent a brown residue from forming when the
ovenls heated. Buff these areas dry with a dry cloth.

FRONT FRAME

DOOR GASKET

4

:gim DOOR LINER

Y

3. Wipe up heavy spillovers on the oven bottom. Too
much soill may cause smoking during the clean eycie,

4. Donotrubthe door gasket. The fiberglass materiaiof
the gasket hasanexiremely low resistanceto abrasion,
Anintact and well fitting oven door gasket is egsential
for energy efficient oven operation and good baking
results. If you notice the gasket becoming worn,
frayed or damaged in any way or if it has become
displaced on the door, you should replace the seal,

Please Note:

The door gasket is designed to have a 5°-6" gap
at the bottom of the oven door. This is to allow
for proper air circulation.

DCOR PANE

GASKET

A\

ptifrnaaemr 6"..,......@.._

DOOR LlNEﬂj

TO SET A SELF-CLEAN CYCLE:

1. Push the CLEAN pad. The display will show
SCLEAN", “TEME", and ().

. Press the UP or DOWN arrow pad to select the
amount of time you want the oven to clean. The
normal cycle is 3 hours, but you can choose between
2 and 4 hours,

[

You can press the STOP TIME pad 10 see the time of
day the ¢clean cycle will be finished. Push the CLEAN
pad to return to the countdown.

{Self-Glean continued on next page. . .}
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(Self-Clean continued. | )
WHEN A CLEAN CYCLE IS AFTER A CLEAN CYCLE
After a clean cycle, you may

FINISHED: notice some white ash in the

1. Walt untll the LOCK display goes out. The oven oven. Just wipe it up with a
temperature must drop to a safe level before the door damp cloth or sponge.
can be unlocked. If white spots remaln, remove
WAIT UNTIL LOCK GOES OUT them with a soap-filled steel
; wool pad. Be suretorinse thoroughlywithavinegarand
water mixture. These deposiis are usuatly a salt residue
that cannot be removed by the ¢lean cycle.

if the oven Is not clean afler one clean cycle, the cycle
may be repeated.

QUESTIONS AND ANSWERS

Q. i my range control Is not working, can | still self-

TO INTERRUPT A CLEAN CYCLE: clean my oven?
A. No. Your RANGE CONTROL Is used to program the
oven to start and stap the seif-cleaning cvele.

1. Push CLEARJOFF.

Q. Can l use commercial oven cleaners on any part of
my seif-cleaning oven?

Follow Instructlons under “WHEN A CLEAN

" A. Nocleanersorcoatings should be used onoraround
CYCLE IS FINISHED. g
any part of this oven.
TO SET A DELAYED Q. Canlcleanthe woven gasket around the oven door?
SELF-CLEAN CYCLE: A. You cannot clean the woven gasket.
You will not need lo determine when the oven will Q. Is it normal to hear “crackling sound” during clean-
turn on, when setting this functlon. The control will A {{rag? This is th tal heati d .
do this for you. You will need to set the amount of - Yes. Thisis the metal heating and cooling.
time you was:}! yt')ur 0‘:‘? to c}i&an (betweetrt;r? and 4 Q. Why do | have ash left in my oven after cleaning?
?a;:rs}, a‘;d* e lime of cay when you want the oven A. Some types of soll will leave a deposit. It can be
o turn ol removed with a damp sponge or cloth,
1. Press the CLEAN pad. The display will Q. Whatshoutdidoif excessive smoking occursduring
show “CLEAN", *TIME" and {--}. A ?_;Zaﬂifng? b ; i and hould
. This is caused by excessive s0il and you shou
2. fresfe?:‘g;ﬁfoﬁzggg?ﬁ ﬁr‘,ff:’,fﬁﬁﬁ press CLEAR/OFF. Open windows 1o rid room of
0selec ™ ), [ ine smoke. Allow the oven to cool for at feast one hour
oven lo clean. The normal cycle is 3 before opening the door. Wipe up excess soif and
gggi;shijusrzou may choose between 2 reset the clean cycle.
3. Press the STOP TIME pad, Q. Should there be any odot during the cleaning?
. ; A. Yes, there may be an odor during ihe frst few
4. fresi;;?g;t?;ii‘fiawiaggx222 cleanings. Fallurg (o wipe out excessive soll might
o se vy also cause an 2dor when clgshing.

cycle io end and the oven 1o turn off.

Make sure your oven light is off during a self-cleancycle
to prelong the life of the bulb.
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CLEANING TIPS

On the following pages, ali removable parts on your oven are shown, Refer 1o those pages when cleaning youroven.
Warm water, a mild detergent and a soft cloth are safe to use on all cleanable parts of your range. Do not use metal

scouring pads, except where recommended.

PART

CLEANING MATERIALS

REMARKS

CONTROL PANEL

Lightly dampened cloth

Do not use abrasive cleaners, steel or
piastic pads. Knobs puli off for easier
cleaning.

GLASS OVEN DOOR/
WINDOW

(ilass cleanerand paper towels. Hfyou
need additional cleaning for spotting,
wash with equal pans white vinegar
and water, rinse well and dry.

Doorshould be completely openwhen
cleaning top edge.
Note: Afterusing theovenioraperiodol

time, you may notice some discoloration
of the Inner glass. This is nomal,

Do not allow water to run down Inside
openings In door while cleaning. Re-
move stubborn soll with paste of baking
soda and water. Do not use abrasive
cleaners. Rinsethoroughly. Doorcanbe
removed; see removable parts sectlon.

OVEN DOOR GASKET

DO NOT CLEAN

Do not clean door gaskel — the fiber-
glass material of the gasket has an ex-
tremely low resistance to abrasion. An
intact and weli fitting oven door gasket i
essential for energy efticient oven op-
eration and good baking resulls. Hyou
notice the gasket becoming worn, frayed
or damaged in any way or If i has be-
come displaced on the door you should
have It replaced.

OVEN RACKS

Detergent, warm water and scouring
pad, or soap-filled steel wool pad

Removefromoventociean, Dry thoroughly.

BROILER PAN AND
GRID

Defergent, water, soap-filled scour-
Ing pad

Remove soiled pan from oven to cool.
Drain fat or drippings. Fillpanwithwarm
water. Sprinkie grid with detergent and
cover with damp cloth or paper towels.
Let pan and grid soak for a few minutes.
Rinse or scour as needed. Dry well. Grid
and pan may be washed Ina dishwasher.

PAINTED SURFACES »
front of oven doar,
sides of range

Soap and water, damp cioth, paper
towel, glass cleaner on door glass

14

DO NOT USE oven cleaners, cleansing
powders or harsh abrasives. Thesemight
scratchthe sutface, lf acids {marinades,
tomato sauces, basting materials, ...)
should spill on the range while it Is hot,
use a dry paper towel or cloth towipe up
rightaway. When the surface has cooled,
wash and rinse. Forotherspills, suchas
fat spattering, etc., wash with soap and
water when cooled and then rinse. Pol-
ish with a dry cioth.

Glass cleaner can be used on glass door
fronts,

NGCCH35



REMOVABLE OVEN DOOR

STOP POSITICN n

Do not aliow water to run down inside the door.
Opendoor compietely when cleaning thetop edge.

NOTE:

To remove:
1. Open the door to the stop position (see Hlustration).

2. Grasp the door at each side and IIft up and off the
hinges. To prevent possible damage to the
dooy, DO NOT lift the door by the handle.

HOTE: When the door is removed and hinge arms are
at stop position, do not bump or try o move the hinge
arms. The hinges could snap back causing an injury to
the hands or damage to the porcelain on the front of the
range. Cover the hinges with towsling or empty towel
rolts while working in the oven area.

To replace!

1. Hold the door over the hinges with theﬁ%n!s at the
bottom edge of the door lined up with the hinges.
The hinge arms must still be in the stop position.

2. Side the door down onto the hinges as far as it will
go and clese the door,

15

REMOVABLE OVEN RACKS

Be careful not to scratch the oven finish when instaliing
or removing oven racks.

To install:

1. Set the raised back edge of therack on a pairof rack
guides.

2. Pushtherack inuntil you reachthe bump inthe rack
guide, then lift the front of the rack a bit and push the
rack aif the way in.

To remove!
1. Puif the oven rack out, ihen up, in one motlon. See
the cleaning chart.

NOTE:

A. The racks are designed with stop locks. When
the racks are placed correcily on the rack
support and extended from the oven, the stop
lock prevents the racks from tifting when you
are removing food fromn the racks or placing
food on then.

For best performance remove gven racles dur-
ing a clean cycle. f ovenracks are leftin the
sven dwing a setfcleaning cycle, they will
darken, lose their luster and become hard fo
slide. If you choose to leave the vacks in the
aven, you can polish the edges of the racks
with steel wosol and apply 2 small amount of
vegetable olf to the rack edges after the selfs

clean cycle,

NGMNTS3



REMOVABLE OVEN BOTTOM

R a
UNLOCK

The oven bottom may be removed for cleaning heavy

splllovers or to reach the oven burner.

Be careful notto scratch the oven finish when removing

or replacing the oven bottom.

To remove:

1. Shide the tab at the cenler front of the oven bottom to
the left.

2. LIft the oven bottom up and ocut,

To replace:
1. Slip the oven bottom Into the oven so the tabs in the
~ rear of the oven bottom fit into the slots in the oven
back.
2. Lower the front of the oven bottom Into place. Slide
the tab at the front of the oven bottom Into place.

REMOVABLE STORAGE DRAWER

STORAGE
COMPARTMENT

ROLLER GUIDE
STOP

FRONT FRAME

This drawer provides space for keeping cookware and
bakeware. Plastics and flammable material should
not be kept in this drawer.

Do not overload the storage drawer. if the contents of
the drawer are 100 heavy, the drawer may slip off the
track when opened. To open the drawer, grasp the
center of the handie and pull straight out.

To remove:
Pull drawer straight out and It over the guide stops.
To replace:
Lift over the gulde stops and slide drawer into place.
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REPLACING OVEN LIGHT

BULB COVER BAIL WIHE

Do not touch kot oven buth. Donot
touch bulb with wet hands, Never
wipe ovenlight area with wetcloth.

Never touch the electrically live
metal collar on the bulb when re.
placing.

To remove:
1. Disconnect electric power to the oven at the main
fuse or circult breaker.

2. Holdyourhand under coverand firmly pushbackthe
bail wire until it clears the cover. The cover will fall
into yourhand. DO NOT REMOVE ANY SCREWS
TO REMOVE THE COYER.

3. Replace bulb with 40-watt home appliance bulb.

To replace cover:

1. Placecoverinto groove of lamp receptacle. Pull wire
bail forward until it snaps into place. Be certain wire
bail is in center of cover. Wire will hold cover firmly
when in correct position.

2. Connect power 1o oven.

NGMNT34-1



BEFORE CALLING FOR SERVICE

Save time and money — Check this list hefore you call for service.

To eliminate unnecessary service calls, first, read all the instructions in this manual carefully. Then, if you have a
problem, always check this list of common problems and possible solutions before you call for service.

I you do have a problem you cannot fix yourself, call your nearest Sears Store or Service Center for help. When
calling, have this manual and your repair parts list handy with the model number, serial number and purchase date,

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

DON'T CALL FOR SERVICE
UNTIL YOU CHECK

[

RANGE DISPLAY
1$ FLASHING “F"
AND A NUMBER

« Function error

« Lot oven cool down for 1 hour. Place oven
back into operation. H problem repeats, call
for service.

OVEN DOES NOT
CLEAN; OR POOR

« Conirols not set propetly

Clean cycle interrupted too -

» Check self-clean instructions.
» Heavlly solled ovensrequirea3 1/2 hourclean

CLEANING soon cycle.
RESULYS
+ Oven too dirty « Heavy spiilovers should be removed belore
setting self-clean cycle.
« QVEN DOOR WILL + Clean cycle not complete « Oven must cool below lock temperature.
NOT UNLOCK

TOME DOES NOT
SOUND

+ Tone has baen altersd

+ Push and hold CLEAR/OFF for 10 seconds.

FOODS DO NOT
BROIL PROPERLY

» improper rack positien

« Qven preheated
» improper utensil usad
= Improper brofling time
+ Oven door open

+ Check broiler pan placement in brolling
saction.

« Do not preheat when broiling.

+ Use broiler pan and grid supplied with range.
« Check brolliing chart in broiling section,

+ {lose oven doot,

OVEN SMOKES

Dirty oven

+ Brollerpanfullofgreaseleft

in aven

17

» Check for heavy spillover,
» Clean pan and grid after each use.

+ Be sure that the sump {grease well) is to the
front of the range when brofling.
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BEFORE CALLING FOR SERVICE (continued)

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

DON'T CALL FOR SERVICE
UNTIL YOU CHECK

¢+ OVEN LIGHT

« Light switch In off position
+ Light bulb

»

Check switch setting.
Check or repiace light bulb; see use and care
Instructions.

» OVEN BURNERS
DO NOT WORK

« Gas supply not connegied
or not furnhed on. If using
L.P. gas,tank may beemply.

« Appliance not properly
groundedorpolarized. This
can affect spark ignition (on
models so equipped).

« Contro! not programmed
properiy

« Burners not
properly

adjusted

Check the reducer shut-off valve and the gas
supply shut-off valve to be sure they are open
(see instaliation section).

If using L.P. gas, is there any gas in the L.P.
tank?

Check instailation section.

Check Range Control instructions in this
manual.

See the installation section.

- FOODS DO NOT
BAKE PROPERLY

= QOven not preheated long
enough

- improper rack or pan
placement

« Qven vent blocked or
coverad

« Improper use of foil

« Improper temperature
setting for utensil used

+ Recipe not foliowed

« Improper thermostat
qalibration

- Using improper cookware

18

Be sure to preheat until notification tone
sounds.

Maintain uniform air space around pans and
utensils; see oven cooking section.

Be sure oven vent Is not blocked.

Refer to brailing instructions.

Reduce iemperature 25° for glass or dull/
darkened pans.

is recipe tested and reliable?

Check oven temperature adjustment
procedures {next page}.

See oven cooking section.
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“DO-IT-YOURSELF” OVEN TEMPERATURE ADJUSTMENT

You may feei that your new oven cooks differently than
the oven It repiaced. We recommaend that you use your
new oven a few weeks to become more famiilar with it,
following the times given In your recipes as a guide.

Your oven has been preset t¢ maximize cooking
efficiency. If you think your new oven is too hot
{burning foods), or not hot enough (foods are under-
cooked) you can adjust the temperature yourself. The
appearance and texture of foods Is a hetter indicator of
oven accuracy than an Inexpensive oven thermometer.
We do not recommend the use of inexpensive
thermometers, such asthose foundin the grocery
store, toreadjust the temperature setting of your
new oven. These thermometers can vary by 20°-40°F,
Also, you must open the oven door {o read the
thermometer and this changes the temperature of the

oven.

Todecide howmuchto change thetemperature, set the
oven temperature 25°F higher (i foods are under-
cooked) or 25°F lower (If foods are burning) than the
temperature In your recipe, then bake. The results of
this "test” should give you an idea of how much the
temperature should be changed.,

To adjust temperature follow these instructions:
1. Press the BAKE pad.

2. Pressthe UP arrow pad to set 550° and
INEMAEDIATELY press and HOLD the
BAKE pad for 10 seconds until the
clock disappears andthe dispiay shows
atwo digit figure,

(This two digit number may vary
according 1o the original factory
setting.)

3. Press the UP arrow 1o increase your
oven'siemperatureuptoc +35°HOTTER.

Prassthe DOWNarrow pad todecrease
your oven's temperature down {0 -35°
COOLER.

4. Whenyour selection Is complete press
the CLOCK pad to returnto the time of
day.

Your oven's thermostat will retain this temperature
adjustment untlf each of the four steps above are
repeated. This adjustment will remain In memory even
after a power faiiure.

You will not need to do anything else. Bake as you
normally would. This adjustment wili not affect broil or
clean temperature.
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NOTES
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Dear Customer:
Ourconstant efforts are di-
rected toward making sure
your new Kenmore Oven
will arrive at your home In
perfect condition and will
give you proper perform-
ance, As part of these &f-
jorts, we feal It Is our re-
sponsibility to provide you
with this warranty for youy
oven.

Racycled Papsr

S

-

(— \\
FULL ONE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTIONING OF ALL

PARTS EXCEPT GLASS PARTS
If, within one year from the date of installation, any part, otherthan a glassparl,
fails to function property due to a defect in material or workmanship, Sears will
repalr or replace i, free of charge.
FULL 30-DAY WARRANTY ON GLASS PARTS AND FINISH OF PORCE-

LAIN ENAMEL, PAINTED OR BRIGHT METAL FINISHED PARTS
H, within 30 days from the date of Installation, any glass part or the finish on
any porcelain enamel, painted or bright metal part Is defective in material or
workmanship, Sears will replace the pant, free of charge.

FULL 20-DAY WARNANTY ON MECHANICAL ADJUSTMENTS
For S0 days from the date of insiallation, Sears will provide, free of charge, any
mechanical adjustments necassaty for proper operation of the range, except for
normal malntenance.
lithe range Is subjected to other than private family use, the above warranty coverage
is effective for only B0 days.

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE
NEAREST SEARS SERVICE CENTER/DEPARTMENT IN THE
UNITED STATES
This warranty applies only whilethis pmciucz isinusein :he lJmted States This
warranty gives you specific legal rights, 5 SRG y O Ty Dt e WY Minhie

which vary from state to state. SEARS, ROEBUCK and CO.

Pept.B17 WA
Hoffiman Estates, L 60173

—

WE SERVICE WHAT WE

SELL

“we Service What We Sall” Is our assurance to you that you can depend on Sears for service because Sears

serviee I8 natlonwide.

Your Kenmore Oven has added vaiue when you consider that Sears has a service unit near you staffed by
Sears trained technicians. .

pais, tools and equipment to ensure that we meet our pledge to you —

. professional technicians specifically trained on Sears appliances, having the

“Wea Service What We Selif”

70 FURTHER ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE, BUY A SEARS MAINTENANCE ACREEMENT.

Kenmore Ovens are deslgned, manufactured and
tested for yoars of dependable operation. Yel,any
modern appilance may require service from time
to ims. Tha Ssars Warranty plus the Sears Main-
tenance Agreemen! provides protection from un-
expected repalr bills and assures you of enjeying 2

maximum range efficiency.

Here's a comparative warranty and Mainienance
Agresment chart showing you the benefits of a
Sears Rangs Maintenance Agreement.

Years of Ownarship Coverags 45t Year | 2nd Year | 3rd Yoar
flopizcoment of Detective
1 Parts ather than Porcelaln W M A M A
wr Gilass
9G DAYS
Machanical Adjustman W w; A M A
3 Porcolain and Glass Part 30 DAYS
sroslain and Glass Parls
W | MA| MA
Annual Praventive Mainten-
4 ancs Chack at your raguest NE A m A m A
WaWarsnty  MA - Maintonance Agrooment

CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOCAL SEARS SERVICE

CENTER TODAY AND ?‘iﬁﬁﬁﬁ—!iz\ﬁﬁ A Sﬁ

R A mwwmr&mwmmﬂawmmwummmw B S R PR TR,

Y America’s Best Selling Appliance @mnd

80§d %ay SEARS RG{%E’»UCK AND CO thaaga, IL 50584

&R?y MAENTEN&N&% AE?:REEWE Eﬁ\%“‘iﬁ
‘ el
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" GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Lea todas las instrucciones antes de usar este aparate. Cuando se usa un aparato
eléctrico, se debien seguw prec:am:wraes basicas, incluyendo lo szgmenia.

ADVERTENCIA: Si la informacion
en este manual no se sigue
exactamente, podria resultarun
incendio ¢ una explosidén
causando daio a la propiedad,
heridas personales ¢ muerte,

— No almacene o use gasolinau otros vapores
y liquidos inflamables cerca de esie o
cualguier otro aparato electrodoméstico.

— QUE HACER S! USTED HUELE GAS
+ iNo trate de encender ningun otro aparato!

= iNo toque ningun interruptor eléctrico; No
use ningun teléfone en ef edificio!

« Inmediatamente llame a su proveedor de
gas usando el telédfono de un vecing. (Siga
ias instrucciones de su proveedor de gas!

« Sino puede comunicarse con su proveedor
de gas, llame a la compafia de bomberos,

— L& instalacion y el servicio debe hacerse
por un instalador competente, agencia de
servicio o proveedor de gas.

ADVERTENCIA:

Los ajustes en las instrucciones de instalacion
deben hacerse anies de due trate de usar su
estufa. Sivaausar Gas licuado de Petrdieo {gas
emboteilado) todos ios ajustes para L.P, en las
instrucciones de instalacion deben hacerse antes
del uso. Sisu estufa no se ajusta adecuadamente,
las llamas podrian ser demasiado altas, olaestufa
podria usar demasiado combustible, emitir gases
toxicos o cocinar mal.

Enseiie a los niflos a no jugar con as perillas de ios
controles o cualquier otra parie de la horno.

Nunca deje a los nifios solos o sin supervision
cuando se estd usando la homo.,

Nunca deje abierta Ia puenrta def horno cuandonola

esté vighando,

NGSAFO1



Para garantizar su seguridad y la de su hogar, por favor lea con todo cuidado
su Manual del Consumidor. Téngalo a la mano para hacer consultas rapidas.
Por favor ponga mucha atencidn a las secciones de seguridad de su manual.
Puede reconocer las secciones de seguridad buscando el mmbom ‘
palabra "Segur:dad”

Nunca guarde cosas que los Nunca use ropa suelta cuando Siempre mantenga el drea del
nifios deseen sobre Iz estufa. use su horno. Ese tipo de ropa horno despejaday libre de objetos
que podrian quemarse.

podria Incendiarse.
PRECAUCION:
Nunca almacene cosasg en un
horno. Estas cosas se pueden
quemar y las cosas de plastico se
pueden derretir.

Nunca use su horno para entlblar o
calentar una habitacién. Podria resultar
con heridas o quemaduras graves. E!
uso inadecuado tamblén puede causar
dafio al horna,

Nunca use una toalla o pafios
abultados en lugar de agarraderas.
Esas telas podrian incendiarse. NGSAFO2



PRECAUCIONES DE SEGURIDAD
BASICAS

Conserve este libro para un uso futuro,

Cercidrese de que su estufa haya sido Instalada y que
haga tierra correctamente por un técnico competente,

Siempre use agarraderas secas cuando quite olias del
horno o de i3 cublerta. l.as agarraderas himedas o
mojadas pueden causar quemaduras por vapor.

Siempre siga las instrucciones de limpleza que vienen
en este Hibro.
Siempre mantenga limpios la estufa y el horno. La

comiday lagrasa se pueden incendiar facilmente. Limpie
la esiufa, el horno y la ventilacién regutarmente.

Limpie sololas partes que seenumeran en este manual.

PRECAUCION: No guarde cosas de interés para
los nifics en gabinetes sobre la estufa o en la
consola de Iz estufa. Los nifes que se suben a
una esiufa para alcanzar iales objetos podrian
resultar gravemente heridos.

Siempre mantenga los revestimientios inflamables de
las paredes, certinas, colgaduras a una distancla
prudente de la estufa y del horno.

Siempre mantenga las 1oallas de platos, pafics de
piatos, agarraderas y otros pafios a una distancia
prudenie de su estufa. Nunca guarde tales articulos en

su estufa.

Siempre mantenga el &rea airededor de la estufa lgjos
y libre de cosas que se podrian inflamar (gasolina y
otros vapores y liquidos inflamables),

Nunca trate de reparar o reemplazar una parie de Ia
estufa a menos que ias instrucciones se den en este
libro. Todo otro trabajo debiera ser hecho por un
tecnico egpecializado.

Nunca caliente utensilios con comida cuande estan
cerrados. Elaumento de la presion podria causar que el
contenedor explote y cause heridas.

Nunca deje frascos o 1atas con grasa o goleaduras de
grasa cerca de 1a estufa. Nunca permita que la grasa se
acumule en su estuia, Usted puede prevenirincendios
de grasa si limpia las goteaduras o derrames de grassa
después de usar la estufa.

Nunca iratede removerunutensilio con grasa caliente,
especiaimente una {reidora. Espere hasta que la grasa
se haya enfriado.

Nunca togque la superficie de los guemadores, los
guemadores del harno, o las superficies interiores de!
harno. Podrian estar calientes aunque no hayan famas
presentes.

Siempre mantenga los utensilios de madera y de

plastico o allmentos envasados aunadistancia prudente
de su estufa.

Algunos productos paralimplar
producen vapores {éxicos y
pafics o esponjas humedas
pueden causar quemaduras de
vapor sl se usan eh unsa
superficie caliente.

EN EL USO DEL

SEGURIDAD
HORNO

Fonga las parrillas en fa posicion deseada cuando el homo
estafrio. Sitienequecambiarla posicidndefaparrillacuando
el homo estd caliente, no permita que las agamraderas hagan
contacto con los guemadores del horno.

Después de asar, siempre saque la fuente de asar del
hornoy limplela. Los residuos de grasa en la fuente de
asar se pueden incendiar la préxima vez que la use.

Siempre tenga culdado cuando abra 12 puenta del
horno. Permita que el sire callente y el vapor salgan
antes de sacar los alimentos.

Nunca use papel de aluminic para forrarel fondo del homo. El
uso incomecio del papel de aluminio podriacausarun incendio.

Cerciorese que el aparato esté instalado firmemente
en un gabinete que esté fueriementie pegado a la
estructura de la casa. Peso sobre la pueria del horno
podria causar potenciaimenie que la estufa se vuelque
y resullar en heridas.

SEGURIDADEN LA AUTOLIMPIEZA

Si no funciona bien el modo de autolimpieza, apédguelo
ydesconecte el suministro de energia eléctrica. Solicite
que un técnico calificado revise y le dé servicic a su
herno.

Siempre retire la fuente para asar y olros utensilios del
horno antes de un ¢iclo de awtolimpieza.

Nunca friegue, mueva o dafie el sello de la puertaen las

estwefas que tienen modo de aulolimpleza. El sello es
esencial para un buen clerre.

Nunca trate de limpiar itensiiios, trastes o parles
removibles de su estula durante un ciclo de aulo-
limpleza.

No utilice fimpiadores para horno - no debeia utilizar
ningun limpiador comercial para horno o revestimiento
protecter de ningun tipo en el horno o alrededor de
cualquiera de sus paries.
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(continuacidn)

{LEA Y COMPRENDA ESTA
INFORMACION AHORA!

Sialguna vez la necesita, no tendra
tiempo para leerla.

Cercidrese de que todos en su
hogar sepan qué hacer en caso de
incendio.

Munca utilice agua en un incendio
causado por grasa ya que esto sélo
ayudara a extender las llamas.

FUEGO EN EL HORNO —
iNO INTENTE MOVER LA FUENTE!

1. Cierre la puerta del horno y
apague los controles.

2. Si el fuegoe continua, eche
soda para hornear sobre el
fuego, 0 use una espuma
quimicasecaounextinguidor
de tipo halon.

NOTIFICACION DE
SEGURIDAD IMPQC

EtActade Aplicacionde Agua Potabley Tdxicos requlere
que el gobernador de California publique una lista de
sustancias conocidas por el estado que causen cancer,
defectos de nackniento, u otros dafios reproductivos y
requiere que los hombres de negocios adviertan a los
clientes de la exposicion potencial a dichas sustancias.
Los aparalos a gas pueden causar una exposicion leve
a cuatro de estas sustancias, tales como benceno,
mondéxide de carbono, formalina y hollin, causados
principalmente por la combustién incompleta del gas
natural o combustibles L.P. Las estufas ajustadas
adecuadamente, indicado por una Hama azulada envez
de una Hama amarilla, minimizara 1a combustién
incompleta. Laexposicion a estas sustancias se puede
minimizar aun mas con la ventilacion a través de una
ventana abierta o usando un ventilador o una campana
de ventilacion.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

COMO SACAR LA CINTA DE
EMPAQUE:

Para sacar el residuo del adhesivo que quedd delacinta
de empaque y cerciorarse de no dafiar el terminado de
su hueva estufa, use una aplicacion de detergente
doméstico liquido, acelte mineral, o aceite para cocinar.
Apliquelo conun pafio suave y déjelo remojar. Limplelo
con un pafio suave. No use fibra de plastico o cosa
similar. Seque y aplique una capa de pulldor para
estufas para limplar bien y proteger el acabado. Este
procedimlento también es seguro para las puertas de
los hornos microondas y 0iras partes de plastico,

NOTA: La cinta de pidstico debe sacarse de
todos los hordes cromados de las paries
de 1z estufa. WNo se podrd sacar si se
hornea con ella puesta.

cDONDE PUEDE BUSCAR CINTA
ADHESIVA DE EMPAQUE?
Panel de cantrol: gublerta, lados, iondo

Mandilas de la puerta
Quemadores marco de la puerta
Parte superior, costados y parte inferior
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interruptor de luz de herne
{Prosione para prender o

Controles del horno
{Vea péginas 6-11)

\

apagar la luz del horno) \

] —
M \\@ Bossoona

/

/ Parrilta

Ventilecién def horne

{detrds de fa parriila)
No Gbstruya!

interruptor automatico de
/”i:s;’eje! horno automaticemente

Segure automatico de fa
pueria del horno

Luz del horno
{Vea pégina 16)

Superficle det horno

(Para clcio de aulolimpleza)

{2) Parrillas removibles
del horno

Ublcacidn de fos niimeres de
modelo y de serle

Cajén removible
de almacenamiento
{Vea pégina 16)

Fuente y parriila
para asar
{Vea pégina 11)

s autotimpieza

Fondc removibie del horno
{Vea pagina 16)

Seilo de la puerta del horno
{Vea paginas 12 & 14))

Puerte removible del horno
{Vea pagina 15}
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CONTROL DEL HORNO

DIAL PARA
MOSTRAR ESTADO
DEL PROGRAMA

DIAL DEL RELOJ/
CRONOA?ETRO

DIAL DE
TEMPERATURA

DIAL DE
FUNCION

CANCELA LA
OPERACION
DE HORNEAR,
ABAR,
O LIMPIEZA

PARA PONER OPERACIONES
DEL HORNO EN AUTOMATICO

Su esiufa se controla con un toque. Used puede poner
ahora las siguientes operaciones faciimente:

RELOJ CRONOMETRO
HORNEAR HORNEADQ DEMORADO
ASAR LIMPIEZA

LIMPIEZA DEMORADA

Las flechas UP o DOWN se usan para poner ¢! tiempo
¢ cambiar la temperatura que desea usar, Apretandoy
manteniendo presionacdas cualquiera de las dos, los
numeros cambiaran rapldamente. Apretandoy soltando
las flechas los numeros cambiaran fentamente.

DIAL:

Unavez que haya programado su control para cualquier
operacion, usted puede mosirario apretando ¢! botén
apropiado. Por ejemplo, si estd usando el cronometro
y desea ver la hora del dia, aprete CLOCK. El dial
mostrara ia hora del dia.

NOTA: Usted no puede poner HORNEAR, ASAR
o TIEMPO DE COCINAR mientrasla puerta
del horno esta cerrada con cerrojo. Silo
trata de hacer, la palabra “DOOR"
aparecerd en el dial. El cerrojo de Ia
puerta del hormo se debe usar solamente
para autolimpieza.

APHETE PARA ENCENDER ©
APAGAR EL CRONOMETRO

BOTON CON FLECHA
HACIA ARRIBA (SUBE
EL TIEMPO Y LA
TEMPERATURA)

BOTON CON FLECHA HACIA ABAJO
{BAJA EL TIEMPC Y LA TEMPERATURA)

TONOS:

Eltono de fin de ciclo sonara cuando termine de usar ei
cronometro y las funciones automaticas del horno. El
tono de fin de ¢icio son 3 sonidos cortos seguidos por
un sonido cada 6 segundos que se fepiten hasia que
usted seleccione otraoperacion. Siusted deseaeliminar
los sonidos que se repiten, aprete y mantenga CLEAR/
OFF por diez segundos, Paravoivera 1 sonidocadat
segundos, aprete y mantenga CLEAR/OFF por 10
segundos.

Para cancelar el {oho de fin de ciclo, aprete cualquier
clave excepto las claves de las fiechas UP o BOWN,

CODIGO-F:

Si el dial de la hora suena continuamente y una “F”
seguida por un numero pestafiea, usted tiene un cadigo
de error de funcion. Note el numero después de la “F".
Aprete CLEAR/OFF. Permita que el horno se enirie por
1 hora. Si el problema se repite, desconecte toda la
eleciricidad a la estufa y Hlame para un servicio. Digale
a sutécnico el numero que aparece despuésde la “F”en
et dial.

PRESS
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COMO PONER EL RELOJ:
{. Empuje el boton CLOGK.

2. Empuje cualqulera de los botones con
las flechas UP o DOWN hasta que el dial
muestre Ia hora correcta del dia.

La flecha UP camblard los nimeros hacla adelante, tal
como 1, 2, 3. La fiecha DOWRN cambiara los niimeros
hacia atras, tai como 3, 2, 1.

El reloj empezara autloméaticamente dentro
de un minute; o usted puede apretar el botén
del relej {clock} para gue empiece
inmediatamente.

COMO PONER EL CRONOMETRO:

E! cronémetro ne controla las operaciones del horno,
tales como hornear, asar, limpieza ¢ cualquier funcion
demorada. Le permite poner uha cantidad de tiempoy
le avisa cuando el tiempo ha terminado. Un ejemplo
serfa poner un huevo a tres minutos. La cantidad de
tiempo maximaque puede poneres 9 horasy 55 minutos.

1. Empuje ef botén TIMER ON/OFF.

2. Empuje cualqulera de los hotones con
las flechas UP o DOWN para seleccionar
ia cantidad de liempo que necesita.

El crondmetro empezard a contar hacia atrés
automéaticamente dentro de 4 segundos.

3. Cuando el crondmetro llegue a cero
sonara uniono. Empuje el boton del reloj
{cloci} paravolveralahoracorrectadel
dia.

COMO PONER NUEVAMENTE EL
CRONOMETRO:

Cuando esté poniendo el crondmetro, slusted hace una
pausade més de 4 segundosmieniras empujacualquiera
de 1os botones con las flechas UP o DOWN, “TIMER”
dejard de pestafiearen el dial y el crondmetro empezara
a conar hacia atras automdticamente. Si esto ocuire
empuja solamente el botén TIMER ON/OFF y usted
podra continuar seleccionando su tiempo.

COMO CANCELAR EL
CRONOMETRO:

Mientras el crontmetro esté contando hacla atras,
empuje y mantenga el botéon TIMER ON/OFF por 4

segundos, o hasta que “TIMERY deje de pestafieary la
hora correcta det dia vuelva al dial,
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COMO COCINAR EN EL HMORBNO

REGLAS GENERALES

«  Cuando cocine una comida por primera vez eh su
nuevo horno, use como gufa & tiempo que sele da
en la receta. Su nuevo horno ha sido programado
correctamente en la fabrica y es mds exacio que el
horno que reemplaza.

Después que haya usado el horne por un tlempo, sl
usted cree que deberifa funcionar mas caflente o
mas frio, lo puede ajustar usted mismo. Vea COMO
SE AJUSTA LA TEMPERATURA en este manual.

»  NO MIRE — SI abre frecuentemente la puerta para
mirar la comida cuando se estd horneando, perdera
calor y puede producir maios resultados al hornear,

» Es posible que exista un poco de olor cuando el
horno se usa por primera vez. Esto es causado por
el calentamiento de las partes nuevas y del aisiante.

* Nocubralaparriiia del horno completa con papel de
atuminlo. EI papel de aluminic puede obstruir el
flujo normal del calory producir malos resultados al
hornear. No penga papel de aluminio directamente
scbre el fondo del horno. El papel de aluminio que
$e use en ef fondo del horno debajo de! elemento
puede dafiar ia superficie; por lo tanto, no debe
usarse.

SO
AT ST,
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VENTANILLA DE VENTILACION DEL
HORNO

Cuando el horno esta encendido, el aire caliente circula
a través de una ventaniila de ventilacién detrds de la
cubierta.

+ La ventanilla de ventilacién es necesaria para la
correcta clrculacién del aire en el horno y obtener
buenos resultados atl hornear. No obstruya esta
ventanilia de ventilacidn. Sijo hace podria causar
un incendio o dafiar la estufa.

PRECALENTAMIENTO

+  Cuando las recetas requieren precalentamiento,
tengalacomidaatamanoantesdeabriria puertadel

horno. Sideja fa puertadel horno abiertapormasde s

un breve momento, se perderd la temperatura de
precalentamiento.

«  Permlita que el horno se precaliente bien antes de
hornear. Si estd equipado, espere que fa luz
Indicadora de precalentamiento o escuche el tono
de precaleniamiento antes de ponerlacomldaene!
horno. S no, precaliente por 10 minutos antes de
poner la comida en el horno.

UTENSILIOS PARA HORNEAR

« Las galletas se deben hornear en bandejas planas
sin lados para galletas para permitir que el zire

circule adecuadamente.

)

« Los queques, panes duices, y paneciiios deberfan
ser horneados en moeldes brillantes -que reflejen el
calor-para obtener una corteza de tono dorado
claro. Los panes con levadura y los moldes de
masa para pasteles deblgran hornearse en moldes
de vidrio u opacos (que no brillen) -que absorban el
calor-para cbiener una corteza café y quebradiza,

+  Cercidrese de que el fonde del molde también sea
brillante, Los fondos oscuros absorberanel calory
pueden causar que lacomida se doredemasiadoen
la parte de abajo.

« Lastemperaturas del horno se deberian reduciren
25 grados més abajo de las temperaturas
recomendadas si el exterior del utenslilio el
preoscurecido, oscurecido por la vejez o es de
vidrio a pueba de harno.

COMO ENCENDER EL QUEMADOR -
BARRA INCANDESCENTE

Cuando enciende el control del horno, ia barra
incandescente empieza a calentarse. Cuando el en-
cendedor estd suficieniemente callente, en como 1
minuto, el gas entra al quemador y se enciende.

- El encendedor se ve de color naranjo brillante cuando

esta catiente. Hace un ciclo de encendido y apagade
con el termostato y estara incandescente cuando el
quemador gsté encendido.

Durante un corte de corriente el quemador del horno no
se puede encender y no debe tratar de hacerio. Silo
hace le podria causar graves heridas.
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COMO HORNEAR:
« Slempre siga la receta cuidadosamente.
+ HKilda bien los ingredientes.

« YUse utensilios adecuados y ponga bien la parrilia
para obtener los mejores resultados.

NOTA:

La posiciénde mds arriba es solamente una guia. No se
puede usar para poner una parriila.
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« Coloque los utensllios sobre la parrilia dejando un

.

espaciode 1" a1 1/2" portodos los fados entre ellos.
No coloque demasiados utensiilos en el horno.
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Cuandp hormee varias cosas, scomode os moldes
de manera que hinguno quede directamente encima
de otrc.

Silos moides quedan demasiado cerga uno del otro,
las paredes o el fondo del horno pueden obstruir el
libre movimiento del alre. Elmovimiento inadecuado
del aire causa un dorado y una coccidn Irregular.

COMO PROGRAMAR EL HORNO PARA
HORMNEAR:

1. Aprete el boton BAKE (HORNEAR).

2. Apreteelbotonconiaflecha UP o DOWN,
La dltima temperaturg que se usd
aparecera en ¢! dial. Use la fiecha UP
para subir esta temperatura o ia flecha
DOWHN para bajar estatemperatura hasta
que llegue a la temperatura que preflere
usar.

Elthorno empezarsd a calentarse automaticamente. Usted
vera que 100 grados aparecen en el lado derecho de
arriba del dial. A medida que el horne se caliente, esta
temperatura cambiara hasta que llegue a la
temperatura que usted haya seleccionado,
entonces sonara un tono.

3. Cuando termine de hornear apreie el
botdn CLEAR/QFF.

COMO HORNEAR POR UN TIEMPO
DETERMINADO:

COMO PROGRAMAR SUHORMO PARA QUE
HORNEE POR UN TIEMPO DETERMINADO
Y SEAPAGUEAUTOMATICAMENTE.

1. Apreie el botén BAKE (HCRNEAR).

Aprete la flecha UP o DOWN para
seleccionar ia temperatura que desea
usar.

3. Apreteelboton COCK TIME (TIEMPO DE
COCINAR).

4. Aprete ia flecha UP o DOWN para
selecclonar ef tlempo que desee para
cocinar fa comida, Cercibérese de incluir
el tieampo de precalentamiento cuando
seleccione esta cantidad de tlempo.

$i hace una pausa enire pasos cuando esié
programando esta funcién, el tono del con-
trol sonard. Esto es normal. El control le
esta avisando gue debe continuar.

Usted debe considerar que los alimentos se siguen
cocinando después de que los controles se hayan
apagado a mencs que los retire inmediatamente.

i.a zona de baja temperatura de
esta estuida {entre 170°F y 200°F)
estd disponible para mantener
1a comida tibia. Los alimentos
gue se mantengan por mas de
dos horas a estas bajas
temperaturas se podrian echar
a perder.
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COMO PROGRAMAR SU HORNO PARA QUE
EMPIECE Y TERMINE EN FORMA
AUTOMATICA:

Cuando seleccions esta operacion, usied no
necesitard calcular cuande el hormo se
encenderd; el control lo hars por usted. Usted
necesitard seleccionar lo siguiente:

1. Temperatura 2, Por cuanto tiempo 3. Hora
de apagado

Agprete el botdn BAKE (HORNEAR),

ApretelailechalUP o BOWN paraseleccionar
la temperatura que desea usar.

Aprete ef botén COOK TIME (TIEMPO DE
COCINAR).

ApretelafiechaUP o DOWN para selecclonar
por cusdnto tiempe deses coclnar su comida,
Cercidrese de incluir el tiempo de
precalemamiento.

Aprete ¢l botén STOP TIME (HORA DE
APAGADQ).

. ApretelaflechaUP para programarlahoradel
dia en que usted desea que &l horno se
apague. Elhomoseapagaraavtomaticamente
cuando llegue a la HORA DE APAGADO
preseleccionada.

. Aprete el botén CLOCK {RELQJ) para que et
dial vuelva a Iz hora corriente det dia.

Sl hace una pausa cuando esta seleccionando esta funcion,
el control hard un sonido. Esto es normal. El control le estd
haciendo saber que debe continuar.

Stdeseacancelarla selectidn deesta funcion, aprete el botén
CLEAR/QFF,

" Munca permita que alimentos
tales comoltosproductosidcteos,
pescado, aves, efe., pennanezean
al aire por mas de una hora antes
de cecinarfos cuando ustedhaya
seleccionado un programa
automatico. La temperaturs
ambiente ayuda el crecimiento
de bacterias dafinas, Cercidrese
que laluz delhormo esté apagada
porgue el calordelfoco acelerara
el desarrolio de las bacterias.

10

COMO ASAR:
Asar os coclnar cortes Hlermnos de came con calor seco. No

&5 necesario precalentar su homo para asar.

A0

N
\I|
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INSTRUCCIONES GENERALES PARA ASAR

1. Cologue la fuente en fa posicion de parriila No1 o
No.2.
2. Aprete el botén BAKE{HORNEAR).

3. Aprete la flecha UP o DOWN para seleccionar la
temperatura que necesita,

4. Cuandotermine de asar, aprete el botdn CLEAR/OFF
(APAGADQ).

Recuerde:
La mayoria de las carnes continian cocinandose

Internamente después de que se sacan del homo.
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Comyu asSAR A LA PARRILLA

CONSEJOS PARA ASAR ==
A LA PARRILLA: %
//

Por favor notet: y
La puerta del horno debe /

estar cerrada cuando se /

asa a la parrilia.

« Use solamente la fuenie y 1a parrilla para asar que
viene con su estufa, Esian disefadas para drenar
grasa y liquidos adecuadamente y prevenir
salpicaduras, humo o fuego.

+  No precaliente cuando asa a la parrilla. Para
asaren forma uniforme en ambos lados, emplece en
una fuente friz.

« Core ef exceso de grasa de la carne y las chuletas.
Haga cortes en la carne para prevenir que se
enrosque.

« Paraque [a carne quede bien jugosa, péngale sal al
primer lado al momento de darla vuelta. Péngale sal
al segundo lado al momento de servirla.

- Apligue mantequitla al polio y al pescado varias
veces con una brocha mlentras se asa. Cuando ase
pescado, engrase la parrilla para prevenir que se
pegue y dselo con la piel hacia abajo. No es
necasario dar vuelta el pescado.

» Nunca deje una fuente para asar sucia en la
estufa. Lagrasaen la fuente podria causar humo o
guemarse la proxima vez que el horno se use,

« Cercidrese de que sepa el procedimiento correcto
para apagar un incendio de grasa. Vea la seccidn
de segurida

POSICION DE LA FUENTE PAR

Asar a ia parrilla es asar a fuego directo del elemento
para asaf, Los cortes ternos de carne o carne marinada
deben ser seleccionadas para serasadas. Paramejores
resultados, los bistecs y las chuletas deben {ener
menos de 3/4" de grosor.

Después de ponerlacomida sobre lafuente y Iz parrilla,
coloque fa fuente en fa parrilia del horno en la posicion

recomendada.

parsillas y elilempo de cocinar se encuentran enfatabla
de mas abajo.

Mientras mas cerca esté la comida del quemador para
asar, mas rapido se dorarg ia carne por afuera,
permaneciendo roja o rosada en el centro. Algjando la
carne del alemento permite que la carne se cocineen el
centro mientras se dora por afuera. E! primer lado se
debe cocinar de 1a 2 minutos mas que el segundo lado.

La posicion recomendada para las 44

Posicién de
ia parrilfa | Tlempo
Alimenio 4 = Mas alta | total
f = Mas baja | trimnutos)
Bistec - 1"
de grueso
Casi crude 4 g9-11
A medio asar 3 13-15
Bien asado 3 2123
Tortas de carne molida
Término medic - 1"
de grosor 3 16-18
Término medio - 1/2"
de grosor 4 79
Chuletas de cordero - 17
de grosor 3 18-21
Chuletas de cerde ~ 1"
de grosor 3 27-28
Chuletas de cerdo - 1/27
de grosor 3 16-18
Rebanada de jamdn - 1/2"
de grosor 3 11-12
Pescado {fileles) 3 11-13
Pollo (presas) 2 45-55
Salchichas 3 811
Tocino 3 9-11

Estatabia es una guia general. Eitamafio, peso, grosor
y [a temperatura inicial de comida, asi como su su
preferencia personal, afectaran el tiempo en cocclon.
Lostiemposen latablaestdanbasadosenlatemperatura
de la comida en ef refrigerador.

COMO SELECCIONAR PARA ASAR A LA
PARRILLA:

1. Aprete el botén BROIL (ASAR).

2. Aprete la flecha UP una vez para
celeccionar LO broil temperatura baja).

3. Aprete la flecha UP dos veces para seleccionar Hi
BROIL (temperatura alta),

La palabra “BROIL” y "HIGH" ¢ “LOW" aparecerdenla
parte derecha de arriba en el dial de acuerdo a su seleccion.
NOTA: Use LO{BAJA} para cocinar alimentos tales
come ave y cories de carnes gruesos
completamente sin que se doren demasiado.
Slnoapreta ningunade lasflechas, el dial semostrarden
hianco y debera repetir fos Pasos 1y 2.

4. Cuando termine de asar, aprete el boton

CLEAR/QFF.

NGBRL16



EL CICLO DE AUTOLINMIPIEZA (3 HORAS-TIEMPO NORMAL DE

ANTES DEL CICLO DE LIMPIEZA

1. Saque la fuente y la parrilla para asar, las parriilas,
todos jos utensiliog y papel de aluminic del horno. No
trate de limpiar los utensilios uotros objetos en el
herne durante el ciclo de limpieza. Silas parrilias se
dejan en el horno durante el ciclo de limpieza, se
oscurecerdn, perderidn su briilo y serd difictl
deslizarlas. Sl decide dejar las parrilias en el horno,
las puede pullr con lanilla de acers y aplicarles una
pequefia cantidad de acelle vegetal en las orillas
después del ciclo de limpleza. Esto les permitira
deslizarse con facllidad.

2. La sucledad en &! frente del marco del horno, bajo la

orilla de la cubierta, el revestimiento de la puerta
aiuera del sello de 1a puerta y la orilla dei frente de la
cavidad del horno (como 1" hacia dentro del horno)
no se limpiaran durante el ¢icio de limpleza (vea la
llustracién de abajo). Limpie estas areas @ mano
antes de empezar el cicie de autolimpieza.
Use agua caliente y lanilia de acero llena con jabén.
Recomendameos limpiadorestalescomo "Soft Scrub”
o productos de limpleza similares para mantener las
superficies blancas limplasy como nuevas. Después
de limpiar, enjuague bien para prevenlr que se forme
un residuo café cuando el horno se caliente. Pulay
seque estas areas con un pafio seco.

LUZ DEL HORNG
Para prelongar 1a vida del foco, cercidrese que fa

luz de! horne esté apagada durante el ciclo de
autclimpicza.

MARCO FRONTAL

/ 2~ SELLO DE LA PUERTA

3. Limpie los derrames grandes en el fondo del horno.
Demasiada suciedad uede causar humo durante el
ciclo de autolimpieza.

4. No limple el sello de la puerta. Ef material de fibra de

vidrio del sello tiens una resistencia extremadamente
baja a la abrasion. Un sello intacto y bien ajustado es

esencial para aprovechar energia y para obtener .,

LIMPIEZA )

buenos restiitados ai coginar. Sinota que el sello se
esté gastando, desajustando o dafiandoen cualquier
forma o si se ha salido de la puerta, deberia

reemplazarlo. &

Por favor note:

El selio de la pueria estd disefiado para tener un
espacio de 5" - 6" en el fondo de Ia puerla del horno.
Esto es para permitlr 1a clrculaclén adecuada del aire.

REVESTIMIENTO

PANEL DE LA PUERTA DE LA f’ﬁmﬂ}‘

)
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COMO PROGRAMAR UN CICLO DE
AUTOLIMPIEZA :

1. Aprete el botén CLEAN. El dial mostrara “CLEAN",
“TIME”, y (=)

2. Aprete la flecha UP o DOWN para seleccionar a
cantidad de tiempo que desea para limpiar el horno.
Ei ciclo normat es de 3 horas, pero puede seleccionar
entre 2 y 4 horas.

Usted puede apretar el botén STOP TIME para vera
qué hora del dia terminaré ef ciclo de autolimpieza.
Aprete el boton CLEAN para volver a la cuenta.

(Autolimpieza continua en la proxima pégina. )
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{continuacién de Autolimpisza. . .}

CUANDO TERMINA UN CICLO D
AUTOLIMPIEZA:

1. Espere que la palabra LOCK desaparezca. La
temperatura del horno debe bajar a un nivel prudente
antes de sacarie el cerrojo a la puerta,

Ewmla QUE LGCK ﬁﬁsﬂpmwzc&

COMO SE INTERRUMPE UN mm@
DE LIMPIEZ A
1. Aprete CLEARIOFF.

Siga las instrucciones bajo “CUANDQO
TERMINA UN CICLO DE AUTOLIMPIEZA,”

COMO PROGRAMAR UN CICLO DE
AUTOLIMPIEZA AUTOMATICO:

Usted rno necesitara determinar cuando ef horno se
encendera cuando seleccione esta funcidén. El
control io haré por usted. Usted necesilard
seleccionar ia cantidad de tlempo que desea para
limpiar el horno (entre 2 y 4 horas), y 1a hora del dia
en que usted desee que el horno se apague.

. Apreteeiboton CLEAN. Eldialmostrars
“CLEAN", “TIME" vy (-},

. Aprete una de las flechas UP o BOWN
para selecclonar ia hora del dia en que
usted desee que el horno se impie. El
ciclo normal es de 3 hornas, pero usted
puede seiecclonar entre 2 y 4 horas,

3. Aprete el boton STOP TIME.

4. Aprete una de lag flechas UP o DOWN
para seleccionar la hora del dia en que
desee que el horno se apague.

Cercidrese de quelaiuz del horno esté apagada durante
el ciclo de fimpieza para prolongar la vida del foco.

13

DESPUES DE UN CICLO DE
LIMPIEZA

Después de un ciclo de
limpieza, usted puede notarun
poco de cenizas blancas enel
horno. Limplelas conunpafio
G una esponja moejada.

81 las manchas blancas persisten, sdquelas con uns
lanilla de acerorelienaconjabdn. Cercldrese de enjuagar
blenconunamezcladevinagrey agua. Estos depésiios
son generalmente un residuo de sal que no se puede
limpiar con &l ciclo de limpleza.

Siel horno no queda limpio después de un ciclo, el ciclo
se puede repetir.

PREGUNTAS Y RESPUESTAS

P. Siloscontroleseléctricos no funcionan, ¢ puedo atin
poner el horno en un cicio de autolimpieza?

No. EICONTROL DE ESTUFA se usapara la programar
¢l horno para que emplece y termine el ciclo de

autolimpieza.

A

JPuedo usar limpiadores comerciales en cualguier
parte de mi horne de lipo autolimpleza?

Ningun limpiador o capa protectora deberia usarse
alrededor o dentro de cualquier parte de este horno.

g

¢Puede limpiar ef selio alrededor de la puerta del
horno?
No debe limplar el sello de la puerta.

¢Es normal sentir un ruido duranie la limpleza?
. Si. Esto es el metal que se calienta v se enfria.

¢Por qué quedan cenizas en el horno después de
limpiario?

Ciertos tipos de suciedad dejardn un deposito. Se
pueden sacar con un pafio o una esponja mojada.

T v 3D

£ Que deberfa hacer si se produce demasiado humo
durante la limpleza?

Esto es causado por exceso de suciedad y debe
apretarelbotén CLEAR/QFF. Abralasventanaspara
sacar el humo. Permita que el horno se enfrie por lo
menos una hora antes de abrir la puerta. Limpie el
exceso de suciedad y emplece nuevamente el ciclo
de limpieza.

cDeberia salir un olor durante I3 impieza?

. Si,podriasalirunolor durantelas primeras limpiezas.
Si no limpia el exceso de suciedad también podria
causar un olor cuando se limpia.

NESCLS1
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SEJOS DE LIMPIEZA

PARTE

i
MATERIALES DE LIMPIEZA

COMENTARIOS

BPANEL DE
CONTROL

Datergente, agua tibia, pafio suave

No use limpiadores abrasivos, lanilias de
acero o plastico. Seque blen después de
limpiar,

PARRILLA DEL
HORMO

Detergente, aguatibia, faniliade acerocon
jabdn o timplador de homos

Saque del horno para limpiar. Enjuague blen.
Se pueden favar en maquina lavaplatos.

FUENTE Y
PARRILLA PARA
ABAR

Detergente, aguatibia, fanillas conjabon,
limpiadores de homos comerciales

Saque lafuente suciadelharnoparaeniriaria.
Bote la grasa. Llene la fuente conaguatibia.
Ponga detergente sobre la parrilla y cubrala
con un pafio humedo o una toalla de papel.
Deje que lafuente y fa parrilla se remojen por
unospecosminutos. Enjuagueofrieguesise
necesita. Fuente y parrilla pueden lavarse en
maguina lavaplatos.

SUPERFICIES
PINTADAS
(Frente de la
puerta del home,
lados de la
estuia)

Jabén y agua, pafic humedo, toalla de
papel, impiador de vidrio sobre vidrio de
la puerta

NO USE limpiadores de hornos, polvos para
limpiar o abrasivos fuertes. Podrian rayar la
superiicie. $i dcidos (marinadas, salsas de
tomate, aderezos)caenenlasuperficiecuando
estacaliente,use unatoalladepapel secaoun
paftoparalimpiarinmediatamente, Cuandola
superficie se enfrig, lave y enjuague. Para
otros derrames, tales como grasa, elc., lave
conjabényaguacuando seenfrieyenjuague.
Sague brillo con un pafio seco.

Limpladordevidriopuede usarseenlosvidrios
del frente.

SELLO DE LA
PUERTA DEL
HORMNO

No los limpie

PUERTA DE
HORMO CON
VENTANA

Limpladordevidrios y tnalias de papel. Si
necesitaunalimpieza adicional parasacar
manchas, lave conunasoiuciondepartes
iguales de vinagre con agua tibia.
Enjuaguey sequebien. Ls puertadebiera
estar completamente abierta cuando
limpietaorillade arriba. Despuésdeusar
el hornho por un tiempo, pusde notaruna
descoloracian en el vidrio interior de fa

puerta. Esto es normai

14

NO permita que el agua corra por la abertura
de la puenta cuando la limpie. Elimine la
suciedad pegada con unapastade sodapara
homearyagua. Nouselimpiadoresabrasives.
Enjuague bien, la puerta de! homo se puede
sacar; vea la seccién de partes removibles.
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PUERTA REMOVIBLE DEL HORNO

4

t/ BISAGRA

POSICION DE PARO
FARA ASAR AL
LA PARRILLA}

Para guitarias

1. Abra ia puerta del horno hasta 1a posicién de paro
{vea la llustracién). =~

2. Tomelapuertade cadaladoy levantela sacandotade
las bisagras. NO levante 1a puerta tomandola de la

maniila.

MNOTA: Cuando se quiiaia puerta yles brazes de
ias bisagras estdn en posicidnde pare, ne golpee
ni frate de moverlos brazos de las bisagras. Las
bisagras podrianzafarse causandole lesiones en
l1as manos ¢ danando 1o porcelana del frente de
Ia estufa. Cubra lag bBisagras con toallas ¢ con
rolios vacios de toallas mientras trahaia en ef
érea del horno.

Para reemplazaria:

1. Sostengalapuertasobrefasbisagrasconlasranuras
de la orilla inferior de la puerta alineadas con las
bisagras.

Los brazos de las bisagras deben seguiren posicion

de paro.
2. Deslice Ia puerta hacia abajo sobre las bisagras

tanto como sea posible y clerre ia puenia.
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PARRILLAS DEL HORNO
REMOVIBLES

GUIAS CON
INDENCIONES PARA
LAS PARRILLAS

Tenga cuidado de no rayar el acabado del horne
cuands instale o quiie las parrilias del borno.

Para instalaria:

1. Cologue la otilla posterior levantada de la parrillaen
un par de guias.

2. Empuije fa parrilla hasta que liegue a la indencion en
la guia para {as parrillas, después levante un poco el
frente de la parrilla y empujela hasta atras

Fara guitaria:
1. Tire de la parriila y luego levantala.

MOTA:

Las parrillas han sido disefiadas con topes de
seguridad. Cuando se han colocado de manera
correcia sohre {os sopories para las pawillas y
se sacan del horno; ef tope de seguridad evita
que fas parrilias se vuelquen cuando usted esté
retirande alimenios de Jas parrvilias o
celocéndolos schre ellas.
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PARTES DEL HORNO REMOVIBLES

CERRADO

ABIERTO

Elfondo del horno se puade sacar para limplarderrames
grandes o para alcanzar el quemador del horno.

Tenga cuidado de no rayar el acabado del horno
cuando sague y penga nuevamente el fondo.

Como se saca:

1. Corrala maniiia del centro del fondo del horno hacia
la lzquierda.

2. Levante y saque ef fondo del horno.

Cémo se coloca nuevamente:

1. Deslice el fondo de manera que las puntas de atras
del fondo entren a las ranuras en Iz parte trasera del
horno.

Baje el frente del fondo del horno en su lugar y corra
Ia manlilla hacia la derecha para enganchar el fondo
en su lugar.

CAJON DE ALMACENAMIENTO

RENMOVIBLE

TOPE DE GUIA PARA
EL RODILLO

COMPARTIMIENTO
PARA ALMACENAR

Y

-
MARCO FRONTAL
Este cajan provee espacio para guardar utensilios para
cocinar v hornear. Materiales inflamables y de
pléstice no deberian guardarse en este cajon.

No recargue el cajon de almacenamiento. Si los
contenidos del cajén son demasiado pesados, el cajon
se podria salir de las guias cuando se abra. Para abrir
elcajon, tome elcentro de lamanilla y tire derecho hacia
afuera,

Para sacarlo:

Tire el cajon derecho hacla afuera y levamelo por sobre
los topes de las guias.

Cémo se coloca nusvamenie:

Levante el cajon por sobre los lopes de las guias y
deslicelo hacia su lugar.
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COMO REEMPLAZAR LA LUZ DEL

HORNO SOQUETE

ALAMBRE
SUJETADOR

CUBIERTA
DEL FOCO

No togque el foco caliente del horno.
No toque el foco con las manos
mojadas. Nunca limpie ¢l area del
foco del horno con un paio mojado.

Nunca togue el collar de metalcon
electricidad del foco cuando lo
reemplace.

Como se sacal

1. Desconecte la electricidad al horno en el fusible
principal o en la caja del circuito,

Ponga su mano debajo de ia cublerta y empuije el
alambre sujetador firmemente hacla atras hasta que
pase por encima de la cublerta. La cublerts caerden
su mano. NO SAQUE NINGUNO DE LOS TOR-
NILLOS PARA SACAR LA CUBIERTA.
Reemplace el foco con un foco de 40 watls para
tornos de casa.

Como poner nuevamente la cubierta:

1. Coloqueiacubiertaentaranuradelreceptaculodela
lampara. Tire el alambre sujetador hacla adelante
hasta que calga en su lugar. Esté seguro que el
alambre esté en el centro de la cubierta. Elalambre
sujetara firmemente la cubierta si estd enla posicion
correcta.

2. Conecte la electricidad al horno.
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ANTES DE SOLICITAR UN SERVICIO

Ahorre tiempo Yy dinero - Revise esta lista antes de solicitar un servicio.
Para efiminar sollcitudes de servicio Innecesarias primero fea con gran cuidado fodas Ias insirucciones de este
manual. Luego, sl tlene un problema, verifique slempre la lista de problemas comunes y posibles solucliones antes

de solicitar el servicio.
Sltlene un problema que ne puede solucionar, llame a sutlenda Sears 0 a su Centro de Serviclo mas cercano para

sclicitar ayuda. Cuando hable, tenga a Ia mano este manual, la lista de Partes de Repuesto, su himero de modelo,
su numero de serle y la fecha de compra.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

NO SOLICITE UN SERVICIO SIN ANTES
REVISAR LO SIGUIENTE

©

DIAL DE ESTUFA
PESTANEA CON UNA
“E7 Y UN NUMERO;
HORNO DEJA DE
FUNCIONAR,
CUBIERTA FUNCIONA

« Posible malfuncionamiento

de la estufa

+ Aprete CLEAR/QFF. Permita gue la estufa se
enfrie por una hora. Ponga la estufa en el
ciclo de cocinar o de iimpleza nuevamente.
Slel problemapersiste, llame paraun serviclo.

EL HORNO NO SE
LIMPIA EN EL CICLO
DE AUTOLIMPIEZA ©
LOS RESULTADOS
SON BASTANTE
FOBRES

Los controles estdn mal pussios
Ei ciclo de limpieza se
Interrumpic demasiado pronto

El horno esta demasiado suclo

+ Consulte las instrucciones de autolimpleza

« Loshornos muy suclos requierenunciciode
autolimpieza de 3 horas y media.

« Losderramesdeimportancladebenlimplarse
antes de realizar el ciclo de limpieza. Repita
el ciclo de limpleza.

LA PUERTA DEL
HORNO NO SE PUEDE
ABRIR

El ciclo de limpieza no estd
completo

La piena se cend de manera
accidental mieniras homeaba o
asaba

« El horno debe enfriarse por debajo de fa
temperatura a la que el seguro o sa abre.

+ Pongaelcontrol en APAGADO{OFF). Espete
a que ¢ horno se enfrie y la puerta se podra
abrir. No fuerce el seguro de {a pusrta.

EL TOND NO SUENA

Elfono ha sido alterado

+ Apretey sujete CLEAR/OFF (APAGADO) por
16 segundos.

LOS ALIMENTOS NG
SE ASAN A LA
PARRILLA DE
MANERA ADECUADA

Puerta del horno ast4 abienta
La posicion de la partilla es
incorrecta

El homo fue precalentado

Se uss un utensilio inadecuado
Tiempo de asado inadecuado

- Abrala puerta del homo.

« Hevise Ia colocacién de la fuente para asar;
consulte fa secclon Asar a ia parriiia.

» No precaliente cuando ase a Ia parrilia,
«  Utilice lafuenteyla parrifaquevienenconiaestufa
+  Verifique la tabla de asado.

EL HORND DESPIDE
UN OLOR

La instalacion del horno puede
despedir un olor durante ias
primeras veces que ia use

No limpid bien el exceso de
sucledad antes de cada ciclo de
autolimpieza

+ Ponga ef homo en un ciclo de autolimpieza para
acelerar el proceso de “desgaste” def olor.

+ Limpie el exceso de suciedad antes de empezar
el ciclo de autolimpieza.

LA LUZ DEL HORNO
NO FUNCIONA

El interruptor estd en posicion de
APAGADQ [OFF)
El foco esta furdido

17

< Verifiqueifaposicidndelinterruptor;consulle
fas instrucciones de operaclén,

+ HRevise o camble el foco; consufte Ia seccidn
de partes removibles de este manual.
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ANTES DE SOLICITAR UN SERVICIO (continuacisn)

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

NO SOLICITE UN SERVICIO SIN ANTES
REVISAR LO SIGUIENTE

¢ LOS
QUEMADORES
DEL HORNO NO
FUMCIONAN

« La linea del gas no esta

coneciada o no estd
encendlda. S!esta usando
gas L.P,, ¢l tanque podria
astar vacio,

Elaparato no esta haciendo
tierra o no gsta polarizado
adecuadamente. Esto
puede afectar el encendido
a chispa (en los modelos
que estan equipados asl)

Elcontrolno estd programado
correctamente

Los guemadoras no estén
ajustados adecuadamente

« Revise la vdlvuia de apagado y la vélvula de
apagado tle la linea de abastecimiento de gas
paraestar seguro de que estén ablerias (veala
secclén de Instalacién). Sl esta usando gas
L.P., ¢hay gas L.P. en el tanqua?

« Revise la seccién de Instalacion.

+ Revise las instrucciones para Control de la
Estufa en este manual,

» Vea la seccidn de instalacion.

* LOS ALIMENTOS
NO SE HORNEAN
DE MANERA
ADECUADA

El horno no se precalentd
durante suficiente tiempo

La parrilla o iz fuente estéan
mal colocadas

La rejilla de ventilacién del
horno estatapadao cubierta

Se uso papel de aluminio de
manera Incorrecta
Latemperatura seestablecio
de manera incorrecta para el
utensilio que se utilizo

No siguid la receta

La estufa y las parrilias del
horno estan desniveladas.
Usa utensilios para cocinar
que no son adecuados.

18

= Aseguresede precalentar el horno hastaque

se apaguela luzindicadora de latemperatura
del horno.

« Mantenga un espaclo de aire uniforme

alrededor de las cacerolas y utensilios,
Consulte la Seccion de Consejos.

+ RBRecipiente de derrames del elemento poste-

rior derecho debe tener un agujero en el
centro, sobre ja ventilacidn del horno.

- Noserecomiendaeluso de papeldealuminio.

+ Reduzca la temperatura 25 grados F si usa

vidrio o0 moldes opacos u oscurecidos.

- ¢Ha sido la receta probada y es confiable?
« VerHique las instrucclones de Instalacion de

ias patas niveladoras.

« Consuite los consejos para cocinar.
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AJUSTES DE TEMPERATURA “HAGALO USTED MISMO”

Es posible que sienta gque su nuevo horno cocina
diferente horno at que reemplazé. Recomendamos que
deje pasar unas semanas para faniiliarlzarse con él,
sigulendo como guia los tiempos que se dan en 1as

recetas.

St plensa gue su nuevo horno esta demasiado calienie
(quema la comida) o no lo suficientemente caliente (Ia
comlida no se coclna blen}, usted puede ajustar la
temperatura. La apariencla y textura de los alimentos
son mejores Indicadores de la precision de un horno
que untlemémetrobarato para horno. No recomendamos
el use de termometros baraios para horno, como 108
quesevendenen lastiendas deabarrotes, parareajustar
la temperatura de sy horno nuevo. Estos termametros
puedenvariar e 20°-40°F, También, usted tiene que abrir
ia puerta del horno para leer el termometro y esto
cambla la temperatura del horno.

Para determinar en cuanto ¢amblar la temperatura,
ponga la temperatura 25°F mas alta (si los alimentos no
se cocinan bien) o 25°F mas baja (st las comidas se
queman), que las temperaturas de su receta; luego
hornee. L.osresultados deesta “prueba” daranuna idea
de cuanto tendra que ajustar la temperatura,

Para ajustar la temperatura siga estas
instrucciones:

1. Aprete el botén BAKE {HORNEAR).

2. Aprete Ia flecha UP hasta que muestre
550° e INMEDIATAMENTE aprete y
SUJETE el botéon BAKE por 10
segundos hasta que el reloj
desaparezcay eldialmuesireuna figura
de dos digitos.

{Estos dos digites puedenvariar
de acuerdo a lo que fue
seleccionado en fabrica.}
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3. Aprete la flecha UP para subir la
temperatura de su horno +35° mas
CALIENTE.

Aprete la flecha DOWRM para bajar la
temnperatura de su horng -35° mas
FRIO.

Cuando complete su selecclén aprete
el botdn CLOCK para volver a fa hora
del dia.

Ei termostato de su horno retendra este ajuste de
temperatura hasta que cada uno de los cuatro pasos de
arriba sean repstidos. Este sjuste se retendra en la
memoria Incluso después de una falla de corriente,

Ustad no necesitara hacer nhada mas. Hornee como de
costumbre. Este ajuste no afectara la temperaiura de
asar 0 de limpieza.
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4 ) TODO UN ARD DE GARANTIA COMPLETA PARA LAS FUNCIONES DE
TODAS LAS PARTES EXCEPTO LAS DE VIDRIO

Si, deniro del lapso de un afic a partir de la fecha de Instalacion, cualquierparteque

no eaa de vidrie, funclona mal debide a un defacte sn el material o en la mano de

cbra, Ssars la repararé o la reemplazard, sin costo aiguno,

GARANTIA TOTAL DE 30 DIAS PARA LAS PARTES DE VIDRIO Y EL

A GAS KENMOR

Estimado cliente: ACABADO DE ESIALTE PORCELANIZADO, PARTES DE METAL
Nuesiros esiuerzos PINTADO © BRILLANTE
constantes estan dirigides a Si, dentro de fos treinta dias posteriores a la Instalacién, cualquler parte de vidrio

o ol acabade de cualquler esmalte procelanizado o parte de metal pintado o

urar que U nueva brilianis tiene defectos on el materlal de obra, Ssar mplazaré la parta

: riltanie tlene defectos on aterlal © mano de obra, Sears ree »
Homo Kenmore llegue asu sln costo alguno. !
hogar en perfecias GARANTIA TOTAL DE 90 DIAS EN AJUSTES MECANICOS
condiclones y lede el Durante 80 dias a partir ds la fecha ds Instalacién, Sears proporclonaré, sin costo
saviclo adecuado. Como alguno, cualguler ajuste mecanico necesarlo para la correcta operaclén de la

eslufa, exceptuando el mantenimlento normal.

parie de estos esfuerzos,
sentimos que es Sl la estufa est4 sujeta a otro uso que no saa ei privadoe famiilar, la cobartura dela

responsabilidad nussira garantiz mencionada arriba saré efectiva sélo durante 90 dias.

proporclonarie esta garantia EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE CON SOLC PONERSEEN
CONTACTO CON EL CENTRO © DEPARTAMENTO DE SERVICIO SEARS

para su homo. MAS CERCAND EN LOS ESTADOS UNIDOS.

Esta garantia se aplica stlo cuando este producto se use en los Estados Unidos.

Esta garantia le brinda derechos legales especliicos, y también pusde tener otros

@% derechos que varian de un estado ¢ otro, SEARS, ROEBUCK and CO,
Dept. 817 WA
Papst ﬁm Hotfman Estates, 1L 60178
\. e BN
\. J\ - J

LE DAMOS SERVICIO A LO QUE VENDEMOS

“Le damos servicio a lo que vendemos"” es la manera de asegurarie que puede depender de Sears para el
servicio porque el servicic Sears se ofrece en todo el pais.

Su Horno Kenmote tiene un valor agregado cuando usted considera que Sears posee una unidad de servicio
cerca de usted, que cuenta con un equipo Sears de técnicos capacitados . . .técnicos profesionales
especiticamente entrenados paramanejar los aparatos Sears, y que tienenacceso a tag partes, herramientas
y equipo para asegurar que cumplamos nuestro compromiso con usted: “;Le damos servicio a lo que
vendemos!”

PARA AMPLIAR EL VALOR GE SU ESTUFA, COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.

Las Horno Kenmore astén disefiadas, fabricadas  * | 4400 4o cobertura do ta propiedad torspe | 2eatc | dersno
y probadas para brindarle afios de operacion

conflabls. Sin embargo, cualquler aparato { Poamplazo de partos dofactussas | (3 AM AM
maodarno pueda requerlr de algun ssrviclo de vez qua no sean de pamelana o vidrio

sncuando. Lagarantia Sears, ademas del contrato o DAYS

de Mantenimisnio Sears le brindan protecclén 2 Awste macdnico G AM | AM
corifra cuanias do reparacionas inesperadas y le

aseguran que disfrute de la méxima ellclencia en 20 DAYS

harnos. 3 perws do porcatana y vidrio G AM AM
Ha aqul una garantia comparativa y una tabla dai

confraio de Mantenimiento gue le muestra los

benaflcios da un conirato Mantenimienlo Sears 4 Eﬁe‘ﬁiﬁ?v:“.“ﬂi?éaﬁi“ﬁ;ﬁ&“‘“ AM | AM | AM
para Hornos., ;

G« Gatantla  AM - Contrate de Mantaniniento

PONGASE EN CONTACTO CON SU VENDEDOR DE SEARS © CON EL CENTRO DE SERVICIO SEARS DE LA
LOCALIDAD HOY MISMO Y COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.

La marca de aparatos electrodomésticos de
mayor venta en América
84

RS, R

o

UCK

i




For in-home major brand repair service:
Call 24 hours a day, 7 days a week
1-800-4-MY-HOME™
(1-800-469-4663)
Para pedir servicie de reparacidn a domicilio -
1-800-676-5811
In Canada for all your service and parts needs call -
Au Canada pour tout le service ou les pieces -

1-800-665-4455

e St WA PR GAMAMS WAL TR W A W g eGP T W - duiee

For the repair or replacement parts you negd:
Call 6 am—11 pm GST, 7 days a week
PartsDirect”
1-800-366-PART
(1-800-366-7278)

Para ordenar piezas con entrega a domiciiio -
1-800-659-7084

L U ——— S OIS T— — ——— —— —— ORI it VUL Gl ot it

For the location of a
Sears Parts and Repair Genter
in your aréa:

Cali 24 hours a day, 7 days a week

1-800-488-1222

b AL R . —— ] o WA OO OO — WO DOTT T L Mtan .

For infermation on purchasing a Sears
Maintenance Agreement or to inquire
about an existing Agreement:

Call 9 am-5 pm, Monday—Saturday
1-800-827-6655
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