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INSTRUCTIONSFORYOUHSAFETY

Remove aBHpans from the plastNc bag
attached to the back of the range and
save packaging tape,

Before placing range in the counter, check the
facton/location of the stability device on the back
of the range, Forconvenience you can hook the
stability chain in the upper setof holes, Make sure
there is no structural interference when usingthe
upper set of holes.

BRACKETj_
OPTIONAL
LC_CATION

BRACf,;.ET_
FACTORY
LOCATION MAtNBACK

t. Decide on a location
that has no electrical

wiring or plumbing.

2. With the long screw
provided anchor the
chain to the floor or
wall.

3. Make sure the
screw is going into
the wall plate or
stud at the base of
the wall at least
3/41

4. Attach the stability

5u
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6.

 A,.-iI
WASHER _" I
AND _ _ I

7.

._ WASHERI I

WALL
PLATE

J

chain so that it lines up with the bracket on
the back of the range.

Tug the chain to make sure it is securely
fastened.,

Take the packaging
tape and temporarily
attach the loose end of
the chain to the rear of
the countertop,

Slide the range into the
counter leaving enough
space behind to attach
the chain to the bracket,

8. Slip the nearestlink
of the chain onto
the bracket. Pull to
make sure it is as

snug as possible. ===.,_o.

9. Slide the range all
the way back. It is
normal to have
some slack in the
chain, but it should

FACTORY

not be excessive. _oo,,,o.
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To insure safety for yourself, family and home,
please read your Owner's Manual Carefully,
Keep it handy for reference_ Pay close
attention to Safety Sections.

_E SURE your applliance is installed and
grounded by a qualified technician.

gMPORT_N'E SAFETY NOTICE!

WARNING!
To prevent accidental tipping

of the range from abnormal
usage, including excessive
loading of the oven door,
attach it to the waft or floor by

installing the Anti-Tip device supplied.
if the range is moved for cleaning,
servicing or any reason, be sure the
Anti.Tip device is re-_ngaged properly
when the range is sfid back in the
opening. Failure to do so could result in
the range tipping or personal injury.

T  continued

TEACH CHILDREN

o Not to play with controls or
any part of the appliance,

Not to sit, climb or stand on
the appliance door,

NEVER STORE items of
interest to children in cabinets
above the appliance.

KEEP TH_$ book for later use_

NEVER TRY' to repairor replace any part of the
appliance unless instructions are given in this
manual All other work should be done by a
qualified technician.

NEVER USE your appliance
for warming or heating the room.

ALWAYS KEEP combustible

wall coverings, curtains and other
linens a safe distance from the appliance,

NEVER NEAT unopened food containers.
Pressure buildup can cause the container to
burst and cause injury_

NEVER LEA VEjars or cans of fat or drippings
in your oven.

ALWAYS KEEP the
appliance area free from
things that will burn. Food,
wooden utensils and grease
buildup could catch fire°
Plastic utensils could melt
and canned foods could

explode_ Your appliance should never be
used as a storag e area.

ALWAYS KEEP your appliance clear of
things that will bum (gasoline and other
flammable vapors or liquids)_

SOME CLEANERS produce
noxious fumes and wet cloths ._. /
or sponges co uld ca use steam
burns_

4 important safety instruction continued



_iSVFJ_ _ loose fittng clothing when using
yourappliance
NEVER U4_E a towel or
other bulky cloth as a pot
holder and make sure the
pot holder is dry. Moist pot
holders could cause steam
burns. Keep dish towels,
dish cloths, pot holders and
other linens a safe distance away from your
appliance,

ONLY 8@M_ kinds of glass or ceramic
cookware can be used for cooktop cooking.
Make sure the cookware you choose to use is
designed for cooktop cooking.

A&W_ Y_ USE care when touching cooktop
elements. They will retain heat after the range
has been tumed off.

_IEVE_ _-O@K the oven air vent under the
right rear element.

@@_€_ USED for cooktop cooking
should be flat on the bottom

and large enough to cover _ _, q_
the heating area being used,

$_FE TYcontinued

C£EAN ONLY the parts listed in this manual
Follow all cleaning instructions.
f/F "t'N_ S£&F.C&F._NHNG mode
malfunctions, turn off the Controls or disconnect
the power supply. Have serviced by a qualified
technician.

NEVER F_UB_ move or damage the door
gasket on self-cleaning ranges

NW,VEI_ TRY to clean utensils, cookware,
removable parts or broiler pan and grid in the
self-clean cycle.

DO NOT USE oven cleaners- No commercial
oven cleanershould be usedinoraroundanypart of
theoven.

READ
UND RST', ND THUS

Should you ever need it, you will not
have time for reading. Be sure everyone
in your home knows what to do in case
of fire. Never use water on a grease fire;
it will only spread the flames.

_fl=A@_ O_fF=_,#F_A@_ in the de siredpostion
while the oven is cool If racks must be moved
while oven is hot, do not let pot holder contact
the hot oven element.

_F_F_ _F_&_N_ always take the broiler
pan and grid out of the oven and clean them.
Leftover grease in the broiler pan could catch fire
next time you use your oveno

_&Y#'._ Y_ _J_ care when opening the oven
door.. Let hot air and steam escape before
moving food&

_t$V_ _:_$ aluminum foil toline theoven bottom,

improper use of foil coutd start a fire.

Never p_c_ up a _amir_g pan°.

_o Turn off the surface

elements, __
2. Smother the flame with a

tightly fitting lid, baking soda
or an extinguisher,

OV_ FiR_:

I . Close the oven door and tum
controls off _

2, If fire continues, throw baking soda
on the fire, or use a dry chemical,
foam, or halon type extinguisher.



o Do not slide cookware acrossyourcooktop.

_' Do not use a dish towel or sponge to clean
or wipe down .your cooktop.

o Do not use scouring powders or plastic,
nylon or metal cleaning pads on your
cooktopo

o Do not applyyour cooktop cleaning creme
to the cooktop surface if the surface is hot.

o Read the instruction label on the cooktop
cleaning creme bottle before attempting to
clean the surface of your cooktop.

o Aftercleaning the cooktop surface, be sure
to wipe off any residue that may be teft from
the creme with a dry paper towel.

o For major spills, turn the surface control
knob to LO; use a dry paper towel to wipe
up spill, then use a razor scraper (held with
a pot holder) at a 30 ° angle against the
surface of the cooktop to scrape remaining
spill from the hot cooking zone.

o Do not cook directly on the surface of the
glass.

o Do not use the cooktop as a cutting board.

...............................CAUTION: When the surface _

_ controls are turned off, the HotSurface Indicator light will
remain lit until the cooktop

surface has cooled to approximately
150°F. The glass ceramic surface will
retain heat after the indicator light goes
out. Use caution until the cooktop
surface has had time to cool.

To remove the adhesive left from packaging
tape, use household dishwashing liquid,
mineral oi! or cooking oil. With a soft cloth rub
into the area and allow to soak. Rinse and dry
well. Repeat procedure using an appliance
polish to insure no damage is done to the
oven° This should be done before the

range is turned on for t_e first time.
The tape cannot be removed once tl_e
oven has keated.

Packaging tape can be found in the
following areas:

Cooktop surface
Doorhandle

Con trol panen area
Door trim

Oven area
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Before using .your new radiant
coot(top, clean it with the Cooktop
Cleaning Creme®. 7his will leave
a protective coatin'g.

The cooking zones are shown by the outline on
the glass. The sign near each control knob
shows you which radiant zone is turned on bY
that knob.

COOKING ZONES 00

RIGHT
REAR

LEFT
REAR

LEFT
FRONT

O@
RIGHT
FRONT

Use pans and woks that are flat on the bottom.
The size of the pan should be the same size as
the zone used when cooking°

If you don't know if
.your cookware is flat
on the bottom, try this
tesL Turn your pan
upside down on the
countertop, place a

_!!1 !1 !! I lll

ruler flat against the
surface of the pan. The bottom of the pan and
the edge of the ruler should fit flush against
each other all the way across, Turn the ruler a
full 360 degrees, checking as you tum for any
space between the two surfaces,

StainBess SteeH: Highly recommended for
use with your new cooktop. Especially good
with a sandwich clad bottom,

ASurninum: Heavy weight aluminum
cookware recommended.

Cast gron: Has poor performance and could
scratch the surface of your cooktop.

Copper Bottom: Has good performance,
but it can leave a residue on the cooktop
surface_

Glass.Ceramic or Stoneware: Usable,
but not recommended. It may scratch the
surface of the cooktopo

SIZE OF
COOKING

ZONE

Pans should be flat on bottom

When the knobs are turned on, coils beneath
the glass radiate heat through the glass to the
cooking untensil, it will take a few minutes for
the coils to heat; as they do, a red glow can be
seen on the surface of the cooktopo

8 radiant cooking continued



The Temperature Limiters of the cooking zones
provide a protection for your new cooktop.
The Limiters will turn the radiant coils on and
off while cooldng or canning° This procedure
helps maintain an even cooking temperature
without allowing the cooking zones to
overheat.

_B
Used for quick starts, such as
bringing water to a boil.

continued

To use the large 9" cooking area, push to
turn the control knob to desired setting and
push in the top portion of the rocker switch
next to the control knob.

9" ZONE @

6" ZONE o

To use the small 6" cooking area, push to
turn the control knob to desired setting and
push in the bottom portion of the rocker
switch.

Used for slow boil and saut#ing,

&O
Used for steaming foods or
keeping cooked foods at
serving temperature_

9° Push down to turn the
knob

2. Set on or between
marks for desired
heat,

TO]_ /lef_ rear eRernent has two
co,_Nng zones:

9" ZONE 6" ZONE
FOR LARGE FOR SMALL

UTENSILS UTENSILS

Water-bath or pressure canners and large
diameter pots extending more than 1"
beyond the edge of the cooktop zones may be
used when canning. This is because the
temperature needed to boil water is not
harmful to the surfaces surrounding the cooktop
zones°

Hewever_ do not use Barge _ameter
canner=;, pots or pan=s for an_h6ng
other than boiling watero

1. Be sure the canner is centered over the
zones.

2. Make sure the canner is flat on the bottom.

3u

_o

Use recipes and procedures from
reputable source& These are available
from manufacturers such as Ball and Kerr
and the Department of Agriculture.
Extension Service.

Usecaution while canning, toprevent burns
from steam or heat,

9
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continued

Your newtouch pad control will allow you to set oven functions with ease.. Beloware the different
types of functions and a description of each

_Afl_[$ -- Cook foods in the traditional oven f---,,
with a temperature range of 170°F to 550°F.

B_OB& _ Cooks meat at 550° F hi broil or 450 °

low broil from the direct heat of the upper
element, Broiling should be done with the door
opened to the broil stop position°

OI!,EAt_ _ Cleans the inside area of the oven

for .you, When the cycle is finished the oven
will turn Off automatically,

@_ @O@_B_G IrHM_Choose bake or
clean° Set the amount of time you want foods
to cook or the oven to clean and have the oven

turn off automatical!y,
#_ _2"E# B_E Ot_ @,ILE,AN _ Choose

bake or clean,, Set the amount of time you
want foods to cook or the oven to clean, Set
the time of day you want the oven to turn on_
When the function is finished the oven wil!
turn off automatically.

U START R

The UP and #O_N pads set the
time of day, length of cooking time,
length of cleaning time, the
delayed start time, the oven
temperature, and the time set on
the Kitchen Timer..

The _TA_T pad must be pressed
to activate any oven function.

The OVE_ OOOE_N_ T'_E_
pad is used when setting the
length of cooking time

The #EU4_ Y START TII_ pad
is used to set the time of day you
want the oven to turn on and staff
cooking or cleaning.

The O&EAR/OFF pad is used to
cancel any oven function and the
end of cycle tone. it _ill not
camce_/ tE_e Clec_ er Ki_c_e_
Timer,

1_ oven control, clock and timer continued



and
CONTROL DISPLAY

continued

OVENTEMPERAFdRE INDICATORTOLETYOUKNOW
INDICATOR THEOVENHASTURNEDON

'\: F •

_ h_ _ O" S _ b'z_ .... LOCAtiONFORTHETIMEOFDAYFLASHINGINDICATOR _ E w..e=__e_,_ _ F_ E _,_ ,,_ _ _,_ t2_---_.- CLOCK,KITCHEHTIMER.DELAY

TOALEnTYOUTOSETA" I TL# Lq L#' lU! TL# Lq" L#' Lq / STA.T,ME,OVENCO0_!_O,OR
TEMPERATUREORA TIME J DELAYBAKE CLEAH'"' STARTCLOCKCLEAH! CLEANINOTii_qE

_.BROIL\LOCKEDDOOR COOK_TOPI/TIMERJ

OPENFUNCTION OVENFUNCTION
IHDICATOR INDICATOR

The display is an easy reference to use while using your control Below are descriptions of how
the display work&

@VE_ T_MPER,_ 7"URE O_#g@A TOR

This indicator has a multiple purpose.

o DSspfl_ys the fte_perafture

o f#_ay_ _ error _@_e-- "ERR" - If
the oven temperature indicator flashes
"t$_', then you have set an invalid time or
temperature° Press the @&$AIP_OFF pad
to clear the control and reset your oven
function,

#_ilays _ve_ Pr_er#s _ If your
control flashes "F" and a number or letter,
.you have experienced an oven prqblem.
Please read the section on Fo@O#$S in
your manual

O_ fl_#_@AT@F_ _ Will light when an oven
function is set.,

_T _D_@A T@_8 .-- The set indicator will
flash in combination with an oven function or
timed function to let you know you need to set
a time or temperature. Example: ",_" and
"BAKE" will flash to tet you know you need to
set the bake temperature.

TII_ _N#_CA TO_ _ Displays the time of
day, cooking time, delayed start time,
cleaning time or the time set on the kitchen
timers.

Displays a reminder ce_e_"P_S_
START"olf the time indicator flashes the word
"PUSH ST, t_RT'_ then you need to press the
S_,_R1I" pad to activate your setting.

Displays which oven function has been set,
when the oven door locks and if the function is
delayed,

t__ Oven control clock and timer continued



continued

The clock must be set for the correct time of
day before a delayed oven function can work
properly. The time of day cannot be changed
during a timed oven function, but can be
changed during a bake or broil function.

HO_f _ro SET THE CLOCK

@
t. Press the CLOCK pad

2. Press the UP and/or DOYMN arrow pads to
set the time.

_. Press the START pad.

R_CALIL TH_ CLOCK

While using your oven for cooking, press the
CLOCK pad if you wish to check the time of
day. The current time of day will show in the
display.

_OWER FAgLURF.

If you have experienced a power failure, the
time flashing in the display will be incorrect.
Reset ,your clock.

AnY oven cooking function that was in process
will need to be reset.

The Kitchen Timer is used to time cooking
processes or other household activities. It
does not control the oven° it can be set for up
to 9 hours and 59 minutes, It will count down
in minutes until the last 60 seconds is reached,
then the control will beep once_ When the
countdown reaches zero, the control will beep
3 times followed by one beep every 6 seconds
until the KST'CHEN I"IMER ON/OFF pad is
pressed. The 6 second beep can be canceled
for future cycles. See Tones on the following
page.

HOW TO S_T "t'H_$ T'IM_R

t, Press the KI'_'CH_N TIMER ON/OFF
pad,

2° Press UP and/or DOWN arrow pads to
set time

3.

4o
Press the ST,_R1f pad

When the countdown has reached zero,
press the KBTCH_tN TIMF.R ON/OFF
pad,

To cancel the timer during the countdown press
the "rIMER ON/OFF pad twice.

12 oven control, clock, and timer continued
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Your new control has a series of tones that will
sound at different times° These tones may
sound while .you set the control for an oven
function, or at the end of the oven function° It
wilf also alert you there may be a problem with
the functions. Below are the types of tones
and a brief description of each.

70_ES WNB&E $_,IYTn_ THE

When you press a touch pad .you will hear a
beep_ This beep will let .you know .you have
placed enough pressure on the pad to
activate iL(The arrow pads do not beeps)

At the end of a timed cooking function, .you will
hear 3 short beeps followed by I beep every
6 seconds_ This 6 second beep will continue
to sound until the CL_,_/OFF pad is pressed
or you may select the special feature to cancel
this 6 second beep from sounding at the end
of future cycles.

ATTENTION TONE

This tone will sound if you make an error or
an oversight is made while setting an oven
function.

Examples would be:

a, Setting a clean cycle and the oven door is
not properly closed.

bo Setting function and not pressing Start.

c, Pressing an additional function pad
without first setting a temperature or time.

Any of these can be quickly identified by
watching the display.

PRI_HE,_ T TONE

When ,you set an oven temperature, the
oven automatically starts to heat, When
the temperature inside the oven reaches
the temperature you have set, a tone will
sound to let,you know the oven is ready for
baking,

3_

Press and hold the BA_E and BROI&
pads, _ t_he same f_ir_e for 3 seconds,
until the display shows "SF_L

Press the _#tT@!_$_ _f_$_ @_/@FF
pad., The display will show "@,@_ 8_$P"
(continous beep).

Press the F_f_,_E_ _'_f_ @N/@FF
pad again.. The display will show"_$$F"
(beep canceled).

Press the _%¢_2" pad, to cancel the 6
second beep and leave the special
feature mode.

If,you would like to return the 6 second beep
repeat steps above until the display shows
your choice and press start.

If .you set an oven function and the control
beeps while the display is flashing "F" and a
number "F.4" or letter "F_" there may be a
problem with the control or oven. simply press
the @£$AR/OFF pad and wait about an hour,
Try setting the function again. If the code
repeats, write down the flashing code and call
for service. Tell the technician what the code

was flashing,



it is normal to have some odor when using
,your oven for the first time, This is caused by
the heating of new parts and insulation,

To help eliminate this odor, ventiSa_e t_e
roo_ by openHng a _iradow or using a,
vent hood.

Let the oven preheat thoroughly when recipes
call for preheating. Preheating is bringing the
temperature up to the temperature you will be
using during baking° When the oven has
reached the preheat temperature, a tone will
sound. Have foods nearby ready to place in
the oven.

HMPO_TANT:
Never coverthe oven
bottom or oven rack
with aluminum foil,
Improper use can
cause poor heat flow,
poor baking results,
and may damage the
oven finish,

The oven vent is located behind the right rear
zoner This area could become hot during oven
use° The vent is important for proper air
circulation_ Never block th_s vent,

In the back of the oven .you will notice a small
tube This is a heat sensor that maintains the
temperature of the oven, Never move or bend
this tube°

OVEN TEMPERATURE
SENSOR

Opening the door often to check foods will
cause heat toss and poor baking results_

OVEN VENT

14 oven cooking tips continued



During any oven operation you may hear a fan
noise.

TIP_ continued

This is the intemat cooling fan that
keeps all electrical parts from overheating. It
is not uncommon for this fan to keep running
even after the oven is turned o_

As the oven heats, the change in temperature
inside the oven causes water droplets to form
on the oven door glass, Toprevent this, open
the door momentarily to allow the moist air out,

(without sides)

Flat coolde sheets allow air to circulate all
around the cookies for even browning.

If baking with more than one pan, place the
pans so each has at least 1 to 1 1/2" of air
space around it. Place pans so one is not
directly above the other.

(reflect heat)

Shiny pans are perfect for cakes and quick
breads that have a golden brown crust.

#A__# BY A@E 8A_EWARI$

(absorb heat)

Perfect for yeast breads, pie cnJst or foods that
have a brown crust_ The oven temperature
should be reduced by 25°F

The Oven Temperature Sensor at the back of
the oven continuously senses and controls the
temperature inside the oven. To keep a
constant set temperature, the elements will
cycle or turn on and off during cooking.

The low temperature zone of .your oven
(between 170° and 200oF) is available to keep
hot cooked foods warm. However, foods kept
at these temperatures longer than 2 hours
may spoil.

When using your convenient Delay Start
operation, foods such as dairy products, fish,
poultry, etc,, should never sit more than 1hour
before cooking_ Room temperatures and the
heat from the oven light promote bacterial
growth,

t _ oven cooking tips continued



continued

The oven racks

are designed with
stop locks, a
convenience as BuMp n_
well as a safety P,ACKGUID£
precaution, for
placing foods in or
removing foods
from the oven,
When the racksare
placed correctly in the oven, the guides have
a bump to prevent the racks from tilting°
Your oven has four (4) rack positions that may
be used during cooking.

"Th® top position is only a guide, It
cannot be used as a rack position.

You may feet that your new oven cooks
differently than the oven it replaced. We
recommend that you use your new oven a
few weeks to become more familiar with it,
following the times given in your recipes as
a guide. See Do It Yourself Adjustment in the
back of this manual to make the adjustment if
you feel your oven is too hot or too cool for your
cooking preference:

2

ABw_ys pHace oven racks in the proper
position _hJSe oven is cooB.

t6



BAgiH6

1, Press the BAKI$ pad.
To set the oven to delay the start, cook for a
specific time and turn Off automatically.

2o Press the UP and DOWN
arrow pads to set the oven
temperature you prefer to
user

3, Press the START pad.

Toset the oven to cook for a specific time and
turn off automatical!y.

@
@

t, Press the _J&K£ pad.

2, Press the UP or DOWN
arrow pads to set the oven
temperature you prefer to
use.

 ow.
ooKl._i

3. Press the OVE_
O00KING TtM_ pad,

@

@
@

t, Press the BAKE pad,

2o Press the UP and/or#OWN
arrow pad to set the oven
temperature .you prefer to
user

3. Press the OVEN
CO01_ING TBME pad.

4o Press the UP and#OWN
arrow pads to set the
amount of time you prefer
your foods to cook.

5. Press the S_'ART pad.

4, Press the UPand #OW_
arrow pads to set the
amount of time you prefer
your foods to cook.

5. Press the DE_ Y
,START "_'BM£ pad,

& Press the UPand#OWN
arrow pads to set the time
of dayyou prefer the oven
to turn on.

7. Press the START pad

These eve# eperatnons may be eessd
wPJen roasting,

The oven will cut off at the end of the cooking
time unless the coot< and hold feature has
been activated.

t7



Broiling is cooking by direct
heat from the upper element°

The oven door should remain
opened to the broil stop
position during broiling.

It is not necessary to preheat
the oven when broiling° Use the broiler pan
and grid that came with your range. Both are
designed for proper drainage of fat and
liquid&

The LLS, Department of Agriculture notes that
meat cooked rare is popular, but meat cooked
to only 140°F (rare) means that some
poisoning organisms may survive..

The closer you place foods to the broil element,
the faster foods brown on the outside .yet
remain red to pink in the center,

Moving meats away from the element will allow
the meat to cook to the center while browning
on the outside_ Using this positioning, cook
side 1 at least 2 minutes longer than side 2, If
.your oven is connected to 208 volts, .you may
want to use a higher rack position and/or broil
foods longer

The size, weight, thickness, starting
temperature and your preference of the
doneness of the meat will affect broiling° This
chart is based on meats at refrigerator
temperature°

RACK
POSiTiON

3

3

3

3

2

o Choose tender cuts of meat at least 3/4"
thick for broiling

o Trim the outer layer of fat; slit the edges
to keep meats from curling,

o Always use tongs to turn meats, Piercing
meat allows juices to escape.

o Salt the first side of meats just before
turning, the second side just before
serving. Brush chicken and fish with
butter several times as they broil

Chicken and fish should be placed on the
grid skin side down,. Forfish, lightly grease
the grid to prevent sticking,

ta, Press the BROI& pad.
(T_s will automatically
set HN BrMg)

l b, While the indicator is flashing in
the display, press the BROge.
pad again if you prefer to use
L O Broil.

2= Press the STAF_T pad.

3, When broiling is finished, press
theCLEAR/OFF pad°

t8



9° Remove the broiler pan and grid, oven racks,
utensils and any foil that may be in the oven,

2. Soil on the front
frame, 1"inside the
oven, and outside
the door gasket
will need to be
cleaned by hand.

t

Clean these areas with hot water, soap filled
steel wool pads or cleansers such as Soft
Scrub® to remove any soil. Rinse well with
clean water and dry.

3. Wipe up any heavy spillovers on the oven
bottom°

,_. Do not clean the door gasket, The
fiberglass material of the oven door gasket
cannot withstand abrasion, tt is essential
for the gasket to remain intact. Ifyou notice
it becoming worn, frayed, or displaced on
the door, it should be replaced

C, '#ZE
Utensils should never be left
In a self-clean cycle.

The oven racks may be
cleaned during _he self.clean
cycle, but will los_ their luster

and become hard to slide, ff you choose
to leave them in during the cycle, wiping
them down with vegetable oil after the
cycle will help them slide easier.

Always make sure the oven light is off
during the self.clean cycle to prolong
the life of the bulb.

For the first clean cycle, vent the room
with an opened window or hood venL
This will prevent the strong odor from
heating new parts.

When thedoorlocks, L C_CKFJD_will show
in the display. The oven temperature v_llneed to
drop below the locking temperature before the
doorcanbeopened. ThewordtL##__
_xIIgo out in the display,

ffL @@,K#OOR flashes in the display, thedoor
isnotclosedcompletely, simplypresson thedoor.

The door gasket
is designed to
have a 5-6"gap
at the bottom of
the door

DOOR PANEL GASKET

This allows for _"E"

proper aircirculation, ltisnormal foryouroven door
to give theappearance of not having a good seal
against the range, This is due to the gasket The
locat_bnof thegask eton the oven door maintains a
good sealand prevents anyheat loss

Clean only as touch up between clean cycle&
Use dishwashing liquid, warm water, or
soapofifled steel wool pad. Rinse well after
cleaning and dry,
NEVER USE @VE_ @R-F_NERS 8N OR
AROUND ANY PART OF THE OVEN.

When cleaning, be sure not to bend or
displace the temperature sensor located on
the back waft of the oven.

t 9 seff-ceancycle continued



CYCLE

The Clean Cycle is automatically set for 4
hours, but you may change this from 3 hours
if oven is lightly soiled up to 5 hours if oven is
heavily soiled_

@
@

to Press the @,&EAN pad,
4 hours will show in the
display,

If.you want to change the
length of ctean time press
the UP and/or DOWN
arrow pad.

3. Press the START pad,

_ Simply press the @LEAP./OFFpad. You will need to wait for the
oven temperature to drop below the lock
temperature (approx, 1 hour) before
attempting to open the door. Locked door will
go out of the display.

After the cycle, you may

@
@

@
@

1, Press the CLEAN pad.

2. If you want to change the
length of clean time press
the UP and/or DOWN
arrow padso

& Press the #E&A Y
START "_iMJ$ pad.

a Press the UP or DOMfN

arrowpads to set the time
.you prefer the clean cycle
to start.

5. Press the STAR?" pad,

notice some white ash in _._ /
the oven. Just wipe it up
with a damp cloth or
sponge_

If white spots remain, scrub them with a soap
filled steel wool pad. Be sure to rinse
thoroughly. These are usually deposits of salt
that cannot be removed during the cycle.

Df for a_n_ re_so_ _foe_are no_t satisfied
w6_ ghe e:BearaSe_gresuSts_ ju$_ repeat
_the cycHeo
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8E
Your newtouch pad control has additional features that you may choose to use° After making your
selection, if you want to change the setting, follow the steps until the display shows your choice.

The control is automatical!y set to turn off the
oven after 12 hours baking or 3 hours broiling
shouldyou forget and leave the oven on. If you
want to remove this feature:

t. Press and hold, aft ft_e same ftBme9 the
i_,_ and _#_@8[L pads for 3 seconds,
until the display shows 8F.

2o Press the #J$_Y START tFHM_$ pad,
The display shows t2s_dr_ (12 hour
shut-off).

Press the #ELAY _TAF_T TBM_ pad
again. The display will showno shdn (no
shut-off).

3o Press the $_'ART pad.

Your oven control is set for the Fahrenheit

temperature selections. Most recipes are given
using the Fahrenheit scale. You can change
this to use the Centigrade selection.

_° Press and hold, a_ fthe 8ar_e ftir#e, the
_A_E and _ROUfL pads for 3 seconds,
until the display shows SF.

2o _a_ Press the _#BIL pad.. The control
display will show the degrees sign and F,

t[bD Press the _F_OB& pad again_ This will
change F (Fahrenheit) to @ (Centigrade).

& Press the ST"A'_7' pad.

Your control is set to use the 12 hour clock, If
YOUprefer to use the 24 hour Military Time
clock or black out the display;

t. Press and hold, aft the same ft_e, the
BAKI$ and BROHL pads for 3 seconds,
until the display shows SF,

2. {a) Press the CtLOC_ pad, The display
shows 12,hr. ff this is .your choice press
the S1t',4RIFpad,

or

(b) Press the CL_CK pad again, The
display will show _ro Example: 5:00 on
the 12 hour clock will show 17:00 hours on
the military clock If this is your choice
press the STAR_ pad.

er

(c_ Press the C&O_ pad again. The
displa.y will show #FF, If this is.your choice
press START, The display wilt not show
time_ (The Delay Start Time feature will not
operate°)

_] oven cooking tips continued



continued

Your control will allow you to lock down the
touch pads so they cannot be activated when
pressed. If you're, worried about leaving the
oven unsupervised, activate this feature,

_o Press and hold, a_ft_® same tti_e, the
f_AKE and B_OI_. pads for 3 seconds,
until the display shows SF_

2. l[aD Press the @ILI$,_ pad. The display
shows &#@, OFF (lockout off).,

qb_ Press the @LF.AN `pad again., The
display will show LO@, 0_ (lockout on).

_o Press the _TA_T pad,,

7_8s _e_ur® ca_ o_Oy b_ se_ _h®n _he
ove_ is _o_ in _se.

When this feature is on, the display will show
&@@, ff a touch pad is pressed (This feature
will not affect the Clock, Timer or Oven light
pad&)

This special feature will allow you to change
the speed; #1 means speed of change is slow
up to #5 which means speed of change is fasL
To set the speed ,you prefer, follow these
steps:

t, Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROHL pads for 3 seconds,
until the display shows SF.

2. Press the UP arrow pad. The display will
show the current set speed.

& Press the UP arrow to increase the speed
up to the number 5_

4m

or

Press the #O_f_ arrow pad to decrease
the speed down to the number 1_

Press the S'_'J&_7" pad.

Your new control has a cook and hold feature
for timed cooking only that will keep hot cooked
foods warm up to 3 hours after the timed
cooldng is finished., To activate this feature:

_]. Press and hold, _ t[_ _e ftime, the
_ and 8_#_tL pads for 3 seconds,
until the display shows $Fo

fl_. _a_ Press the @Vt$_ @,@@_ _'_
pad The display will show _._ @FF

_, Press the @_ @@@_ T_Y_E
pad a_ai_ to activate the feature. The
display wilt show _L¢_ @_.

_o Press the _1t'A_" pad.
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GLASS=CERAMIC COOKTOP CLEANING

Cleaning a glass-ceramic cooktop is different
from cleaning a standard porcelain cooktop
To maintain and protect your glass-ceramic
cooktop follow these basic steps.

Use only Cook Top Cleaning Creme®on glass-
ceramic.

Fer _or_ft_ 8_gh_ sMl:

t_ Using a damp papertowel, rub a few drops
of creme onto soiled areao Wipe until all soil
and creme are removed.

2o Clean surface with creme after each
cooktop use. Frequent cleaning is
essential in preventing scratches and
abrasions.

For he_vTy. _urnedoon sMH:

4, Apply a few drops of creme to the cool,
soiled area.

2= Using a damp paper towel rub creme into
the bumed-on area.

3o Holding a razor scraper at a 30° angle
against the ceramic surface, carefully
scrape remaining soil

4° If any soil remains, repeat the steps listed
above. For additional protection after soil
has been removed, polish the entire
surface with creme.

iMPORTANT: Using a
scraper wilt not damage the
surface if the 30 ° angle is
maintained. Do not use a duff
or nicked razor blade on your
cooktop. Store the razor
scraper out of reach of
children.

Sugar s#itls (such as jellies, fudge, candy
syrups) or melted plastic can cause pitting of
the cooktop surface unless the spill is
removed while it is still hot. Special care
should be taken when removing hot
substances.

Followthese instructions carefully and remove
soil while spill is hot.

1. Turn off the cooking zone affected by the
spill. Remove the utensils,

2, Wearinganovenmitt, holdthe razorscraper
at a 30°angle against the cooktop and
scrape hot spill to a cool area outside the
cootdng zone.

3. With spill in a coot area, use a dry paper
towel to remove any excess soil. Any spill
remaining should be left until the surface of
the cooktop has cooled. Do not continue to
use the soiled cooking zone until all of the
spill has been removed. Follow the steps
under Heavy Soft to continue the cleaning
process

As the Creme cleans, it leaves a protective
coating that helps prevent buildup or mineral
deposits (water spots) and will make future
cleaning easier. Dishwashing detergent
removes the protective coating and should not
be used,
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continued

MORE OH YOUR NEW GLASS.CERAMIC COOKTOP CLEANING

o Most cleaners contain ammonia, chemicals
and abrasives that damage the surface of
.your cooktop. Use only the Cooktop
Cleaning Creme® for proper cleaning and
protection of your ceramic surface.

o if you slide aluminum or copper cookware
across the surface of the cooktop, they may
leave metal markings which appear as

..scratches. Use the razor scraper and
cooktop creme to remove these marks°
Failure to remove this residue immediately
may leave permanent marks.,

o tf pots with a thin overlay of aluminum,
copper or enamel boil dry, bonding with the
ceramic surface of the cooktop may occur.
This black discoloration should be removed

immediately or it could become permanent.

o Use of window cleaner may leave an
iridescent film on the cooktop. Cleaning
Creme wilt remove this film.

o Water stains '(mineral deposits) are
removable using the creme and full strength
white vinegar,

e Do not use a dul! or nicked razor blade on

.your cooktop_

o Do not use abrasive cleaners or abrasive
scouring pads on your cooktop.

o Plastic mesh pads, such as Dobie® may be
used_

Toorder additional Cooktop Cleaning Creme®,
call your nearest Sears Service Center or Retail
Store, ask for (Stock No., 40079).

CLEANHNG MATERIALS TO USE:

e Dishwashing detergent

e Warm water

o Soft cloth

Do n@_ use abrasive clear_ersp
industrial cleaners or bleach.

TO CLEAN:

Wipe down with warm soapy water. Rinse and
dry well

CLEANING MA TERIAt-S TO US_:

,, Dishwashing detergent
• Warm water

o Soap-filled scouring pad
,, Commercial oven cleaner

TO C&F_N:

Allow the pan to soak., Sprinkle the grid with
dish washing detergent and cover with a damp
cloth or paper towel Rinse and dry well. Scour
as needed. You may also place both the pan
and grid in the dishwasher.
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©L_AHnNG M_ TERIALS TO USE:

Dishwashing detergent o Soft cloth
Warm water

MOLDF.D
RIB

SPRING
CLIP

TO _$MOVE:

_], Be sure the control knob is in the off
position.

,2, Pull straight off the stem.

Using a piece of string can make removing the
knob easier. Slip the string under and around
the knob, pulling straight out.

TO CLEA_:

Wash the knob thoroughly with soapy water.
Dry completely with a soft cloth. #@ NOT Net
_he _nob soak°

T@ _$PLACE:

t. Check to back of the knob, The molded rib

of the knob is designed to fit perfectly on to
the knob stem,

2. Align the the molded rib to the clear groove
in the knob stem°

_o Push the knob back as far as it will go_

CAUTION: Be sure the oven
light switch is In the off
position. Do not touch a hot
light bulb with wet hands or
a wet cloth; wait until the

bulb has cooled and use a dry cloth.
Never touch the live collar of the bulb. if
you are replacing a broken light bulb
make sure the power supply is off.

GLASS

UVE COLLAR

GLASS_

COVER

TO REPLACE:

t. Unscrew and remove the glass cover,

2, Unscrew the light blub.

3° Replace the bulb with a 3 1/2" 40 watt
appliance bulb.

4. Replace the cover.
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continued

CLEA_tnNG MATER_LS

o Dishwashing detergent
o Warm water

o Scouring pad or soap-filled steel wool pad

BROIL STOP POSITION

BUMP
RAISED BACK IN
OF THE RACK GUIDE

\

TO R$MOVE:

t, Pull the racks out to the stop lock position,

2. Pull up the front of the rack and sfide under
the bump off the rack guide.

"tO C_.E_

Clean with warm water and detergenL For
hard to remove stains, gently scrub with a
scouring pad or a soap-filled steel wool pad,
Rinse wello

TO _EPP_J&CE:

t. Place the raised back of the rack onto the
rack guides.

2., Lift the front of the rack until the raised back
slides under the bump of the rack guides.

3. Slide the rack all the way back.

II
II HINGE

,.U.

TO REMOVE:

ts

2,
Open the door to the broil stop position.

Grasp the door at each side and lift up
and off the hinges. DO NOT fLBFIi"
DOOR BY "tHE HANDLE.

...... "'CA""_'_'""::'::'_!_lO_m _ When"''' .... the door ' _'" "'''_

removed and the hinge arms |
r _ "1 are at the broilstop position, |
[ _J as a precaution, cover the H
\_J hinge arms with toweling or

an empty paper towel roll.
Do not bump or try to move the hinge
arms while working in the oven area. !
They could snap back causing injury to |
the hands or damage the porcelain

/imsh of the front frame. ................... J

"tO REP_CE:

t. Make sure the hinge arms are in the broil
stop position_

2, Lift the door by the sides

& Line up the slots at the bottom edge of the
door with the hinge arms.

4, Slide the door down onto the hinge arms as
far as it will go..

5, Close the door.,
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ClLEAt_H_G _A T_RnAILS

Dishwashing detergent

o Damp cloth

o Warm water

TO _OVE:

....___ t. Pull the drawer out until_j it stops.

2,. Lift the front of the drawer
until the stop guide of the
drawer clears the stop
guide on the base rail.

STOP GUIDE

3o Lift the drawer up and over the drawer stop.

Wipe the inside and outside with warm soapy
water and a damp cloth or sponge_ Do not use
harsh abrasives or scouring pads on the
drawer.

P__ continued

TO _EP_OE

t= Liftthe frontofthe drawer
stop and lower the stop
of the drawer through the
opening of the base railo

2. Lower the front of the
drawer and push back
the drawer until it stops.

STOP GU;DE

Lift up on the front of the drawer until the
stop guide of the drawer clears the stop
guide of the base rail. Slide the drawer into
place,

Caution: The drawer gives_
_q _ you space for keeping M

L _J cookware and bakeware.
Plastics and flammablel
materials should not be kept

in this drawer. Do not overload th_ !
storage drawer, if the drawer is too H
heavy, it may slip off the base rail when
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To save you time and money, before making a service call check the list below for any problem you may
feel you have with the performance of your range, If the problem is something you cannot fix use the
Consumer Service Numbers located at the back of this manual When making any ©a88s have _he
M_ _H_°__e_r P,_r_ gNs_ Use and Care ManuaB and the Date of Purchase avail_Me,

7i_y ._r_c_es or
ab_asSo_ o_ _he

P_OBLEM

7i'_ _._pa_y or your Range malfunction

ao Use of incorrect cleaning
materials.

POSSIBLE CAUSE

Coarse particles (salt,
etc, ) between cookware
bottom and cooking
surface.

b_

POSSIBLE SOL UTION

Press the CLF_R/OFF pad, Let the range cool
for1 hour and place the range back into an oven
or cleaning operation_

a, Use only Cooktop Cleaning Creme®

bo Make sure the cooktop surface and bottom of
cookware are clean before using.

©o Cookware with rough Co Use only flat bottomed cookware.
bottoms.

M_ _,rMe_s _ f_e Sliding or scraping metal Use recommended cleaning procedure to
ce_ _urf_ce (Ma_ utensils and cookware clean the cooktop surface.
_e_r _ _cr_c_es_, across cooktop surface.

_r_ _ _©_er_n Mineral deposits from water Use recommended cleaning procedure to
e_ _e ©_ s_rface, or food_ clean the cooktop surface_

_o_efp ©_oM_ :_or_es Oven controls set
wor_. I_ _ve_ _H no_t incorrectly.,

ao Encrusted boilovers or a. Use razor scraper and follow the directions in
grease spatters, the cleaning section of this manual

c. incorrect cleaning b. Use only the Cooktop Cleaning Creme® on
materials, the cooktop surface,

No power to range. Check the circuit breaker or fuse. Make sure the
power cord is plugged in,

Check the Oven cooking section on setting the
oven control correctly

__ ©o_r_ _H _o_ Improper operation of the
fturz_, control knob,

@v_r_ _e_era_ure Thermostat Calibration_

Push in while tuming_

See the adjustments described following this
section,

@ve_ w_fl _o_ unUec_. Clean cycle is not finished Oven must drop belowthe lock temperature before
the door will unlock.

_ve_ _,lt _oes r_oe
_Ork_

a. Light switch in off position, a. Check switch oven light switch setting,

b, Oven light bulb burned b. Check the oven light bulb
out.

2_ before calfing for service continued



continued

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOL UT80N

Feeds #0 #e_' E_a._e
properi.v'.

_o

b,

Co

0°

Oven is not preheated
long enough.

Improper rack or pan
placement.

Oven vent blocked or
covered.

Improper use of foil.

improper temperature
setting for utensil used,

Recipe not followed.

Improper thermostat
calibration.

a, Be sure to prehea L

b, Maintain uniform air space around pans and
utensils; See oven cooking section.

c, Keep vent cfear_

d, Use of foil not recommended.

e, Reduce temperature 25 degrees for glass or
dull/darkened pans.

f, Is recipe tested reliable_

go Check oven temperature adjustment
section_

f_. Range and oven rack i_. Check the installation for leveling,
not level

Foods ¢_o _o_ br_gn a, Improper rack position, a,
properHyo

b_ Oven preheated, b,
©, Improper use of foil. c,

_, Oven door closed do
during broiling.

e, Low voltage (208). eo

_o Improper brofling t_me. f,

Check broil pan placement," see broiling
section.

Do not preheat when broiling°
Use broiler pan and grid supplied with
range
Open door to broil stop position; see
removable oven door.

Use higher rack position.
Check broiling chart in broiling section.

..... :,::,, : .......... ,, ,,,,,,,,,J,,,,,,,,,,, ,,..... , , _, ,, ,, ,

Ove_ _H_Ino_ cUea_

p#er.

ao Controls were not set
properly.

bo Clean cycle was
interrupted.

co Oven was soiled heavily.

a, Check the seff-cleaning section of this
manual.

b, The normal clean Cycle should last 4 hours°

c° Heavy spiilovers should be removed before
the cycle is set. You can also repeat the
cycle.

Overn _oke,_. a, Dirty oven_ a, Check for heavy spillover,

bo Improper use of aluminum b, Use of foil not recommended_
foil.,

co Broiler pan containing Co Clean pan and grid after each use
grease left in the oven.

_vee, em_ e_#r, g#oOven insulation may emit
odor during the first few
usages.

_o Put oven through self-clean cycle to speed
up process of odor "wearing off"

_, Failure to wipe out excess b, Wipe excess soil off before beginning
soil prior to the self-clean self-clean cycle.
cycle.

2_



You may feel that your new oven cooks
differently than the oven it replaced We
recommend that you use .your new oven a
few weeks to become more familiar with it,
following the times given in your recipes as
a guide.

if ,you think ,your new oven is too hot (burning
foods) or not hot enough (foods are
undercooked) you can adjust the temperature
yourself. The appearance and texture of foods
is a better indicator of oven accuracy than an
inexpensive thermometer, such as those found
in grocery stores, to check the temperature
setting of your new oveno These thermometers
can vary by 20-40 degrees_ In addition, the
oven door must be opened to read these
thermometers. Opening the door will change
the temperature of the oven.

To decide how much to change the
temperature, set the oven temperature 25
degrees higher (if foods are undercooked) or
25 degrees lower (if foods are burning) than
the temperature in your recipe, then bake° The
results of this "test" should give you an idea of
howmuch the temperature should be changed,

4.

2.

3a_

Press and hold down both
the BAKE and BRONL

pads for 3 seconds, until
the display shows SF.

Press the BJ&K_ pad A
factory set 2 digit number
will show in the display,
usually 00,

!If you thJ#k the even
is not hot enough,

Press the UP arrow pad to
increase (÷) the
temperature up to ÷35°F.

if yo_ t_irek t#_e @vet_
_s toe h_tt,

Press the DOW_ arrow

pad to decrease _,,_ the
temperature down to
,.35°F.

4. Press the S_'ART" pad.

This increased or decreased temperature
setting will remain in memory until the above
steps are repeated, A power failure will not
affect this setting.

The broil and self-clean temperatures will not
be affected,,



Forthe repair or repBacementpartsyouneed
deJivereddkectJyto yourhome

Cal!7 am - 7 pro,7 daysa week

oS@@o_6@oFART
(1=800=366-7278)

For in-homemajor brandrepairservice

Call24 hours a day,7 daysa week

! °80@°4°

(Io800o473-7247)

For the Rocatnonofa
Searspartsand Repair(;enterinyourarea

Call24 hours a day,7 daysaweek

°800°488° _I£_£ BE] BBBBBB

For [nfermaUonon purchasinga Sears
Maifltenance Agreemen_or to inquire

aboutan ezisting Agreement

Call9 am - 5 pm, Monday-Saturday

1°8@@°8£7°_$655

America's Repair Specialists
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Dear Customer:

Our con_ant efforts are

darected toward making

sure your new Kenmore

R_nge wtl arrive at your

home in pe_ect condi-

tion and wii give you

propar performance. As

part o_ these efforts, we

_eell_Is our responsibll-

ty to provide you with

this warranty for your

r_nge.

R_ydod Paper

Y AR
_i PARTS _XCEPT GLASS PARTS

i If, within one year from the date of Installation, any part, other than a glass
I part, falis to funclon properly due to a defect in material or workmanship,

I Sears wll repair or replace It, free of charge.
I FULL 30.DAY W&RRANTY ON GLASS PARTS AND FINISH OF PORCE.
I LA£_ _HA_._ PA,_TE_ OR BRIGHT _ETAL FiNiSHED PARTS
]li, within 30 days from the date of Installation, any glass part or the finish
l on any porcelain enamel, patnted or bright metal part is defective In

_ I rnate_la_ or workmanship, Sears wll replace the part, free of charge°

I For 90 days from the date of Installation, Sears will provide, free of charge,
I any mechanical adjustments necessary for proper operation ot the range,

I lexcept for normal maintenance.

IH th_ range Is subjected to other than private family use, the above
jwarranty coverage Is effective for only 90 days.
I _P3_IRF3_P_TYS_RVfiC_ it_ AVAIILA_LI_ E_Y CO_TACTg_G TH_
i [_AR_ST SE_RS SERVBCE CENTERJDEPARTM_HT IN TH_

_i UNITED STATIE_
I This warranty applies only while this product is in use In the United States_
I This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other
Jrights which vary from state to state.
I SEARS, RO_BUC_ _nd CO.

"We Service What We S_tI" is our assurance to you that you can depend on Sears for service because Sears service is
nationwide.
You;,Kenmore Range has added value when you consider that Sears has a service unit near you staffed by Sears trained
technlctans.. _pmiesslonal technicians specifically trained on Sears appliances, having the parts, tools and equipment
to ensure that we meet our pledge to you -- "We Service What We Sell!"

TO F@RTHE_ ADD TO TH_ VA_._ OF YOUR RA_GS, BUY A SEARS _AI_TENA_CIE AGRfEiE_ENT.

Yseta of Ownomhlp Co_eteg_ 1_t Y_or ;_d Ysu i _d Yoga"

Ropfc=ccmenl ol D©fmctfve

or Ores=

•oO"vs

30 DAYS

3 Porc01dnu, ndGI.t_P_ W MA MA
,, ,,,,,, , , , , , ,,,,,,_ ,,

_m_t Pi'_ven_Ive Ma]rden-

4 e.ncoChack=iyourrequeaf NA MA NA

W - W=mmhr I/_ - M=b_e==_=nr=_.1_

COW,TACT YOUR S_ARS SA_LESP|ERSO_ OR LOCAL S_ARS SERV,CE
CEf_TER TODAY A_D PURCHAS_ A SEARS _AIHTE_A_CE AGREE_EHT.

_oI¢_ by SEAR$_ ROENUC_ AN_ CO., NofI_n Es_a_es, IlL 60_ 79

-- Printed in LaFayette, Geozg[a --
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IMPORTANTESPARASU

Saque _odas las parses de la bois_ de
pPa_s_ico peg_da_ a Ha espaN_a de la estufa
y conserve g_ cin_ de ernpaque.

Antes de poner la estufa en el mesdn, mire la
ubicacidn del dispositivo de estabilidad en la
espalda de la estufa. Para eonveniencia usted
puede enganchar la cadena de estabilidad en el
juego de hoyos superior Asegurese que no exista
una interferencia estructural cuando use el juego
de hoyos superior,

GUARDA POSTERIOR
(Algunos Modelos)

UBICAClON
OPCIONAL DE
LA
ABRAZADERA

CADF.NA

UBICACION DE
FABR_CADE LA
ABRAZADERA

(Se muestra
modelo

el_ctrlco;
Se usa lado

opuesto para
modelos a

gas)

ESPALDA PRINCIPAL
3

t. E/ijauna ubicacidn
donde no hayan
alambres
el#ctricos o tubos
de p!omerfa,

2, Con el tornillo
largo que se
prove& ancle la
cadena al suelo o a
la pared,

3w

4_

5w

6,

7.

Asegurese que el
tornillo entre a la
base de la pared o
al listdn de la base
de la pared por Io
menos 3/4t

ARANDELA Y
TORNILLO

CADENA.

TOR_LLO '_

LARGO "_
\.ARANDELAL

BASE DE
LA PARED

J

Enganche la cadena de estabilidad de manera
que quede alineada cSn la abrazadera en la
espalda de la estufa

Tire la cadena para estar seguro que est# bien
enganchada,

Tome la cinta de empaque
y pegue provisoriamente
la punta suelta de la
cadena a la parte trasera
del meson°

Deslice la estufa en el
mesdn dejando suficiente
espacio atr_s para
enganchar la Cadena a la
abrazadera

8. Meta el eslabdn mds cercano de la cadena en
la abrazadera. Tire para estar seguro que est_
Io m_s tirante posible

9, Deslice la estufa hacia atr_s Io m_s posibte
Es normal que quede un poco de soltura en la
cadena, pero no deberfa ser excesiva

instrucciones de seguridad importantes contin_an



Para garantizar su seguridad, la de su familia y la
de su hogar, por favor lea su Manual del
Consumidor cuidadosamente. Mant_ngalo a la
mano para referencia& Ponga mucha atenci5n a
las secciones de seguridad.

,_S_GURESK que su estufa sea instalada por un
t_cnico especializado y que haga tierra
adecuadamente.

aADVERT_NCIA DE S_GURRDA#
BMPORT,_NTE_

CaBifornia Sa_ Dr_Nr_ Water and Toxic
_nforcement Ac_ requiere que el
goberrm_r de Cafifornia publique una Hsta
de subs_ar_c_as q_e e_ es_ado sepa que
prociucen d_ec_s de nac_rn_n_o u o_ros
d_o_ re pr_uc_vos y rec#_er® qu® los
_om_r®s 1_® _egocios a_v_er_an a su$

subs_anc_s.

_, No jugar con los controles o
cualquier parte de la estufa.

o No sentarse, subirse o pararse
sobre la puerta del homo.

_ N_NCA G_t_E cosas de interns

para los nir_os en los gabinetes sobre
el estufa_

GUARD_ _S_'_ libro para un uso
futuro.

NUNC_ T_A'rE de reparar o reemplazar una
parte de la estufa a menos que las instrucciones
se den en este manual. Todo otro trabajo deberfa
ser hecho por un t_cnico especializado.

NUNCA USE su estufa para entibiar o calentar
una habitacidn.

S_.:MPRE _NTENG_ los
revestimientos comb ustibles de
las paredes, cortinas y otros
par_os a una distancia prudente
de la estufao

NUNCA C,_&_E_T_ contenedores de alimentos
cerrado& El aumento de la presidn podrfa causar
que el contenedor explote y cause heridas.
SHEMPR_ _/#aN_'Ef_G_ el _rea de la estufa
despejada de cosas que se podrfan quemar La
acumulacidn de comida y grasa
y los utensilios de madera se
podrfan incendiar. Los utensilios
de pl_stico se podrfan derretir y
las comidas en conservas
podrfan explotar. Su homo
nunca se deberfa usar para
almacenar cosa&

N_NC_ deje fiascos o latas de
grasa o goteaduras sobre o cerca de la estufa

SHEMPR_ MAt_TEPSGA la estufa despejada de
cosas que se podrfan quemar (gasolina y otros
vapores y Ifquidos inflamables),

ALGUNOS IL_MP_DOR_S
producen vapores nocivos y
los par_os y las esponjas
mojadas podrfan causar
quemaduras por vapor,

4 instrucciones importantes de seguridad contin#an



_UN@,A U$t$ ropa suelta cuando use la estufao

NU_@A USE una toalla u
otro pado abultado como
agarradera y asegOrese
que la agarradera est_
see& Las agarraderas
h_medas podrfan causar
quemaduras por vapor°
Mantenga las toallas
y los panes para plato& agarraderas y otros
par_os a una distancia prudente de la estuf&

8OrL@ CNERT"AS clases de utensilios de vidrio o
ceramica se pueden usar para cocinar en la
cubierta. Asegurese que los utensilios que elija
para usar est_n diser_ados para cocinar en la
cubierta.

SBEMP_E T_NG,_ cuidado cuando toque los
elementos de la cubierta Retendran calor despu_s
de que la estufa se haya apagado.

NU_IC,_ Oi_STRUYA la ventilacidn del homo
bajo el elemento derecho de atr_s.

&AS OI_.&_ QUE S_ USEN
para cocinar en la cubierta
deberfan ser de fondo piano y
Io suficientemente grandes
para cubrir e! area de calor que se est# usando..

LIMPI£ SOLAM£NTE las partes que se listan
en este manuaL Siga todas las instrucciones para
la limpieza.

SI EL MODULO PARA LA AUTO_-_P_Z_
funciona mal, apague los controles o desconecte
la electricidad. Pida un servicio por un t_cnico
especializado.

NUNCA FR_GU£, muev& o dar_e el sello de la
puerta en las estufas con autolimpieza.

_UNC_ T_AiFE de limpiar los utensilios, ollas,
partes removibles o la cacerola y la parrilfa para
asar en el ciclo de autolimpieza,

NO USE Iimpiadores para hornos -Ningun limpiador
comercial se debeffa usar dentro o alrededor de
ninguna parte del homo

iLEA Y COMPRENDA
ESTA INFORMACION

AHORA!
St alguna vez la necesita, no

tendr_ tlempo para leerla. Asegdrese que
todos en su hogar sepan qud hacer en caso
de Incendlo. Nunca use agua sobre un
incendlo degrasa, esto solamente extender#
las llamas.

en la posicidn deseada mientras el horno est_ frfo,
Si las parri!las se deben mover mientras el homo
est_ caliente, no permita que la agarradera haga
contacto con el quemador caliente del homo

siempre saque la cacerola y la parrilla para asar
del homo y ifmpielas_ Los sobrados de grasa en
la cacerola para asar podrfan incendiarse la
prdxima vez que usted use el horno,

_$_PFJ_ _G_ CUre.DO cuando abra la
puerta del horno. Deje que el aire caliente y e!
vapor escapen antes de mover los alimentos.

_'._@,_ U_ papel de aluminio para forrar el
fondo del homo, El uso inadecuado del papel de
aluminio podrfa empezar un incendio 5

t. Apague los elementos de
la superficie.

2. Sofoque las llamas con una
tapa apretada, soda para
homear o un extintor,

FUEGO EN £L HORNO:

;No _rat® de mover la cac®ro_a!

2.

Cierre la puerta del homo y
apague los controles,
Si el incendio continda, arroje soda
para cocinar sobre el fuego, o use
un extintor de qufmico seco,
espuma o "halon',
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No arrastre los utensilios sobre la cubierta_

No use una toalla o esponja para platos para
limpiar la cubierta

No use polvos para fregar, o lanillas de pl_stico
o de metal sobre la cubierta_

o No aplique crema para limpiar la cubierta si la
superficie est_ caliente.

,, Lea las instrucciones en la etiqueta de labotella
de crema para limpiar la cubierta antes de
tratar de limpiar la superficie de la cubierta_

o Despu#s de limpiarla superficie de lacubierta,
aseg#rese de sacar todo el residuo de lacrema
que podrfa quedar con una toalla de papel
seca_

o Para derrames grandes, ponga la perilla de
control de la superficie en LO (BAJA); use una
toalla de papel seca para limpiar el derrame,
luego use un raspador a hoja (sujetado con una
agarradera) en un _ngulo de 30 grados sobre
la superficie para raspar el resto del derrame
de la zona para cocinar caliente.

,, No cocine directamente sobre la superficie del
vidrio.

No use la superficie como tabla para cortar.

PRECA UCION: Cuando los

_ controles de la superficle seapaguen, la luz Indicadora de Calor
de la Superflcle permanecerd
encendida hasta que la superficle

se haya enfrlado hasta aproximadamente
150 grados F. La superflcle de vldrio.
cer_mica retendrd caior despu6s que la luz
indlcadora se haya apagado. Tenga culdado
hasta que la superflcle de la cublerta haya
tenido tiempo de enfrlarse.

Para sacar el adhesivo que queda de la cinta de
empaque, use un detergnete Ifquido normal para
platos, aceite mineral o para cocinar Con un par_o
suave frote el _rea y permita que se remojeo
Enjuaque y seque bien. Repita el procedimiento
usando un pulidor para estufas para asegurarse
que el horno no se dar_e. Esto ¢Beberia _acers®
antes clue na estufa se encienda pot
primera vezo La cinta no se puck® sa©ar
un_ vez que eHhorno ha sido caHenta_o

La cinta adhesiva de ernpaque se

puede encontrar en has _reas
a a

segmentes.

Superfic_e de Ba ce_bSer_

ManJHa de Ha puerta
Area del parcel de contro8

Mol_ura de la puer_a
Area del! h_r_o

6
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Antes de usar su nueva cubierta para
cocinar radiante, ifmpiela con Cooktop
Cleaning Creme. Esto dejara una
capa protectora,

Las zonas para cocinar se muestran con un dibujo
sobre el vidrio. La serial cerca de cada perilla de
control le muestra cu_! zona radiante se enciende
con esa perillao

zONASPAR, COCIN, , 0 @

7RAS£RA
DEI_CHA

TRASERA
IZQUIERDA

00
FRENTE

IZQUIERDA

00
FRENTE

DERECHA

Use ollas y woks que tengan fondo piano. El
tamaf_o de los utensilios deberfan ser del mismo
tamar_o que la zona que se estd usando para
cocinar,.

Si usted no sabe si sus
utensilios tienen fondo rTTT___J_J__J_
piano, haga esta prueba_
Invierta la olta sobre la
cubierta, coloque una
regla sobre la superficie
de la olla_ El fondo de la olla y el filo de la regla
deberfan coincidir uno contra el otro a trav_s de
todo el largo_ Haga girar la regla 360 grados,
revisando mientras la da vuelta cualquier espacio
que podrfa existir entre las dos superficies,

Acero irmxidabOs: Altamente recomendado
para uso con su nueva cubierta para cocinar,
Especialmente bueno con un fondo de tipo doble.

AluminHo: Se recomienda los utensilios de
aluminio pesado,

Hie_o forjado: Tiene un eficiencia pobre y
podrfa rayar la superficie de la cubierta.

Fondo de cobre: Tiene buena eficiencia, pero
podrfa dejar un residuo sobre la superficie de la
cubierta,

Utemsifios de vidrHo.cer_mica y peseta:

Podrfan rayar la supefficie de la cubierta,

Cuando lasperillas estSn enc endida& los espirales
bajo el vidrio irradian calor a trav_s del vidrio hacia
el utensilio para cocinar. Tomar_ varios minutos
para que los espirales se calienten, a medida que
Io hacen se pue de ver una irradiaci6n roja sobre la
superficie de la cubierta para cocinar.

TAMAt_O DE LA ZONA PARA
COCINAR

B cdmo cocinar en una cubierta irradiante continua



continuaci6n

Los limitadores de temperatura de las zonas para
cocinar proveen una protecciOn para su nurva
cubierta Los limitadores encenderan y apagar_n
los espirales irradiantes mientras cocine o haga
conserva& Este procedimiento auyda a mantener
una temperatura constante sin permitir que las
zonas para cocinar se sobrecalienten.

HU
Se usa para comienzos r_pidos, tal
como para hervir agua

Para usar el area para cocinar grande de 9",
empuje y haga girar la perilla de control a la
posicidn deseada y empuje la parte de arriba
del interruptor que est_ al lado de la perilfa

ZONADeg" @

ZONA DE 6" o

Para usar el area para cocinar peque4a de 6",
empuje y haga girar la perilla de control a la
posici6n deseada y empuje la parte de abajo
del interruptor,

Se usa para hervir y frefr.

LO
Se usa para comidas al vapor o
para mantener los alimentos a
temperaturas para ser servidos

1o Empuje para hacer girar
la perilla.

2. Coloque entre las
marcas para el calor
deseado,,

£geHer_en_o _r_seroHzquierdo_Sene
dos ;_onas p_ra cocSnar:

ZONADIE9" ZOHADE 6"
PARA UTENSIUOS PARA UTENSILIOS

GRANDES PEQUEI_IOS

Se pueden hacer conservas a bat_o mafia o con
ollas a presidn, o con olfa s de diametro grande que
se extiendan mas de 1"de la orilla del quemador.
Esto se puede hacer porque la temperatura que se
necesita para hervir el agua no dafia fas superficies
que rodean a los quemadores. Si e_barg_, n_
use u_ensnSios e fre#doras c#e d#bme_ro

grande para o_ro prop4sU_e @_e so sea
hervHr _gua,

9

I. Asegdrese que la olla est# centrada sobre el
quemador.

2. AsegOrese que la olla sea de fondo piano

3x_

4_

2
Use recetas y procedimientos de buenas
fuentes. Estas se encuentran disponibles de
fabricantes tales como Bail and Kerr y el
Servicio de Extensidn del Departamento de
Agricultura.

Tenga cuidado cuando haga conservas, para
prevenir quemaduras a causa de vapor o
ca!or,
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Su nuevo contro! a botones le permitira programar las funciones del homo con facilidad. M_s abajo estbn
los diferentes tipos de funciones y una descripcidn de cada uno.

HORN$AR Y AS,_R mCocina los alimentos en
el homo tradicional a una temperatura entre 170_F
y 550_F_
AS,_R A ILA PARRN&LA i Cocina la came a
550_F en alto o a 450°Fen bajo al calor directo del
elemento superior. Se debe asar a la parrilla con
la puerta abierta en la posicidn de tope para asar,

LNMP_ET_--Limpia el area interior del homo por
usted. Cuando el ciclo termina, elhorno se apagara
automaticamente,

_'BEMPO DE COCINAR HN EL HORNO--
Seleccione homear, o limpiar, Programe la
cantidad de tiempo en que desee que los alimentos
se cocinen o que el homo se limpie y que el homo
se apague automaticamente..

HORN_ADO O ILHMPIEZA D_MOF_ADA_
Seleccione hornear o limpiar. Programe la cantidad
de tiempo en que desea cocinar la comida o
limpiar el horno. Ponga la hora del dfa en que
desee que el homo se encienda_ Cuando la
funciOn termine, el homo se apagar_
autom_ticamenteo

ovE,
OOKING R
TIME _J

]J START II

Los botones UP y DOWN ponen
lahora del dfa, tiempo de cocci6n,
tiempo de limpieza, hora de
comienzo demorado y el tiempo
programado, ta temperatura en el
Crondmetro de la Cocin&

El botdn .._T'AR_ debe empujarse
para activar cuatquier funcidn del
homo,,

El botdn OV_t_ @@@_#_
TII_ se usa para programar la
cantidad de tiempo para cocinar_,

Et bot6n #_ Y ST"_T 7"_1_

se usa para programar la hora de/
dfa en la cual desea que el homo
se encienda para empezar a
cocinar o limpiar,

El botdn CL$.A_/@FF se usa
para cancelar cualquier funcidn
det homo y el tono de fin de ciclo,

t 0 control del homo, retojy cmnOmetro continOa



CO_TBOLnELHOBNO_RELOJYCRONOM BO BEL4COCIHAcon,nue_

PANEL DE CONTROL

I#DICADOR.DE IHDICADORQUELE
TEMPERATURA AVISAQUEELHORHO

/ SEHAE#CEHDIDO

/_ _,_. _,_mP__ 0" e i,w_ _,,m_. _._. e_,ea_._UBICACIO_IPARALAHORADELDill
i _ e. ! K UU. N-- _ U._!L_" LU e_U IeeeLnELO:,CROHOMETRODE1.4

LUZINTERMITE#TEQUELEI,_ _ _ _ _ Inl E a_'_'_m_e o e,w,_ el_e_-r- COCIHAHORADECOMIENZO:
AVISAQUEPROGRAMEUHA- I 'L# Le Le t"1' L# Le L# Lq IOEMORAO0COCClO#ENELeOReO
TEMPERATOnA0 UNTIEMPOI DELAYBAKE CLEAN_ STARTCLOCKCLEANI o _'MPODELIMPIET.A.

IHDICADORDEFUNCION IHDICADORDEFU#CIONES
DELHORNO AUTOMATICAS

El panel es una referencia facfl de usar mientras usa los controleso Aba]o esta la descripici6n de cOmo
funciona.

flN#UCADOR #_ fLA TEMP_R_T_R_
#_& H_t_O _ _ste indicador tiene un
propSsito m_ltiple

e _®s_r_ _a _empera_ura

o E_eees_r_ue_c_d_go _ _ "ERR" - Siel
indicador de temperatura del homo
pestafiea "ER_', entonces usted ha
programado un tiempo o una temperatura
incorrecta. Empuje el botdn @&E_P,/OFF
para despejar el control y reprogramar la
funcidn del homo_

_uesf_r_ prob_ernas con _e_ _orno-:
_i el control pestafiea "F" y un n#mero o
letra, usted est# experimentando un
problema del homo. Porfavor lea ta secci5n
@O#_:F en su manual

fl_###A#OR #_ F_NC_NDK)O- Se
encender# cuando se programe una funciSn
det homo.

_ND_C_#ORES DE P_OORJ&_ _ El
indicador de prograrr)a pestadear# en
combinacidn con una funcidn del homo o una
funcidn autom#tica para avisarle que necesita
programar un tiempo o una temperatura.
Ejemplo: "8_T" y "_J&_" pestafiear#n
para avisarle que tiene que programar la
temperatura para homear.

_f#_C,_DOR DE LA _O_J& -- Muestra la
hora del dfa, tiempo de coccidn, hora de
comienzo demorado, hora de limpieza o la
hora programada en el crondmetro de ta
cocina.

Mues_ra_ un cd_igo par_ recor_ar-
"PUSH STAg_T" - Si el indicador de la hora

del homo pestafiea las palabras "_U_
SIFA_T', entonces usted tiene que empujar
el botdn START para activar su programa

DE& HORNO --Muestran qu_ funcidn ha
sido programada, cuando la puerta del homo
estb enganchada, y si la funcidn es demorada.

! control del homo, relojy crondmetro contin_ta



El reloj debe ponerse a la correcta hora del d/a
antes que una funcidn demorada del homo funcione
correctamente. La hora del dfa no se puede
cambiar durante una funcidn autom_tica del homo,
pero se puede cambiar durante una funci6n para
homear o asar a la parrilla.

@OMO PONER EL RELOJ

@
t. Empuje el botSn CLOCK

2. Empuje los botones con las flechas UP o
DOWN para poner la hora correcta del dfao

_. Empuje el botdn START.

PAR,_ VOL VER AlL REILOJ

Mientras est_ usando elhomo para cocinaro empuje
el botdn CLOCK, si desea ver la hora del dfa. La
hora presente del dfa se ver_ en el dial

C@_?'E E:L_CTRBCO

Si ocurre un corte de corriente, cuando la
electricidad vuelva, la hora que se muestra en el
dial estar_ incorrecta_ Ponga nuevamente el reloj
a la hora.

Cualquier funcidn para cocinar del homo que
estaba en proceso tendr_ que ser reprogramada.

El crOndmetro de la cocina se usa para medir el
tiempo de los procesos para cocinar u otras
actividades del hogar,. No controla el horno_ Se
puede programar hasta 9 horas y 59 minutos.
Contara hacia atras en minutos hasta que Ilegue a
ios Oltimos 6Osegundoso Cuando la cuenta llegue
a :0, el control sonara 3 veces seguido de un
sonido cada 6 segundos hasta que se empuje et
botdn KrrCHEN TIMER ON/OFFo

COMO PROGRAMAR EL
CRONOMETRO

to Empuje el botdn Ki_'C',HE_ THB{t_E_ ON/
OFF°

2. Empuje los botones con las flechas UP o
DO_WN para poner la hora_

3, Empuje el botSn ST_T_

4. Cuando la cuenta Ilegue a :0, empuje el botSn

Para cancelar el crondmetro durante la cuenta,
empuje el botdn "ir_ _/OFF dos reces_

_ _ control del homo, retoj y crondmetro continua



El nuevo control tiene una serie de tonos que
sonaran a tiempos diferentes. Estos tonos pueden
sonar mientras usted programa una funcidn del
homo, o al final de una funcidn del homo. Tambi#n
le avisar_ si existe un problema con una de las
funciones. Mbs abajo estan los tipos de tonos y
una breve descripcidn de cada unoo

TONO_ MnE_TRA_ PROGRAMA IS&
CONTROL

Cuando empuje un bot6n usted escuchara un
tono. Este tono le har_ saber que aplicd suficiente
presidn sobre el boron para activarlo. (El (_) (v(_
botones numca tono.)

70NO AL FHNA& DE U_" CHCILO

Despu#s de una funcidn para cocZnar autom_tica,
usted escuchar_ tres tonos cortos seguidos por un
tono cada 6 segundos. Ei tono de cada 6 segundos
seguir_ sonando hasta que empuje el botdn
@_-_AE:_/@FF o usted decida seleccionar el
programa especial para cancelar y evitar que el
tono de 6 segundos suene al final de un ciclo
futuro.

CO_O C_NC_IJ_ _L T¢)NO DE 6

_]. Empuje y sujete los botones BAKE y BROHL,
a Ram_$_a vez para 3 segundos, hasta que
el dial muestre "$F"

_to Empuje el bot5n _'_,1_ _flMER ON/
@FF, El dia! mostrara '_ON _" (tono
continuo),

_o Empuje el bot#n _ll'_C_f$N T_M_R ON/
OFF nuevamente El dial mostrar_ "_:_"
(tono cancelado).

4o Empu]e el boron _1t'A_', para cancelar el
tono y salir de este modulo especial.

Si desea regresar a los tonos de 6 segundos,
repita los pasos de arriba hasta que el dial muestre
su selecci5n y empuje el bot#n para el comienzo
(start)_

"t'ONO D_ A IF£NC_ON

Este tono sonar_ si hace un error u omite algo
mientras programa una funciOn del homo

Unos ejemplos serfan:
a. Programar un ciclo de limpieza y la puerta del

homo no esta bien cerrada_

b. Programar una funci5n y no empuje el botOn
START_

©. Empujar un bot5n para una funciOn adicional
sin programar primero la temperatura o el
tiempoo

Cualquiera de estos se puede identificar
r_pidamente con mirar el dial

TONO DE PRECAL_NT__TO

Cuando programa una temperatura en el horno, el
homo empieza a calentarse autom_ticamente.
Cuando la temperatura dentro del homo Ilega a ta
temperatura que usted programO, sonar_ un tono
para avisarle que el homo esta listo para hornearo

Si usted programa una funciSn det homo y el
control hace sonar un tono mientras una "F" y un
nOmero o "F._" est_n pestar_eando en el dial
podrfa existir un problema con el control o homo,,
Simplemente empuje el botdn CtLEA_/OFF y
espere una hora. Trate de programar la funcidn
nuevamenteo Si el cddigo se repite, escriba el
c(_digo que pestar_ea y Ilame para un servicio.
Dfgale a! t#cnico qu# codigo estaba pestar_eandoo



Esnormalsentir unpoco de olor cuandousesu
homo por primera vez Esto es causadopor el
calentamientodelaspartesnuevasy delaislante

Para ayudar a eliminar este olor, v®nftNBe la
habittaci6n abriendo una venftana e
eesandlo una campana _e ventJgaci6n,

Permita que el homo se precaliente bien cuando las
recetas requieren precalentamiento, El
precalentamiento es subir la temperatura a la
temperatura que va a usar cuando hornee. Cuando
el homo llegue a la temperatura de precalentamiento,
sonar_ un tono. Tenga los alimentos a la mano y
listos para ponerlos en e! homo,

HAqPORTANT£:
Nunca cubra el fondo
del homo o la parrilla
del homo con papel
de aluminio. El uso
inadecuado puede
causar una mala
circulacidn del calor,
pobres resuttados al
hornear, y podrfa
dar_ar el acabado del homo.

La ventilacidn del homo est_ ubicada bajo el
elemento trasero derecho. Esta area se podrfa
calentar mucho durante el uso del homo. La
ventilacidn es importante para la correcta
circulacidn del aire Nunca obstre_ya l_
ventHacB_n.

VENTILACION DEL HORNO

En la parte trasera del homo usted notar_ un
pequedo tubo_ Esto es un sensor de calor que
mantiene la temperatura del homo, Nunca mueva
o dobte este tubo_

/--;1]l
SENSOR DE

TEMPERATURA DEL
HORNO

Si abre la puerta para mirar los alimentos causara
una p_rdida de cator. La perdida de calor causar_
malosre sultados cuando hornee, Use la luz del
homo para revisar los alimentos mientras se
homean,

_ 4 consejos para cocinar en et homo contindtan



8  8EJ85 continuaci6n

Durante cualquier operacidn del homo usted podrfa
ofr un ruido de ventilador, Esto es el ventilador
interno para enfriar y prevenir que todas las partes
el#ctricas se recalienten. No es poco com#n que
el ventilador siga corriendo incluso despu#s que
el homo se haya apagadoo

A medida que el homo se calienta, el cambio de
temperatura dentro det homo causa que gotas de
agua se formen sobre el vidrio de la puerta del
homo. Para prevenir esto, abra la puerta por unos
momentos para permitir que salga el aire humedo,

tBA_#EJA8 _AgAS PARA @ALtLETAS

(sin lados)
Las bandejas bajas para galletas permiten
que el aire circule alrededor de las gailetas
para que se doren en forma pareja.

Si est_ homeando con m_s de un utensilio,
coldquelos de manera que cada uno tenga por Io
menos de 1" a 1 I/2" de espacio de aire a su
alrededor. Coloque los utensilios de manera que
ninguno quede directamente encima de otro.

UTE_HLHOS _H&LA_HTES

(que reflejen calor)
Los utensilios brillantes son perfectos para que los
queques y panes rbpidos tengan una corteza caf_
dorada.

_UTE_$HL#@$ B_E VHDRHO_ OSCUROS
CO_HT_ _EGA#U_AS_ U OFACO$ POR

(absorven el calor)

Son perfectos para panes con levadura, cortezas
para pasteles o alimentos que tengan una corteza
caf#, La temperatura del homo se deberfa reducir
en 25_F.

La zona de temperatura baja de su homo (entre
170_ y 200°F) estb disponible para mantener los
alimentos tibios, Sin embargo, los alimentos que
se mantengan a esta temperatura por m_s de 2
horas se podrfan echar a perder 15

El Sensor de Temperatura del Homo en la parte
trasera del horno mide y controla continuamente
la temperatura dentro del homo. Para mantener
una temperatura programada constante, los
elementos haran un ciclo de encendido y
apagado mientras el homo cocina,

Cuando use su conveniente operaci6n de
Comienzo Demorado, los alimentos tales como
productos Ibcteos, pescado, aves, etc., nunca se
deberfan dejar expuestos por mbs de una hora
antes de ser cocinados. La temperatura ambiente
y el calor de la luz det homo promueven el
crecimiento de bacteria&

consejos para cocinar en el homo continOan



continuaci6n

Las parrillas del
homo estan
diser_adas con
topes, una TOPE _ee

ILAS GUIIAS
conveniencia y p/a_ LA&,
tambi_n una P_RSL.IJ_S
precauci6n de
seguridad para
colocar o sacar la
comida del horno.
Cuando las
parrillas est_n puestas correctamente en el
homo, las gufas tienen una indenci6n para
prevenir que las parrillas se den vuelta, Su
homo tiene cuatro (4) posiciones para parrillas
que se pueden usar cuando hornee..

La posicH6ra _e mas arriba es sotlarnente
urm guiao No puede ser usada como
pesici6n para una parrinna.

Usted podrfa pensar que su homo nuevo cocina
diferentemente al homo que reemplaz6o Le
recomendamos que use su homo nuevopor varias
semanas para que se famih'arice m_s con _1,
siguiendo los tiempos que se dan en la receta
como una gufao VeaAjustes-H_galos Listed Mismo
en la parte de atr_s de este manual para hacer los
ajustes si cree que su homo esta funcionando
demasiado caliente o frfo para su preferencia.

Siernpre coBoque Bas parriHas deO _orno
en Haposici6r_ correc_a cuando en horreo
este_ frio.

t6



HORNEAR

t. Empuje el bot6n B, AKE

2, Empuje los botones con las
flecha UP y DOWN, para
programar ta temperatura del
homo que desea usar.

_, Empuje el botdn START.

Para programar que el homo comience en forma
demorada, cocine por un tiempo determinado y se
apague autom_ticamente :

1. Empuje el bot6n B,_KE

2. Empuje los botones TI£MF
con 8as flec_as UP o
DOWN para seleccionar la
temperatura de/ homo que
desea usar.

Para programar que el horno cocine por un tiempo
determinado y se apague atuomaticamente:

t, Empuje el botdn BAKE.

@
@
OOKING!
TIME J

@
@

2= Empuje elbotdn con la flecha
UP o #OWN para
seleccionar la temperatura
que desea usar.

3, Empuje el botdn OVeN
@O@_BNG TgME.

4. Empuje los botones con
las flechas UP o #OWN
para Horas y Minutos para
seleccionar la cantidad de
tiempo en que desea
cocinar los alimentos,

5= Empuje el botdn START,

t7

lCOOKINGI
(_Tt"_.TL J

@

@
@

3, Empuje el botdn OVI£_
COOKING TUME.

4, Empuje ios botones con las
flechas UP o DOW_ para
Horas y Minutos para
seleccionar la cantidad de
tiempo en que desea cocinar
los alimentos.

5. Empuje el botdn DELAY
START TIM£,

& Empuje los botones con las
flechas UP o DOWN para
Horas y Minutos para
programar la hora del dfa en la
cual desea que el homo se
encienda,

7, Press the START pad.

Est,_s operacione$ del homo se puede_
usar para asar.

El homo se apagara al t#rmino del tiempo para
cocinar a menos que el programa para mant enc idn
de temperatura se haya activado..



Asar es cocinar al caler directo
del elemento superior,,

La puerta del homo deberfa
permanecer abierta en la
posicidn de tope para asar
cuando ase a la parrilla

No es necesario precalentar el homo cuando ase
a la parrilla. Use la cacerola y la parrilla para asar
que viene con su estufa Ambas estdn diser_adas
para drenar adecuadamente la grasa ylos Ifquidos,

El papel de alumlnio debe ser

moideado flrmemente a la
parrilla y debe hacer cortes en
el papel que est_n alineados
con las ranuras de la parrilla.
Esto permite que la grasa y los
liquidos caigan a la cacerola,
evltando que se produzca un
incendio y humo exce$1vo.

Slempre saque la cacerola y la parrilla del
homo. Guardar y olvldar
una cacerola para asar sucla
en el homo es un pellgro
para producir un tncendio
hume.

o Seleccione cortes de cames blandas que
tengan por Io menos 3/4" de grueso para asar
a la parrilla.

o Corte el exceso de grasa de las orillas, haga
cortes en las orillas para evitar que la came se
enrosqueo

o Siempre use tenazas para dar vuelta la came
Si hace hoyos en la came, permitird que el jugo
se escape.

Ponga sal sobre el primer lado de la came
inmediatamente antes de darla vuelta, y sobre
el segundo lado inmediatamente antes de
servirlao Aplique mantequilla sobre el pollo y el
pescado con una brocha varias veces mientras
se asan.,

El polio y el pescado deberfan ser puestos
sobre la parrilla con lapie! hacia abajo. Para el
pescado, aplique un poco de grasa sobre la
parrilla para evitar que se pegue.

A
El Departamento de Agricultura de los Estados
Unidos nota que las cames cocinadas crudas son
populares, pero que la came que se cocina hasta
sdlo 140_F, (cruda) significa que algunos
organismos venenosos podrfan sobrevivir,

Mientras mds cerca coloque los alimentos del
elemento para asar, mbs r_pido se dorar_n por
afuera, pero quedando rojo o rosado en el centro_

Colocando las carnes lejos det elemento permitird
que las cames se cocinen en el centro mientras se
doran por afuera. Usando estas posiciones, cocine
el lado I por 1omenos 2 minutos robs que el lado
2 Sisu homo est# conectado a 208 voltios, usted
podrfa usar una posicidn de parrilla mbs alta y/o
cocinar los alimentos por mds tiempo.

El tamar_o, peso, grosor, temperatura inicial y su
preferencia personaf afectar_ el asado a la parrilla.
Esta tabla est_ basada en cames a ta temperatura
del refrigerador,

POSICION
DE

PARRILLA

3

ta. Empuje el botdn fBROULo(Esto au_om,_tic_'_er_e
prograrna ASADO e_ _#,,
ALTO)

lb. Mientras el indicador pestatiea en
el dial, empuje el botdn _RO[I_-
nuevamente si usted desea usar
ASADO en BAJO

2, Empuje el botdn ST"A_T_

3. Cuando termine de asar, empuje
el botdn CLEAP.JOFF_

t8
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2.

Saque la cacerola y la parrilla para asar, la
parrilla del homo, utensilios, y cualquier papel
de aluminio que podrfa quedar en el homo

La suciedad en _o,_,,_
el frente del J-.
marco, 1" dentro
del homo, y
alrededor del
se!lo de lapuerta
del homo tendr_
que ser limpiada ,_o
a mano. _==_o,,

L_P_RtA

Limpie estas _reas con agua caliente, lanillas con
jabdn o limpiadores como Soft Scrub para sacar
cualquier suciedad Enjuague bien con agua
limpia y seque.

3. Limpie cualquier derrame pesado del fondo
del homo.

4_ No limpie el sello de ia puerta del homo° El
material de fibra de vidrio de la puerta del
homo no soporta la abrasidn_ Es esencial que
el sello permanezca intacto Si nota que se
est_ gastando, trizando, o saliendo de lapuerta,
deberfa ser reemplazado,

Los utensillos nunca se
deberlan deJar dentro del herno
durante un clclo deautolimpiez&

Las parrillas del homo se
podrfan Ilmplar durante el clclo

de autolimpleza, pero perder_n su brillo y se
pondr_n dificlles de deslizar. SI decide
dejarlas dentro durante el clclo de limpleza,
pdseles aceite vegetal para que se desllcen
mds fdclimente.

Slempre asegdrese que la luz del homo est_
apagada durante el clclo de autoitmpleza
para alargar la vida del foco.

Durante el primer clclo de limpleza, ventlle
la habltacldn con una ventana ablerta o una
campana de ventilaci6n. Esto evitard e! olor
fuerte producido por el calentamiento de las

_partes nuevas. .......................................................-,

o Cuando tapuerta se enganche, LOCKE# _O_
aparecera en eldial La temperatura tendr_ quecaer
rn_s abajo de la temperatura de enganche antes
que la puerta pueda ser abierta La palabra
LC_,KED _OR desaparecer# del dial.

o SiLOCKDOORpestar_ea en eldial, fapuerta no
est_ enganchada completamente, simplemente
empuje la puerta.,

El sello de la puerta
est_ diser_adopara que
tenga un espacio de 5-
6"en el fondo del homo.

Esto permite la
circulacidn adecuada
del aire Esnormal que
su homo d_ la R_'naEmo"O_tAPUE_A

apariencia de no tener
un buen sel!o sobre el homo. Esto se debe al sello.

La ubicacidn del sello sobre la puerta del homo
mantiene la pueda sellada y previene cualquier
p_rdida de calor,

Limpie solamente para retocarlas entre ciclos de
limpieza, Use detergentes h'quidos para platos,
agua tibia, o lanillas de acero con jabdn, Enjuague
bien despu_s de limpiar y seque,

NUNCA USE LPMPHADORES PAB_
HORNOS BEHTRO O ,_LREDEDOR #E
CUALQUHER P_RTE DEL HOR_O.

Cuando limpie, asegdrese de no doblar o mover el
sensor de la temperatura ubicado en la pared
trasera del homo,

t] _ ciclo de autofimpieza continoa en la p9gina siguiente



continuaci6n

El Ciclo de Limpieza est_ programado para 4
horas, pero usted podrfa cambiar esto desde 3
horas si el homo est_ levemente sucio a 5 horas si
el homo est_ muy sucio.

t. Empuje el botdn CLEAN
Mostrarb 4 horas en el dial

2.

@
Empuje el botOn con las
flechas UP o DOWN para la
Hora y los Minutos para
seleccionar la cantidad de
tiempo que usted desee que
dure el ciclo

Empuje el botdn START.

@
@

@
@

t. Empuje el botdn CLEAN.

2.

3.

m

Empuje los botones con
las flechas UP o #OWN
para la Hora y los Minutos,
para seleccionar la
cantidad de tiempo que
quiere usar para el ciclo.

Empuje el botdn #E_ Y
START TBM_.

Empuje los botones con
las flechas UP o #OWN
para la Hora y los Minutos,
para seleccionar la hora
en la cual usted desea que
el ciclo comience.

_ Simplemente empuje el botdn CLEAR/OFF, Usted necesitar_ esperar a que la
temperatura del homo baje m_s que la

temperatura de enganche (aprox, 1hora) antes de
tratar de abrir la puerta. "Locked door"
desaparecer_ del dial,

Despu#s del cic!o usted

5. Empuje el botdn S_'ART,

podrfa notar un poco de _,,, /
cenizas blancas en el
horno. Simplemente
Ifmpielas con un pafio o
esponja hdmeda.

Si algunas manchas blancas persisten, fri#guelas
con una lanilla de acero con jabdn. Asegurese de
enjuagar bien_ Estas son generalmente depdsitos
de sal que no se pueden sacar durante el ciclo.

SB por agguna raz6n usfted no queda
satBsfeche con los resul_ades de la
i##piez,_ sNmpDemente repD_a ell cicl#.
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SELECCIONARFROGRAMA$ESPECIALESBELCOHTROL

Su nuevo control a botonestiene caractedsticas adicionales que usted podrfa usaro Despu_s de hacer
su seleccidn, si usted desea cambiar el program& siga los pasos hasta que el dial muestre su seleccidn_

El control se programa autom_ticamente para
apagarse despu#s de hornear por 12 horas o
despu_s de asar a la parrilla por 3 horas en caso
que se le olvide y deje el homo encendido. Si
desea eliminar este programa:

t. Empuje y sujete,, aB rnHsmo tHempo, el bot6n
_,_lt_i_ y B_@8_- para 3 segundos, hasta que
el dial muestre SF.

2. Empuje el botdn DEPLOY STAR_" 7"HM_. El
dial muestra t,2shdn (apagado en 12 horas)_

Empuje el botdn DEL,_Y ST,_RT TIW#E
nuevamente, El dial mostrar_ no shdn (no
apagado),

3o Empuje el botdn _T_'_

El control del homo est_ programado para la
seleccidn de temperaturas en FahrenheiL La
mayorfa de las recetas se dan usando la escala
Fahrenheit Usted puede cambiar esto y usar una
seleccidn en Centfgrados.

t, Empuje y sujete, at ft_¢, sae_e fti_e, los
botones _z_U[_ y BROO& para 3 segundo&
hasta que el dial muestre $_.

2o lad Empuje el botdn fBg_@_&.El dial del control
mostrar_ el signo para grado y F
_fe}Empuje el botdn _#_ nuevamente. Esto
cambiara F (Fahrenheit) a @,(Centfgrado).

_. Empuje el botdn _'_',_.

Su control esta programado para usar el reloj en
12 horas, Si usted prefiere usar Hora Militar de 24
horas o poner el dial en blanco, se hace ash

1. Empuje y sujete, a Ham#sma re:€, el botdn
B_K£ y B_O_- para 3 segundos, hasta que
el dial muestre SF.,

2. (a) Empuje el botdn _-OC_. El dial mostrara
__r. Siesta es su seleccidn, empuje el botdn
START

0

(b) Empuje el botdn #LOCK nuevamente,
El dial mostrara _4_r. Ejemplo: 5:00 en el
reloj de 12 horas leer_ 17:00 en el reloj de 24
horas Empuje el botdn'STA_.

or

(c) Empuje el botdn CLOCK nuevamente. El
dial ahora mostrar_ OFF, Si _sta es su
seleccidn, empuje el botdn $TYA_. La hora
no se mostrara en el dial (El Delay Start Time
no operate)

_'_ programas especiales continOan



continuaci6n

EIcontrol le permitira cerrar los botones de manera
que no se puedan activar cuando los empujeo Si
se preocupa de dejar el homo sin supervision,
active este programa.

t. Empuje y sujete, a Ha misma .vez para 3
segundos, el botdn BAKE y BROB£, hasta
que el dial muestre SF.

2, {aJ Empuje el botdn CLEAN. El dial muestra
L,OC OFF (cierre inactivo).
(bJ Empuje el botOn CLEAN rauevarnente,
TEl dial mostrar_ LOC ON (cierre activado),

_, Empuje el bot6n STt&I_'.

Este programa se puede eeBeccionar
son_er_e cuando eB horno no esta en
us@.

Cuando este programa est# activado, el control
sonar_ y el dial mostrar_ LOC, si se empuja un
botdn. Los botones Clock, Timer o Oven Light no
afectano

Este Programa Especial le permitira cambiar la
velocidad, # 1significa que el cambio de velocidad
es lento hasta #5 que significa que el cambio de
velocidad es r_pido. Para seleccionar la velocidad
que prefiere, siga estos pasos:

t. Empuje y sujete, a la misma vez, Ios botones
BAKE y BROI& para 3 segundos , hasta que
el dial muestre SF

2.,

_D

Empuje el botOn con la flecha UP. Et dial le
mostrar,_ una posicidn de velocidad entre I y
5.

Empuje la flecha UP para aumentar la
velocidad hasta el ndmero 5.

=

0

Empuje el botdn con la flecha #OW_',g para
disminuir la velocidad hasta el ndmero 1,

Empuje el botdn S1i',_tli',

EI nuevo control tiene un programa de mantencidn
de temperatura para cocinar automaticamente
solamente que mantendr_ la comida que ha sido
cocinada tibia hasta 3 horas despu_s que el
cocinado automatico termina. Para activar este

programa:

t, Empuje y sujete, a Bamisma v®;_,Ios botones
BAKt$ y B_tOHL para 3 segundos, hasta que
el dial muestre SFo

2. (a) Empuje elbotdn O YEN COOKING TIIME.
El dial mostrar_ H&d OFF.

_b_Empuje el botdn OV_ CO_t_H_G "r_M_
##_varnente para activar este program& El
dia! mostrarb _L_ ON.

_. Empuje el botdn S't'_'.
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COMO LIMPJAR LA CUBIERTA DE VIDRiO-CERAMICA

La limpieza de la cubierta de vidrio-cer_mica es
diferente a la limpieza de la cubierta de porcelana
comOno Para mantener y proteger la cubierta de
vidrio-cer_mica siga estos pasos b_sicoso

Use solamente Cook Top Cleaning Creme sobre
vidrio.ceramica.

P_r_ s_cBed_d normaN, Biviarm:

1. Usando una toalla hdmeda, frote varias gotas
de crema sobre el Area sucia. Lfmpieta hasta
que toda la suciedad y la crema sean
removidas_

2= Limpie la superficie con crema despu_s de
cada vez que cocine. La limpieza frecuente es
esencial para prevenir rayadura sy abrasione s.

P_ra suc_e_ pesad_g quer_ada:

t. Aplique unas gotas de crema en el _rea sucia
cuando est# frfa

2o Usando una toalla de papel hdmeda, frote la
crema sobre el _rea con la suciedad quemada.

3, Sujetando un raspador en un dngulo de 30
grados sobre la superficie de ceramica,
cuidadosamente raspe elresto de la suciedad,

4, Si queda algo de suciedad, repita los pasos
que se listan arriba, Para proteccidn adicional
despu#s que la suciedad haya sido removida,
pula toda la superficie con crema,

h!dPORTANTE: El u$o de un

raspador no da_ara ia
superficie s! se mantiene un
angulo de 30 grados. No use
una heja para afeitarse que
est_ gastada o me!lada sobre
la cubierta. Guarde e/ raspador
a hoja fuera det alcance de los
nitros.

Los derrames de azdcares (tales como jaleas,
chocolate, yjarabes) o el pldstico derretido puede
causar hoyos en laCubierta a menos que elderrame
se saque mientras todavfa est_ caliente, Se debe
usar un cuidado especial cuando se limpian
sustancias calientes,,

Siga estas instruccfones cuidadosamente y fimpie
la suciedad mientras el derrame est_ caliente

1. Apague la zona para cocinar afectada pot el
derrameo Saque los utensilios,

2 Usando un guante para homo, sujete el
raspador en un _ngulo de 30 grados sobre la
cubierta y raspe el derrame caliente hacia un
Area frfa fuera de la zona para cocinar.

3 Con el derrame en un 8rea frfa, use una toalla
de papel seca para remover cualquier exceso
de suciedad Cualquier suciedad que quede
deberfa dejarse hasta ,que la superficie se
enfrfe_No continde usando eldrea para cocinar
sucia hasta que todo el derrame haya sido
removidoo Siga los pasos bajo Suciedad
Pesada para continuar el proceso de limpieza

A medida que la crema limpia, deja una capa
protectora que ayuda a prevenir la acumulacidn
de depdsitos minerales (manchas de agua) y hard
la limpieza futura m_s fdcit. Et detergente para los
platos elimina la capa protectora y no deberfa set
usado.
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continuaci6n

MAS ACERCA DE LA LIMPlEZA DE LA CUBIERTA DE ViDRiO-CERAMICA

o La mayorfa de los limpiadores contienen amonia,
qufmicos y abrasivos que dar_an la superficie
de su cubiertao Use solamente Cooktop Clean-
ing Creme para una limpieza adecuada y para
la protecciOn de su superficie de ceramic&

o Si usted arrastra ollas de aluminio o cobre sobre
la superficie de la cubierta, podrfan dejar marcas
de metal en forma de raya& Use el raspador y
la crema para la superficie para sacar estas
marcas Sino saca este residuo inmediatamente,
podrfa producir marcas permanente&

o Si las ollas enchapadas con una capa del_gada
de aluminio, cobre o esmalte hierven cuando
est_n seca& se podrfan pegar a la superficie de
la cubierta_ Esta descoloraci6n negra deberfa
ser sacada inmediatamente o podda ser
permanente

o El uso de un limpiadorpara vidrios podrfa dejar
una capa irridescente sobre la cubierta La
crema para limpiar sacar_ esta capa,

o Las manchas de agua (dep6sitos minerales)
son removibles usando y vinagre blanco a toda
fuerza.

• No use un raspador con una hoja gastada o
mellada sobre la cubierta.

o No use limpiadores abrasivos o lanillas abrasivas
sobre la cubierta.

o Se puede usar lanillas de plbstico tal como
Dobie,

Para ordenar Cooktop Cleaning Creme adicional,
Ilame a su Centro de Sepvicio o tienda Sears m_s
cercana, pida el (Stock No 40079).

QU_ MA T£RLe,££S DE LIMPHEZ4 USAR:

• Detergente Ifquido para platos

o Agua tibia
o Par_o suave

No use lirnpacfores abrasivos, timpNa_ores
industriaOes, o blJanRuec_ores (cBoro;_.
PA_ LBMPlaR:

Limpie con agua tibia con jabdn_ Enjuague y
seque bien.

QUF_ MA TERHALES DE &ff_PR_ZA USAR:

,, Detergente Ifquido para platos
o Agua tibia
o Lanillas de acero con jabdn
o Limpiador comerciat para

homos

COMO LBMPHAR:

Permita que la cacerola se remoje Ponga
detergente para platos sobre la parrilla y cubra
con un par_o o una toalla hdmeda pot un rato.
Friegue a medida que sea necesario_ Lave,
enjuague, y seque bien. Usted tambi#n podrfa
poner la cacerola y la parn'lla en la lavadora de
platos,

2.4



REMOVIBLES

QUE MA TERgA&_S DH &HMPI_ USAR:

o Detergente para platos
• Agua tibia
o Par_o suave

CANAL
_'AOLIDEADO

GANCHO
DELRESORTE

COMO S,_C,_,_

t. Asegurese que la perilla est_ en posici_n de
apagado.

2. Tire derecho hacia afuera del tallo_

Usando un pedazo de cuerda podrfa facilitar el
sacado de la perillao Ponga la cuerda debajo y
alrededor de la perilla, y tire derecho hacia afuera.

P.ARA g.nMPH_AR

Lave bien la perilla con agua con jabdn. Seque
completamente co nun par_o suave, No permiea
que Ba periHHa se remoje.

P_t_ COLOCAF_, NUEVAMENTE

Mire la parte trasera de la perilla. E! canal
moldeado de la perilla est_ diser_ado para
quedar perfectamente ajustado en el tallo de
la perillao

2. Coloque el canal moldeado en lfnea con la
ranura plana en el tallo de la perilla,

3o Empuje la peritla hasta Io m_s atr_s posible,

SUJETADOR
DEL VIDRIO

COLLAR CON

.._ ELECTRICIDAD

DE VIDRIO

PARA RHEMP&AZAR

It. Desatomille el vidrio y saque la cubierta de
vidrio,

2. Desatornille el foco.

3. Reemplace el foco con un foco para homos de
40 watts de 3 1/2" de Iongitud.

4. Coloque nuevamente la cubierta
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continuacidn

QUE MA TERHALRS DE £BbVdPIHZA USAR:

o Detergente para platos
o Agua tibia
o Lanas para fregar o lanilla de acero con jabdn

TOPE EN

PARTE LA GUIA
TRASERA

PARRILLA \_

COMO SACAR

t. Tire las perrillas hasta la posicidn de tope.

2. Levante el frente de la parrilla y deslfcela bajo
el tope de la gufa para las parrillas,

PA_ LRMPHAR

Limpie con agua tibia y detergente Para sacar
manchas duras, friegue levemente con tana para
fregar o con una lanilla de acero con jabdn,
Enjuague bien_

PARA COLOCAR NUEVAMENT£

t. Coloque la parte levantada de atrbs de la
parrilla sobre las gufaso

2, Levante el frente de la parrilla hasta que la
parte levantada de atrbs se deslice por
debajo del tope de las gufas_

3o Deslice la parrilla hasta atrbs,

POSICION DETOPE PARA
ASAR A LA PARRILLA

BISAGRA

/

/

PARA SACAR

t. Abra la puerta hasta la posicidn para asar a
la parrilla,

2. Tome la puerta de cada lado, levantela y
saquela de las bisagras. NO &fSV._TE
LA PUBRTA #5 _ g#A_ULLA.

PRECAUCION: Cuando la
puerta se saca y los brazos de
las bisagras est_n en la
posicidn de tope para asar a la
parrilla, como precaucldn cubra
los brazos de las bisagras con

toallas o con un rollo de toallas vacio. No
pase a Ilevar o trate de mover los brazos de
las bisagras mlentras est6 trabajando en el
_rea del horno, se podr[an devolver
vioientamente y causarle heridas en las
manos o da#ar el acabado de porcelana en
el frente del marco.

PARA COLOCARLA NUEVAMENT_

t. Asegdrese que los brazos de las bisagras
est_n en la posicidn de tope para asar a la
parritla_

2. Levante la puerta de ambos lados,

3. Coloque en Ifnea las ranuras en la orilla del
fondo del hornocon los brazos de las bisagras_

4. Deslice la puerta hacia abajo sobre los brazos
de las bisagras Io mbs posible,,

5. Cierre la puerta,
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MA TKRIAL_ DE LBMPNEE_

o Detergente para platos

• Agua tibia
o Par_oh_medo

OOMO SAOA_

2,

Tire el cajOn hacia afuera
hasta que se detenga

Levante e! frente del cajGn
hasta que el tope de la gufa
del cajGn pase por encima
del tope de la gufa sobre el
riel de la base TOPE DE LA GUIA

3o Levante el cajOn por sobre los topes

P,_ L#MPH_F_

Limpie por dentro y fuera del cajdn con agua tibia
con jabdn y un par_o o esponja hOmeda No use
abrasivos fuertes o lanas para fregar sobre el
cajdn

continuacidn

COMO COLOCAR
NUEVAMENTEE

t. Levante el frente del tope
del cajdn y bajelo a traves
de la base del riet

2. Baje el frente del cajdn y
empuje el cajdn hacia atras
hasta que se detenga STOPGUIDE
Levante el frente dei cajdn hasta que el tope
de la gufa del cajdn pase por encima de la gufa
en el riel de la base Deslice el cajdn hacia su
lugar

ofrece.espacio para guardar m
utensdios para coomar y

hornear. !
Los materiales de pl_stico

no se deberian guardar en este caj6n.

No sobrecargue el caj6n. Si el caj6n
estd demaslado pesado, se podria sahr

_deI rie! de la base cuando Io abra, .J
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Para ahorrar tiempo y dinero, antes de Ilamar para un servicio, revise la lista de m_s abajo para cualquier
problema que usted crea que tiene con el funcionamiento de su estufa, Si el problema es algo que usted
no puede reparar, use los NOmeros de Servicio para el Consumidor que se encuentran al final de este
manual @ua_o _ga un Hamadop _enga disponibRe el n_mero de me_eBop 8_sta de parses
para reparacionesp manuaB _e uso y cuidado y ia fecha de compra.

PROBLEMA

EHdian €_8 controB
pesta_ea urea "F"
seguBda pot can
n_mero e 8eera.

Ei _rno eeo
funciona; totalmen_e
inoperae_te.

POSIBLE CA USA

Mal funcionamiento de
la estufa,

No pasa electricidad a
la estufa.

POSIBLE SOLUCION

Empuje el bot6n CLEAR/OFF. Permita que la
estufa se enfrfe por una hora y ponga
nuevamente el homoen funcionamiento,, Si el
problema se repite, Ilame para un servicio,

- a. Revise la caja del circuito de la casa o los
fusibles

b. Revise y asegOrese que la estufa est_
enchufada_

Los aBimeneos no se
cocinar_
adecuadamen_e.

a. El homo no se
precalent6.

b. PosiciOn incorrecta
de la parrilla o la
cacerola,

c. La ventilaciOn del
homo est_ obstruida
o cubierta.

d. Uso incorrecto del
papel de aluminio

eo Temperatura
incorrecta para el
utensilio usado,

f. No se siguiO la
receta.

a. Asegdrese de precalentar hasta que
suene el tono,

b° Mantenga un espacio de aire uniforme
alrededor de las ollas y utensilios. Vea la
seccidn para Cocinar en el Homo,

Co Mantenga la ventilacidn despejada

d_

e_

f.

No cubra las parriltas cuando homee,

Reduzca la temperatura en 25 grados
para utensilios de vidrio, oscuros u
opacos
Revise la receta y las medidas.

g. Malacalibraci6n del
control del homo.

h. La estufa o laparrilla
del homo no est_n
nievelada&

g. Revise la seccidn de ajustes a la
temperatura que sigue esta seccidn,

h. Vea las instrucciones de instalacidn para
la nivelacidn,

ILa _emperatura deB Calibracidn del control del Yea la seccidn de cdmo cocinar en el
homo no parerrCe homo. homo.
estar exac_a.

£a luz den herno no
func_ona

a. El interruptor de la luz
esta apagado.

bo El foco necesita ser
reemplazado.

a. Revise la posicidn del interruptor_

b. Revise o reemplace el foco
de la luz

_ Antes de lfamar para un servicio continQa



continuaci6n

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION

Los a.qmen,os

a_cuad_n_e a
H_parrOHao

ao PosiciOn incorrecta de la a.
parrilla,

b. El homo se precalent6, b.
¢. Mal uso de papel de c.

aluminio,
4o La puerta del homo se d.

cerr(J durante el asado a
la parrilla,

e. Bajo voltage (208 e.
Vottios),

fo Cantidad de tiempo L
incorrecta para asar,

La puez_a deB El ciclo de limpieza no ha
hor#e no s® terminado.
des®nBancha.

Revise la posiciOn de las cacerolas;
vea la secciOn para asar a la parrilla_
No precaliente cuando ase a laparrilla_
Lea la secciOn para asar a la parrilla,

Abra la puerta a la posici6n de tope
para asar,

Use posicidn de parrilla mas alta y/o
ase por mas tiempo,
Yea la tabla para asar en la secci6n
de cdmo asar a la parril!a,

La temperatura del homo debe caer a menos
de la temperatura de enganche antes que se
pueda abrir la puerta.

E# homo no s®
BirnpB6 o los
resuB_dos fuero_
mMos.

a. LOScontroles no se
pusieron bien,

b, El ciclo de limpieza rue
interrumpido.

©. El homo estaba
demasiado suci&

a. Lea la seccidn de autolimpieza de este
manual

b. EI ciclo de limpieza normal deberfa ser de
4 horas y 20 minutos,

c. Los derrames grandes se deberfan limpiar
antes de programar un ciclo. Usted
tambi_n podrfa repetir el ciclo,

E# hor_o hum®a. a, Homo sucio

b. Mal uso de papel de
aluminio_

¢. Se dejO la cacerola
para asar con grasa
dentro del homo,

a. Vea que no hayan derrames grandes,
b. No se recomienda el uso del papel de

aluminio.

c. Limpie la cacerola y la parrilla despu#s
de cada uso,

EO_or_@ emi, e un
MOro

a. E! aislante del homo ao
podrfa emitir un olor
durante los primeros
usos,

b. No limpiar el exceso b.
de suciedad antes del
ciclo de autolimpieza

Ponga el homo en un ciclo de autolimpieza
para acelerar el proceso de eliminar el
olor_

Limpie el exceso de suciedad antes de
comenzar un ciclo de autolimpieza,

29



Usted podrfa pensar que su nuevo homo cocina
diferentemente al homo que reemplazd
Recomendamos que use su homo nuevo unas
pocas semanas para que se familiarice con _1,
siguiendo los tiempos que se dan en tas recetas
como una gufa,

Si cree que su nuevo homo estb funcionando
demasiado caliente (quema ta comida) o no
calienta Io suficiente (la comida no queda bien
cocida) ustedmismopuede ajustar la temperatura,
La apariencia y la textura de los alimentos son
mejores indicadores de la exactitud de un homo
que un termdmetro barato, como los que se venden
en las tiendas, para controlar la posicidn de la
temperatura de su nuevo homo, Estos termdmetros
pueden variar entre 20-40 grados, Adem_s, la
puerta se tiene que abrir para leer estos
termdmetroso Abrir la puerta cambiar_ la
temperatura del homo,

Para decidir en cubnto cambiar la temperatura,
suba la temperatura del homo en 25 grados (se los
alimentos no quedan bien cocidos) 5 baje la
temperatura en 25 grados (si la comida se quema)
de la temperatura de la receta, luego homee Los
resultados de esta "prueba" le deberfan dar una
idea de cu_nto se deberfa cambiar la temperatur&

la

2.

Empuje y sujete los botones
B,AK_ y BROIIL para
segundos, hasta que el dial
muestre SF,

Empuje el botdn BAKe, Un
ndmero puesto en f_brica de dos
dfgitos aparecer_ en el dial
generalmente oo.

SN piensa qu_ eH homo no
esft_J suficBentemen_
caliente_

Empuje el botdn con la felcha
UP TEMP para aumentar (+) la
temperatura hasta +35_F si usted
cree que e! homo no estb
funcionando Io suficientemente
catiente, o

Si piensa que eBhor_o es_
_emasiado c_BHen_e_

Empuje el botdn con la flecha
DOW_ T_ para bajar (.) la
temperatura hasta -35° F_ Si
cree que el hornoest_
funcionando demasiado
caliente

4. Empuje el bot5n _1_A_t_

Este aumento o disminuicidn en la posicidn de la
temperatura permanecer_ en la memoria hasta
que los pasos de arriba sean repetidos Un corte
de corriente no afectar,_ esta posicidn,

Las temperaturas para asar a la parrilla o para la
autolimpieza no seran afectadas,
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Para partesde reparaciones o de
reernplazo que flecesita

Llamede 7 am - 7 pro,7 d[asa lasemana

1°8@@°366°
(1°800°366°7278)

Parareparacionesy serviciodernarcas
enayoresenSUcasa

Llame24horasald[a,7 diasa lasemana

o800o4°R

(Io8OOo473o7247)

ParaubicarunCentredeServiciode
Repara¢ionesensu _rea

Llame24horasal d[a,7 d[asa lasemana

°80@°488° 1 :_2

SEARS

BBBBBB

ParainforrnacionesacercadeContratosde
_antencion Searso parapreguntasacerca

de unContratoexistente

Llamede9 am - 5 pro, Lunes-S,_bado

_l°800°8_7°@655

Los especialistas de reparaciones de America
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Estmado clleme:

Nuestros esfuerzos

c0nstantes est_n

dlrlgidos a asegurar

qua su nueva Estufa

Kenmore Ilegue a su
hogar en per_sctas

condlclones y le dd el
serviclo adecuado.

Come parts de estos

esfuerzos, sentimos

quaes
responsabllidad
nuestra

proporclonarle esta

garantia para su
®s_ufa.

TODO UN A_O DE GARAMTIA COMPLETA PARA LAS FUNCIONES DE -"
TODAS I.AS PARTES EXCEPTO LAS DE VIDRIO

dentro dei lapse de un a_o a partlr de la fecha de Instalacl6n, cualquler parts
qua no sea de vldrlo, funclona matdebtdo a un defecto en etmaterial o en la mane
de obra, Sears la reparard ota reemplazard, sin costo algunoo

GARANTBA TOTAL DE 30 DIIAS IPARA LAS PARTES DE VIIDRllO Y I_L

ACABADO D]_ ESt_/IALTE PORCELAHIZADO, PARTES DIE I_ETAL
P]INTADO O IBRZLLANTE

SI, dentro de los trsinta dlas posterlores ala instalaci6n, cualquler parts de vidrio
o el acabado de cualquier esmalte porcelanlzado o parts de metal pintado o
brtllante tlene defectos en el material o mane de obra, Sears reemplazard la parts,
sin costo atguno.

QARA_ITIA TOTAL DE 90 DaAS F_N AJUSTES I_SCAI_ICO$

Durante 90 dlas a partir de la fecha de Instalacibn, Sears proporctonard, sin costo
alguno, cualquiar aJuste mscdntco necesarlo para la correcta operaci6n de la
estufa, exceptuando el mantenlmiento normal°

Si la estufa estd sujeta a otro use qua no sea el prlvado familiar, la cobertura de
la garantla menclonada arrlba serd elective s61o durante 90 d|as.

P=LSERVICmO DE GARA_ITIIA ESTA DISPO_I_LE CON SOLO
POHERSE EN CONTACTO CO_I EL CENTRe O DEPARTA_E_'_iTO D_

SERVBCBO SEARS MAS C_=RCANO EN LOS ESTADO$ UHBDOS.
Esta garanUa se apllca sblo cuando esto producto ss us_ en los Estados Unldos.
Esta garantia le brinda derechos Isgales especiflcos, y tambt_n puede tenet otres
derechos qua varian de un estado a otro.

"Le dames servlc]o a !o qua wndemos" es la manera d_ asegurarle que puede depender de Sears pare e_servicio
porque e! servlcio Sears se ofrece en rode el pa|s.
Su Es_u_aKenmore tlene un valor agregado cuando usted considers qua Se_rs poses un_ unldad de serviclo cerca
de us_ed, qua cuenta con un equipo Sears de _dcnicos capacttados_ _.tdcnicos profeslonales esp_cftcarnsn_e
en_renados pare rnaneJarlos aparat_s Sears, y qua tienen acceso alas partes, herr_mlentas y eq_dpo pare as_gurar
qua cumplamos nues_ro compromise con us_ed: "tLe dames servicto a io qua wndemosl"

PARA A_PLIAR EL VAILOR DE SU ESTUFA_ CO_PRE U_ CO_iTRATO DE _,'_A_TE_I_I_TO SE._F_.

L_s es_u_as Kenmo_.e es_n €tse_ad_. t_ab_cadas
y p_:_badas pare b_indaHle a_o_ de operaci6,
con_ia_le. Si_ er_argo, cuaiquie_ ap_r_:o
modemo puede _'eque_ir de a_g_n servicto de ve;_
on cuando, lLa ga_antia Sea_rs_ a_em&s dell
co_a_o de _an_enlmilen_o Sea_s le b_indan
p_o_o©c_n centre cuon_as do _epa_aciones
_esipe_adas y _e asegu_an qua dllsfru_e de la
Im_x_ma eflcllenc_a on estufas,

He ac_u_ur_ ga_an_a compa_.a_va y una ta_la do_
eo_ra_o de _Jan_enlrnlen_o quo _e mues_a los
_ene_llcios die un ¢on_'a_o _an_enllmlento Sear_
papa Es_u_as=

qUo no _een d= pen=siena o vidrlo

90 DAYS

30 OAYS

3 _..=,=, ,=°_.,_,_o G AN AN

I=,o,_u..oo._=, AM AN

PO_GASE E_t COI_TACTO CON SU VE_DEDOR DE SEARS O CO_ EL CENTRe DE S_RVICi]O SEARS DE
lLA LOCAILIDAD HeY _ISl_O Y CO_PRE UN CONTRATO DE MAI_TENll_IIEH'_'O SEARS,

_"_ _-_-_O_ ® marca de apara_es eIectrodomds_icos d_ mayor vents en Amd_'icaLa

Ven_idlapo_ SEARS_ ROEEUCK AND CO., Hoffman Es_a_es_ IL 60_ 7_

llmpreso en Los EsCudos Unities --


