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IMPORTANT
SAFETY INSTRUCTIONS

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Read alf instructions before using this appliance. When using gas or
electrical appliances, basic safety precautions should be followed,

including the following:

#K 0 K

To insure safety for yourself, family
and home, please read your Owrzer s
Manual carefully. Keep it handy for
reference. Pay close attention io
Safety Sections. BE SURE your
appliance is installed and grounded
by a qualified technician

* DO NOT leave children alone or
unatlended near an appliance in
use

* TEACH CHILDREN not to play
with controls or any parl of the
appliance, and not to sit, climb or
stand on the door, or any part of
the appliance

* CAUTION: NEVER STORE items
of inferest to children in cabinets
above the appliance. Children
climbing on an appliance could
be seriously injured

« KEEP THIS book for later use

* NEVER TRY to repair or replace
any part of the appliance unless
instructions are given in this
manual All other work should be
done by a qualified technician

* NEVER USE your appliance for
warming or heating the room

*» ALWAYS KEEP combustible wall
coverings, curtains, dishcloths,
towels, potholders and other linens
a safe distance from the appliance.

* NEVER USE a lowel or other bulky
cloth as a potholder. Make sure the
potholder is dry Moist potholders
could cause sleam burns. DO NOT
let pothoiders touch hot surfaces

*» ALWAYS KEEP the oven area free
from things that will burn Food,
wooden utensils, grease buiidup,
gasoline and other flammable
vapors or liquids could catch fire
Plastic utensils could melt, and
canned foods could explode Your
appliance should never be used as
a siorage area.

* ALWAYS KEEP your appliance
clear of things that will burn
{gasoline and other flammable
vapors or liquids)

» NEVER HEAT unopened food
containers. Pressure buildup can
cause the container o burst and
cause injury

* NEVER LEAVE containers of fat or
drippings in your oven

« NEVER TRY 1o clean a hol surface
Some cleaners produce noxious
fumes, and wet cloths or sponges
could cause sleam bumns

* NEVER WEAR loose-fitting clothing
when using your appliance

* BE SURE the oven is securely
installed in & cabinet that is firmly
attached {o the house structure.

+ LARGE SCRATCHES OR
IMPACTS o glass doors can lead
{0 broken or shattered glass
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IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

* DO NOT touch heating elements,
surfaces near them, or interior oven
surfaces. These may be hot enough {o
cause burns even though they are dark
in color During end after use, do not
touch or let ciothing or lammable
material contact the elements or hot
surfaces until they have had time to
cool Other surfaces near the oven vent
openings, oven door and window may
also be hot enough o cause burns.

»

PLACE OVEN RACKS in the desired
position while the oven is cool Hf racks
must be moved while oven is hot, do not
let potholder contact the hot oven
element

AFTER BROILING. always take the
broiler pan and grid out of the oven

and ciean them. Leflover grease inthe
broiler pan could catch fire the next time
YOu use your oven

ALWAYS USE care when opening

the oven door. Let hot air and steam
escape before moving foods.

NEVER USE aluminum foil to fine

the oven botlom Improper use of foil
could start a fire, or electrical shock
could result

NEVER BLOCK the oven vent opening

-

-

-

-

CLEAN ONLY the parls isted in this
manual Follow all cleaning instructions.
NEVER RUB, move, clean or damage
the door gasket on seif-cleaning ovens
It s essential for a good seal

NEVER TRY to clean utensils,
cookware, removable parts or broiler

L]

pan and grid in the self-clean cycle

« DO NOT USE oven cleaners - No
commercial oven cleaner or protective
coating of any kind should be used in or
around any part of the oven

* IF THE SELF-CLEANING mode
malfunctions, turn the oven off and
disconnect the power supply, Have it
serviced by a qualified technician

IMPORTANT SAFETY NOTICE!

The California Safe Drinking Water and
Toxic Enforcement Act requires the
governor of California to publish a list
of substances known to the state to
cause birth defects or other
reproductive harm and requires
businesses to warn their customers

of potential exposure to such
substances. The fiberglass insulation
In a self-cleaning oven will give off a
very small amount of carbon monoxide
during the cleaning cycle. Exposure
can be minimized by venting with an
open door of window or using a
ventilation fan or hood.

IMPORTANT: The health of some
birds is extremely sensitive to the
fumes given off during the self-cleaning
cycle of any oven. Move birds to
another well-ventilated room.

READ AND UNDERSTAND
THIS INFORMATION NOW!

Be sure everyone in your home knows

what to do in case of fire. Never use

water on a grease fire; it will only

spread the flames,

OVEN FIRE:

Do not try to move the pan!

1. Close the oven door and tum
controls off

2. ltfire continues, carefufly open
the door, throw baking soda on the
fire, or use a dry chemical foam or
halon-type extinguisher

SAVE THESE INSTRUCTIONS

20P307-2 ENvD1 4
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OPERATION
FEATURES OF YOUR OVEN

Self-Clean Oven Control
Automatic

Door Latch
Oven Vent % { : Broi E1 t
= roil Elemen
O Light _....___}
ven Mg e FEm Oven Temperature
: e~ S QS OT

Broller Pan
and Grid |

Modetl & Serial
Number Location
(behind door) \

Seif-Cleaning
Oven Interior

\Removable Oven

Racks
S g— N Removable
Self-Cleaning X—T—'—Ovan Door
Door Gasket

To remove the adhesive left from packaging tape, use household dishwashing
ltiquid, mineral oil or cooking ofl With a soft cloth, rub into the area and allow to
soak. Rinse and dry well. Repeal procedure using an appliance polish 1o insure
no damage is done. This should be done before the oven is turned on for
the first time. The tape cannot be removed once the oven has heated.
Packaging tape may be found in the foliowing areas; door handle, control

panel area, door trim and oven area

20P307-2 ENvOT 14703, 3:34 PV



OPERATION
Oven Contrel, Glock and Timer

Your new touch pad oven control will allow you fo set various functions wilh ease
Below are the dilferent types of functions and a description of each

% b

BAKE - Cooks foods in the traditional
oven with a temperature range of
170°F to 550°F.

BROIL - Cooks foods at 550°F Hi
broil or 450°F LO broil from the direct
heat of the upper element Broiling
should be done with the door opened
to the broil stop position

SELECT CLEAN - Cleans the inside
atea of the oven for you at one of three
levels: 3 hours Lo, 4 hours Std and 5
hours Hi When the cycle is finished,
the aven will turn off automatically
NOTE: The oven door will automatically
lateh and will only unlateh once the oven
has cooled down

Set the amount of time you
wani foods o cook or the
oven to glean The oven
turns off automatically at
the end of this time

- Set the time of day you

starr | want the oven to turn on

NME/ The oven will turn on
automatically at the time
you have set. When
DELAY START TIME is
used with OVEN COOKING
TIME, the oven will aiso turn
off automatically, at the end
of the cooking time.

20P307-2 ENv(1

A The HOUR/MIN UP and/or
woon__win  DOWN arrow pads set the
time of day, length of
cooking time, length of
cleaning time, the delayed
start time and the time set
on the Kitchen Timer

The TEMP UP and/ar
DOWN arrow pads set
the temperature used
for cooking

The START pad must be
pressed to activate any
oven function.

The CLEAR/OFF pad is
used to cancel any oven
function and the end of
cycle tone It will not
cancel the Clock or
Kitchen Timer,

The KITCHEN TIMER
pad is used to turn the
Kitchen Timer on or off I
will not control any of the
other oven functions.

The CLOCK pad is used
to sel the time of day.

Turns oven light on or off

®®
S
&>
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OPERATION

Control Display
Oven Temperature
Indicator *On" Indicator
g o /5 11 14 10 1~ Ti
e LA l_,l L,l (R Timed Indicator
Set Indicator L ; ’L‘L’M" ’,"," J
VARM BMME  CLEAR DELAY STAT ELEAN
BROL LDOKED DOAR ELBCK COBR TINER
pr ) £

§f

Oven Function
Indicator

The Control Display is an easy
reference for using your oven control
Below are descriptions of how the
Control Display works

OVEN TEMPERATURE INDICATOR ~
This indicator has a multiple purpose

+ Displays the temperature

= Displays error code “ERR” ~ |i the
oven lemperature indicator flashes
YERR™, then you have set an invalid
time or temperature

+ Displays Oven Problems - If your
conirol flashes “F" and a number
or letter, you have experienced an
oven problemn. Please read the
section on F-CODES in your
manual

"ON” INDICATOR ~ Will light when
the gven turns on

20P307-2 ENvt

Qven Function
indicator

SET INDICATOR - The set indicator
will flash in combination with an oven
function or timed function to fel you
know you need 1o set a time or
temperature. Example; "SET” and
YBAKE” will flash to let you know you
need 10 set the bake lemperature.

TIMED INDICATOR - Displays the
time of day, cooking time, delay start
time, cleaning time or the time set on
the kitchen timer.

» Displays reminder code “PUSH
START” - If the time indicator
flashes the words “PUSH START,”
then you need 10 press the START
pad o aclivate your seliing

OVEN FUNCTION INDICATORS -

Display which oven function has been

set, when the oven door locks and #

the function is delayed

2/14/03, 3:34 PM



OPERATION
Clock, Timer and
Control Lockout

The clock must be set for the correct
time of day before a delayed oven
function can work properly The time
of day cannot be changed during &
timed oven function, but can be
changed during a bake or broil
function

HOW TO SET THE CLOCK

®
=)+ S5+

1. Press the CLOCK pad

2. Press the HOUR/MIN UP and/or
DOWN arrow pads 1o sei the time

3. Press the START pad

RECALL THE CLOCK

Whiie using your oven for cooking,
press the CLOCK pad if you wish to
check the time of day The current
time of day will show in the display

POWER FAILURE

if you have experienced a power
faiture, the time will flash in the display
and will be incorrect Resat your clock

Any oven cooking function that was in
process will need to be reset

The Kitchen Timer is used to time
cooking processes or other
househoid activities It does not
control the oven. it can be set for up
to 9 hours and 52 minutes 1t wili
count down in minutes until the LAST
60 SECONDS is reached, then the
control will beep once. When the
countdown reaches ZERO, the

R0P30T-2 ENvD1

control will beep 3 times foliowed by
one beep every 6 seconds until the
KITCHEN TIMER pad is pressed. The
6 second beep can be remaved for
future cycles if desired For directions
on removing this continucus beep,
see Tones on the following page

HOwW TO SE"I' THE TIMER

@+E8+e

. Press the KITCHEN TIMER pad.

2. Press the HOUR/MIN UP and/for

BOWN arrow pads 1o set time

Press the START pad

4. When the countdown has reached
zero, press the KITCHEN TIMER
pad {o turn off the beep

To cancel the timer during the

countdown, press the KITCHEN
TIMER pad TWICE

-k

b

Your control will allow you te lock the
touch pads so they cannot be aclivaied
when pressed [f you're worried about
feaving the oven unsupervised, activate
this feature

1. Press and hold, at the same time,
the HOUR/MIN DOWN arrow pads
for 3 seconds, until the display
shows “LOC ON.¥

2. To unlock the control, press
and hoid, at the same time, the
HOUR/MIN DOWN arrow pads
for 3 seconds, until the display
shows “LOC OFF "
This feature can only be set when the
oven is not in use.
When this feature is on, no touch
pads will work The display will show
“LOC ON" if a touch pad is pressad
The adjustment will be retained in
memory after a power failure.

20114103 334 PM



OPERATION
Oven Control, Clock and Timer

Your new control has a series of iones
that will sound at different times

These tones may sound while you set
the control for an oven function, or at
the end of the oven function It will also
alert you that there may be a problem
with the functions. Below are the types
of tones and a brief descriplion of
each.

TONES WHILE SETTING THE
CONTROL ~ When you press a touch
pad you will hear & beep This beep
will fet you know you have placed
enough pressure on the pad to activate
it. {The arrow pads do not beep.)

END OF TIMED CYCLE TONE - At the
end of a timed cooking function, you
will hear 3 short beeps followed by 1
beep every 6 seconds. This 6 second
beep will continue to sound until the
CLEAR/OFF pad is pressed or you
may sslect the special feature to cancel
this 6 second beep from sounding at
the end of future cycles

TO CANCEL THE 6 SECOND BEEP

1. Press and hoid the BAKE and
BROIL pads, at the same time for
3 seconds. until the display shows
HSP ”

2. Press the KITCHEN TIMER pad
The display will show “CON
BEEP” (continuous beep).

3. Press the KITCHEN TIMER pad
again, The display will show
“BEEP” {beep canceled).

4. Press the START pad to cancel
the 6 second beep and leave the
special feature mode

If you would ke to relurn the 8 second

beep, repeat steps above until the

display shows your choice and press
the START pad

20P307-2 ENvDY

ATTENTION TONE - This tone will
sound if you make an error or an
oversight is made while selting an
oven function,

Examples would be:

a. Setting a clean cycle and the oven
door is not properly closed

b. Setling a function and not pressing
the 8TART pad

¢. Pressing an additional function pad
without first setting a lemperature
or time

Any of these can be quickly identified
by watching the display

PREHEAT TONE — When you

select a cooking mode, set an oven
temperature and press the START
pad, the oven starts to heat. When the
temperature inside the aven reaches
the temperature you have set, a tone will
sound to lel you know the oven is ready
for baking

i you set an oven function and the
control beeps while the display is
flashing "F” and a number or letter
such as "F-4” or “FI,” there may be
a probilem with the control or oven.
Simply press the CLEAR/QFF pad
and wait about an hour. Try setting
the function again. If the code repeats.
write down the flashing code and call
for service. Tell the technician what
code was flashing

2A14J03. 3:34 P



OPERATION
Oven Cooking Tips

It is normal to have some odor when
using your oven for the first time To heip
eliminate this odor, ventilate the room
by opening a window or using a vent
hood

IMPORTANT: Never cover the oven
bottom or oven rack with aluminum foil
Improper use can cause poor heat flow,
poor baking results. and may damage
the oven finish. To prevent staining from
spillovers, you may place a piece of
aluminum foil or a cookie shest below
foods which may spilf over

The oven vent I8 located under the control
panel. This area could become hot during
ovenuse ltis normal for steam to come
out of the vent and/or collect moisture
underneath when the oven is in use. The
vent is important for proper air circulation
Never block this vent.
Oven Vent
L.ocation

Cpening the door often to check foods will
cause heat loss and poor baking results

Preheating is bringing the oven
temperature up to the ternperature

you wilt be using during baking. Let the
oven preheat when recipes call for
preheating

To protong the fife of your oven
light bulbs, follow this helpful tip:
Always turn the lights off when

the oven is not in use or during a clean
cycle. i your oven lights are teft on for an
extended period of time, the oven will be
warm when the door is opened due to the
heal generated from the oven light bulbs

in the back of the oven you wil notice a
smah tubs, This is a heat sensor that
maintaing the temperature of the oven,
Never move or bend this tube,

Qven
e . Temperature
s - 11T

The low temperature zone of your oven
{between 170° and 200°F) is available to
keep hot cooked foods warm However,
foods should not be kept at these
temperatures longer than 2 hours

When using your convenient Delay

Start operation, foods such as dairy
products, fish, poultry, ete., should
never sit more than 1 hour before
cooking Room temperature and the heat
from the oven light promote bacterial
growth

10
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OPERATION
Oven Cooking Tips

1E;

Mosi recipes for baking have been
developed using high-fat products
such as butter or margarine (80% fat
by weight—the federal requirement
for products labeled "margarine”)

You will gel poor resuits if cakes, pies.
pasiries, cookies or candies are made
with low-fat spreads. Low-fat spreads
conlain less fat and more water The
high moisture content of these
spreads affects the texture and {lavor
of favorite baked recipes. The lower
the fat content of a spread product.
the more noticeable these differences
become. To ensure best resulls. use
margarine, bulter or stick spreads
containing at least 70% vegetable oil

The Oven Temperature Sensor at the
back of the oven continucusly senses
and conirels the temperature inside
the oven To keep a constant set
temperalure, the elements will cycle
(turn on and off during cooking}

20°307-2 ENvD1

Baking resuilts will be better if baking
pans are centered in the oven as
rmuch as possible f baking with more
than one pan. place the pans so each
has at least 1 to 1%" of air space
around it. Stagger pans on the rack
so one is not directly above the other

Ny

FLAT COOKIE SHEETS, without
sides, allow air to circulate ali around
the cookies for even browning.

8 ;5
e %
;‘f’" I -“‘.‘.‘ﬁt
e e ] A . Y W U . i e

SHINY PANS reflect heat, and are
perfect for cakes and quick breads
that need a light brown crust

GLASS, DARK NON-STICK OR
DARKENED BY AGE BAKEWARE
absorbs heat, and can be used for
yeast breads, pie crust or foods

that need a brown crust The oven
temperature, when using these pans,
should be reduced by 25°F

214103 234 PM



OPERATION
Oven Cooking Tips {cont.)

You may feel that your new oven
cooks differently than the oven i

The oven racks are designed with replaced We recommend that you
stops, a convenience as well as a USE your new oven a few weeks
safety precaution. The guides have a [0 become more familiar with it,
bump to prevent the racks from tilting ~ [olowing the times given in your
when racks are pulled out of the oven  Fecipes as a guide. If you feel

This design allows the racks to be your aven is too hot or too cool

insertad in only one wa for your cooking preference,
Y y see Do-i-Yourself Temperature

Adjustment in the back of this
manual to make the adjustment

Bump in
Rack Guide

Your oven has seven (7) rack
positions The top position is only a
guide. It cannot be used as a rack

position
Guide

=

e
7 & 7
= =
4— e 4
a D 13
2 A Hn 2
1 —

Always place oven racks in the
proper position while oven is cool.

CAUTION: When you are using the
rack in the lowest position (1), you will
need to use caution when puliing the
rack out We recommend that you pulf
the rack out several inches and then,
using two potholders, pull the rack
ou! by holding the sides of it The
rack is low and you could be burned
if you place your hand in the middie
of the rack and pull all the way out.
Be very careful not 1o burn your hand
on the door when using a rack in the
lowest position (1)

12
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OPERATION
Baking & Roasting

Q

H

1. Press the BAKE pad

2. Press TEMP UP andfor
DOWN arrow pads to set
T the oven temperalure you

@ preler o use
3. Press the START pad

BAKING SHELF POSITION CHART
TYPE OF FOOD SHELF POSITION

Frozen pies (on 3or4
cookie sheet)

Angel food cake. 3or4
bundt or pound

cakes

Biscuits, mufiing. 3orq
brownies. cookies.

cupcakes. layer

cakes, pies

Casseroles dord
Turkey or Roast 1

_ HOWZTO SETTIMED BAKE
To set the oven to cook for a specific

time and turn off automatically.

1. Press the BAKE pad

2. Press TEMP UP
and/or DOWN arrow
pads {o set the oven
lemperature you prefer

to use
avEN 3. Press the OVEN
CTHE COOKING TIME pad
@ @ 4. Press HOUR/MIN UP
and/or DOWN arrow

pads fo set the amount
of {ime you prefer your
foods to cook

@ §. Press the START pad

20P367-2 ENvDY

To set the oven to turm on at a later
time of day, cook for a specific
amount of time and turn off
automatically

1. Press the
BAKE pad

- Press the TEMP UP
and/or DOWN arrow
pads o set the oven
temperature you
prefer to use

. Press the OVEN
COOKING
TIME pad

. Press the
HOUR/MIN UP and/
or DOWN arrow
pads {o set the
amount of time you
prefer your foods

LU Des

CINEROLLOTR
WL I 3T

o cook
5. Press the DELAY
START TIME pad
@ @ 6. Press the
HOUR/MIN UP and/
T or DOWN arrow

pads lo set the time
of day you preler the
over 1o tum on

. Press the
START pad

The oven will turn off at the end
of the cooking time unless the

Cook and Hold feature has been
activated,

13
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OPERATION
Baking

Your new conirol has a cook and
nold feature for timed cooking only
that will keep hot cooked foods warm
up to 3 hours alter the timed cooking
is finished. To activate this feature:

1. Press and hold, at the same time,
the BAKE and BROIL pads for 3
seconds, until the display shows
IISF bil

2. (a) Press the OVEN COOKING
TIME pad. The display will show
“HLd OFF "

(b) Press the OVEN COOKING
TIME pad again {0 activate the
feature. The display will show
“HLd ON"

3. Press the START pad.

2083072 ENv
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OPERATION
Broiling

Broiling is cooking by direct heat
from the upper element The oven
door should remain open 1o the broil
stop position during brofling.

i{ is not necessary to preheal the
oven when broiling Use the broiler
pan and grid that came with your
oven. Both are designed for proper
drainage of fat and liguids.

4 ™
If foil is used it must be
molded tightly to the
grid and slits cut into

the foil to match those
of the grid. This allows fats and
liquids o drain into the broiler
pan, preventing fire and
excessive smoke.

Always remaove the pan and grid
from the oven. Storing or

forgetting a soiled
broiler pan in the oven @3
is a potential smoke or

fire hazard.
% e haza )

The U S Department of Agriculture
recommends o cook meat and
pouliry thoroughly—maeat to at least
an INTERNAL temperature of 160°F
and poultry to at least an INTERNAL
temperature of 180°F Cooking 10
these lemperatures usually protects
against food-borne iliness

20P307-2 ENvD

The closer you place foods to the
broit element, 1he faster foods brown
on the outside, yet remain red to pink
in the center

Moving meats away from the element
will allow the meat {o cook to the
center while browning on the cutside
Cook side 1 at least 2 minules longer
than side 2 If your oven is connected
to 208 volis, you may want to use a
higher rack position and/or broit
foods longer

The size, weight, thickness. starting
{emperature and your preference of
the doneness of the meat will affect
broiling This chart is based on meals
at refrigerator temperaiure

FOOD RACK TOTAL
POSITION | TIME (MIN.}

Sieak 1" thick 3 911
Ground beef

pattles

1" thick 3 1618
Pork Chops —

1/2¥ thisk 3 2729
Fish {tilels) 3 11-13
Chicken {pleces) 2 4558

R S

1a. Press the BROIL pad. (This will
automatically set Hi Broil )

1b. While the set indicalor is flashing
in the displiay, press the BROIL
pad again if you prefer to use Lo
Broil. Use Lo Broil to cook foods
such as poultry or thick culs
of meat thoroughly without
over-browning them

2. Press the START pad
3. When broiling is finished, press
the CLEAR/QFF pad

2044102, 135 PM



OPERATION 2. {(a) Press the BROIL and OVEN

H ; COOKING TIME pads at the
Settmy Special Features same time The control display

Your new touch pad control has will show the degrees sign and
additional features that you may choose b

lo use After making your selection, if you (b) Press the BROIL and OVEN
want to change the selting, follow the COOKING TIME pads at the
steps until the display shows your choice same time again This will

change “F” (Fahrenheit) to “C”
{Celsius).

3. Press the START pad.

The control is automatically set to furn
off the oven after 12 hours baking or
3 hours broiting shouid you forget
and leave the oven on. if you want

to remove 1his feature: Your control is set to use the 12-hour

. ciock i you prefer to use the 24-hour
1. Press and hold, at the same time,  Miiitary Time clock or blackout the
the BAKE and BROIL pads for display:

3 seconds, until the display 1. Press and hold, at the same

shows "SF \ time, the BAKE and BROIL pads
2. Press the DELAY START TIME for 3 seconds, until the display

pad The display shows “12Shdn” shows “SF

(12 hour shut-off) 2. (a) Press the CLOCK pad.

Press the DELAY START TIME The display shows “12hr." i

pad again. The display will show this is your choice press the

“no shdn” (no shut-off) START pad
3. Press the START pad or

{b) Press the CLOCK pad
again The displtay will show
“24hr " Example: 5:00 on the
12-hour clock will show 17:00

Your oven control is set for the Fahrenheit hours on the military clock If
temperature selsctions. Most recipes are this is your choice press the
given using the Fahrenheit scale You can START pad.
change this to use the Celsius selection” or
1. Press and hold, at the same time ‘
: ’ {c) Press the CLOCK pad again.
the BAKE and BROIL pads for e o bad 2gel
3 secor‘l‘ds‘ ffnt;i the display this is your choice press START
shows “SF The display will not show time

{The Delay Start Time feature will
not operate.)

16
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OPERATION
Setting Special Features

This special feature will aliow you to
change the speed; #1 means speed
of change is slow up to #5 which
means speed of change is fast. To
st the speed you prefer, follow
these sleps:

1. Press and hold, at the same
time, the BAKE and BROIL pads
for 3 seconds, until the display
shows “SF.”

2. Press any UP arrow pad. The
display wili show the current set
speed

3. Press any UP arrow to increase
the speed up to the number 5
or
Press any DOWN arrow pad to
decrease the speed down {o the
number 1

4. Press the START pad

20P307-2 ENva
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OPERATION
Setting Special Features

{Designed for use on the Jewish
Sabbath and Holidays.}

The Sabbath feature can be used
for baking/roasting only. It cannot
be used for broiling, self-cleaning
or Delay Start cooking

NQOTE: The oven light comes on
automatically (on some models)

when the door is opened and goes
off when the door is closed. The bulb
may be removed. See the Oven Light
Replacement section On models with
an OVEN LIGHT pad, the oven light
may be turned on and left on.

HOW TO SET FOR REGULAR
BAKING/HOASTING

NOTE: To understand how the oven
control works, practice using regular
baking (non-Sabbath) before entering
the Sabbath mode

Make sure the clock shows the
correct time of day and the oven
is off

1. Touch and hold both
the BAKE and BROIL
pads, at the same

BRaR time, until the display
shows “SF”

. Tap the DELAY START
TIME pad until “"SAb
bAtH” appears in the
display

3. Touch the START pad

Swany and D will appear in the
display

. fouch the BAKE pad,
No signal wiil be given

-9

®H @O
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8. The presel stariing
temperature will
iy automatically be set 1o
@ 350°F. Tap the UP or
DOWN arrow pads to
increase or decrease
the temperature in
5° increments. The
temperature can be set
between 170°F and
550°F. No signal or
temperature will be given.

. Touch the START pad
7. After a random delay

period of approximately
30 seconds to 1 minute,
D C owill appear in the
display indicating that the
oven is baking/roasting.
if © < does not appear in
the display, start again at
Step 4

To adiust the aven temperature,
touch the BAKE pad and tap the

UP or DOWN arrow pads to increase
or decrease the temperature in 5°
increments Touch the START pad

NOTES:

° When the display shows 2 the
oven is set in Sabbath When the
display shows D < the oven is
baking/roasting.

s The CLEAR/OFF and OVEN
COOQKING TIME pads are active
during the Sabbath feature,

o
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OPERATION
Setting Special Features

1 i iy

HOW TO SET FOR TIMED BAKING/
ROASTING-IMMEDIATE START
AND AUTOMATIC STOP

NOTE: To undersiand how the oven
conirol works, practice using regular
(non-Sabbath) Immediate Start and
Automatic Stop before entering the
Sabbath mode

Make sure the clock shows the
correct time of day and the oven
is off

1. Touch and hold both
the BAKE and BROIL
pads, at the same
time, until the display
shows “SF

2. Tap the DELAY START

SELA

St TIME pad uniit “SAb
bAtH" appears in the
display

3, Touch the START pad

and = wilt appear in the
display

VIR 4, Touch the OVEN

e COOKING TIME pad.

No signat will be given
@ @ 5. Touch the UP or DOWN
arrow pads to set the

@ @ desired length of

& cooking time belween
1 minute and 9 hours
and 58 minutes. The
cooking time that

you entered wiil

be displayed

20P307-2 ENvDY

« Touch the START pad.

7. Touch the BAKE pad
No signal will be given

8. The preset starting
{femperature will

TERR automatically be sel
@ o 350° Tap the UP or
BOWN arrow pads io
increase or decrease
the temperature in

5% increments The
temperature can be set
between 170°F and
550°F. No signal or
termnperalure will be given

9, Touch the START pad
10. After a random delay

period of approximaiely
30 seconds to 1 minute,
o < will appear in the
display indicating that the
oven is baking/roasting
If © < does not appear in
the display, siart again at
Step 7

To adjust the oven temperature,
touch the BAKE pad and lap the UP
or DOWN arrow pads to increase or
decrease the temperature in 5°
increments Press the START pad

NOTES:

* When the display shows = the
oven is sel in Sabbath When the
display shows D < the oven is
baking/roasting

* When cocking is finished, the
display will change fromm c lo D
and 0:00 will appear. indicating
that the oven has turned OFF but
is slill set in Sabbath Remove the
cooked food
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OPERATION
Setting Special Features

HOW TO EXIT THE SABBATH

FEATURE
tesny 1. Touch the CLEAR/OFF
oFF pad.

2. Hi the oven is cooking,
wait for a random delay
period of approximately
30 seconds to 1 minute,
until only > isin the
display

3. Touch and hold both
the BAKE and BROIL
pads, at the same

time, urdil the display

shows "SF "

ey 4. Tap the DELAY START

S TIME pad until “12
shdn” or “no shdn”
appears in the display
*12 shdn” indicates
that the oven will
automatically turn
off after 12 hours. “no
shdn” indicates that
the oven will not
automatically furn off

@ 6. Touch the START pad

NOTE: If a power outage occurred
while the oven was in Sabbath mode,
the oven will automatically turn off and
the oven control must be reset.

20
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CARE AND CLEANING
Self-Cleaning Cycle

1. Remove the broiler pan and grid,
uiensils and any foil that may be in
the oven.

2. The gray porcelain-coated oven
racks may stay in the oven during
the self-clean cycle

3. Soil on the front frame and outside
the gasket on the door liner will
need 1o be cleaned by hand

Front Frame

Door Gasket
Door Liner

Clean \hese areas with hot waler,
spap-filted pads or cleansers such as
Soft Scrub® {o remove any soil Rinse
well with clean waler and dry

Do not use oven cleaners -

No commercial oven cleaner or
proteciive coating of any kind
should be used in or around
any part of the oven

4. Wipe up any heavy spiliovers on
the oven bottom

5. Do not clean the door gasket The
fiberglass material of the oven
door gasket cannot withstand
abrasion. It is essential for the
gaskel to remain intact If you
notice it becoming worn or frayed,
it should be replaced

20P307-2 ENvD1

The door gaskel is designed to have
an 10" gap at the botlom of the door
This allows for proper air circulation

Gasket

Door Panel

s ~

|
? 4_19"_.{
Door Liner

itis normat for your oven door {o give
the appearance of not having a good
seal against the oven. This is due to
the gasket The location of the gasket
on the door maintains a good sea! and
prevenis any heat loss

7

Ulensils should never be h
left in the oven during a
seif-clean cycle.

Gray porcelain-coated oven racks
may safely be cleaned in the oven
during a self-clean cycle. It will be
necessary to grease the edges of
the oven rack with a light coating
of vegetable ol after a clean
cycle. This will help maintain the
ease of sliding the racks in and
out of the oven.

For the first clean cycle, vent the
room with an opened window or
hood vent, This will reduce the
odor when heating new parts.
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CARE AND CLEANING
Self-Cleaning Cycle

The Clean Cycle, including cooidown

time. offers preset oplions of 3 401 §

hours, but you may change this to any

time between 3 and 5 hours

@ 1. For 3 hours: Press the

Eizan SELECT CLEAN pad 3

hours and “Lo” will show
in the display. This setting
is recommended for small
contained spills. Go 1o
step 3 and press the
START pad.

For 4 hours: Press

the SELECT CLEAN pad
two times. 4 hours and
“Std” will show in the
display. This setting is
recormnmended for a
normally solled oven

Go to step 3 and press
the START pad

For 5 hours: Press the
SELECT CLEAN pad
three times 5 hours and
*Hi” will show in the
gisplay. This setling is
recommended for heavily
solled ovens. Gotostep 3
and press the START pad.

. If you want to change the
length of clean time, press
the HOUR/MIN UP andfor
DOWN arrow pad

. Press the START pad.

T

Simply press the CLEAR/OFF pad You
will need to wait for the oven temperature
to drop below the lock lemperature
{approx. 1 hour) before attempling to
open the door.

20P307-2 ENvO1

After the cycle you may notice some
white ash in the oven Just wipe it up
with a damp cloth or sponge

if white spots remain, scrub them
with a soap-filled stes! wooi pad. Be
sure to rinse thoroughly These are
usually deposits of salt that cannot
be removed during the cycle.

If your oven is equipped with
porcelain oven racks, it will be
necessary 10 grease the edges with a
light coating of vegetable oil after the
clean gycle This will help maintain
the ease of sliding the racks in and
out of the oven

if for any reason you are not
satisfied with the cleaning results,
just repeat the cycle,

1. Press the SELECT
CLEAN pad and
choose the clean ievel
of either Lo (3 hours),
Std (4 hours) or Hi {5
hours). If one of these
is your choice, go to
step 3 and set the
delay start time

. If you want to change
the length of clean
time, press the HOUR/
MIN UP andfor DOWN
arrow pads.

3. Press the DELAY
START TIME pad.

4. Press the HOURMIN
UP andfor DOWN
{ ) arrow pads to sef the
EX30 time you prefer the
clean cycle to start,

§. Press the START pad.

SELECY
@
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CARE AND CLEANING

CLEANING MATERIALS

+» Dishwashing detergent
» Warm water
*» Soft cloth

Do not use abrasive cleaners,
industrial cleaners or bleach.

Clean only as touch-up between
clean cycles. Use dishwashing liquid,
warm water or & scap-filed pad
Rinse weil after cleaning and dry
NEVER USE OVEN CLEANERS IN

OR ARQUND ANY PART OF THE
OVEN.

When cleaning, be sure not {o bend
or displace the temperature sensor
located on the back wall of the oven
N Oven
S T Temperature
R Sensor

CLEANING MATERIALS

» Dishwashing detergent

* Warm waler

* Soap-filled scouring pad
» Commercial oven cleaner

TO CLEAN

Allow the pan lo soak. Sprinkle the
grid with dishwashing detergent and
cover with a damp cloth or paper
towel Scour as needed Rinse and
dry well. You may also place both the
pan and grid in the dishwasher

Z20P307-2 ENVO1

r’ N
CAUTION: Disconneact

@ electrical power to the
oven at the main circuit
breaker or fuse bhox before
attempting to replace the oven
{ight buib. Do not touch a hot
light bulb with wet hands or a

wet cloth, Wait untif the bulb
Lhass cooled and use a dry cloth, )

Glass /@
L

Retalnar .

Live Collar
Bulb ‘_
} g

Glass Cover

TO REMOVE THE COVER

1. Disconnect eiectrical power to the
oven at the main circuil breaker or
fuse box

2. Grasp the glass cover and turn
1/4 turn counterclockwise untll the
tabs of the glass cover clear the
grooves of the giass relainer

REPLACE THE LIGHT BULB

Unscrew the light bulb and replace il
with a 40-wat{ appliance bulb

TO REPLACE COVER

1. Place the tabs of the glass cover
into the grooves of the glass
retainer

2. Turn the glass cover 1/4 trmn in the
clockwise direction

3. Reconnect the electrical power to
the oven

For improved lighting inside the oven,

clean the glass cover frequently using

a wet cloth Caution: This should

only be done when the oven is

completely cool.
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CARE AND CLEANING

CLEANING MATERIALS

« Dishwashing detergent
s Warm water
» Scouring pad or soap-filled pad

Bump In %
Hack Guide N
Raised Back \
of the Rack =

RS

TO REMOVE

1. Puli the racks out o the stop lock
paosition

2. Pull up the front of the rack and
slide under the bump of the rack
guide

TO CLEAN

Clean with warm water and
detergent. For hard o remove stains,
gently scrub with a scouring pad

or a soap-filled pad Rinse well

Gray porcelain-coated oven racks
may also be cleaned in the oven
during the self-clean cycle ltis
necessary to wipe the edges of gray
porcelain-coated oven racks with a
light coating of vegetabie oil after
cleaning This will help maintain the
ease of sliding the racks in and out
of the oven

TO REPLACE

1. Place the raised back of the rack
onto the rack guides.

2. Lift the front of the rack untii the
raised back slides under the
bump of the rack guides

3. Slide the rack ali the way back

24
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CARE AND CLEANING
Removable Parts

The door is very heavy. Be careful when
removing and lifting the door. Do not lift
the door by the handle.

TO REMOVE

1. Fully open the door

2. Pull the hinge locks \;@ Slot
down toward the door /&/
frame, to the unlocked -
position This may
require a flal-blade
screwdriver < =

Hinge Lock

Pull hinge locks
down to unlock

3. Firmly grasp both
sides of the door at
the top

4. Close door to the
door removal
position, which is
haliway between
the broll stop and
fully closed

5. Lift door up
and out uniil the hinge
arm is clear of the slot.

TO REPLACE

Removal Position

1. Firmly grasp both
sides of the door Hinge
at the lop Arm

2. With the door at
the same angle E;fgg ’&
as the removal et Slot
position, seat the N_/
indentation of the |
hinge arm into indentation

the bottom edge of

the hinge slot The notch
in the hinge arm must be
fully seated into the
bottom of the slot

20P307-2 ENvD1

Removable Oven Door {cont.)

3. Fully open the
door. # the door
will not fully open,
the indentation is
not sealed
correctly in the
botiom edge of

Hings Arm

the slot \Q\
4. Pushthehinge  Hinge Lc;ck‘
locks up against hinge locks
the front frame of up to loek
the oven cavily, to
the focked
position
§. Close the oven
door
TO CLEAN QUTSIDE OF DOOR

+ Use soap and water to thoroughly clean
the top, sides and front of the oven door
Rinse well You may also use a glass
cleaner to clean the glass on the outside
of the door Do not tet waler drip into the
vent openings.

» Spillage of marinades, fruit
juices, fomalo sauces and basting
materials containing acids may cause
discoloration and should be wiped up
immediately When surface is cocl,
clean and rinse

* Do not use oven cleaners, cleaning
powders or harsh abrasives on the
outside of the door

» [f any stain on the door vent trim
is persistent. use a soft abrasive cleaner
and a sponge scrubber for best results

TO CLEAN INSIDE OF DOOR

* Because the area inside the gasket is
cleaned during the sefi-clean gycle. you
do not need {o clean this by hand

» The area outside the gasket and
the door liner can be cleaned with
a soap-filed pad. hot water and
detergent Rinse welt with a vinegar
and waler sofution
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BEFORE CALLING FOR SERVICE

To save you time and money, before making a service call check the list below
for any problem you may feel you have with the performance of your oven. if
the problem is something you cannot fix, use the Consumer Service Numbers
located at the back of this guide. When making any calls, have the Mode!
No., Serial No., Repair Parts List, Use and Care Guide and the Date of
Purchase available.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION
The dispiay of your Oven malunction, Press the CLEAR/OFF pad
control is flashing Let the oven cool for 1 hour
“F” followed by a and enter an aven or cleaning
number or letter. operation. If code repeats, call
for service
QOven and oven a. No power to oven a. Check the circuit breaker or
control will not fuse Make sure the power
woark. cord is plugged in
b. The clock is in the b. See the “Setting Special
black-out mode Features™ section of this
manual.
Oven temperature Oven control calibration  See the temperature adjust-
seems inaccurate, ment instructions following this
section,
Oven will not Clean cycle is not Oven temperature must drop
unlock. finished Oven is too hot  below the lock lemperature
before the door will unlock
Oven light will a, Light switch in off a, Check oven light switch on
not work. position. the contral panel
b. Oven light bulb b. Check the oven light bulb
locse or burned out
Oven did not a. Conirols were not set  a. Check the self-cleaning section
clean or results properly of this manuat
were poor, b. Oven was soiled b. Heavy spillovers should be
heavily removed befare the cycle is set.

Use the longest cycle, Hi, for the
heavily soiled oven

¢. Clean cycle was c¢. The standard clean cycle is 4
interrupted. hours, a Lo clean cycle is 3
hours and a Hi clean cycle is 5
hours
Fan noise. A cooling fan may This is normal. The cooling fan wili
automatically turn on. turn on to cool internal parts [t may

run for up to 1 1/2 hours after the
oven is turned OFF

26
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BEFORE CALLING FOR SERVICE

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION
Oven rack does not  Racks were left in Wipe the rack edges
slide easily. the oven during a with a small amount of

self-clean cycle. vegetable oil
Oven smokes, a. Dirty oven a. Check for heavy
spiliover.
b. improper use of b. Use of foil not
aluminum foit recommended.
¢. Breiler pan containing ¢. Clean pan and grid

grease left in the oven

after each use

Foods do not bake a.

properly,

20P307.2 ENvDY

Oven was not preheated

. Improper rack or pan

placement

., Oven vent blocked or

covered

. improper use of foil

. Improper temperature

setling for ulensil used

Oven temperaiure needs
adjustment

. Oven and oven rack not

level

. Oven controls

improperly sel

27

a.

b.

[+X

d.

e,

o,

Be sure to preheat unil
the tone sounds, when
recipe calls for it
Maintain uniform air
space around pans
and utensiis See Oven
Cooking Tips seclion.
Keep veni clear

Racks should not be
covered during baking

Reduce temperature
25 degrees for glass or
dull/darkened pans

Check the lemperature
adjustiment following
this section

Check the installation
instructions for

leveling

. See the baking section
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BEFORE GALLING FOR SERVICE

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTION

Foods do not broil
properly.

20P307.2 ENviH

a. Improper rack position.

b. Oven preheated.

c. mproper use of foil
d. Oven door closed
during broiling
e. Low voltage
(208 Volts)

f. Improper broiling time

g. Oven controls
improperly set

28

a.

Check broil pan
placement; see broiling
section

. Do not preheat when

broiting

. Check broiling section
. Open door to broil stop.

. Use higher rack

position andfor longer
cooking time

Check broiling chart in
broiling section,

. See the broiling

section.
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“DO IT YOURSELF”
TEMPERATURE
ADJUSTMENT

You may feel that your new oven
cooks differently than the oven it
reptaced We recommend that you
use your new oven a few weeks {o
become more familiar with it
Tollowing the times given in your
recipes as a guide

I you think your new oven is oo hot
{burning foods}) or not hot enough
{foods are undercocked), you can
adjust the temperature yoursell The
appearance and lexture of foods is a
betler indicator of oven accuracy than
an oven thermometer These
thermometers can vary by

20-40 degrees {from the frue
ternperature of the oven) In addition.
the oven door must be opened to
read these thermomelers Opening
the door will change the lemperature
of the oven

To decide how much to change

the temperalure. set the oven
ternperature 25 degrees higher

{if foods are undercooked) or

25 degrees lower {if foods are
burning} than the femperature in your
recipe, then bake The resuits of this
"test” should give you an idea of how
much the temperature should be
changed

201307-2 ENvO

1. Press and hold down
both the BAKE and
BROIL pads for 3
seconds, untid the
display shows “SF "

2. Press the BAKE
pad A factory set
2 digit number will
show in the dispiay,
usually 00 "

If you think the oven
is not hot enough,

3a. Press the TEMP UP
arrow pad o increase
{+) the temperature up
to +35°F
If you think the oven
is too hot,

3b. Press the TEMP
DOWN arrow pad to
decrease (-} the
temperature down to
-35°F

Fress the

START pad

TEMP

4,

This increased or decreased
temperature setling will remain in
memory until the above sleps are
repeated. A power failure will not
alfect this selting

The broil and self-clean temperalures
will not be atfected.
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BUILT-IN
WALL OVEN WARRANTY

(T FULL ONE-YEAR WARRANTY ON ALL PARTS )
if, within one year from the date of installation, any part fails to function
propetly due to a defect in material or workmanship, Sears will repair or
replace it, at our option, free of charge

if this product is subjected to other than private family use, the above
warranty is effective for only 90 days

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CALLING SEARS SERVICE AT
1-800-4-MY-HOME®,

This warranty gives you specific legal rights, and you may also bave olher
rights which vary from state to state.

\_ Sears Roebuck and Co Dept. 817 WA Hoffran Estates, il 60179 Y,

Master Protection Agreements
Congratulations on making a smart
purchase Your new Kenmore® appliance
is designed and manufactured for years of
dependable operation Bui like all
products, it may require preventive
maintenance or repait from time o time
That's when having a Master Protection
Agreement can save you money and
aggravation

Purchase a Master Protection
Agresment now and protect yourself from
unexpected hassle and expense

The Master Prolection Agreement
also helps extend the Iife of your new
appliance. Here's what's included

in the Agreement

v Expert service by our 12.000
professional repair specialists

¢ Unlimited service and no charge for
parts and labor on all covered repairs

v “No-lemon” guarantee ~ replacement
of your covered product if more than
three product falures occur within
twelve months

v Product replacement i your covered
product can't be fixed

v Annuzl Preventive Maintenance
Check at your request - no extra
charge

20P307-2 ENVO1

v Fast help by phone - non-technicat
and instructional assistance on
products repaired in your home, plus
convenient repair scheduling

v Power surge protection against
electrical damage due to power
fluctuations

¢ Hental reimbursement if repair of your
covered product takes longer than
promised

Once you purchase the Agreement, a
simple phone call is alf that it takes for you
to schedule service You can call anytime
day or night, or schedule a service
appointment on-line

Sears has over 12,000 professional repair
specialists, who have access to over 45
million quality parts and accessories
That's the kind of professicnalism you can
count on to help prolong the life of your
new purchase for years to come
Purchase your Master Protection
Agreement today!

Some limitations and exclusions apply.
For prices and additional information,
cail 1-800-827-66585.

Sears Installation Service

For Sears guaranteed professional
instaflation of home appliances and items
fike garage door openers and waler
heaters, calt 1-800-4-MY-HOME®

2014103, X35 PM



HORNO DE 30" GON AUTOLIMPIEZA
Indice

. N— N El ciclo de autolimpieza 52-53
Seguridad en el uso Panel de control &4
del hormo 34-35 inlerior del horna
con aulolimpieza 54
Cacerola y parrilla para asara la
parrilia . B4
Foco de la luz del horno 54

Caracteristicas de su homo 36 Parriflas del horno 55

Como sacar la cinla Puerta del homo 56

de empaque C. 38

Control de hormo. reloj,

cronémetro ‘ 37

Panel de controf 38

Reloj . . 39

Cronometio de la cocina 39 Antes de llamar para

Control de cierre 38 un Senicio . E7-59

Tonos . 40 Alustes a la temperatura 60

Codigo F 40 Ggramia < 62

Consejos para cocinar en el Nimeros para servicio 64

horno 341-43

Como homear . 44-45

Como asar a la parrilla. 46

Como seleccionar funciones

especiales del control 47-51

Para su convenlencia y referencia futura, por faver escriba el nimero de modelo y
serie en el espacio que se provee. Estén ubicados en el mareo frontal detrds de la
puerta.

Ntmero de modelo: Nimero de serie:

© Bears. Roebuck and Co
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INSTRUCCIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Lea todas las instrucciones antes de usar este aparato. Cuando use
aparatos a gas o eléctricos, se deberfan seguir precauciones de seguridad,

incluyendo io siguiente:

IMPORTANTE: Para garantizar su seguridad,
fa de su familia y la de su hogar, por faver lea
su Manual de! Consumidor culdadosamente
Manténgalo a la mano para referencias Ponga
mucha atencién a las secciones de seguridad
ASEGURESE que su homo sea instalada por
un técnico especializado y que haga tiera
adecuadamente

* NO DEJE a los nifios sin vigilancia cerca de
un homno que se esté usando

ENSENE A LOS NIROS A no jugar con los
controles o cualquier parte del hoino, no
sentarse, subirse 0 pararse sobte 12 puerla
det horno

PRECAUCION: NUNCA GUARDE ariiculos
que sean de interés para os nifos en el
panel frasero o en los gabinetes sobre ef
horag Los nifios que se suban sobre el
horno podrian resultar gravemente heridos

GUARDE ESTE libro para un uso futuro

NUNCA TRATE de reparar o reemplazar
una parte det horno a menos que las
instrucciones se den en este manual Todo
ofro irabajo deberia ser heche por un
técnico especializado

NUNCA USE sy horno para entiblar o
calentar una habitacion

SIEMPRE MANTENGA los revestimientos
combustibles de las paredes, corlinas y
otros pafios a una distancia prudente del
hormo

NUNCA USE una toalla u olro pafio abultado
como agarradera Asegidrese que la
agarradera esté seca L.as agarraderas
himedas podrian causat quemaduras por

-

-

-

-

.
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vapor. NO PERMITA que las agarraderas
toquen las superlicies para coclnar calientes

SIEMPRE MANTENGA el drez de 1z estufa
despejada de cosas que se podrian
quemar Los alimenlos, los utensilios de
madera. la acumulacion de grasa, ia
gasclina y olros vapores o lquidos
inflamables se podrian incendiar Los
utensitios de plastico se podran derretiry
las comidas en conservas podrfan explotar.
Su hore nunca de deberia usar para
almacenar cosas

SIEMPRE MANTENGA el horno despejado
de cosas que se podrian quemar (gasofina
y ofros vapores ¢ liguidos inflamables)

NUNCA CALIENTE comntenedores de
alimentos cerrados El aumenta de la
presién pueds causar que el contenedor
expiole y cause heridas

NUNCA DEJE contenedores con grasa o
goteaduras dentro o cerca del horno

NUNCA TRATE de fimpiar una cublerla
caliente. Algunos limpiadores producen
vapores loxicos, y los pafios o esponjas
mojadas podrian causar quemaduras por
vapor

NUNCA USE ropa suella cuando use el
horno

ASEGURESE que el homo asté instalado
firmemente en un gabinete que esté bien
pegado aia estruclura de la casa

RASGUNOS GRANDES O IMPACTOS
sobre las superlicies de vidrlo de las
puertas podrian romper ¢ agrietas el vidr

RO TOQUE las superficies para

calantar, las superficies cerca de eflas o las
superficies inleriores Estas podrian estar
suficientemente calientes para quemar
aunque se vean de color oscuro Durante y
después del uso, no toque o pennita que la
ropa o materiales inflamables hagan contacto
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INSTRUCCIONES
DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

con las superficies calientes hasta que hayan
tenido tiempo de enfriarrse Las olras
suprficies cerca de las venianillas de
ventifacion del homo. puertas, ventanas
lambién podrian eslar sufickentemente
calienrles para causar quemaduras

COLOQUE LAS PARRILLAS DEL HORNO
en la posicion deseada mientras el horno esté
frio Silas parriifas se deben mover mientras
el horno esta caliente, no permita que fa
agarradera haga conlacto con el quemador
caliente del horno.

DESPUES DE ASAR A LA PARRILLA.
siempre sague la cacercla y la parrilla para
asar del homo v limpilelas Los sobrados de
grasa en la cacerola para asar podian
incendiarse la prdxima vez que usted use e
horno

SIEMPRE TENGA CUIDADO cuando abra la
pueria del horno. Daje que ¢l aire caliente v el
vapor escapen antes de mover los alimentos
NUNCA USE papel de aluminio para forrar &
fondo del horo El uso inadecuado del papel
de aluminio podria resultar en un golpe de
corrfente o en un incendio

NUNCA OBSTRUYA la abertwra de la
ventifacion def horno

-

-

LIMPIE SOLAMENTE las parles que se
listar en este manual Siga lodas las
inslrucciones para la impieza

NUNCA FRIEGUE. mueva. limpie o dafie el
sello de la puerta en os hornos con
autclimpieza Es esencial para un buen
sellado

+ NUNCA TRATE de fimplar lps utensilios,

olfas, partes removibles o 1a cacerola y la
parilla para asar en el ciclo de autoimpleza

« NO USE limpiadores para hornos - No sg
deberia usar ninguna clase de limpiador para
hornos dentro o alrededor de cualguier parte
del homo

¢ SILA FUNCION DE AUTOLINPIEZA
falla, apague el homo y desconecte la
electricidad. Hagale un servicio por un
técnico calificado.

;ADVERTENCIA DE
SEGURIDAD IMPORTANTE!

Catifornia Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act requiere que el gobernador
de Californla publique una lista de
substancias que el estado sepa que
producen defeclos de nacimiento u otros
dafios reproductivos y requiere que fos
hombres de negocios adviertan a sus
clientes del contacto potencial a tales
substanclas. El alslante de fibra de vidrio en
el horno con autolimpleza emitird una muy
pequeiia cantidad de mondxido de carbono
durante el ciclo de autolimpleza. El contacto
se puede minimizar ventilando con una
puerta o ventana ablerta ¢ usando un
ventilador o una campana de ventilacidn,

IMPORTANTE: La salud de algunos
pajaros es extremadamente sensitiva a los
vapores producidos por el ciclo de
autolimpieza de cualquier horno. Ponga los
pdfaros en ofra habitacion que esté bien
ventilada,

LEA Y COMPRENDA ESTA
INFORMACION AHORA!

Asegirese que todos en su hogar sepan qué
hacer en caso de incendlo. Nunca use agua
sobre un Incendio de grasa, esto solamente
extendera las llamas.

FUEGO EN El. HORNO:
iNo trate de mover Ia cacerolal

1. Cisrre Ja puerta del horno y apague los
controles

2. Siel incendio continia. cuidadosamente
abra la puerta. arroje soda para cocinar
sobre ef fuego. o use un extintor de
quimico seco. espuma o “halon”

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

20P307.2 BPvO2
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OPERACION
CARACTERISTICAS DE SU HORNG

Ventilacldn del Cerrojo Control de la
horno automatico estufa
Luz del para
horno autolimpieza
Cacerola
N
B parrilia —— 11
|a parrilia
Parriilas \ Sensor de
removibles del Mﬁ;eor?gsratura det
horno e |

2 Interior del
Ui‘gicacion del \horno con
namero de autolimpleza
modelo y serie —..ili]

{detras de puertei/zﬁ"‘ 3 Seilto de la
T e puerta para
: < autolimpieza

Puerta
removibie del

Elemento horno
para hornear

Para sacar el residuo del adhesive de la cinta de empaque, use detergente liquido para
platos, aceite mineral o acelte para cocinar. Con un pafio suave rdtelos sobre el drea y
parmita que se remoje Enjague v seque bien Esto se deberia hacer antes de encender
al horno por primera vez. La cinta no se puede sacar una vez que el horno se haya
calentado. La cinta de empaque se puede encontrar en las siguientes drea: manilia de la
puerta, drea del pane! de control. molduea de la puerta y drea del haino
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OPERACION
Control Del Horno, Reloj Y Cronometro

Su nuevo control de homo a botones e permilird programar fas varias funciones con facilidad Mas
abajo estan los diferentes tipos de funciones y la descripeion de cada uno

Los botones con las flechas para

HORNEAR - Cocina los alimentos en el horno @ @ SUBIR o BAJAR las HORAS/

tradicional a una lemperatura que varia de HOURMIN pNUTOS programan la hora del
170°F a S50°F , dia. |a cantidad de iempo para
ASAR A LA PARRILLA - Asa los alimentos el cocinar, la cantidad de ﬁempo

en ALTO a 550°F o en BAJO & 450°F a calor para limpiar, la hora para un
directo del elemento superior Elasadoala comienzo demoraco, ¥y la hora det
parrilla se debe hacer con la puerta ablenta cronémetro de la cocina

en la posicion de tope para asar a fa parilla

SELECCION DE LIMPIEZA (SELECT CLEAN) -
Limpia el 4rea interior del horo por usted a
uno de fos tres niveles: 3 horas Lo. 4 horas Std.
y & horas Hi. Cuando el ciclo termina, &l hormo
se apagard automalicamente

NOTA: La puenrta del homno se cerrard con Ei boidn START debe empujarse
cerrojo automaticaments v el cerrcio se abrird para aclivar cualquier funcion del
séilo cuando el homg se haya enfriado. homo

£l botén CLEAR/OFF se usa para
cancelar cualquier funcitn del
horno y el tono de fin de ciclo

No cancelard el Reloj o el
Crondmetro de la Coclna.

El botén KITCHEN TIMER s¢ usa
para encender o apagar et
Crondmetio de la Cocina. No
controlara ninguna otra funcian
datl homo

El bolon del RELOJ se usa para
poner ta hora del dia

Los botones con fas flechas
para SUBIR y/o BAJAR (a
TEMPERATURA seleccionan
la temperatura para cocinar

& 0o

:

Programa la cantidad de tiempo
&n que usied desea cocinar los
alimentos 0 en que &l horno se

limpie. El homo se apaga
automéaticamente at final de
esta cantidad de tiempo

Seleccione la hora del dia en
la cugl desea que el horno se
encienda El homo se encendera

automélicamente a la hora que
usted haya seleccionado. Cuando
se use fa HORA DE COMIENZO
DEMORADG con el TIEMPO
PARA COCINAR EN EL HORND.
el horno lambién se apagara
automdticamente al final de la
cantidad de liempo para cocinar

Enciende y apaga la luz del
homo

@&O® @ @
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OPERACION

Panel De Control
indicador de
temperatura del  Indicador de
horno encendido
/
indicador de ..—»C-** H 01'7 7 °/§ TIE-CTe A indicador de la hora
programa R R

VAR QAXE  CLERH
AWML LOLKED DooR

DELRY  START LifAir
£L0LX otk TMER

J

Indicador de funcién indicador de funcién

del horno

El Diatl de Controt es una referencia facil
para utilizar el control del horno Més
abajo estédn las descripciones para
indicar cdmo funcicna el Dial de Conirol

INDICADOR DE LA TEMPERATURA
DEL HORNO - Este indicador fiene un
propdsito mdltiple

¢ Muestra la temperatura

« Muestra un cadigo de error “ERR" - Si
el indicador de temperatura del horno
pestafiea “ERR”, entonces usted ha
programado un tiempo o una
temperatura incorrecta

* Muestra prohlemas el horno -~ Si ¢l
control pestafiea “F" y un nimero o
letra usted estéd experimentando un
problema det horno. Por favor lea la
seccion COMGOS-F an su manual

INDICADOR DE ENCENDIDO - 58
ancenderd cuando se programe una
funcién det horno

INDICADOR DE PROGRAMA —-E|
indicador de programa peslanieard en
combinacion con una funcion del horno o
una funcidn automatica para avisarle que
necesita programar un tiempo o una
temperatura Ejemplo: “SET" y “BAKE”
pestafeardn para avisarle que necesita
programar la temperatura del horno

20P307-2 8Pv02

del horno

INDICADOR DE LA HORA - Muestra la
hora del dia, ia cantidad de tiempo para
cocingr, a hora para comenzar una
funcién demorada para cocinar, impiar, o
fa hora programada en el crondmetro de (a
cocina

« Muestra un cédigo para recordar
"PUSH START" - Si el indicador de {a
hora del horno pestafiea las palabras
“PUSH START". enfonces usted tiene
que empujar el botdn START para
activar su programa

INDICADCRES DE LAS FUNCIONES
DEL HORNO - Mugstran qué funcion ha
sido programada, cuando fa pueria del
horno estd enganchada. y si la funcién es
demorada

38
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OPERACION
Reloj, Cronémetro y
Control de Gierre

El refoj debe ponerse a la correcta hora
del dia antes que una funcién demorada
del horno funcione correctamente La hora
det dia no se puede cambiar durante una
funcion automatica del horrw. pero se
puede cambiar durante una funcién para
hornear v para asar a ia parrilia

COMO PONER EL RELOJ

& @
)+ GO+ <

1. Empuje el botén CLOCK

2. Empuje los bolones con ias
fiechas para SUBIR y/o BAJAR las
HORAS/MINUTOS para poner la
hora correcta del dia

3. Empuje el boldn START

PARA VOLVER AL RELOJ

Mientras esté usando el horno para cocinar,
empuje el botén CLOCK, si desea ver fa
hora del dia La hora presente del dia se
veré en el dial

CORTE DE CORRIENTE

51 ha ocurride un corte de corrients, la hora

pesiafiears en el dial y estard incorrecta.
Ponga nuevamente el relo] a la hora

Cualquier funcion para cocinar del horno
que eslaba en proceso lendrd que ser
reprogramacia

El crondmetro de la cocina se usa para
medis el tiempo de los procesos para
cocinar u ofras actividades del hogar No
controla el horno Se puede programar
hasta @ horas y 59 minutos Contard hacia
alrés en minutos hasta que legue a los
ULTIMOS 60 SEGUNDOS. entonces el
control sonara una vez Cuando la cuenta
llegue a CERD. el control sonara 3 veces
seguido de un sonido cada 6 segundos

20P307-2 5Pv02

hasta que el boton KITCHEN TIMER se
empuje El sonido de cada 8 segundos se
puede efiminar para ciclos futuros si se
desea Para las instrucciones de cémo
eliminar estos sonidos continuos. vea
TONOS en la pagina siguiente

COMO PROGRAMAR EL CRONOMETRO

A,
@+5oH+<

COminG 008 MEMA OO%
1. Empuje el botdn KITCHEN TIMER

2. Empuje los bolones con las Hlechas
para SUBIR y/o BAJAR |as HORAS/
MINUTOS para poner la hora

Empuje el bolon START

4. Cuando la cuenta llegue a cero,
empuie el botdn KITCHEN TIMER
para apagar el tono

Para cancelar el crondmetro durante la

cuenia, empuje e botdn KITCHEN TIMER

DOS VECES

w

El control le permitira cerrar los botones
de manera que no se puedan activar
cuando Ios empuje Si se preocupa de
dejar et hormno sin supervision, active este
programa

1. Toque y sostenga, al mismo Hempo,
los botones con fas flechas para
BAJAR las HORAS/MINUTOS
(HOUR/MIN) por fres segundos. hasia
que el dial muestre “LOC ON"
{bloquear)

2. Para desblogquear el control. togque vy
sostenga. &l mismo tiempo, los
bolones de las flechas para BAJAR
las HORAS/MINUTOS (HOUR/MIN)
por tres segundos, hasta que el dial
muestre "LOC OFF” {desbloquear)

Este programa se puede seleccionar

solamente cuando el horno no esta

en usn,

Cuando este programa esté activado.
eslos bolones no funcionaran El dial
mostrard “LOC ON” si se empuja un
botén El ajuste serd retenido enla
memgorig inclusive después de una
interrupcion el servicio enargético
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OPERACION

Control Del Horno,
Relof y Cronémetro

£l nuevo control tiene una serie de tonos
que sonardn a tiempos diferentes Estos
tonos pueden sonar mientras usted
programa una funcion del horno, o al final
de una funcién del homme También le
avisaré si existe un problema con una de
las funciones Mas abajo estén los tipos
de tonos y una breve descripcion de
cada uno

TONOS MIENTRAS PROGRAMA EL
CONTROL. - Cuando empuje un botdn
usted escuchard un tone Este tono le haré
saber que aplicd suliciente presion sobre
el botdn para activario, (Los botones con
las flechas no suenan )

TONO AL FINAL DE UN CiICLO
AUTOMATICO - Después de una funcién
para cocinar automatica, usted escucharé
tres tonos cortos seguidos por un tonc
cada 8 segundos El tono de cada

8 segundos seguird sonando hasta que
empuije el boldn CLEAR/OFF o usted
decida seleccionar &l programa especial
para cancelar y evilar que el fono de 6
segundos suene al final de un cicle futuro

COMO CANCELAR EL TONO DE 6
SEGUNDOS

1. Empuje y sujete los botones
BAKE y BROIL ala misma vez
por 3 segundos. hasta que el dial
muestie “SF "

2. Empuie &l botén KITCHEN TIMER
El diaf mostrara “CON BEEP” {lono
continuo)

3. Empuje el boién KITCHEN TIMER
nuevamente El dial mostrara “BEEPY
{tono cancelado)

4, Empuje el botén START  para
cancelar el tono vy salir de este mddulo
especial

St desea regresar a los tonos de 6
segundos, repia los pasos de arrdba hasta
que el dial muesire su seleccidn y empule
el boldn para el comienzo (START)

Z0P307.2 §Pv0Z

TONQ DE ATENCION ~ Este tono sonard
si hace un error u omite algo mientras
programa una funcion del harno

Unos efemplos sarian:

a. Programar un ciclo de limpieza y la
puerta def harno no estd bien cerrada

b. Programar una funcién y no empuijar el
boton START

¢. Empujar un bolén para una funcidn
adicional sin programar primero |a
lemperatura ¢ el tempo

Cualquiera de estos se puede identificar
rapidamente con mirar el diat

TONO DE PRECALENTAMIENTO ~
Cuando usted seleccione un modo de
cocinado, ajuste la temperatura del hormno,
y presione el boldn para el comienzo
(START) para que el horno comience a
calentar Cuando la temperatura dentro
det horno liega a la temperatura que usted
programad, senatd un tono para avisarle
que &l horno esté listo para homear

St usted programa una funcion de! horno
y &l controt suena migntras el dial hace
pestafear una “F" y un nemero o letra tal
como “F-4" 0 “F1.” es posible que exista
un problema con el control o con el horno
Simplemente empuje el boton CLEAR/
OFF vy espere una hora Trate de
programar esa funcién nuevamente

Si el codigo se repite. escriba el codigo
que pestaiea y lame para un servicio
Digale al téenico qué cddigo estaba
pestafieando
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OPERACION
Consejos Para Cocinar

En El Horno

Es normal sentir un poco de olor cuando
use su horne por primera vez Para ayudar
a eliminar este olor, ventile 1a habitacién
abriendo una ventana o usando una
campana de ventilacién

IMPORTANTE: Nunca
cubra et fondo del
horno o la parrilia del
horno con papel de
aluminio El uso
inadecuado puede
causar una mala circulacion de! calor.
pobres resultados al hornear, y podria
dafar el acabado del horno Para prevenir
manchas debide a derrames. usted
podria colocar un pedazo de papel de
aluminio © una bandeja para galletas
sobre la parriia debajo de la comida que
se podria derrarmar

La ventilacion del horno estd ubicada
debajo del panel de control Esta drea se
podria calentar mucho durante el uso del
hormo Es normat que salga vapor de la
ventifacidn y/o que se produzca humedad
debajo cuando el horno no este en uso La
venlilacién es imporlante para la correcla
circulacion del aire Nunca obstruya la
ventilacién

Ventilacion
del horno

Si abre la puenta frecuentemente para
mirar fos alimentos. causars una pérdida
de calor y malos resultados cuando
hornee

41
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Ei precalentamiento es subir ia homo
lemperalura a la temperalusa que va a usar
cuando hornee Permita que @l horno se
precaliente cuando las recelas requieren
precaientiamiento

Fara prolongar la vida del foco de las
luces del horno, siga estos consejos:
Siempre apague las luces cuando el

S,

oo no esié en uso O duranle un ciclo de
fimpieza Sila luz del homo se deja encendida
por un largo periodo de tiempo. el homo estara
tibic cuando abra fa puera debido at calor
generado por el foco de fas luces del homo

En la parle trasera del horno usted notara
un pequano twho Eslo es un sensor de
calor que mantiene la temperalura del
horno Nunca mueva o doble este tubo

Sensor de
temperatura

La zona de ternperalura baja de su

harno (entre 170° y 200°F) esta disponible
para mantener los alimentos tibios Sin
embargo, los alimenios no se deberlan
mantener a estas bajas lemperaturas por
méas de 2 horas

Cuando use su conveniente operacion de
Comienzo Demorado, los alimentos tales
como productos lacteos, pescado, aves,
etc., nunca se deberian dejar expuestos
por méas de una hora antes de ser
cotinados. La lermperalura ambiente v ef
calor de la luz del hormo promueven al
crecimiento de bacterias
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OPERACION
Consejos Para Cocinar

En El Horno (cont.}

Los resultados del hormeado sera mejor si
las cacerolas para hornear estén centradas
en &l homo lo mas posible. Si esta
horneando con mas de un utensilio,
coloquelos de manera que cada uno lenga
por lo menos de 1" a 1% de espacio de aire
La mayoria de las recetas para hormear a su alrededor. Cologue los utensilios

nan sido desarroliadas utiilzando de manera que ninguno gquede directamenie
productos con un alto contenido de encima de otro

manteca tales como mantequilfa y
margarina {80% de manteca por peso—el
requerimiento federal para los productos y
marcades "margarina”) Usted oblendra AT e
malos resultados si los gueques, pasteles, o ‘"""‘;5;‘“;
tortas, galletas. o dulces son hechas con ;aﬁ'!ﬁﬂﬁﬁﬂ%‘wf“‘ff-‘ .
mantequilia con bajo contenido de S

manteca Las mantequillas y margarinas
con bajo contenido de aceite contiensn
menes ranteca y mas agua Eif alio
contenido de agua de la mantequilla o
margarina afecta (a textura y el sabor de

sus recetas para homear favoritas B.ANQEJAS B".‘JAS PARA _GAl'.LETAS_
Mientras mas hajo sea el contenido de sin ladas, permiten que e aire circule
manteca de la mantequilia o margarina, airedmo’fde ‘as galletas para que se
mas se notaran estas diferencias Para doren en forma pareja
asegurar los mejores resultados, use
margarina, martequitia u ofras barras de
estos produclos que contengan por lo
menos 70% de aceite vegetal

El Sensor de Temperatura del Homo enla

par!eg trasera del horno mide y controla LAS BANDEJAS BRILLANTES fef%ejan al
continuamente |a temperalura dentro del calor, y son perfectas para los queques y

horno Para mantener una temperatura panecillos rapidos que deben quedar con
programada constanie, los elementos una corteza de color calé claro

harén un ciclo de encendido apagado

rientras of horo coing UTENSILIOS DE VIDRIO, OSCUROS

CONTRA PEGADURAS U OPACOS POR
LA EDAD absorben el calor y pueden ser
usados para panes con fevadura, cortezas
para pasteles o alimentos que lengan una
corteza café Cuando use estos utensilios,
ia terpperatura del horno se deberia
reducir en 25°F
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OPERACION
Consejos Para Cocinar

En El Horno

Usted podria pensar gug su horno

nuevo cocina diferentemente al horno que
reemplazé Le recomendamos que use su
homo nuevo por varlas semanas para que
se familiarice més con él. siguiendo ios
tiempos que se dan en la recela como

precaucion de seguridad Cuando las una gula. Si cree que su horno esta

Las parillas del hormo estén disenadas con
lopes, una conveniencia v lambign una

funcionando demasiado caliente ¢ frio para
su preferencia, vea Ajusies - Hagalos Usted
Mismo en la parte de alrds de este manual
para hacer los ajustes

parrillas estan colocadas correciaments
en el horno, las guias tlenen un tope para
prevenir que las parrillas se den vusita
cuando se sacan del homo Este disefio
permite que las parrillas puedan ser
insertadas de s6lo una manera

Tope en
las quias
para ias parrillas

Su horno liene siete (7) posiciones La
posicion de mds arriba es solarmente una
gufa La gula de mas arriba no se pueds
usar como una poasicién para la parrilla

Guias

FEEERNETARRRARARRAID
CLLLL LT EELE Y VR VRNANY

(303 & U G

en la posicién correcta cuando el horno
esté frio.

PRECAUCION: Cuando usted esté usando
ta parrifia en la posicion mas baja (1)
necesilara tener cuidado cuando saque la
parrila Recomendamos que tire Ia parrilia
varias pulgadas hacia afuera y enlonces.
usando dos agarraderas. tire Ia parrilla hacia
afuera sujetandola de los lados La parrilla
esld baja y usted se podria guemar si coloca
la mano en el medio de iz parrilia y la saca
completamente hacta afuera. Tenga culdado
de no quemarse la mano en la puerta
cuando use una parrifla en Ia posicion mas
baja {1}
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OPERACION
Como Hornear Y Asar

1. Empuije el botdn BAKE

2. Empuje los botones con
las flechas para SUBIR y/o
BAJAR [a TEMPERATURA
para programar la temperatura
del hormo gue desea usar.

3. Empuje e boton START

TABLA PARA LA POSICION DE LAS

TEMP

PARRILLAS PARA HORNEAR
TIPODE COMIDA  POSICION DE PARRILLA
Pasteles congelados (sobre o4
bandejas para galietas}

Queque "angel food™ o 304
queques

Pancillos, panes duicas. 304
"muffing”. "brownies”,

gafietas, quequitos tortas,

pasteles

Cacerolas do4d
Pavo ¢ Asado !

20P307.2 5Pvl2
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Para programar que el horno ¢ocine por un
tiempo determinado y se apague
automaticamente:

1. Empuje el botén BAKE

2. Empuje los botones
con las flechas para
SUBIR y/o BAJAR la
TEMPERATURA para
seleccionar la
temperatura del horno

que usled desea usar

Empuje el botén OVEN
COOKING TIME

Empuje los botones

con fas flechas para
SUBIR y/o BAJAR las
HORAS/MINUTOS para
seleccionar la canticad
de tiempo en que desea
que los alimentos se
cocinen

Empuije el botdn
START
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OPERACION
Ciomo Hornear Y Asar

MG HOBNEAR,
- ORMA DEMOBRADA
air A AL 4 4

Para programar que e horno se encienda
& una hora posterior del dia. cocine por
una cantidad de liempo especilica y se
apague aslomaticamente

1. Empuje el botén BAKE

2. Empuie los botones
con las flechas para

TEMP SUBIA y/o BAJAR la
@ TEMPERATURA para
seleccionar la tlemperatura
del horno que prefiers
usar
RIHG,

4. Empuie los bolones con
{as flechas para SUBIR

@S C'% y/o BAJAR las HORAS/

o 3. Empuje el botdén OVEN
COOKING TIME

MINUTOS para
seleccionar la cantidad
de tiempo en que desea
cocinar ios alimenlos

§. Empuje el bolén DELAY
@ START TIME

@ @ 6. Empuie los bolones con

las flechas para SUBIR v/
o BAJAR las HORAS/
MINUTOS para programar
{a hora del dia en fa cual
desea que el horno en
encienda

7. Empuie el boton START

El horno se apagaré al término del tlempo
para cocinar a menas que el programa
para mantenclén de temperatura se haya
activado.

Conrats [OTx-DMtox
HOLE S BT
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Su nuevo control tiene una funcién para
cocinar y maniener la temperatura para
cooinar avlomaticarmnenle solamante que
mantendré los alimenlos tibios hasta

3 horas después que el cocinado
automatico haya terminado Para

activar esta funcién;

1. Empuje y sujele, al mismo tiempo.
jos botones BAKE y BROIL por
3 segundos, hasta que el dial
muestre “8F "

2. {a) Empuie e botdn OVEN COOKING
TIME E! dial mostrara “HLd OFF "

{b) Empuije el boidn OVEN COOKING
TIME nuevamente para activar esle
programa El dial mostrarg “HLd ON "

3. Empuje el bolén START
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OPERACION
Ciomo Asar A La Parrilla

Asar es cocinar al calor direcio del
elemento superior La puerta del homno
deberia permanecer abierta en la posicion
de tope para asar cuando ase a la parritla

Colocando las carnes lejos del elemento
permitird gue las carnes se cocinen en el
centro mientras se doran por afuera.
Usando estas posiciones, cocine el lado
1 por lo menos 2 minutos mas que el

tado 2 Si su hotno estd coneclado a 208
voltios, usted podria usar una posicién de
pariilla mas alta yfo cocinar los alimantos
por mas tiempo

Ef tamafio, peso, grosor, temperatura
inicial y su preferencia personal alectara el
asado a ta parrilia Esta labla estd basada
en cames a la lemperatura del

refrigerador
. ALIMENTO POSICION | TIEMPO TOTAL

No es necesario precalentar el homoe DE {minutos)
cuando ase a la parrilla Use la cacerolay PARRILLA
ia parrifla para asar que viena con su Bistes 1 do grueso 3 it
horno Ambas estan disefiadas para Tortes
drenar adecuadamente la grasa y los do carne mollda — 3 1618
fiquidos 1* de grueso
-~ " Chaletas de cardo -

Cuando use papsl de 172* de grueso a 2725

aluminlo, of papel de Pascado (flistes) 3 11-13

aluminio debe estar Faflo treans) 2 2558

moldeado firmemente a fa
parrilia y los cortes en el papel deben
coincidir con los cortes de la parrilia.
Esto permite que la grasa y los
liquidos calgan a la cacerola,
evitando que se produzea un incendio
y humo exceslivo,

Siempre saque la
caceroia ¥ la parrilla
del horno. Guardary %
alvidar una cacerola
para asar sucia en el
horno es un peligro para producir un
Lim:erudio o humao.

S

£l Departamento de Agricultura de los
Estados Unidos recomienda cocinar la
carng y las aves completamente-—ia carne
aun calar INTERNO de por fo menos
160°F y las aves a un calor INTERNO de
por lo menos 180°F Ei cocinar a estas
temperaturas generalmente protege
contra enfermedades causadas por los
alimentos

Mientras mads cerca coloque los alimentos
del elemento para asar, mas rapido se
doraran por aluera, pero quedando rejo o
rosado en el centre

46
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1a. Empuje el botén BROIL. (Esto
automaticamente programa ASADO
en HI-ALTO.}

1h. Mientras el indicador de programa
pestafiea en el dial, empuje
nuevamente el botén BROIL si
prefiere asar en Bajo (Lo} Aseen Lo
(Bajo} para cocinar bien alimentos
tales como aves o contes de carne

gruesos sin que se doren demasiado
2. Empuje el botdn START

3. Cuando termine de asar, empuie el
botén CLEAR/OFF

b
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OPERACION

Cdmo Seleccionar Programas
Especiales Del Control

Este Programa Especial le permitira
cambiar la velpcidad; #1 significa que el
cambio de velocidad es lento hasta #5
que significa que el cambic de velocidad
&5 répide Para seleccionar la velocidad
que prefiere. siga eslos pasos:

1. Empule v sujele, a la misma vez.
los bolones BAKE y BROIL por
3 segundos . hasta que &l dial
mueslre “SF "

2. Empuje algun boldn con ia llecha
SUBIR El dial le mostrara una
posicion de velocidad entre 1y 8

3. Empuje aiguna liecha SUBIR para
aumentar la velocidad hasta el
nomeroc §

o

Empuje algun botdn con a flecha
BAJAR para disminuir la velocidad
hasta el nimero 1

4. Empuie ¢! bolon START

48

20P307-2 8Pv02 214103, 3:38 PM



OPERACION
Céma Seleccionar Programas
Especiales Del Control

Ef nuevo control 2 botones tiene
programas adicionales que usted puede
seleccionar Despuds de hacer su
seleccidn, si desea cambiarla. siga los
pasos hasta que el dial muestre su nueva
sefgccion

Bt controt se programa autométicamente
para apagarse después de hornear por 12
horas o después de asar a la parrilia por 3
horas en caso que se e olvide y deje el
horno encendido $i desea eliminar este

programa:

1. Empuje y sujete, al mismo tiempo, el
botdn BAKE y BROIL por 3 segundos.
hasta que el dial muesire “"SF "

2. Empuje el boldn DELAY START
TIME El dial muesira “128hdn”
{apagado en 12 horas)

Empuje el boton DELAY START TIME
nuevamente El dial mostrard “no
shdn” (no apagado)

3. Empuje el boton START

El control del horno esta programado
para fa seleccion de lemperaturas en
Fahrenhell La mayoria de {as recetas se
dan usando la escala Fahrenheit Usted
puade cambiar eslo y usar una selecaitn
en Centigrados
1. Empuje y sujete, al mismo tiempao,
los botones BAKE y BROW. por
3 segundos, hasta que el dial
muestre "8F ”

20P307-2 5Pv0Z

2. (a) Empuije los bolones BROIL y OVEN
COOKING TIME al mismo Hempo £
dial del contrel mostrard ! signo para
gradoy “F”

(b} Empuje los botones BAROIL y OVEN
COOQKING TIME al mismo tiempo
nuevamente Esto cambiara “F"
{Fahrenheit) a “C" {Centigrado)

Empuje el botén START

L

Bu control estd programado para usar el
tefoj en 12 horas  Si usted prefiere usar
Hora Miitar de 24 horas o poner el dial en
blanco. se hace asl;

1. Empuje y sujete, al mismo tiempao,
los botones BAKE y BROIL por 3
segundos, hasta que ef dial
muestre “8F

2. {a) Empuie &l boton CLOCK. £l dial
mostrara “12hr ” Sl ésta es su
seleccidn. empuje el botdn START
o
(b} Empuje el baidén CLOCK
nuevamerte. Ef dial mostraré “24hr
Ejemplo: 5:00 en el reloj de 12 hotas
teerd 17:00 en el relof de 24 horas
Empuje el botén START
i+
{c} Empuie el botén CLOCK
nuevamente El dial ahora mostrard
“OFF." G ésta es su seleccion.
empuije el botdn START La hora no
se mostrarg en el dial (La funcidn
delay starl no funcionard )

47

R114/03, 3:38 PM



OPERACION

Como Seleccionar Programas
Especiales Del Control (cont.)

{Disehado para usar los Sabados
Judios y los dias festivos.)

l.a caracteristica de los Sabados puede
ser ysada solamente para hornear/asar
No puede ser usada para conveccion.
asado a ia parilla, limpleza automatica. o
coceidn de Inicio Retrasado

NOTA: La luz del homo se enciende
automaticamente {en algunos modelos)
cuando fa puerta es abierta y se apaga
cuando fa puerta es cerrada. La bombilla
puede ser removida Ver la Seccidn sobre
Como cambiar la bombilta del horno En
los medelos con el boldn de OVEN LIGHT
la uz del horno podria encenderse y
dejarse encendida

COMO AJUSTAR LA FUNCION
REGULAR DE HORNEADO/ASADO

NOTA: Para entender como trabaja el
controt del horno, practique utilizando fa
funcion de horneado regular {no Sabado)
antes de usar la funcién del Sabado

Cercidrese de que el reloj muesira la hora
correcla del dia y de que el horno esta

wh

. Empuje v soslenga
empujados amboes
bolones. BAKE
{Horneado} y BROIL
{Asado). at mismo .
tiempo. hasta que la
pantalia muestre “SF »

. Togue el bolén de DELAY
START TIME hasla que
aparezca “SAb bAtH”
anla pantalla

. Empuje el botdn START
y D apareceréd en la
pantaila

. Toque e} botdn BAKE. No
aparecera ninguna sefiat

G

P~

OO @ OO
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§. Latlemperatura inicial
preprogramada se ajustard
aulomaticarmente a 350°F
Toque los botongs UP o
DOWN que se sefialan con
fiechas para aumentar ¢
disminulr ia temperatura en
incrementoss de 5° La
temperatura se puede ajustar
entre 170°F y 550°F No
aparecerd ninguna sefal o
temperatura

6. Empuje ef botén START
7. Después de un periodo de

retrasc al azar de
aproximadamente 30
segundos a 1 minuto, las
sefiales D C apareceran en
la pantalla indicando que &l
horno ha sido ajustado para
hornearfasar St las senales
2 C no aparecen en la
pantaila. comience desde el
Paso 4

OO

Para ajustar la temperalura def homne.
empuie el botdn BAKE y logua los
botones UP o DOWN que se sefalan con
flechas para aumentar o disminuir la
ternperatura en incrementos de 5° Empuje
el botén START

NOTAS:

» Cuando la pantalla muestra . la
funcidn del Sabado esta aclivada
Cuando fa pantalla muestra o <, el
horno esta en la funcidn de horneado/
asado

* Los botones CLEAR/OFF y OVEN
COOKING TIVME estén activos durante
el uso de la funcitn del Sabado
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OPERACION

Como Seleccionar Programas
Especiales Del Control

COMO SELECCIONAR EL
HORNEADO/ASADO POR TIEMPO ~
INIiCIO INMEDIATO Y PARADA
AUTOMATICA

NOTA: Para entender como el contro!

dei horno trabaja, practique ulifizando las
funcidnes de inicio Inmediate y Parada
regulares {no Sébado) antes de usarla
funcidn del Sdbado

Cercidrese de que el reloj muestra la hora
correcta del dia y de que el horno estd
apagado

1. Empuie y scstenga
empujados ambos
botones, BAKE
{Horneado} y BROIL
{Asado). al mismo
tiempo_hastaqueia
pantalia muestre “SF "

. Togue ei bolon de DELAY
START TIME hasta que
aparezca “SAb bAtH" en
ia pantalla

. Empuie el botén START
y = aparecerdenia
pantalia

P 4. Togque el botén OVEN
N COOKING TIME No

aparecerd ninguna sefal

. Empuje los botones UP
o DOWN que se sefialan
con flechas para entrar el
tiernpo de coceién
deseado entre 1 minuto
y 9 horas y 58 minutos
£i tiempo de coccion
seleccionado aparecerd
en la pantalla

- 6. Empuie el botsn START

20P307-2 SPv02
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. Togue ef boton BAKE. No
aparecera ninguna sefial

La temperatura inicial
preprogramada se
colocard aulomaticamente
er 350°F. Tague los
botones UP o DOWN que
se sefialan con flechas
para aumentar o disminuir
la ternperatura en
incrementos de 5° La
tempetalura se puede
ajustar entre 170°F y 85G°F
No aparecerd ninguna
sefal o temperatura

Empuije ef botdn START

Después de un periodo de
retrasc al azar de
aproximadamente 30
segundos a 1 minuto, las
sefiales D apareceran
en la pantalia indicando
que el horno ha sido
ajustadc para hornearfasar
Silas seflales 2> ¢ no
aparecen en la pantalla,
comience desde el Paso 7

Para ajustar la lemperatura del homo,
empuje el boldn BAKE y togque los
botones UP ¢ DOWN que se sefalan
con fiechas para aumentar o disminuir
ia temperatura en incrementos de 5°
Empuje el botdn START

NOTAS:

« Cuando la pantalia muestta D | la
funcidn del Sabado esta aclivada
Cuando fa panlalia muestra D ¢, €
horne estd en la funcidn de horngado/
asaco

Cuando la coceidn haya terminado, la
visuaiizacion en a pantalla cambiard
de o c a oy "0:00" aparecerd,
indicando que el horno se ha apagado
(OFF), pero que todavia estd en al
funcién del Sdbado Remueva los
alimentos cocinados
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OPERACION
Como Seleccionar Programas
Especiales Del Control (cont.)

COMO SALIR DE LA FUNCION DEL
SABADO

1. Empuie el boton
CLEAR/QOFF

2. Sielhorno esté cocinando.
espere por un perfodo de
tiempo de retraso al azar
de aproximadamenie
30 segundos a 1 minulo.
hasta que las sefigles
-~ aparezcan en lz
pantalia

3. Empuje y soslenga
empujados ambos
hotones. BAKE
{Horneado)y BROIL
{Asado}. al mismo
tiempo. hasta que la
pantalia muestre "SF "

4. Toque el botdn de DELAY
START TIME hasta que
“12 Shdn” o “no Shdn”
aparezca en la pantalla
*12 Shdn” indica que ¢
horno se apagard
aulomaticamente después
de 12 horas “no Shdn”
indica que el homo no se
apagard autormnaticamente

5. Empuije el boton START

NOTA: Si ocurriera una interrupcion

del suministro eléctrico mientras el horno
esld en la funcién del Sabado. el homo
5€ apagara automalicamente y
parmanecera apagado cuando la
energla sea restablecida. El control

det hornio debe ser reiniciado
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CUIDADO Y LIMPIEZA
El Giclo De Autolimpieza

E! sello de fa pusrla esta disefiado para
que tenga un espacio de 10" en el fondo
del horno

Panel de {a puerta Sello

1. Saque la cacercla y la pardiila para asar.
utensilios, y cualguier papel de aluminio
que podria quedar en el horno

2. Parrillas cubierias de porcelana gris
mismas deben ser removidas duranie ¢!
ciclo de limpieza aulomdtica

[}
03

ST
Revestimento de la puerta

3. iasuciedad sobre el marco frontal Esto permite la cirgulacion adecuada
y aluera del sello del revestimiento de la del gire Es normatl que su horno dé la
puerta necesitard ser limpiada a mang apariencia de no tener un buen selio

sobre el horno. Esto se debe al sello
Marco Frontal La ubicacion del seilo sobre fa puerta

mantiene la puerta sellada y previene
cualnuier pérdida de calor

f Los utensilios nunca se

deberian dejar dentro del
horno durante un ciclo de
autolimpieza.

Las parriflas cubiertas de porcelana
gris pueden ser limpiadas con
Hevestimento seguridad en el interior del horno

de la puerta durante el ciclo de limpleza automatica,
Serd necesario para engrasar los
extremos de 1a parrilia del horno con
una capa ligera de aceite vegetal

Limpie estas dreas con agua caliente, lanillas

con jabon o limpiadores como Soft Scrub® para

sacar g:ua!quier suciedad Enjuague blen con después de un ciclo de limpieza. Esto

agua fimpia y seque ayudara a que se haga facil deslizar los

No use limpiadores de hornos—ningdn estantes o rejilas en el horno.

limpiador de hornos para usos comsrciales o

revestimiento de protecoitn debe ser usadoen 9""‘}?*? BLPS{“B’: Fido de limpieza,

&l interfor o alrededor del horno ventile la habitacion con una ventana
o X ablerta ¢ una campana de ventilacidn.

4. Limpie cualquier derrame pesado del fondo Esto evitara el alor fuerte producido

del harno por el calentamiento de las partes

5. Nolimpie &l sefio de la puerta def horno. Bl kﬁue‘fﬂs- y
material de fibra de vidrio de ia pueria del
horno no soporta la abrasion. Es esencial
que el sello permanezca intacto Sinola
que se esta gaslande o rizando, deberia
set reemplazado

§2
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CUIDADO Y LIMPIEZA
El Ciclo De Autolimpieza

El Ciclo de limpleza. incluyendo et
tiempo de enfriamiento, olrece opciones
preseleccionadas de 3. 4, ¢ 5 horas. pero
usted puede cambiar escogiendo
cualguier tiempo entre 3 y 5 horas

1. Para 3 horas: Empuje el botdn

de SELECT CLEAN
{SELECCION DE LIMPIEZA).
lostrard 3 horas y “Lo" en &l
dial Esta funcidnes
recomendada para derrames
pequeiios contenidos. Pase al
pase 3y presione START

Para 4 horas: Presione ef botdn
de SELECT CLEAN
(SELECCION DE LIMPIEZA}
dos veces 4 horas y “Std”
aparecerdn en la pantalla. Esta
funcién es recomendada para un
horno normalmente sucio, Pase al
paso 3y presione START

Para 5 horas: Presione el boton
de SELECT CLEAN
{SELECCION DE LIMPIEZA)
tres veces 5 horas y "Hi”
aparecerdn en Ja pantalia Esta
funcién es recomendada para
hormos allamente sucios. Pase
al paso 3y prasione START
Empuje los botones con las
flechas para SUBIR y/o BAJAR
tas HORASMINUTOS para la
Hora y los Minutos para
seleccionar la cantidad de
tiempo que usted desee que
dure el ciclo

Empuie el botén START

Simplemente empuje el botdn CLEAR/OFF
Usted necesitard esperar a que la lemperatura
del horno baje mas que la temperaiura de
enganche {aprox. 1 hora} antes de tratar de
abyir fa puerta
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Después del ciclo usled podrla notar un poco
de cenizas blancas en el homo  Simplemente
fimpielas con un pafio o esponja humeda

St algunas manchas blancas persislen.
fridgguelas con una lanifla de acero con jabon
Asegurese de enjuagar bien Estas son
generalmenie depdsilos de sal que no se
pueden sacar durante el ciclo

5i su homo estd equipada con parriflas de
porcelana, se74 necesario para engrasar (os
extramos con una capa ligera de aceile vegetal
después del ciclo de ¥mpleza Eslo ayudara a
que se haga facil deslizar los estantes o refillas
en el hormo

Si por alguna razdn usted no queda
satisfecho con los resultados de ia Hmpleza,
stmplemente replita el ciclo.

Presiones el boton de
SELECT CLEAN
(SELECCION DE
LIMPIEZA), y escoia 6l
rive! det limpieza deseado
ya sea Lo (3 horas). Std

{4 horas}. o Hi (5 horas}.
Siuna de estas es su
opcién. pase al pasn 3y
escoja el tiernpo de inicic
de demora

Si usted desea cambiar la
cantidad de tiempo para
Frripiar. empuje los botones
con las flechas para SUBIR

T yio BAJAR las HORAS/
WD 3 G M‘NUTOS
3. Empuje el boton DELAY
START TIME
@ @ 4, Empuje los bolones con lag
flachas para SUBIR yfo

BAJAH fas HORAS!
MINUTOS para seleccionar
la hora del dia en que
prefiere qus el ciclo de
limpleza empiece

Ermpuje el botn START
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CUIDADO Y LIMPIEZA

MATERIALES DE LIMPIEZA

* Detergente liquido para platos
* Agua libia
» Pafic suave

No use impiadores abrasivos,
limpiadores industriales, o
blanguedores {cloro}.

Limpie solamente como un toque entre
ciclos de limpieza Use detergente lquido,
agua tibia, o lanilla con jabon, Enjuague
bien después de limplar y seque

NUNCA USE LIMPIADORES DE
HORNOS DENTRO O ALREDEDOR DE
CUALQUIER PARTE DEL HORNO,

Cuando limpie, asegurese de no doblar ¢
desplazar ef sensor de temperatura
ubicado en la pared trasera del horno

Sensor de
temperatura

B
=g

e | del horno
et

MATERIALES DE LIMPIEZA

» Detergente liguido para platos

« Agua tibia

« Laniltas de acero con jabdn

* Limpiador comercial para hornos

COMO LIMPIAR

Permita que la cacerola se remoje Ponga
detergente para platos sobre la parilla y
cubra con un pafio o una toalia himeda
por un rato, Friegue a medida que sea
necesario Lave. enjuague, y seque bien
Usted también podria poner la cacerola y
ta parrilla en la lavadora de platos

20P307-2 §Pv02

o
PRECAUCION: Desconecte
el poder eléctrico hacia el
horno en [a caja del circulto
principal o en la caja de los
fusibles antes de tratar de reemplazar
el foco de la luz del horno. No toque
un foco de la luz caliente con las
manos mojadas o con un pafio
hamedo. Espere a que e foco se
Lentn’e y use un pafio seco,

v
Sujetador del @
vidrio
Coflar con
electricidad R Lt
Foco &
Cublerta de :

vidrio

COMO SACAR LA CUBIERTA

1. Desconecle el paso de ia electricidad
al horno en el interruptor del circuilo
principal 0 en ia caja de los fusibles

2. Tome la cubiera de vidrio y hdgala
qirar 1/4 de vuelta contra el relo] hasta
que las aletilias de la cubierta de vidrio
pasen por sobre las ranuras del
sujetador del vidrio

COMO REEMPLAZAR EL FOCO
DE LA LUZ

Desatornille el foco de la luz y reemplacelo

con un foco pata aparator gléctricos de 40

walls

PARA REEMPLAZAR LA CUBIERTA

1. Cologue las aletilias de la cubierta de
vidrio en la ranura del sujetador del
vidrio

2. Haga girar la cubierta de vidrio 1/4 de
vuella en direccién del reloj

3. Reconecte la electricidad al horno

Para mejorar ia luz dentro del horno limpie

l& cubierta de vidrio frecuentermente con un

pafio mojado Precaucidn: Esto se

deberia hacer solamente cuando el

horno estd completamente frio.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

MATERIALES DE LIMPIEZA

» Betergenie para platos

» Agua tibia

» Lanas para fregar o lanilia con jabdn

Parte trasera
levantada de
ia parriila \

=
Taguts %

COMO SACAR

1. Tire tas perrillas hasta la posicion de
tope

2. Levante elfrente de laparrila y
deslicela bajo ! tope de la gula para
las parrillag

PARA LIMPIAR

Lirmpie con agua tibla y detergente Para
sacar manchas duras. friegue levermentie
con lana para fregar ¢ con una lanilla con
jabén Enjuague bien

Las parrillas cublertas de porcelana gris
pueden ser limpiadas con seguridad en
el interior del horno duranie el ciclo de
limpieza automética Serd necesario para
engrasar los extremos de la parrilla dal
horno con una capa ligera de aceite
vegelal después de un ciclo de limpieza
Este ayudard a que se haga facil deslizar
tos estantes o rejillas en el homo

PARA COLOCAR NUEVAMENTE

1. Coloque la parte levanlada de airés de
la parrilla sobre fas guias

2. Levanie el frenle de la parritla hasta
que la parie levaniada de alrés se
deslice por debajo del lope de las
guias

3. Deslice fa parrilla hasta atras
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CUIDADO Y LIMPIEZA
Partes Removibles

L.a puerta es muy pesada. Tenga culdado
cuando remueva y levante la puerta. No
levante la puerta por la manjja.

COMO SACAR

1. Abralapuera
complelamente

Tire los topes de las
bisagras hacia abajo
hagia el marco de fa
puerta, a la posicion
de abierlo Esto
podria requerir un
destorniflador de
cabeza plana

Salga

2.

<&

Coerradura de
bisagra

Tire de los clerres
de ia bisagra hacia
abajo para abrir

Tome firmemente
loslados defa
puerta de arriba
Cigrre la puertaa la
posicién de saque
la cual se encuenira
entre la posicion
inlermedia y
tolalmente cerrada
Levante (2 puerta y
haga un movimienta
de extractién hasta
que ef brazo de la
bisagra salga

de la ranura

COMO PONERLA NUEVAMENTE

1. Tome firmemente
los dos lados de
la pusrta de arriba

Con fa puerta en el
mrismo angulo de
extraccion, coloque ia
hendidura del brazo de
fa bisagra dentro del
borde delfondo de la
ranura de la bisagra

i.a muesca en ¢l brazo
de la bisagra debe estar
totalmente asentada en
el fondo de la ranura

Poslcion
de saque

Brazo
dela
bisagra

Ranura

s
]

indencldn

20P307.2 BPv(Z

def borde
del fondo
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Puerta removible del harno {cont.)

3. Abra completamente la Brazo de la bisagra
puerta. Sifa puerta no
abre completamente. la
hendidura no estéd
asentada
cotrectamente an el
extremo inferlor de fa
ranura

-

S

4. Empujslostopesdelas W™
bisagras hacia arriba Cerradura de
conira et marco fronta bisagra
da la cavidad del Ernpule de los
hormo, alaposicidnde  clerres de fa
cierre blsagra hacla

) arriba para

5. Cierre ta puerta cerrar
del horno

COMO LIMPIAR AFUERA

DE LA PUERTA

+ ise isbdny agua para impiar bien (a
superficie, lados y frente de Ja puerta del
horno Enjuague bien Usted también podria
usar un implador de vidrio para impiar e
vidrio exterior de |2 puerta No permita que el
agua gotee dentro de fas aberturas de la
ventilacién.

Los derrames de salsas para alifar, jugos
ds fruta. salsas de lomate y materiales para
sasonar que contengan dcidos podrian
causar una descoloracion y se debarian
fimpiar inmediatamenie Cuandofa
superficie se enlrie, limpie v enjuague

No use limpiadores para horos, polves para
limpiar o abrasivos duros en la parte exlerior
de la puerta.

i cuaiguier mancha sobre la moldura de
la ventilacion de fa puerta persiste, use un
limpiador abrasive suave y un fregador de
esponja para mejores resullados

COMO LIMPIAR ADENTRO
DE LA PUERTA

+ Debido a que ef drea dentro del seilo se
Himpla durante ef cich de autolimpieza, usted
no necesita limplar este a mano

» El &roa aluera del sello y ef revestimiento de
la puaria se puaden fimpiar con una lznilia
lfena con labén, agua caliente y delergente
Enjuague bien con una sofucion da vinagre
y agua

»

.
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ANTES DE LLAMAR PARA UN SERVICIO

Para ahorrar tiempo y dinero. antes de llamar para un servicio. revise la lista de mas abaijo
para cualquier problema que usted crea que tiene con ef funcionamiento de su horno. Si
el problema es algo que usted no puede reparar. use jos Numeros de Servicio para el
Consurmnidor que se encuentran al final de este manual. Cuando haga un llamado, tenga
disponible el niimero de modelo, nGmero de serie, lista de partes para reparaciones,
manual de uso y cuidado y ia fecha de compra.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

POSIBLE SOLUCION

El dial del control pestafiea Mal funcionamiento def

una “F” seguida por un
nlmero o letra.

homo

Empuije el botén CLEARIOFF
Permita que el hormno se
enfrie por una hora y ponga
nuevamenie el homo en
funcionamiento Si et
problema se repite. flame
para un servicio

El horno y los controles
det horno no funcionan,

a. No pasa electricidad
al homo

b. El reloj estéd enla
funcié en blanco

a. Revise ia caja del circuilo 0
los fusibles Asegdrese que
el cordon de la corriente
esté enchufado

b. Vea la seccién de “Cémo
Programar Funciones
Especiales” en este
marnial,

La temperatura
del horno
parece estar
inexacta.

Calibracion del
control del horne

Vea las instrucciones para
ajustar ia temperatura qQue
siguen esta seccion

l.a puerta del
horno no se
desengancha.

Ei ciclo de limpieza no ha
terminado Ef horno esta
demasiado caliente

La temperatura dei horno

debe bajar 8 menos de la

temperatura de enganche
antes que la puerla pueda
abrirse,

La luz del horno
no funciona.

a. Interruptor de la luz
en posicion de
apagado

b. Foco de fa luz esta
sueho ¢ quemado.

a. Revise la posicion del
interruplor de la luz del
horno

b. Revise el foco de la luz del
harno,

El horno no se
limpld o los
resultados
fueron mailos.

ZOP30T-2 SPv02

a. los controles no se
pusieron bien

b. El horno estaba
demasiado sucio

¢. Eifcigclo de limpieza
fue interrumpido

57

a. Lea la seccion de
autolimpieza de esle
manual

b. Los derrames grandes
deben ser removidos antes
de que el ciclo de limpieza
inicie Lise el ciclo mas
prolongado. Hi para fos
hornos mas sucios

¢. Elciclo de limpieza
astandar es 4 horas, un
ciclo de limpieza Lo es de
3 horas, y un ciclo de
fimpieza Hi es 5 horas
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ANTES DE LLAMAR PARA UN SERVICIO

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION
Ruido del Un ventilador de refrigeracion  Esto es normat El ventilador de
ventilador. se podrla encender refrigeracidn se encendera para

automaticamente refrigerar Ias partes internas El

ventifador podiia funcicnar por
1 1/2 horas después de que el
horno se haya apagado (OFF)

L.a parrilla del Las parrilias fueron Pase un trapo mojado con un
horno no se dejadas en el interior del poco de aceile vegetal a los
desiiza con herno durante el proceso extremos de la parriia
facitidad. de Empieza autornatica
Horno humea. a. Homo sucio a. Vea que no hayan derrames
b. Mal use de pape! de b. No se recomienda el uso del
aluminio papel de aluminio
¢. Cacerola pata asar con ¢. Limpie la cacerola y la parrilla
grasa se dejé en el homo después de cada uso
Los alimentos a. Ethoro no se precalentd lo 8. Asegurese de precalentar
no se hornean suficiente hasta que suene el tono,
adecuadamente, cuando la recela lo requiera
b. Posicidn incorrecta de la b. Mantenga un espacio de aire
parrilia o la cacerola urdforme alrededor de las ollas

y utensifios Vea la seccidn
pata cocinar en el homo

c. Laventilacién def horno estda €. Mantenga la ventilacion

obstruida o cubleria despejada

d. Uso incorrecto del papet d. No cubra las parrllas cuando
de aluminio hornee

e. Temperatura incorrecta para e, Reduzca la lemperatuia en
el wensilio usado 25 grados pata utensitios de

vidtio, 0sCuros U opacos
{. Latemperatura del horno f. Revise la seccidn de ajustes a

necesita ajuste la temperatura que sigue esta
seccion
g. Elhorno o fa parilla del g. Vea las instrucciones de
horno no estén niveladas instalacion para la nivelacion
h. Controles det horno mat h. Vea ia seccion para hornear
puestos
58
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ANTES DE LLAMAR PARA UN SERVICIO

POSIBLE CAUSA

POSIBLE SOLUCION

PROBLEMA
Los alimentos a.
no se asan
adecuadamente.
b
[
d
[}
1.
g

20P307-2 SPvO2

Posicion incorrecta de la
parrilia

. Ef horno se precalentd

. Mal uso de papel de

aluminic

. L& puerla del hormo se cenrd

durante el asado a la
parrilla

. Baio voltage (208 Voltios)

Cantidad de tiempo
incorrecta para asar

. Controles del hormo mal

puestos

59

a, Revise la posicion de las

cacerolas; vea la seccidn para
asar a fa parrilla

. No precaliente cuando ase a

ta parrilla

. Lea la seccion para asar a la

parilla

. Abra la puerla a {a posicion de

tope para asar

. Use una posicion de parrilia

mas alia yfo ase por mas
liempo

. Vea la tabla para asar enla

seccion de como asar a la
parrilla

. Vea la seccion para asar
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AJUSTES DE TEMPERATURA ~
“HAGALOS USTED MISMO”

Usted podria pensar que su nuevo homeo
cocina diferenternente al horno que
reamplazé Recomendamos que use su
horno nuevo unas pocas Semanas para
que se familiarice con él, siguiendo los
liempaos que se dan en las recetas como
una guia

Si cree gue su nuevo horno esta
funcionando demasiado caliente (quema
la comida) o no calienta lo suficiente (la
comida ho gueda bien cocida) usted
mismo puede ajustar la lemperatura La
apariencia y la textura de los alimentos
son mejores indicadores de |a exactitud
de un homo que un lermometro Estos
termémetros pueden variar entre 20-40
grados de [a verdarer temperatura del
horno Ademas. la puerta se tieng que
abrir para leer estos termometros Abrir la
puerta cambiard la termperatura del horno

Para decidir en cudnto cambiar la
temperatura, suba ia temperatura del
horno en 25 grados (si los alimentos no
quedan bien cocidos) o baje la
temperatura en 25 grados {si la comida
se quemna) de fa temperatura de la receta,
juego hornee Los resultados de esta
“prugba” le deberfan dar una idea de
cuanto se deberia cambiar i temperatura

20P307.2 SPyli2

1. Empuje y sujete ios
botones BAKE v BROIL por
3 segundos, hasta que el
dial muestre “SF "

2. Empuje el boidn BAKE
Uin ndmero puesto en
fébrica de dos digitos
aparecera en el dial,
generaimente “00 "

Si plensa que el horno no
esta suficientemente
caliente,

@ 3a. Empuije el boton conla
flech:a para SUBIR la
TEMP TEMPERATURA para
@ aumentar (+) la
termpetatura hasta +35°F

Si piensa que el horno
estd demasiado caliente,

3b. Empuje al botén con ia
flecha para BAJAR la
TEMPERATURA para
bajar (-} la lernperatura
hasta -35°F

4, Empuje el boldn START

Este aumento o disminucidn en la posicién
de la temperatura permanecerd en la
memoria hasta que os pasos de arriba
sean repetidos Un corte de corriente no
afectaré esta posicién

Las lemperaturas para asar a la parrifla o
paa la aulolimpieza no serén alectadas
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NOTAS
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GARANTIA DEL HORNO DE
PARED EMPOTRADO

/UN ANO COMPLETO DE GARANTIA PARA TODAS LAS PARTES )

Si, dentro de un afio de Ia fecha de instalacion, cualquier parte deja de
funcionar adecuadamente debido a un defecto en el material o la obra de
mang, Sears la repararé o reemplazard, a nuestra opcién, sin costo.

Si este producto es sometido a un uso qQue no sea el familiar privado, la
garantia de arriba es efectiva por solamente 80 dias

EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE AL LLAMAR A SEARS
SERVICE AL 1-808-4-MY-HOMES®,

Esta garantia le brinda derechos legales especificos, y usied también
podria tener otros derechos que varian de estado a estado.

\_ Sears Roebuck and Co Dept 817 WA Hoffman Estates i 60179 J
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Contrato de proteccion
maestra

Felicitaciones por su compra
inteligente. Su nuevo aparaio
Kenmore® estd disenado y fabricado
para muchos afios de operacién
confiable. Sin embargo, al igual que
todos los productos, puede requerir
de mantenimienio o reparacion
preventivas en cualquier momento. Es
ahl cuando &l contrato de proteccion
maesira le puede ahorrar dinero y
molestias

Adquiera un Contrato de proteccion
maestira ahora mismo y protéjase
contra inconverientes y gastos
inesperados

Ef Conirato de proleccién maestra
lambién le ayuda a ampliar la vida de
su electrodomeéstico Lo siguiente es
lo que se incluye en el contrata:

v Servicio experto por parte de
nuestros 12.000 especialistas
profesionales de reparacion

v Servicio llimitado sin costo por
parles y mano de obra en fodas las
reparaciones cubiertas

v’ Garantia total ~ reposicion de su
producto cublerio si oourren mas
de tres fallas del producto dentro
de doce meses

v’ Reposicion del producto si el
producio cubierto no se puede
reparar

+ Revision anual de mantenimiento
preventivo a su soliciiud ~ sin
cargo adicional

v Ayuda telefénica rapida -
asistencia no técnica y de
instrucciones sobre los producios
reparados en su casa, ademas
de una conveniente programacion
de reparaciones

R0PA0T2 SPvE2
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v Proteccion contra descargas
eléctricas para danos debido a
fluctuaciones eléctricas

v’ Reembolso por alquiler sila
reparacion del producto cubierto
toma mas tiempo del prometido

Una vez adquiera el contralo, solo
necesita una llamada telefdnica para
programar el servicic Puede llamar a
cuaiquier hora del dia 0 de la noche o
programar ia cita del servicio por
internet

Sears cuenta con més de 12,000
especialistas profesionales de
reparacién, quienes tienen acceso a
mas de 4.5 millones de parles y
accesorios de calidad. Esle es el tipo
de profesionalismo en el que puede
contra para ayudar a prolongar la
vida de su nueva compra para los
afios venideros jAdquiera el Conlrato
de proteccion maestra hoy mismo!l

Aplican ciertas limitaciones y
exclusiones.

Para precios e informacion
adicional, llame al 1-800-827-6655.

Serviclo de instalacion de Sears
Para ia instalacidn profesional
garantizada de Sears de
glectrodomésticos y arficulos para el
hogar como dispositivos para abrir
puertas de garaje vy calentadores de
agua, en los EE UU. llame al
1-800-4-MY-HOME®
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Your Home

For repair—in your home —of all major brand appliances,
fawn and garden equipment, or heating and cooling systems,
no matter who made it, no matter who sold it}

For the replacement parts, accessories and
owner's manuals that you need to do-it-yourself

For Sears professional instaliation of home appiiances
and items like garage door openers and water heaters.
1-800-4-MY-HOME®  (1-800-465-4653)

Gall anytime, day or night {US.A and Canada)

www.saars.com WWW.SBars.ca

Our Home

For repair of carry-in items like vacuums, lawn equipment,
and electronics, call or go on-line for the location of your nearest

Sears Parts & Hepair Center.
1-800-488-1222
Call anytime. day or night (U S A aonly)
WwWwW Sears.com

To purchase a protection agreement (U S.A)
or maintenance agreement (Canada) on a product serviced by Sears:

1-800-827-6655 (Usa) 1-800-361-6665 (Canada)

Para pedir sewvicio de reparacion Au Canada pour service en frangais:
4 domigcific, y para ordenar plezas: 1-800-LE-FOYER™
1-888-SU-HOGAR™ {1-800-533-6837)
(1-BBB-784-6427) WWW Sears ca

o [Aal? 15 Sasvico ik of Gears, Fosbuh and Go.
o Marea Regitrada 7 ™ Marca do Pabiica £ ™ Marci de Seiviclo de Sears Aacbuck and G0
M Reargen o commotea 3 itarque ddposde go Saan Aonbuch and Oo £ Soars, Hoeluck and Co
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