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“SAVE THESE INSTRUCTIONS
Read all instructions before using this appliance. When using electrical

appiaances, ba5uc saie%y m‘ecau%mns shoukd ba §o§§owed, mc!ucﬁmg &he ﬁoﬂiowmg,

Teachchildrennottoplaywithovenknobs
or any other part of the oven.

Neverleave children alone or unattended
where an oven is in use.

Neverleave the oven door openwhen you
are not watching the oven.

Never store things children might want
above an oven.

Neverlet anyone climb, sit or stand onthe
open door or any other part of the oven.

Never wear loose clothing when using
your oven. Such clothing could catch fire,
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To insure safety for yourself and your home, please read your Owner’s Manual
carefully. Keep it handy for quick easy reference. Pay close attention to the
safety sections of your manual. You can recognize the safety sections by
looking for the symbol or the word “Safety”.

Always keep the ovenareaclearand free Never use your oven for warming or
from things that will burn. heating aroom. You could be burned or
CAUTION: seriously injured. Such misuse could

. . also cause damage to the oven.
Never store things in an oven. These

things may catch fire and plastic ilems,
could melt.

Nevoruse aiowel ot olher bulky cloth as
apothelder. Such cloths couid calchfire

o a hol element. NESAF11



BASIC SAFETY PRECAUTIONS

Keep thls book for later use.

Be sure your oven Is instalied and grounded properly
by a qualified technlclan.

Always use dry pothoiders when removing pans from
the oven. Moist or damp pothoiders can cause steam
burns.

Always follow cleaning Instructions in this book.

Always keepthe oven clean. Food and grease are easy
to Ignite. Clean the oven and vents regularly.

Clean Only Parts Listed In Manual,

CAUTION: Do not store items of interest to
children in cabinets above the oven Children
elimbing fo reach items could be seriously in.
jured.

Always keep combustible wall coverings, curtains, or
drapes a safe distance away from your oven.

Always keep dish towels, dish cloths, potholders and
otherlinens a safe distance away from your oven. Never
store such ltems In your oven.

Atways keep the appliance area clear and free from
things that will burn (gasoline and other flammable

vapors and llqulds),

Never try to repair or replace any part of the oven
unless Instructions are given in this book. Ali other
work should be done by a skilled technician.

Kever heat unopened food containers. Pressure
buildup may make contalner burst and cause injury,

Neverleave jars orcans of fat ordrippingsinornearthe
oven. Never let grease build up in your oven. You can
keep grease fires from starting If you clean up grease
and spills after each oven use.

Never try to move a pan of hot fat, especlally a deep fat
fryer. Wait until the fat has cooled.

Never touch the heating elements or interior surfaces
of the oven. They may be hot even though they appear
dark in color,

Always keep wooden utensils, plastic utensiis orcanned
food a safe distance away from your oven.

SAFETY INSTRUCTIONS

Some cieaners produce nox-
lous fumes and wet cloths or
sponges could cause steam
burns If used on a hot surface.

MOTE:

Be sure the oven is securely installed in a cabi-
net that is flemly atiached to the house struce
ture. Weight on the oven door couid poientially
cause the oven to tip and resull in injury. Never
aliow anyone to climb, sii, stand or hang on the
oven door.

OVEN SAFETY

Place ovenracks in desired position while ovenls cool.
If rack must be moved while oven is hot, do not let
pothoider contact hot heating element in oven.

After brolling, always take the broiler pan out of the
ovenandcleanit. Leftover greaseinthe broilerpan can
catch on fire the next time you use the pan.

Always use care when opening oven door. Let hot alr
and steam escape before moving food.

Meveruse aluminum folito line ovenbottoms. Improper
use of foll could start a fire.

SELF-CLEAN SAFETY

if the self-cleaning mode malfunctions, turn off
and disconnect the power supply. Have serviced by a
qualified technician.

Always remove broiler pan and other utensils from the
oven bhefore a self-clean cycle.

Never rub, move, or damage ihe door gasket on seli-
cleaning ranges. The gasketis essential foragood seal.

Never try 1o clean utensils, cookware or removable
parts of your oven during a self-clean cycle.

Do Not Use Oven Cleaners — No commercial oven
cleaner or oven liner protective coating of any kind
should be used in or around any part of the oven.
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SAFETY INSTRUCTIONS (continued)

READ AND UNDERSTAND
THIS INFORMATION NOW!

Should you ever need it, you will
not have time for reading.

Be sure everyone in your home
knows what to do in case of fire.

Never use water on a grease fire -
it will only spread the flames.

OVEN FIRE —

DO NOT TRY TO MOVE THE PAN!

1. Close oven door and turn controls
off.

| 2. Iffire continues,throw baking soda

on the fire, or use a dry chemical,

foam, or halon type extinguisher.

IMPORTANT SAFETY
NOTICE

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforce-
ment Act requires the governor of Callfornia to publish
a list of substances known to the state to cause birth
defects or cther reproductive harm and requires busk
nesses to warn customers of potential exposure to such
substances.

The fiberglass insulation in seli-clean ovens gives off a
very small amount of carbon monoxide during the clean-
ing cycle. Exposure can be minimized by venting with
an open window or using a ventilation fan or hood.

REMOVAL OF PACKAGING TAPE:

To remove adhesive left from packing tape and
ensure you do not damage the finish of your new
appliance, use an application of household liguid
dish washing detergent, mineral oil, or cooking
oil. Apply with soft cloth and allow to soak. Wipe
with soft cloth. DO NOT use plastic pad or
equivalent. Wipe dry and then apply an appli-
ance polish to thoroughly clean and protect the
surface. This procedure is also safe for the face
of microwave doors and other plastic paris.

NOTE: The plastic tape must be removed from
chrome trim on oven parts. I1CANNOT be
removed if baked on.

WHERE CAN YOU LOOK FOR
PACKAGING TAPE? ‘

Control panel: top, sides, and bottom
Door trim: top, sides, and bottom
Bake element

Door handles

NESAFBS



ELECTRONIC OVEN CONTROL
{See pages 6-13)

OVEN LIGHT SWITCH e
T Sooboag
GRILLE

AUTOMATIC DOOR LATCH i :
(For Self-cleaning only) ~— || B0000000060000000000300003

O
BROIL ELEMENT N
© o OVEN LIGHT
v
NAME AND NUMBER —____ | Y A B § e )%
PLATE LOCATION L i, e
[—hS BAKE ELEMENT
.,_Nm\ [ /
REMOVABLE OVEN RACKS = s REMOVABLE OVEN DOOR
(See pages 14, 15} A wiwindow (See page 15)
O

PORCELAIN OVEN FINISH —
{See page 14)

BROILER PAN & GRID
{See page 11}
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OVEN CONTROL

PROGRAM CLOCK/
cwempse  THER WS memee oo gmamonn
DISPLAY DISPLAY
CLEAN OPERATION DISPLAY OR TEMPERATURE)
DOWN ARROW PAD
PRESS TO TURN SET AUTOMATIC (DECREASES TIME
TIVER ON AND OFF  OVEN OPERATIONS OR TEMPERATURE)

Your oven Is controlled with a touch. You now have the
ease of setting the following operations:

CLOCK TIMER
BAKE DELAY BAKE
BROIL CLEAN

DELAY CLEAN

The UP or DOWN arrow Is used to set anamount of time
or change the temperature you want to use. By pressing
and holding down either pad the numbering will change
quickly. By pressing and releasing either pad the
numbering will change slowly.

DISPLAY:

Once you have programmed your control for any
operation, you can display the setting by pressing the
appropriate pad. For example, if you are using the
TIMER and want to see the {ime of day, press CLOCK.
The display will show the time of day.

NOTE: You cannot set BAKZ, BROIL or COOK
TIME while the ovendoorisinthe locked
position. If you try, the word “DOOR” will
appear in the display. The oven door
lock is to be used for Self-Cleaning only.

TONES: ,_

The end-of-cycle tone will sound at the end of timer use
and automatic oven functions. The end-of-cycletonels
3 short beeps foliowed by 1 beep every 6 seconds. To
cancel the end-of-cycle tone, press any key except the
UP or DOWN arrow key. If you would like to eliminate
the repeating beeps, push and hold CLEAR/OFF forten
seconds. To return the 1 beep every 6 seconds, push
and hold CLEAR/OFF for 10 seconds.

F-CODE:

If the time display beeps continuously and flashes an
“F» followed by a number, you have a function error
code. Note the number after the “F”. Press CLEAR/
OFF. Allow oven to cool for 1 hour. If problem repeats,
disconnect all power to the range and call for service.
Advise your service technician of the number following
the “F” in the display.

PRESS

NCERC25



TO SET THE CLOCK:

4. Press the CLOCK pad. “SET” and
“TIME™ wiil show In the digplay.

2. Presselther the UR or DOWHN arrow pad,
untiithe display shows the correcttime of
day.

The UP arrow will change numbering forwaid, such &s

1, 2, 3. The DOWHN arrow will change numbering

backwards, such as 3, 2, 1.

The clock will automatically start within one
minute; or you may press the clock pad for
immediate stari.

TO SET THE TIMER:

The timer does not control oven operations, such as
bake, broll, ciean or any delay function. It aliows youto
set anamount of time and alerts you when that timeisup.
An example would be timing a three minute egg. The
maximum amount of time you may set is 9 hours and 55
minutes.

1. Press the TIMER ON/OFF pad. “SETY
and “TIMER” will flash and "HR” wili
show In the display.

2. Press elther the UP or DOWN arrow pad
to set the amount of time you want.

The timer will automaticatly start to count down within 4
seconds.

3. When the timer counts down to zero a
tonewill sound. Pressthe CLOCK padto
return to the current time of day.

TO RESET THE TIMER:

When you are setting the timer, if you pause more than
4 seconds while pressing eitherthe UP or BOWN arrow
pad, “TIMER” will stop flashing In the display and the
timer will automatically start to count down, If this
should happen just press the TIMER ON/OFF pad and
you will be able to continue setling your time.

TO CANCEL THE TIMER:

While the timer is counting down, press and hold down
the TIMER ON/OFF pad for 4 seconds, oruntil "TIMER”
quits flashing and the current time of day returns to the

display.

NCCTL 4441



OVEN COOKING
GENERAL RULES

L

When cooking a food for the first time in your new
oven, use time given on recipes as a guide.

Your new oven has been set correctly at the factory
and Is apt to be more accurate than the oven it
replaced.

After you have used your oven for awhile, if you feel
your oven should be hotter or cooler, you can adjust
tyourself. See TEMPERATURE ADJUSTMENTS
in this manual.

NO PEEKING — Opening the door too oftento check
food during baking will alow heat loss and may
cause poor baking results.

There may be some odorwhenthe ovenisfirstused.
This Is caused by the heating of new paris and
Insulation.

Do not cover an entire oven rack with foil. The foil
can block normat heat flow and cause poor baking
results. Do not place any foll directly above the bake
element. Foll used on the oven bottom under the
element may damage the oven surface, therefore, it
should not be used.

e s, Bt

= TR R
X AT OO

PREHEATING

When recipes require preheating, have food nearby
before you open the oven door. If the oven door is
allowed to remain open for more than a brief time,
the preheat temperature wili be lost.

Let the oven preheat thoroughiy before cooking
baked products. Watch forthe Preheat indicator
Light to come on o listen for a notification tone. If
your oven is not equlpped with elther of these,
preheat for 10 minutes and put the food in the oven.

BAKEWARE

Cookies should be baked on flat cookle sheets
without sides 1o allow the alr to clrculate properly.

!
Cakes, muffins, and quick breads should be baked
in shiny pans — to reflect the heat — because they
shouid have a light golden crust. Yeast breads and
pie crusts should be baked in glass or dull {non-
shiny) pans — to absorb the heat -— because they
should have a brown, crisp crust.

Be sure the underside of the pan is shiny, too.
Darkened undersides will absorb the heat and may
cause over-browning on the bottom of your food.

Oven temperatures should be reduced 25 degrees
below recommended temperatures if exteriorof pan
is predarkened, darkened by age or oven-proof
glass.

NEOVCS58



BAKING:

«  Always follow recipe carefully.
»  Measure ingredients properly.

« lUse proper pan and rack placement to obtain the
best cooking results.

NOTE:

The top positionis only a guide. It cannot be used
as a rack position.

HACK POSITIONS
(o2
% A\
4 4
3 V77T IISSY h 3
2 Yoo bttt bttt T TR 2
1 - g 1

NOTE: YOUR OVENHAS FOUR (4)  {j
RACK POSITIONS.

= Place pans on the oven racks with 1" {o 1 1/2" of alr
space on all sides of each pan. Avold overcrowding
the oven.

[+] O

/I ‘\

+  When baking several items, stagger pans so that no
pan is directly above another,

+ Panstoo close to each other, to oven walls or to the
ovenbottomblock the free movement of air. Improper
airmovement causes uneven browning and cooking.

TO SET BAKE:
: 1. Press the BAKE pad.

2. Presseitherthe UP or DOWN arrow pad.
The last temperature used will show in the
display. Use the UP arrow pad to increase this
temperature or the DOWN arrow pad to decrease this
temperature untl you reach the temperature you prefer
to use.

The oven will start to heat automatically. You will see
100 degrees showing in the upper right corner of the
display. Asthe oven heals thistemperature will change
untit it reaches your sejected temperature, then a lone
wili sound.

3. When baking is complete, press the
CLEAR/OFF pad.

TIMED BAKING:

TO SET YOUR OVEN TO BAKE FOR
ASET AMOUNT OF TIME AMD TURN
OFF AUTOMATICALLY,

1. Press the BAKE pad.

2. Presseitherthe UP or ROWN arrow pad,
to set the temperature you want to use.

3. Press the COOK TIME pad.

. Press eitherthe UP or DOWN arrow pad,
to set the amount of time you want foods
tocook. Be sure youinclude yourpreheat
time when setting this amount of time,

If you pause between steps when you are setting this
function, the control will beep. This is normal. The
control is letting you know you need to conilnue.

You should consider that food will continueg to cook
after control turns OFF unless you remove the food
immediately.

The low temperature zone of this
range (between 170°F and 200°F)
is available to keep hot cooked
foods warm. Food kept longer
than two hours at these low
temperatures may spoil.

Fan: You will hear afan. This is normal. The fan may
continue to work even after the oven has been
turned off.

NEQVCS9



TO SET YOUR OVEN FOR A DELAYED
START AND AUTOMATIC STOP

While setting this operation you will not need to
calculate when the oven will turn on; the control will
do this for you. You will need 1o set the following:

1. Temperature 2. Cooking Time 3. Stop Time

. Press the BAKE pad.

Press the UP or DOWN arrow pad to
select the téemperature you want.

. Press the COOK TIME pad.

. Press the UP arrow to select how long
you want food to cook. Be sure to
include your preheat time.

. Press the STOP TIME pad.

6. Pressthe UP arrow pad to enter the time
of day you want the oventoturn off. The
oven will shut off automatically when the
preset STOP TIME Is reached.

. Press the CLOCK pad to return the dis-
play to the current time of day.

i you pause between steps when you are setting
this function, the control will beep. This is normal.
The control is letting you know that you need to
continue.

if you want to cancel the setting of this function, press
the CLEAR/OFF pad.

Never let food, such as dairy prod->
ucts, fish, poultry, ete., sit formore
than 1 hour before cooking starts
when you set your oven for a delay
start. Roomiemperature promotes
the growth of harmful bacteria. Be
sure the oven light is off because
heat from the bulb will speed bac-
terial growth.

ROASTING

Roasting Is cooking tender cuts of meats with dry afr. it
is not necessary to preheat your oven before roasting.

GENERAL ROASTING INSTRUCTIONS

1. Place meat {latty side up) on a roasting rack orin a
shallow pan about the same size of the meat.

2. Place pan in No.1 or No, 2 rack position.
3. Press the Bake pad.

4. Press the UP or DOWN arrow pad to seiect the
temperature you need.

5. When roasting is finished, press the CLEAR/OFF
pad.

Remember:

Most meats continue {o cook internafly afterbeing taken
out of the oven,

NEOVC38



BROILING
. ~ .M"‘
BROILING TIPS: ﬁ//"/////ﬁ

Please note:

Your sven door shouid
be open to the hroil stop
position while broiling. f ’

Use only the broller pan and grid that ceme with your
range for brotling. They are designed for proper
drainage of fat and liquids and help prevent spatter.
smoke or fire.

» Do not preheat when broiling. Foreven broiling
on both sides, start the food on g cold pan.

« Trimthe outerlayer of fat from steaks and chops. Siif
ihe fatty edges to keep the meat from curling.

+  Formaximum julcingss, sait the first side just before
turning the meat. Sait the second side just before
sarving.

» Brush chicken and fish with butter several times as
they broil. When broiling fish, grease the grid {o
prevent sticking. R Is not necessary to furn fish,
Broil chicken skin side down.

+  Hever leave a soiled broiler pan in the oven.
Grease in the pan may smoke or burn the next time
the oven I5 used.

- Be sure you know the correct procedure for putting
out a grease fire. See the section on safety.

POSITIONING BROILER PAN

Broiling is cooking by direct heat from the broil element.
Tender cuts of meat or marinated meat should be se-
lected for broiling. For best resulis, steaks and chops
should be at least 3/4" thick.

After placing food on the broiler pan and grid, put the
pan on an oven rack in the proper position. The recom-
mended rack position and cooking time can be found in

the following chart.

11

The closerthe food is to the broll element, tha faster the
meat browns on the outside, yet stays red to pink inthe
cente: Hoving the meai farther away from the element
iats the meat cook io the center while browning outside.
Side sne should be cooked 1 - 2 minutas longer thar

side two
Rack i
' | Position | Total Time
\ Food 14 = Mighest] {minutes)
; 1 = Lowest
Steak — 1" Thick
Rare g-11
Medium 13-15
Well Done 3 21-23
Ground Beef Patties
Medium-1" Thick 3 16-18
Medium-1/2" Thick 4 7-9
Lamb Chops — 1" Thick 3 18-21
Pork Chops — 1" Thick 3 27-29
Pork Chops - 1/2" Thick 3 16-18
Ham Slice — 1/2" Thick 3 11-12
Fish (Filleis) 3 1113
Chicken (Pieces) 2 45-55
Frankfurters 3 8-11
Bacon 3 8-11

This chart is a general guide. The size, weight, thick-
ness, and stanling temperature of the food, as well as
your own personal preference, will affect the cooking
time. Times in the chart are based on the {ood being at
refrigerator temperature. The U.S. Department of
Agriculiure notesy Rare meats are popular, but
cooking meats to only 140°F means some poi-
soning organisms may survive,

TO BROIL M UPPER OVEN:
’ 1. Press the BROIL pad.

2. Pressthe UP arrow pad once to select LO
BROM..

3. Press the UP arrow pad twice to select K1 BROIE.

“BROIL and either *HI” or “L.O" will show in the upper right
corner of the display depending on your cholice.
NOTE: Use LO broil to cook foods such as pouliry or thick
cuts of meat thoroughly without over-browning them.
if you do not press the up ordown arrow pad, the display
will go blank and you must repeat Steps 1 and 2.

=2 4. When broiling is finished, press the

CLEAR/QFF pad.

NEBRL31-2



THE SELF-CLEAN CYCLE (3 HOURS - NORMAL CLEAN TIME)

BEFORE A CLEAN CYCLE

1. Remove the broiler pan and grid, oven racks, all
utensils and any foll that may be in the oven. Do not
try to clean utensils or any other objects in the oven
during a self-clean cycle. If oven racks are left in
the range during a clean cycle, they will darken,
lose their luster and become hard to slide. If
you choose to leave the racks in the oven, you
can polish the edges of the racks with steel
wool and apply 2 small amount of vegetable oil
to the rack edges after the seli-clean cycle.
This will make the racks easier to slide.

2. Soll on the oven front frame, under the front edge of
the cooktop, the door liner outside the door gasket
andthefrontedge ofthe oven cavity (about 1" into the
oven) will not be cleaned during a clean cycie (see
illustration below). Cieanthese areas by hand before
starting a clean cycle.

Use hot water with a soap-filled steel wool pad. We
recommend a cleanser such as ‘Soft Scrub®’ brand
or a similar cleaning product 1o keep white sutfaces
looking clean and new. After cleaning, rinse well 1o
help prevent a brown residue from forming when the
ovenis heated. Buff these areas dry with a dry cioth.

"?VEN iuGHTh life of th b, b
o prolong the life of the bulb, be sure
the oven Izgght Is OFF during Self-Clean. iggﬁé
£
4

DOOR GASKET % .
DOOR LINER ‘

3. Wipe up heavy spillovers on the aven bottom. Too
much soil may cause smoking during the cleancycle,

4. Do not rubthe door gasket. The {iberglass material of
the gasket has an extremely low resistance o abrasion.
Anintactandwell fitting ovendoorgasketis essential
for energy efficient oven operation and good baking
results. If you notice the gasket becoming worn,
frayed or damaged in any way or if it has become
displaced on the door, you should replace the seal.

Piease Note:

The door gasket is designed to have a 5"-6" gap
at the bottom of the oven door. This is to afllow
for proper air circulation.

DOOR PANEL

GASKET

<

5“w—-—!-

DOOR L!NERj

TO SET A SELF-CLEAN CYCLE:

1. Pushlhe CLEAN pad. The display willshow “CLEAN”,
YTIMEY, and (-},

2. Press the UP or DOWRN arrow pad to select the
amount of time you want the oven to clean. The
normal cycle is 3 hours, but you can choose between
2 and 4 houtrs.

You can press the STOP TIME pad to see the time of
day the clean cycle will be finished. Push the CLEAN
pad to return to the countdown.

(Sell-Clean continued on next page. . )
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{Self-Cloan continued. . )
WHEN A CLEAN CYCLE IS AFTER A CLEAN CYCLE

EINISHED: Aftet B clean cycle, you may
notice some while ash in the /——/
1. Wait until the LOCHK display goes out. The ovar oven Just wipe tup with a 7> %

* [ N N .“\ /
temperature must drop to a sale leval befora the doo damip cioth 2r sponge v};;W
4‘ - /r-

can be unlocked. Hwnile spotn remain, remove \Q?'\i:/

WAIT UNTIL LOCK GOES DUY thet with & soap-Hiled sles!
g : wulinat Be sure 1o rinze thoroughly with a vinegar
Goonipban Thoate ddaponits are usually a salt
farcareo e oemoaved Poethe clean cycle
s can Lo ohe clean cycle, the cycle

may be reneaied

QUESTIONS AND ANSWERS

Q. If my range control is not working, can | still seif-
¢lean my oven?

A. No. Your RANGE CONTROL is used o program the
oven to start and stop the self-cleaning cycle.

i Q. Can | use commercial oven cleaners on any part of
Follow instructions under “WHEN A CLEAN my self-cleaning oven?

CYELE IS FINISHED.” A. Nocleaners of coatings should be used on oraround
any pari of this oven.
TO SET A DELAYED Q. Canlcleanthe woven gasket around the oven door?
SELF-CLEAN CYCLE: A. You cannot clean the woven gasket.
You will not need to determine when the oven will Q. ;s it normat 1o hear “crackling sound” during clean-
turi on, when setting this function. The control will A \?g? This is th . .
do this for you. You will need to set the amount of . Yes. This Is the metal heating and cooling.
time you want your oven to clean (between 2 and 4 Q. Wh -
X . y do | have ash left in my oven after cleaning?
::;) ;gzi’ g;;ci the time of day when you want the oven A. Some types of soil will leave a deposit. It can be
i removed with a damp sponge or cloth.
1. Press the CLEAN pad. The display will Q. What should | do if excessive smoking occurs during
show “CLEAN", “TIME” and {---}. cleaning? 4
" A. This is caused by excesslve soil and you should
2. S'reslse:tt:lfrthe UP;”?}OWN arrow pad press CLEAR/OFF. Open windows to rid room of
ose G';c !eamolg oftime );OU wantthe smoke. Aliow the oven to cool for at least one hour
gven '; c;ean. N r;‘orma ;VC*G Is 3 before opening the door. Wipe up excess soil and
ours but you may choose between 2 reset the clean cycle.
and 4 hours.
3. Press the STOP TIME pad. 0. Should there be any odor during the cleaning?
A. Yes, there may be an odor during the first few

4. Presseitherthe UP or DOWDMarrow pad
to select the time of day you want the
cycle to end and the oven to turn off.

cleanings. Failure to wipe out excessive soll might
also cause an odor when cleaning.

Make sure your gven light is off during a self-cleancycle
to prolong the life of the bulb.

13 NESCLE1



CLEANING TIPS

PART

CLEANING MATERIALS

REMARKS

CONTROL PANEL

Detergent, warm water, soft cloth

Do not use abrasive cleaners, steel
wool or plastic scouring pads. Dry
thoroughly after cleaning.

SELF.
CLEANING
OVEN
INTERIOR

Do not use oven cleaner inor around any
part of the oven

Detergent, wanmn water, scouring pad or
soap-fitled steel wool pad

Rinse thoroughly after cleaning.
Cleaning inside the oven nead only be
done as anoptional touchup between
self-clean cycles. See the self-
cleaning oven section of this manual
for more information.

OVEN RACK

Detergent, warm water, scouring pad or
soap-filled steel wool pad or oven cleaner

ARemove from oven to clean. Rinse
thoroughly. Racks are dishwasher safe,

BROILER PAN AND
GRID

Detergent, warm water, soap-fitled
scouring pad, commercial oven cleaner

Remove soiled pan from ovento cool. Drain
fat or drippings. Fill pan with wanm water.
Sprinile grid with detergent and cover with
damp cloth or papertowels. Letpanandgrid
soak for a few minutes. Rinse or scour as
needed. Grid and pan may be washed In a
dishwasher,

GLASS

Glass cleaner and paper towels

if you need additional cleaning for spotting,
wash with equal parts white vinegar and
warm water — Rinse well and dry

Door should be completely open when
cleaning top edge. Afterusing yourovenfor
aperiod of time, you may notice some form
of discoloration on the inner door glass.
This is hormal.

Do not allow water to run down inside
opening indoorwhile cleaning. Remove
stubborn soil with paste of baking soda
and water. Do notuse abrasive cleaners.
Rinse thoroughly. Doorcanberemoved;
see removable paris section.

PORCELAIN
EMAMEL

Ammonia or abrasive cleaners and
scouring pad

Clean after each spiliover. If acidic foods
{such as sauerkraut or sauces with vinegar
or lemon juice} should spill on the range
while it is hot, use a dry paper towe! or cloth

to wipe it up right away.

When surface hascooled, wash and rinse. For otherspills, such as fat spattering, etc., wash

with soap and water when cooled and then

rinse. Polish with a dry cloth.

PAINTED
SURFACES

Soap and water, damp cloth, paper towel,
glass cleaner on door glass

Donotuseovencieaners, cleansingpowders
orharshabrasives. These might scratch the
surface. ifacids {marinades, tomato sauces,
basting materials, etc.) should spill on the
range while it is hot, use a dry paper fowel or

cloth to wipe it up right away.

When surface has cooled, wash and rinse. For other spills, such as fat spattering, etc., wash

with soap and waler when cooled and then

rinse. Polish with a dry cloth.

BAKE ELEMENT
AND BROIL
ELEMENT

DO NOT CLEAN
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Any soil will bum off when the unit is heated.
NOTE: The bake element canbe lified gently
tocleanthe ovenfloor.  spillover, residue or
ash accumulates around the bake element,
gently wipe the cooled element with warm

water.
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REMOVABLE OVEN DOOR

STOR POSITION
To remove:

1. Open the door to the stop position (see lllustiation).

2, Grasp the door at each side and lift up and off the
hinges. DO NOT {ift door by the handle; door glass
breakage or damage to the door could result.

NOTE: When the dooris removed and hinge arms are at
stop position, do not bump or try to move the hinge
arms. The hinges could snap back causing an injury to
the hands or damage to the porcelain on the front of the
range, Cover the hinges with toweling or empty towel
rolls while working In the oven area.

To repiace:

1. Hold the door over the hinges with the slots at the
bottormn edge of the door lined up with the hinges.
The hinge arms must still be in the stop position.

2. Siide the door down onto the hinges as far as it will
go and close the door.

MOTE: Do not allow water to run down inside the door.
Opendoorcompletely when cleaning the top edge.

REMOVABLE OVEN RACKS

Be careful not to scratch the oven finish when installing
or removing oven racks.
To install:

1. Setihe raised back edge of the rack on a pair of rack
guides. 15

o4

e

Push the rack inuntif you reach the bump in the rack
guide, then it the front of the rack a bit and pushthe
rack all the way in.

To remove:

1

Pull the oven rack out, then up, in one motion. See
the cleaning chart.

NOTE: (A) The racks are designed with stop locks.

When placed correctly on the rack support and
extended from the oven, the stop lock prevents
the racks from tilting when you are removing
food from the racks or placing food on them.

(B} For best perforimance, remove oven racks
during self-clean cycle, lfovenracks are leftin
the range during a clean cycle, they willdarken,
lose their luster and become hard to slide. i
you choose to leave the racks in the oven, you
can polish the edges of the racks with steel
wool and apply a small amount of vegetable oil
to the rack edges after the self-clean cycle.
This will make the racks easier to slide.

REPLACING OVEN LIGHT

SOCKET

BULB COVER BAIL WIRE

Do not touch hot oven bulb. Do not
touch buib with wet hands. Never
wipe oven light area with wet cloth.
Never touch the electrically live metal
collar on the buib when replacing.

To remove:

1.

Disconnect electric power {o the oven at the main
fuse or circuit breaker,

Hold your hand under cover and firmly pushback the
bail wire until it clears the cover. The cover will fail
into your hand. DO NOT REMOVE ANY SCREWS
TO REMOVE THE COVER.

3. Replace bulb with 40-walt home appliance bulb.

To replace cover:

1.

Place coverinto groove of lamp receptacle. Pullwire
bail forward until it snaps into place. Be certain wire
bail is in center of cover. Wire will hold cover firmly
when in correct position.

2. Connect power to oven,
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BEFORE CALLING FOR SERVICE

Save time and money — Checlk this list before you call for service.

To eliminate unnecessary service calls, first, read all the Instructions in this manual carefully. Then, If you have a
problem, always check this list of common problems and possible solutions before you call for service.

It you do have a problem you cannot fix yourself, call your nearest Sears Store or Service Center for help. When calling, have
your manusal and repair parts list handy with the model number, serial number and purchase date of your oven.

DON'T CALL FOR SERVICE

PROBLEM POSSIBLE CAUSE UNTIL YOU CHECK

* QVEN DISPLAY FLASHES + Possible oven malfunction + Press CLEAR/OFF. Letovencooldownfor
“F7 AND A NUMBER; 1 hour. Place oven back into operation. If
QVEN STOPS WORKING problem repeats, call for service.

° OVEN DOES NOT WORK; |- Nopowertooven « Check household circuit breaker or

TOTALLY INOPERATIVE fuse,

*» OVEN DOES NOT HEAT; « Oven controls set incorrectly | » Check oven control instructions,
CLOCK OKAY

»

» Clock set incorrectly Clock must have correct time of day to sst

Timed Operations for specific time of day.

+ FOODS DO NOT BAKE « Oven not preheated long |+ Be sureto preheat:
PROPERLY enough until preheat tone sounds or 10 mins.
. Improper rack or pan place- | - Maintain uniformair space (1"to11/2")
ment around pans and utensils; see cooking

hints section.

Do not line oven bottom with foil. Do

not cover an entire rack with foit.

+ Improper temperature setting Reduce temperature 25 degrees for
for utensil used glass or dull/darkened pans.

+ Recipe not foliowed Is recipe tested and reliable?

» Oven rack not level Check the installation Instructions for
leveling Instructions.

improper use of foll

« Using improper cookware « See oven cooking section.
> OVEN TEMPERATURE + Oven calibration + See Thermostat Adjustments.
SEEMS INACCURATE + Isrecipe tested and reliable?
« FOODS DO NOT BROIL » Improper rack position + Checkbroiler panplacement. Seebroil-
PROPERLY ing section.
+ Oven preheated . Do not preheat when broiling.
» Improper uiensil used - Use broiler pan and grid supplied with

range.

Open door to broil stop position; see
removable oven door section.

« Ovendoor closed during broil

« Improper broiling time « Check broiling chatt in broiling section.
+ OVEN SMOKES « Dirty oven + Wipe up heavy spiliovers on the oven
botlom.
- Broler pan containing grease | « Clean pan and grid after each use.
left in oven
« OVEN LIGHT DOES NOT » Light switch in off posii‘ion « Check switch setting.
WORK * Light bulb burned oul + Check of replace light bulb; see remov-
able parts seciion.
« TONE DOES NOT SQUND | « Tone has been eliminaled [ » Push and hold CLEAR/QFF to activate
. ione.
|
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“DO-IT-YOURSELF” OVEM TEMPERATURE ADJUSTMENT

You may feel that your new oven cooks differentiy than
the oven It replaced. We recommend that you use your
new oven a few weeks to become more familiar with i,
following the times given In your recipes as a guide.

Your oven has been preset to maximize cooking
efficiency. N you thlnk your new oven is too hot
{burning foods), or not hot enough {foods are under-
cooked) you can adjust the temperature yourself The
appearance and texture of foods Is a better indicalor of
oven accuracy than an inexpensive oven thermometer.
We do not recommend the use of inexpensive
thermometers, such as those foundinthe grocery
store, toreadjust the temperature setiing of your
new oven. These thermometers can vary by 20°-40°F.
Also, you must open the oven door io read the
thermometer and this changes the temperature of the
oven.

To decide how muchto change the temperature, set the
oven temperature 25°F higher (if foods are under-
cooked) or 25°F lower (if foods are burning) than the
temperature In your reclpe, then bake. The resuits of
this “test” should give you an idea of how much the
temperature should be changed.

To adjust temperature follow these instructions:
1. Press the BAKE pad.

2. Pressthe UP arrow pad to set 550° and
IMMEDIATELY press and HOLD the
BAKE pad for 10 seconds until the
clockdisappears andthe display shows
a two digit figure.

(This two digit number iay vary
according to the original factory
setting.)

17

3. Press ithe UP arrow to increase your
oven's temperature up 1o +35°HOTTER.

Pressthe DOWMN arrow padto decrease
your oven's temperature down o -35°¢
COQLER.

4. Whenyour selection is complete press
the CLOCK padto returnto the time of
day.

Your oven’s thermostat will retain this temperature
adjustment until each of the four steps above are
repeated. This adjustment will remalin in memory even
after a power fallure.

You will not need 1o do anything else. Bake as you
normally would. This adjustment will not affect broll or
clean temperature.
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( FULL ORNE V&‘-’.ﬁ.ﬁ WA.RF%&NTY D THE FUNGTIONENG 0nF AU.. A
PARTS EXCEPT GLASS PARTS

I, within one year from lhe date of Instaliation, any part, other than aglass

pan, fails to function properly due to a defect in material or workmanship,

Sears will repair or replace I, free of charge.

Dear Customer: FULL 20.BAY WARRANTY ON GLASS PARTS AND FIRISH OF PORCE.
Our constant efforis are LAY ENAMEL, PAINTED OR BRIGHT METAL FINISHED PARTS
directed toward making if, within 30 days from the daie of installation, any glass part or the finish

on ahy porcelaln gnamel, painted or bright metal part is defsctive in

materiat or workmanship, Sears will replace the part, free of charge.

home In perfect condition FULL ae-ﬁﬂ‘f @M&RR&QTY OM‘EV%EGH&NEC:AL &DJ?»STMEHT‘S

and will give you proper For QOdaysfmmth'e date of instaliation, Sears wil!providg,z.eeof charge,
any mechanical adjustments naecessary for proper operation of the range,

performance. As part of except for normal maintenance.

these efforts, we feel it is )

sure your new Kenmore
Oven will arrive at your

If the range Is subjected to other than private family use, the above

our responsibility to pro- warranty coverage Is effeciive for only 90 days.
vide youwiththls warranty WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE NEAREST
for your range. SEARS SERVICE CENTER/DEPARTMENT IM THE UKITED STATES

This warranty applies only while this product is in use in the United States.
This warranty gives you specific legal rights, and you may also have other
rights which vary from state to state.

% SEARS, ROEBUCK and CO.
b3 Dept. 720P50
Recycied Papor 3333 Beverly Road
A\ j \_ Hoffman Estates, IL 60179 j
o AN

WE SERVICE WHAT WE SELL

“We Service What We Seli” Is our assurance to you that you can depend on Sears for service because Sears
service Is naticnwide,

Your Kenmore Oven has added value when you consider that Sears has a service unit near you staifed by
Sears trained technicians. . . professional technicians specifically trained on Sears appliances, having the
parts, tools and equipment to ensure that we meet our pledge 1o you — “We Service What We Sell!”

TO FURTHER ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE, BUY A SEARS MAINTENANCE ACREEMENT.

Ysars of Ownership Coveraga 15t Year | 2nd Year | 3rd Year
4
Renmore Ovens are deslgnad, manuiactured and Replacemont of Dafoctive
1 Parts other than Porcalain W MA F\.’%A

tested for years cfdependable operation. Yet, any
modern appliance may require service from time
fo time. The Sears Warranty plus the Sears Main- 80 DAYS
tenanca Agreement provides protection from un- 2 wMochanical Adjustmant W MA | MA
expected repair bllls and assures you of enjoying
maximum range efficlency. 30 DAYS

Porcolain and Glass Part
Here's a comparative warranty and Malntenance 3 Porealsin and Glass Parts W | MA| MA
Agreament chart showing you the benefits of a
Sears Range Malntenance Agreement,

or Glass

Annuai Proventive Mainten«

'-3 ance Chack at your raguest MA M;‘_‘\ MA

W - Warranty KA . Maintapance Agreemont
CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOGCAL SEARS SERVICE
A CIZMTER“‘?@DI}YANE} PU&%E‘HA .;33 % ?%R"‘ ?«?NE “W‘-" mma. ﬂxG"ﬁEM{I?T.

o

.g“%@ America’s Best e}@%fég‘

SGM by 3%&@3, R@KB@%% E’é D @Qv 'ﬁﬁ&'fm sn Estate
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Ensefie a los nifios a no jugar con las
perillas ni con cualquier otra parte del
horno.

Nuncadejealos nifios solos o sinvigilancia
enel lugar donde se esté usando un horno.

Hiuncadeje abiertalapuertadelhornosino
psia vigilando el horno.

“GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

Lea todas las instrucciones antes de usar el aparato electredoméstico. Cuando utilice un aparato
e%ectrnco, tﬁeben tamame pmcaucnones basucas de segurndad, que mclwyen ias saguaeniez;“

No guarde articulos de interés para los
nifios en gabinetes sobre el horno.

Nunca permita que alguien se suba, se
siente o se pare sobreé cualquier otra parte
del horno.

Nunca use ropa suelta cuando utilice su
horno. Esetipoderopapuedeincendiarse.
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Para garantizar su seguridad y la de su hogar, por favor lea con todo cuidado
su Manual del Consumidor. Téngalo a la mano para hacer consultas rapidas.
Por favor ponga mucha atencién a las secciones de seguridad de su manua!.
Puede reconocer las secciones de seguridad buscando el simbolo ”
palabra “Seguridad”.

S —

Mantenga el area de la estufa siempre
despejada y libre de objetos que puedan
quemarse.

PRECAUCION:

Nuncaguarde objetos dentrodel horno.
Estos objetos puedenincendiarseylos
objetos de plastico pueden derretirse.

Nunca utilice su estufa para calentar o
entibiar una habitacion. Podria resultar

con heridas o quemaduras graves. Eluso
inadecuado de la estufa tambiéen puede
descomponerla.

Nunca use una toalla o una tela abuitada en lugar de
agarraderas paralo caliente. Estas telas podrianincendiarse
en un elemento generador de calor o quemador.
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PRECAUCIONES BASICAS DE
SEGURIDAD

Guarde este libro para un uso futuro.

Cercibrese de que su horno haya sido instalado y que
haga tierra correctamente por un técnico calificado.

Siempre use agarraderas secas cuando quite ollas del
horno. Las agarraderas humedas o mojadas pueden

causar quemaduras por vapor.

Siempre siga las instrucciones de limpieza que vienen
en este libro.

Siempre mantengalimpio el horno. Lacomidaylagrasa
se incendian con facilidad. Limpie el hornovy las rejilias
de ventilacidn de manera regular.

Limpie solo las partes que se enumeran en este Manual.

PRECAUCION: Noguardearticulosdeinterésparalos
nifios en gabinetes sobre la estuia o en el horno. Los
nifios que se suban a la horno para alcanzar dichos
articulos podrian resultar heridos de gravedad.

Siempre mantenga a una distancia segura del horno el
pape! tapiz de las paredes, las cortinas o colgaduras
que sean combustibles. Nunca guarde dichos articutos

en su horno.

Conserve siempre ¢l area que rodea el horno libre de
cosas que puedan quemarse (gasolina y otros liguidos
¥ gases inflamables).

Nunca intente reparar o reemplazar cualquier parte de!
horno a menos que se den instrucciones al respecto en
estelibro. Todos losdemastrabajos deben serrealizados

por un técnico capacitado.

Nunca caliente recipientes con comida que esten
tapados. EI aumenio de la presion interna puede
ocasionar que el recipiente estalle y cause lesiones.

Nunca deje frascos o latas de grasa o goteaduras sobre
o cerca del horno. Nunca permita que la grasa se
acumule en su horno. Puede evitar incendios por grasa
si impia la grasa y cualquier derrame cada vez gue
termine de usar el horno.

Nunca trate de mover una olla con grasa caliente, en
especial si es una freidora. Espere a que la grasa se
haya enfriado.

dunca toque los elementos generadores de calor o las
superticies interiores del horno. Pueden estat calientes
wunque su color sea oscuro.

lanienga siempre los utensilios de madera, los
aensilios de plastico o alimentos enlatados a una
istancia segura de su hormo.

Algurios productos limpiadores
producenvapores perjudiciales
y las telas o esponjas mojadas
podrian causar quemaduras por
vapor si se utilizan sobre una
superficie caliente.

MOTA:

Cercidérese gue el aparato esté instalado
firmemente enun gabinete que esté fuertemente
pegado a la estructura de la casa. Peso sobre la
puerta del horno podria causar potencialmente
que el horno se vuelgue vy resultar en heridas.
Munca permita que alguien se suba, se siente o
se pare en la puerta abierta del hornoe.

SEGURIDAD EN EL USO DEL HORNO

Coloque fa parrilla del horno en Ia posicién deseada
mientras éste se encuentre frio. Sitiene que mover la
parrilia cuando el horno esté caliente, no permita que la
agarradera o guante entre en contacto con el elemento
generador de calor del horno.

Después de asar, siempre saque del horno la fuente
paraasarylavela. Las sobrasde grasaenlafuentepara
asar pueden incendiarse la proxima vez gque utilice la
fuente.

Siempretengacuidado cuando abralapuerta delhorno.,
Permita que el aire caliente y el vapor salgan antes de
mover los alimentos.

Nunca use papel de aluminio para forrar las fuentes de
escurrimiento o el fondo del horno. E!l uso Incorrecto
del papel de aluminio podria causar un incendio.

SEGURIDAD EN LA AUTOLIMPIEZA

Sino funciona bien el modo de autolimpieza, apaguelo
y desconecte el suministro de energiaeléctrica. Solicite
que un tecnico calificado revise y le dé servicio a su
estufa.

Slempre retire la fuente para asar y otros ulenshios del
horngo antes de un ciclo de autolimpieza.

Nunca friegue, mueva o dafie el sello de la puerta en las
estufas que tienen modo de autolimpieza. El sello es
esencial para un buen clerre.

Nunca trate de limpiar utensilios, trastes o paries
removibles de su estufa durante un ciclo de auto.
limpieza,

No utilice limpiadores para horno - no deberia utilizar
ningun limpiador comercial para horno o revestimiento
protector de ningun tipo en el horno o alrededor de
cualguiere de sus partes.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD (continuacion)

:LEA ¥ COMPRENDA ESTA
INFORMACION AHORA!

Si alguna vez la necesita, no tendra
tiempo para leeria.

Cercidrese de gue tcdos en su
hogar sepan qué hacer en caso de
incendio.

Nunca utilice agua en un incendio
causado por grasa ya que esto séio
ayudara a extender las llamas.

FUEGO EN EL HORNO —
iNO INTENTE MOVER LA FUENTE!

1. Cierrelapuertadelhornoyapague
los controles.

2. Si el fuego continua, use una
espuma dquimica seca o0 un
extinguidor de tipo halén.

NOTIFICACION DE
SEGURIDAD IMPORTANY

Ei Acta de Aplicacion de Agua Potable y Toxicos d¥!
Estado de California requiere que el gobernadc, de¢
California publique una lista de sustancias conocidas
por el estado que causen defectos de nacimiento u
otros dafios reproductivos y requiere que se adviertaa
los clientes de la exposicion potencial a dichas
sustancias.

El aislamiento de fibra de vidrio de los hornos de auto-
limpieza produce una pequefia cantidad de monoxido
de carbono durante el ciclo de limpieza. La exposicion
puede minimizarse abriendo una ventana o utilizando
un ventilador o0 una campana extractora.

COMO SE QUITA LA CINTA
ADHESIVA DE EMPAQUE

Para quitar el adhesivo que gquedd como re siduode
ia cinta de empaque y asegurarse de no danar el
acabado de su nuevo aparato, ulilice una
aplicacion de detergente liquido doméstico para
ropa, aceite mineral, oaceitede cocina. Apliguelo
con una tela suave y permita que empape el
adhesivo. Limpie con una tela suave. NO USE
fibras de plastico ni productos similares. Frote
hasta secar y luego aplique una capa de pulidor
para limpiar perfectamente y proteger la
superficie. Este procedimiento tambiénes seguro
para la parte delantera de los hkornos de
microondas y otras partes plasticas.

NOTA: La cinta plastica debe sacarse de las
molduras cvomadas de las partes de la
estufa.

NO PODRA gquitarse si se hornea.

L*»g’a‘

:DONDE DEBE BUSCAR CINTA
ADHESIVA DE EMPAQUE?

Panel de control: parte supetrior, costados y parte
inferior

Marco de la puerta: parte supetior, costados y parte
inferior

Elemento generador de calor del horno
Manijas de la puerta
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LUZ DEL HORNO .
ENCENDIDA

SEGURO AUTOMATICO DE LA
PUERTA DEL HORNO

at

o 0
bogongag

l0000000000000000000330000

{Para ciclo de autolimpieza)

o

Q [#)

—

ELEMENTO PARA ASAR )

UBICACION DE PLACA

CON NOMBRE Y NUMERO

PARRILLAS REMOVIBLES — |
DEL HORNO

(Vea péginas 14, 15} o

CONTROL DEL HORNO
{Vea paginas 6-13)

REJILLA

PARRILLA DE HORNO
TIPO “PORCELANIZADO”
{Vea pagina 14}

LUZ DEL. HORNO

ELEMENTO
PARA HORNEAR

PUERTA REMOVIBLE DEL
HORNO CON VENTANA
(Vea pagina 15)

FUENTE Y PARRILLA
PARA ASAR
{Vea pagina 11}
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CONTROL DEL HORNO

DIAL PARA DIAL DEL RELOJ/  DIAL DE DIAL DE

MOSTRAR ESTADO CRONOMETRO TEMPERATURA  FUNCION

DEL PROGRAMA |

CANCELA LA

ggiﬁiﬂggﬁ BOTON CON FLECHA

ASAR - — HACIA ARRIBA (SUBE

O LIMPIEZA EL TIEMPO Y LA
TEMPERATURA)

APHETE PARA ENCENDER O
APAGAR EL CRONOMETRO

Su estufa se controla con un toque. Used puede poner
ahora las siguientes operaciones facilmente:

RELOJ CRONOMETRO
HORNEAR HORNEADO DEMORADD
ASAR LIMPIEZA

LIMPIEZA DEMORADA

Las flechas UP o DOWN se usan para poner & tiempo
o cambiar ia femperatura que desea usar. Apretandoy
manteniendo presionadas cualquiera de las dos, los
numeros cambiardn rapidamente. Apretandoy soitando
las flechas los numeros cambiaran lentamente.

DIAL:

Unavez que haya programado su control para cualguier
operacion, usted puede mostrarlo apretando el boton
apropiado. Por ejemplo, si esta usando el crongmetro
y desea ver la hora del dia, aprete CLOCK. El dial
mostrard la hora del dia.

MOTA: Usted no puede poner HORMEAR, ASAR
o TIEMPD DE COCINAR mientrasla puerta
del horno esta cerrada con cerrojo. Silo
trata de hacer, ia paiabra “DOORY
aparecerd en ¢! dial, E! cerrcio de ia
pueria del horno se debe usar solamente
para autolimpieza.

PARA PONER OPERACIONES
DEL HORNO EN AUTOMATICO

BOTON CON FLECHA HACIA ABAJO
(BAJA EL TIEMPOY LA TEMPERATURA)

TONOS:

El tono de fin de ciclo sonard cuando termine de usar el
cronometro y las funciones automaticas del horno. El
tono de fin de ciclo son 3 sonidos cortos seguidos por
un sonido cada 6 segundos que se repiten hasta que
usted seleccione otraoperacidn. Siusted deseaeliminar
los sonidos que se repiten, aprete y mantenga CLEAR/
OFF por diez segundos. Paravolvera 1 sonidocadat
segundos, aprete y mantenga CLEAR/OFF por 10
segundos.

Para cancetlar el tono de fin de ciclo, aprete cualquier
clave excepto las claves de las flechas UP 0 DOWN.

CODIGO-F:

Si el dial de ia hora suena continuamente y una “F"
segulda por un numero pestafiea, usted tiene un cédigo
de error de funcion. Note el niimero después de la “F".
Aprete CLEAR/OFF. Permita que el horno se enfrie por
1 hora. Sl el problema se repite, desconecte toda la
electricidad a la estufa y llame para un servicio, Digale
a sutécnico el numero que aparece despuésde la“F” en
ef dial.

APRETE
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COMO PONER EL RELOJ:

1. Apreteelboton CLOCK. “SET"y “TIME
apareceran en el dial,

2. Aprete cualquieradeiosbotonesconlas

flechas UP o DOWRN hasta que el dial
muestre 1a hora correcta del dia.

La flecha UP camblara los numeros hacia adelante, tal
como 1, 2, 3. La flecha DOWN camblara Jos numeros
hacla atras, talcomo 3, 2, 1.

El reloj empezara automaticamente dentro
de un minuto; o usted puede apretar el boion
del reloj (clock) para que empiece
inmediatamente.

COMO PONER EL CRONOMETRO:

El crondmetro no controla las operaciones del horno,
{ales como hornear, asar, limpieza o cualquier funcion
demorada. Le permite poner una cantidad de tiempoy
le avisa cuando el tiempo ha terminado. Un ejemplo
seria poner un huevo a tres minutos, La cantidad de
tiempo maxima que puede poneres 9 horas y 55 minutos.

1. Apreteelbotén TIMER ON/OFF. “SET”
y “TIMER” se mostraran y “HR”
aparecera en el dial.

2. Aprete cuaiquierade los botonesconias

flechas UP o DOWN para seleccionarla
cantidad de tiempo que necesita.

El cronometro empezard a contar hacla atras
automaticamente dentro de 4 segundos.

3. Cuando el crondmetro Hegue a cero
sonara untono. Aprete el boton del reloj
{clock) paravolveralahoracorrecta del

dia.

~4

COMO PONER NUEVAMENTE EL
CRONOMETRO:

Cuando esté poniendo elcrondmetro, siusted haceuna
pausademas ded segundos mientras apreta cualquiera
de los botones con las flechas UP o DOWN, “TIMER"
dejaréd de pestafiearen el dialy el cronometro empezara
a contar hacla atras automaticamente. Sl esto ocurre
aprete solamente el boton TIMER ON/OFF y usted
podré continuar seleccionando su tlempo.

COMO CANCELAR EL
CRONOMETRO:

Mientras el crondmetro esté contando hacla atras, aprete
y mantenga el boton TIMER ON/OFF por 4 segundos,
0 hasta que “TIMER” deje de pestafiear y la hora
correcta del dia vuelva al dial.
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COMO COCINAR EN EL HORNO
REGLAS GENERALES

*

Cuando cocine por primera vez un alimento en su
nuevo horno, use como guialostiempos gque sedan
en las recetas.

Su nuevo horno hasido ajustado de manera correcta
en la fabrica y es mas preciso que el horno al cual
reemplaza.

Unavezque hayausado suhorno durante untiempo,
sl considera que debe operar mas caliente o mas
frio, puede ajustarlo usted mismo. Consulte la
seccién AJUSTES DE TEMPERBATURA de este
manual,

NO MIRE DEMASIADO — Si abre el horno con
demasiada frecuencia durante el horneado de los
atimentos, permitird que haya pérdida de calory que
jos resultados del horneado no sean satisfactorios.

Puede salir algun olor cuando el horno se usa por
primeravez . Esto es causado por el calentamiento
de las partes nuevas y el aislante.

No cuhbra por completo con papel de aluminio una
parritla del horno. El papel de sluminio puede
obstruir el flujo normal de calor y originar malos
resultados al hornear. No cologue papelde aluminio
directamente encima del elemento que genera el
calor del horno, El papel de aluminio que se utilice
en el fondo del horno, debajo del elemento puede
dafiar ia supetficie. Porlotanto, no debe utilizarse.

Q o]

PRECALENTAMIENTO

Cuando las recetas requieran precalentamiento,
tengacercalosalimentos antes de abrirla puertadel
horno. Sideja abiera la puerta del horno durante
mucho tiempo, se perderd la temperatura de
precalentamiento.

Permita que el horno se precaliente por complelo
antes de cocinar productos horneados. Espere que
ia luz Indlcadora de precalentado se encienda y
ponga la comida en el horno.

BANDEJAS PARA HORNEAR

»

Las galletas deben hornearse en bandejas planas
para hornear galletas, que no tengan orillas que
impidan la libre y adecuada circulacion del aire.

I

¢ . A
?fz;;«:f{l e . o Rk
B e T e

Las tortas, panecillos y panes rapidos deben
hornearse enmoldes brillantes-que refiejen el calor-
va que deben tener una corteza de tono dorado
claro.

Aseguresede quelaparte de abajo del molde también
sea brillante. Los fondos opacos absorberan el
calor y podrian producir que la parte de abajo de su
comida se dore demasiado.

La termnperatura del horno debe reducirse 25 grados
F por debajo de las temperatura recomendadas siel
exterior del molde es oscuro, se ha oscurecido con
el paso del tiempo o es de vidrio refractario.
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HORNEADO
= Siga siempre Ia receta con {odo cuidado.
«  Mida los Ingredientes de manera correcta.

«  Utilice el moide adecuado y 1a posicién correcta de
la parrilla para obtener los mejores resuliados del
horneado.

NOTA:

SUHORMO TIENE CUATRO (4) POSICIONES PARA
LAS PARRILLAS. ;LA POSICION MAS ELEVADA
SCLO ES UNA QUIA Y NO DEBE USARSE PARA

COLOCAR UNA PARRILLA!

N)S!CIDNES DE PARRILLAS

- A W I
Bl S 2 N -

+ Coloque los moldes en las parrillas dejando de 1 a
1 1/2" de espacio alrededor de todo el molde. Evile
sobrellenar el horno.

w“ (=9 )
al ﬁzmmunm\\\ 3

g e LLT LY VAN S
2 W

«  Cuando hornee varios aniculos, acomode losmoldes

de modo que no quede ninguno directamente encima
de otro.

+ Losmoldes queestén demasiado cercauno de otro,
de ias paredes del horno o del fondo del horno
clistruyen ellibremovimiento delaire. EImovimiento
inadecuado del alre causa dorados desparejos y
nocciones tamblén poco uniformes.

COMO HORNEAR:
1. Apreteelboténpara HORNEAR {BAKE),

2. Aprete cualquleradelosbotonesconlas
: flechas UP o DOWRR. La ultimatemperatura
que se uso aparecerad en el dial. Use la flecha UP para
subirestatemperaturaolaflecha DOWRN parabajaresta
femperatura hasta que Hlegue a la temperatura que
prefiera usar.
Elhorno se empezara a calentarautomaticamente. Usted
vera 100 grados aparecer en la esquina de arriba a la
derechadel dial. A medida que ethorno se caliente esta
temperatura cambiara hasta que alcance latemperatura
que usted haya seleccionado, entoncesuntono sonaré.

3. Cuando termine de hornear, aptete el
boton CLEAR/OFF,

COMO HORNEAR
AUTOMATICAMENTE:

COMO PONER SU HORNO PARA HORNEAR POR UN
TIEMPO DETERMINADO Y PARA QUE SE APAGUE
AUTOMATICAMENTE.

. Empuje el botén BAKE.

. Aprete cualquiera de los botones con las
tlechas UP o DOWN para determinar la
temperatura que desea usar.

. Aprete el botén COQK TIME.

4. Aprete cuaiquiera de los botones conlas flechas UP
o DOWMN para determinar el tiempo que usted desea
usar para cocinar los alimentos. Asegurese de
incluir et tiempo de precalentamiento cuando
seleccione esta cantidad de tiempo.

Si usted hace una pausa entre pasos cuando esta
selecclonando estafuncion, el control hard un sonido.
Estoesnormal. Elcontrolle esta haciendo saber que
debe continuar,

{sted tlene que considerar que los alimentos
continuaran cocinandose después que el control se
apaga a menos gue usted retire los alimentos
inmediatamente.
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COMO HACER PARA QUE SU HORNO COMO ASAR
EMPIECE EN UNA FORMA DEMORADA Y Asar es cocinar cortes tiernos de carne con calor sen s

SE APAGUE AUTOMATICAMENTE: No es necesario precalentar antes de asar.
Mientras seleccione esta operacién usted no

necesitara calcularcuando se encenderd et horno; el o o
control lo hard por usted. Usted necesitara e
seleccionar lo siguiente:

1. Temperatura
2. Tiempo de Cocinar
3. Hora de Parada

1. Aprete el boton para HORNEAR (BAKE).

2. Aprete el botdn con la flecha UP o DOWRN
para seleccionar la temperatura que desea.

3. Aprete el boton TIEMPO DE COCINAR
{COOK TIME).

INSTRUCCIONES GENERALES PARA ASAR

1. Coloque la carne (con el lado grasoso hacia arriba)
sobre la parrilia para asar o en una fuente poco
profunda que sea aproximadamenle del mismo
{amafio que la carne.

4. Aprete la flecha UP para selecclonar por cuanto
tiempo usted desea cocinar el alimento. Asegurese
de incluir el tiempo de precalentamiento.

5. Aprete el boton HORA DE PARADA 2. Coloque la fuente en ia posicién num. 1 o0 hum. 2 de
{STOP TIME). la parrifia.

6. Aprete la flecha UP para poner la hora del dia en la cual 3. Aprete el boton para HORNEAR (BAKE).
usted desae que elhorno seapague. Ethorno seapagara
awtomaticamentecuandollegueala HORADEPARADA 4
{STOP TIME) preseleccionada.

7. Aprete el boton RELOJ {CLOCK]) para
que el dial vuelva a la hora corriente del
dia.

. Aprete la flecha UP o DOWN para seleccionar Ia
temperatura que necesita.

Si usted hace una pausa entre pasos cuando esta 5. Cuando se termine de asar, aprete el
seleccionando esta funcion, el control hara un boton CLEAR/OFF.

sonido. Estoes normal. El controlle estd haciendo
saber gue debe continuar.

RECUERDE:
Sidesea cancelar la selecclén de esta funcién, apreteel =@ mayoria de las carnes continuan cocinandose
botén CLEAR/OFF. internamente despues de que se sacan del horno.

Nunca permita que les alimentos,
tales comeoe productos lacteos,
pescado, ave, etc., permanezcan
expuestos por mas de 1 hora antes
de gue empiecen a cocinarse
cuando haga que su horno empiece
en una ferma demorada. La
temperatura ambiente promueve el
desarrcllo de bacterias daiinas.
Asegiirese que Iz luz del horno esté
apagada porgue e¢i calor de la
hombilla acelerara el desarrolio de
ias bacierias.
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COMO ASAR A LA PARRILLA

CONSEJOS PARA ASAR A LA
PARRILLA:

Por favor note:

La puerta del horno debe
esiar abierta cuande se
asa a la parrilia.

» Use solamente la fuente y la parrilia para asar que
viene con su estufa, Estan disefadas para drenar
grasa y liquidos adecuadamente y prevenir
salpicaduras, humo o fuego.

. Mo precaliente cuando ase a la parrilla, Para
asar en forma uniforme en ambos lados, empiece en
una fuente fria.

. Coreelexcesode grasadelacarneylaschuletas. Haga
cories en fa carne para prevenir que se enrosque.

. Para que la carne quede bien jugosa, pongale sal al
primer lado al momento de darla vusita. Péngale sal
al segundo lado al momento de servirla.

. Aplique mantequilla al pollo y al pescado varias
veces con Una brocha mientras se asa. Cuando ase
pescado, engrase la parrilla para prevenir que se
pegue y &selo con la piel hacia abajo. No es
necesario dar vuelta el pescado.

. Nunca deje una fuente para asar sucia en lz
estufa. La grasaen la fuente podria causar humo o
quemarse la proxima vez que el horno se use.

- Cercidrese de que sepa el procedimienio comecto para

apagar un incendio de grasa. Vea la seccion de

sequridad.

el fuego. NO us

BOSICION DE LA FUENTE PARA ASAR

Asar a la parrilta es asar a fuego directo del elemento
paraasar. Los cortes tiernos de carne o carne marinada
deben ser seleccionadas para ser asadas. Paramejores
resultados, los bistecs y ias chuletas deben tener
menos de 3/4" de grosor.

Después de poner lacomida sobrelafuenteyla parrilia,
vaioqua la fuente en la parrilla del horno en la posicion

wcomendada.  La posicion recomendada para las
rariillasy el {iempo de cocinar se encuentranenlatabla

i mas abajo.

Mientras mas cerca esté la comida del quemador para
asar, mas rapldo se dorard la carne por afuera,
permaneciendo roja o rosada en el centro, Alejando la
carne del elemento permite que la carne se cocine en el
cenlro mientras se dora por afuera. El primer fado se
debe cocinar de 1 2 2 minutos mas ¢ue ef segundo lado.

Posicién de N
la parrilla | Tiempo
Alimento 4 = Mas alta | total
1 = Mas baja | (mimnutos)
Bistec - 1"
de grueso
Casi crudo 4 9-11
A medio asar 3 13-15
Bien asado 3 21-23
Torlas de carne molida
Término medio - 1"
de grosor 3 16-18
Término medio - 1/2"
de grosor 4 7-8
Chuletas de cordero - 1"
de grosor 3 18-21
Chuletas de cerdo - 1"
de grosor 3 2729
Chuletas de cerdo - 1/2"
de grosor 3 16-18
Rebanada de jamon - 1/2"
de grosor 3 11-12
Pescado (flietes) 3 11-13
Polio (presas) 2 45-55
Salchichas 3 8-11
Tocine 3 §-11

Esta tabla es una guia general. El tamafo, peso, grosar
y la temperatura inicial de comida, asl como su su
preferencia personal, afectaran el tiempo de coccion.
Los liempos en latabla estan basadosen la temperatura
de la comida en el refrigerador. El Deparimento de
Agriculiura de E.E.U.U. dice que aunque las carnes
crudas son populares, cocinar la carne hasta solo 140°F
significa que organismaos venenosos pueden sobrevivir,

COMO SELECCIONAR PARA ASAR A LA
mmmmv

1. Aprete el boton BROIL (ASAR).

2. Aprete ia flecha UP una vez para

g celeccionar LO broil (temperatura baja).

3. Apreze ia flecha UP dos veces para seleccionar Hi
BROIL {temperatura alta).

La palabra “BROIL” y “HIGH" o “LOW" apareceraen la

parte derecha de arriba en el dial de acuerdo a su seleccion.

NOTA: Use LO [BAJA) para cacinar alimentos tales

como avey coriesde cames grussos compietameante

sin que se doren demasiado.

Sinoapreta ninguna de las flechas, el dial semostrarden

bianco y debera repetir los Pasos 1y 2

4. Cuando termine de asar. aprete ¢
CLEAR/OFF.

{boton
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CICLO DE AUTOLIMPIEZA (3 HORAS-
TIEMPO NORMAL DE LIMPIEZA)

ANTES DE UnN CICLO DE LIMPIEZA

1. Saque laparrilla v la fuente para asar ala parrilia, ias
partillas del horno, todos los utensilios y cualquier
trozo de papel de aluminio que puada haber en ¢
horno. No trate de limpiar utensilios u otros objetos
en el horno durante el ciclo de auto-limpieza. Silas
parrillas se quedan en el horno durante un ciclo de
limpieza, se oscureceran, perderan su brillo y sera
dificil desiizarias. Si elige dejar las parrillas dentro
del horno, puede pulir ias orillas de las parrilias con
lana de acero y aplicar una pequefia cantidad de
aceite vegetal en las orillas de las parrillas despues
dei ciclo de autolimpieza. Esto facilitard el
deslizamiento de las parrilias.

L.UZ DEL HORNO
Para protongar la vida del foco, asegurese
de que la luz del horno esté APAGADA (OFF)

DURANTE LA AUTOLIMPIEZA. MARCO

P DELANTERO

SELLO DE
LA PUERTA

REVESTIMIENTO DE LA PUERTA

2. Durante elciclo de limpieza no saldra la suciedad del
marco delantero del horno, de debajo de ia orilla
delantera de la cublerta, del revestimiento de la
puerta fuera del selio y de la orilia delantera de la
cavidad del horno(alrededor de 1" dentro det horno).
Vea las llustraciones de abajo. Limpie esas areas a
mano antes de comenzar el ciclo de limpieza. Use
agua caliente con lana de acero empapadaen jabon.
fRlecomendamos un limpiador como “Soft Scrub” o
unamarca similar de productos de limpieza para que
las superficles blancas se sigan viendo limpias y
nuevas, Después de la limpleza, enjuague blen para
evitar que se forme un residuo café cuando el homo
se caliente. Frote estas dreas con una tela seca.
Limpie los derrames grandes del fondo del horno.
Un exceso de suciedad puede causar hunio durante
el clclo de limpleza.

No friegue el sello de la puerta. Elmaterial de fibrade
vidrio del sello es exiremadamente poco resistentea
la abrasion. Un sello de la puerta del horno intactoy
que ajuste bien es esencial para el uso de energia
eficiente del horno y buenos resultados al hornear. 12

3iobserva que el sello se desgasta, separte 0 =
de cualquier modo o si se hamovido de su sitio w1 ¢
puerta, debiera reemplazar el sello.

Por favor observe:

Elsellodelapueria esta disefado paratenerunabertiura
de 56" enel fondo de la puerta del horno. Estoes para
permitir que haya una correcta circulacion de aire.

SELLO

PANEL DE LA PUERTA
S

AV I I

| 6" 3

HEVESTIMIENTO DE LA PUERTA

PARA LLEVAR A CABO UN CICLD
DE AUTOLIMPIEZA:

Aprete el botén CLEAN. El dial mostrara “CLEAN",
STIME”, y (--).

1.

e

seleccionar la cantidad de tiempo que usted desea
para limpiar el horno. El ciclo normal es de 3 horas,
pero usted puede elegir entre 2 y 4 horas.

Usted puede apretar el botén HORA DE PARC (STOP
TIME) para ver a qué hora terminard el ciclo. Aprete el
boton CLEAN para volver a la cuenta hacia alras.

Asegurese de que la luz del horno esté apagada durante
el ciclo de autolimpieza para prolongar ia vida del foco.

(La autolimpleza continta en la siguiente pégina. . )
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{continuacién de Autolimpleza. . )

CUANDO TERMINA UN CICLO DE
AUTOLIMPIEZA:

1. Espere que la palabra LOCK desaparezca. La
temperatura def horno debe bajar a un nivel prudente
antes de sacarle el cerrojo a la puerta.

ESPERE QUE LOCK DESAPAREZCA

R TR S RIS,

COMO SE INTERRUMPE UN CICLO
DE LIMPIEZA:

1. Aprete CLEAR/OFF.

Siga las instrucciones bajo “CUANDO
TERMINA UN CICLO DE AUTOLIMPIEZA.”

COMO PROGRAMAR UN CICLO DE
AUTOLIMPIEZA AUTOMATICO:

Usted no necesitara determinar cuando ef horno se
encendera cuando seleccione esta funcion. El
control lo hara por usted. Usted necesitara
seleccionar la cantidad de tiempo que desea para
limpiar el horno (entre 2 y 4 horas), y la hora del dia
&n que usted desee que el horno se apague.

1. Apreteelboton CLEAN. Eldialmostrara
“CLEAN”, “TIME” y (--).

2. Aprete una de las flechas UP o DOWN
para seleccionar la hora del dia en que
usied desee que el horno se limpie. £
riclo normal es de 3 hornas, pero usted
puede selecclonar entre 2y 4 horas

s Aprele el botdn STOP TIME

4 4ptete una de las fiechas UF 0 DOWRN
para seleccionat ia hora del dia en que
desee que el horno se apague.

Coricrese de quelaluz del horno esté apagada durante
i ciclo de limpieza para prolengar la vida del foco

13

DESPUES DE UN CICLO DE
LIMPIEZA

Después de un ciclo de
limpleza, usted puede notarun
poco de cenizas blancas en el
horno. Limpielas conunpafo
0 una esponja mojada.

Si las manchas blancas persisten, séquelas con una
fanillade acerorellena con jabén, Cerclorese de enjuagar
blen conunamezclade vinagre y agua. Estos depositos
son generalmente un residuo de sal que no se puede
limpiar con el ciclo de limpleza.

Siel horno no queda limpio después de unciclo, el ciclo
se puede repetir,

PREGUNTAS Y RESPUESTAS

P. Siloscontroles eléctricos no funclonan, ¢puedo aun
poner el horno en un ciclo de autolimpieza?

No.EICONTROL DE ESTUFA seusaparalaprogramar
el horno para que empiece y termine el ciclo de

autolimpieza,

R.

P. ¢Puedo usar limpiadores comerciales en cualquier
parte de mi horno de tipo autolimpieza?

. Ningun limpiador o capa protectora deberia usarse
atrededor o dentro de cualguier parte de este horno.

P. (Puede limpiar el sello alrededor de la puerta del
horno?
No debe limpiar el sello de 1a puerta.

JEs normal senthr un ruido durante la limpieza?
Si. Esto es el metal que se calienta y se enfria,

¢Por qué quedan cenizas en el horno después de
limplarlo?

Ciertos tipos de suciedad dejaran un deposito. Se
pueden sacar con un pafio 0 una esponja mojada.

P :Qué deberia hacer si se produce demasiado humo
durante la impieza?

Esto es causade por exceso de sucledad y debe
apretarelboton CLEAR OFF. Abralas ventanas para
sacaf &l humo Geumie que el borno se enfrie poris
MEncs una huts sndde G abnd 13 pueria. Limpis &
gxtusu the sush Gof v ente el ol
de P mpieia

SEIRS IR R

P. ¢Deberia salir un clor durante la impieza?

5i, podriasalirunolordurante las primeras limpiezas.
5i no limpia el exceso de suciedad también podria
causar un olor cuando se limpia

NESCLET



CONSEJOS PARA LIMPIAR

PARTE MATERIALES DE LIMPIEZA OBSERVACIONES
PANEL DE Detergente, agua tibia, tela suave No utilice limpiadores abrasivos, lana
CONTROL metalica o lana abrasiva pléstica. Seque

bien después de limpiar.

SUPERFICIE DEL
HORNO DE
AUTOLIMPIEZA

Detergente, agua tibia, almohadilias de
lana de acero con jabdn.

NO use limpiadores de hornos ni dentro
ni alrededor de ninguna parte del horno.

Enjuague bien después de limpiar. Limpiar
dentro del homo es necesatio sélo como un
toque opclonal entre ciclos de autolimpieza.
Vea la seccién de autolimpieza para mas
informacion.

PARRILLA DEL
MHORNO

Detergente, agua tibia, almohadilia con
jabon para fregar o limpiador para hormos
comercial.

Saqueladel horno para limpiarla. Enjudguela
bien., Las parrillas se pueden lavar en
maquinas lavatrastes.

FUENTE Y
PARRILLA PARA
ASAR A LA
PARRILLA

Detergente, agua tibia, almohadilla con
jabon para fregar o limpiador para hornos
comercial.

Saque del horno la fuente sucia para que se
enfrie. Vacie la grasa o los escutrimientos.
Llene la fuente con agua tibia. Rocie la parrilla
con detergente y cubrala con una tela mojada

0 con toallas de papel. Deje que la fuente y la parrilla se empapen durante unos minutos.
Enjuague ofriegue e segunseanecesario, Lafuenteylaparrillapuedenlavarse enuna maquina

lavatrastes.

VIDRIO

Limpiador para vidrios y 1oallas de papel. Si
requiere de limpieza adicional para quitar
manchas, lave con una solucion de partes
iguales de vinagre blanco y agua tibia.

Enjuague bien y seque.

Lapuertadel harnodebe estarcompletamente
abierta cuando limpie la orilla supetior. No
permita que el agua se meta por las aberturas
de ventilacidn de la puerta mieniras I3 esta
limpiando. Quite la suciedad pegada conuna

pastahechaconbicarbonatode sodioy agua, Noutilice limpiadores abrasivos. Enjuague bien.
La puerta puede quitarse. Consuite la seccién de partes removibles.

CUBIERTA DE
ESMALTE
PORCELANIZADO

Amoniaco o limpiadores abrasivos y fibra.

Limpie después de cada derrame. Sila
cubiena tiene salpicaduras de alimentos
acldos (tales como col agria o salsas con
vinagre o jugo de limon), use una toalla de

papel seca o una tela para limpiarlas de inmediato. Cuando la superficie se haya
enfriado, lave y enjuague. Para otrotipo de derrames, tales como manchas de grasa, lave
con jabon y agua cuando se enfrien y enjuague. Pula con una tela seca.

SUPERFICIES
FPINTADAS, FRENTE
DEL CAJON,
COSTADOS DE LA
ESTUFA

Agua y jabén, tela mojada, toallas de papel,
limpiador para vidrio en la puerta de vidrio.

No utilice limpiadores para horno, polvos
timpiadoresoabrasivosfuenes. Estospueden
rayar la superficie, Si se derraman acidos

{marinadas, salsas de tomate, materiales para bafiar carnes, etcétera) sobre la cublertade la
estufa mientras esta caliente, use una toalla de papel o una tela para limpiar el derrame de
inmediato. Cuando la superficie se haya enfriado, lave y enjuague. Para otrotipo de derrames,
tales como grasa, etcétera, lave con agua y jabon cuando se hayan enfriado y ltiego enjuague.
Pula con una tele seca.

ELEMENTOS
PARA HORNEAR
Y ASAR

NO L.OS LIMPIE Cualquier tipo de suciedad se quemars

cuando la unidad se caliente.

NOTA: El elemento para hornear puede
levantarse con suavidad para limpiar el fondo
del horno. Si hay salpicaduras, residuos o
ceniza acumulados alrededor del elemento
para hornear, limpie con gran suavidad el
elementoyairioutilizandoaguatibiay unatela.
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PUERTA REMOVIBLE DEL HORNO

/ BISAGRA

POSICION DE PARO
PARA ASAR A LA
ARRILLA)

Para quitaria:

1. Abra la puertia del horno hasta fa posicién de paro
{vea la ilustracién).

2. Tomelapuerta de cada fadoy levantela sacéndola de las
bisagras. NO levante ia puerta toméndola de la maniila.

NOTA: Cuando se quita la puerta y los brazos de
las bisagras estén en posicion de paro, no golpee
ni trate de mover los brazos de las bisagras. Las
bisagras podrian zafarse causéndole lesiones en
izs manos o danandoe Ia porcelana del frente de
1a estufa. Cubra las bisagras con toallas o con
rallos vacios de toallas mientras trabaja en el
area de! horno.

Para reemplazaria:

1. Sostengala puerta sobre las bisagras con las ranuras de
la orilla Inferior de la puerta alineadas con las bisagras.
Los brazos de las bisagras deben seguir en posicién de
paro,

2. Deslice la puerta hacia abajo sobre las bisagras
tanto como sea posible y clerre ia puerta.

FPARRILLAS DEL HORNO
HEMOVIBLES

GUIAS CON
INDENCIONES PARA
LAS PARRILLAS

: cuidadodenorayarelacabado delhornocuando
¢ quite las parrillas del horno.

Para instalaria:

1. Coloque la orilla posterior levantada de la partilia en
un par de gulas.

2. Empuje la parrilla hasta que llegue a la Indencidn en
la gufa para las parrillas, después levante un poco el
frente de la parrilla y empujela hasta atras

Para sacaria:
1. Tire de la parrilla y luego levantela.

NOTA:

Las parrilias han sido disefiadas con topes de
seguridad. Cuando se han colocado de manera
correcta sobre los soportes para las parrillas y
se sacan del horno, el tope de seguridad evila
que las parrillas se vuelquen cuando usted esté
retirando alimentos de tas parrillas o
colocandolos sobre ellas.

COMO REEMPLAZAR LA LUZ DEL
HORNO FOCO SOQUETE

s,
CUBIERTA ALAMBHE
DEL FQCO SUJETADOR

Mo togue el foco caliente del horno.
No toque el foco con las manos
mojadas. Nunca limpie el drea del
foca del horno con un pafo mojado.

Nunca toque el collar de metalcon
electricidad del foco cuando lo
reemplace.

Caémo se saca:

1. Desconecte la electricidad al horno en el fusible
principal o en la caja del circuito.

2. Ponga su mano debajo de la cublerta y empuje el
alambre sujetador firmemente hacia airas hasta que
pase por encima de la cubierla. La cubierla caerden
su mano. MO SAQUE NINGUNO BE LOS TOR.
MILLOS PARA SACAR LA CUBIERTA.

3. Reemplace el foco con un foco de 40 watts para
hornos de casa.

Como poner nuevamente la cubierta:

1. Coloqueliacubiertaeniaranuradelreceptaculodela
lampara. Tire el alambre sujetador hacia adelanie
hasta que caiga en su lugar. Eslé seguro que el
alambre esté en el centro de ia cubierta. El alambre
sujetara flirmemente la cubierta siestd enla posicion
correcta.

2 Conecte la eleciricidad at horno GELNT



ANTES DE SOLICITAR UN SERVICIO

Ahorre Hempo v dinerc - Revise esia lista antes de solicitar un servicio.

Para eliminar solicitudes de servicio innecesarias primero lea con gran cuidado todas las instruccionas
manual. Luege sitiene unproblema. veritique siempre fa lista de problemas comunes y posibles solucion.:
de solicitar el servicio.
Si tlene un problema que no puede solucionar, llame a su tienda Sears o a su Centro de Servicio mas cerc s,
solicitar ayuda. Cuando hable, tenga a la mano este manuaj, ia lista de Partes de Repuesto, su numero de m.
su numero de serie y la fecha de compra.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

NO SOLICITE UN SERVICIO SIN ANTE®
REVISAR LO SIGUIENTE

o

DIAL DE ESTUFA
PESTANEA CON UNA
“E7 Y UN NUMERO;
HORNO DEJA DE

« Posible malfuncionamienio
de Ia estufa

« Aprete CLEAR/QFF. Permila que la esiutz
se enfrie por una hora. Ponga la estuia i
el ciclo de cocinar o de limpieza
nuevamente. Si el problema persiste, llam

FUNCIONAR, para un servicio.
CUBIERTA FUNCIONA

« HORNO NO » No pasa electricidad al + Revise el interruptor de circuito de la casa
FUNCIONA; TOTAL horno o el fusible

MENTE INOPERANTE

HORNO NO CALIENTA;
RELOJ OK

« Controles del hormno
puestos incorrectamente

« Reloj puesto
incorrectamente

+ Revise las instrucciones del control del
horno

+ Elreloj debe tener la hora correcta del dia
para programar las operaciones de tiempo
para una hora especifica del dia.

LOS ALIMENTOS
NO SE HORNEAN

+ Elhorno no se precalento
durante suficiente tlempo

+ Asegurese de precalentar el horno hasta
que suene el tono o prealiente 10 min.

DE MANERA
ADECUADA + Laparritia o la fuente estdn | + Mantenga un espacio de aire uniforme
mal colocadas alrededor de las cacerolas y utensilios.
Consulte la Seccion de Consejos.
« Se uso papel de aluminio + No se recomienda el uso de papel de
de manera incorrecia aluminio.
« Latemperatura se + Reduzca la temperatura 25 grados F si usa
establecio de manera vidrio o moldes opacos u oscurecidos.
Incorrecta para ef utensilio
gue se utilizd
« No siguié la receta + ¢Eslarecela probada y confiable?
« Laestufay las parrillas del » Verifique las instruccionas de instalacion
horno estan desniveladas. de ias patas niveladoras.
» Usa utensilios para cocinar » Consulte los consejos para cocinat.
que no son adecuados.
+ LA TEMPERATURA » Calibracion del termostato + Consulte los ajustes que se describen en

DEL HORMO PARECE
POCO PRECISA

seccion AJUSTES DE TEMPERATURA.,

LOS ALIMENTOS NO
SE ASAN DE MANERA
ADECUADA

» La pueria del horno esta
cerrada

+ La posicion de la parrilla es
incorrecta

» El horno fue precalentado

= Se uso un utensilio
inadecuado

» Tiempo de asado
inadecuado

16

+ Abra ia puerta hasta la posicion tope para
asar.

« Revise la posicion de la fuente para asar;
consulte la seccién Asar a la parrilla.
« No precaliente cuando ase.

+ Utilice la fuente y la parrilla que vienen co
def horno.

« Verifique Ia tabla de asado.

NESEF



&N?Eg DE @@&3@3?&@ UN SE%VE@@@ {continuacion}

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

NO SOLICITE UN SERVICIO SIN ANTES
REVISAR LO SIGUIENTE

+ EL HORNO HUMEA

« El horno esta sucio

« Lafuente para asar esta

llena de grasa y se quedé

en el horno

»

»

Verifique que no haya derrames de
Iimportancia.

Revise la fuente y la parrilla para asar
después de cada uso.

o LA LUZ DEL HORNO
NO FUNCIONA

« Elinmterruptor esta en

posicién de APAGADO

{OFF)
El foco esta fundido

Verifique la posiclon del interruptor; consulte
las Instrucclones de operacién.

Revise o camble el foco; consulte ia seccitn
de panes removibles de este manual,

o TONO NO SUENA

« Tono ha sido eliminado

17

Aprete y sujete botén CLEAR/OFF.
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AJUSTES DE TEMPERATURA “HAGALO USTED MISMO”

Es poslble gque slenta que su nueve horno cocina
diferente al horno que reemplazdé. Recomendamos gue
deje pasar unas semanas para familiarizarse con 8!,
siguiendo como guia los tiempos que se dan en las
recetas.

Si piensa que su nuevo horho esta demaslado caliente
(quema la comida} o no lo suficlentemente caliente (la
comida no se cocina bien), usted puede ajustar la
temperatura. La apariencia y texiura de los alimentos
son mejores indicadores de la precision de un horno
que un terwmdémetro barato para horno. No
recomendamos el uso de termdémetros baratos para
horno, como los que se venden en las tiendas de
abarrotes, para reajustar la temperatura de su horno
nuevo. Estos termometros pueden variar e 20°-40°F.
También, usted tiene que abrir la puerta del horno para
leer el termdmetro y esto cambia la temperatura del
horno.

Para determinar en cuanto cambilar la temperatura,
ponga la temperatura 25°F mas alta {si los alimentos no
se cocinan bien) o 25°F mas baja (sl las comidas se
queman), que las temperaturas de su receta; lusgo
hornee. Losresultados de esta “prueba” dardn unaidea
de cuanto tendra que ajustar la temperatura.

Para ajustar Iz temperatura siga estas
instrucciones:

1. Aprete el botén BAKE (HORNEAR).

2. Aprete la flecha UP hasta que muestre
550° e INMEDIATAMENTE aprete y
SUJETE el botén BAKE por 10
segundos hasta que el reloj
desaparezcay eldialmuestreunafigura
de dos digitos.

{Estos dos digitos pueden variar
de acuerdo a lo que fue
seleccionado en fabrica.)

18

3. Aprete la flecha UP para suby
temperatura de su homo +35
CALIENTE.

Aprete la flecha DOWN para bajar ia
temperatura de su horno -35° mas
FRIO.

IR SR

4. Cuando complete su seleccion aprete
el botdén CLOCK para volver ala hora
del dia.

El termostato de su horno retendra este ajuste de
temperatura hasta que cada uno de los cuatro pasos de
arriba sean repetidos. Este ajuste se retendra en la
memoria incluso despues de una falla de corriente.

Usted no necesitara hacer nada mas. Hornee como de
costumbre. Este ajuste no afectara la temperatura de
asar o de limpleza.

NESER116-2



GARANTI

Estimado cliente:
Nuestros esiverzos
constanies estan
dirigidos a asegurar gue
su nueva Horno Kenimore
legue & su hogar en
periectas condiclones y
le dé el serviclo
adecuado. Como parte
de esios esiuerzos,
sentimos que es
responsabllidad nuestra
proporcionarie esia
garantia para su horno.

%)
T4

Paps! reciclade

[/ T6DO UM ANO DE GARANTIA COMPLETA PARA LAS FUNCIONES DE \)

TODAS LAS PARTES EMCEPTO LAS DE VIDRIO
Si, dentro dellapso de un afio a partir de lafecha de Instalaclon, cualquier parte que
ne sea de vidrio, funclona mal debido a un defecto en ef material o en la mano de
obra, Sears la reparard o la reemplazard, sin costo aiguno.

SARANTIA TOTAL DE 30 DIAS PARA LAS PARTES DE VIDRIO Y BL
ACABADO DE ESMALTE PORCELANIZADO, PARTES DE METAL
PINTADC O BRILLANTE
S, deniro de los treiniz dias posterlores a la Instalacidn, cualquier parte de vidrio
o el acabado de cualquler esmalte porcelanizado o parte de metal pintado o brillante
tiena defectos en el matsrial o mano de obra, Sears reamplazard la parte, sin costo

alguno.

GARANTIA TOTAL DE 90 DIAS EN AJUSTES MECANICOS
Durante 90 dias a partir de la fecha de Instalacién, Sears proporcionara, sin cosio
alguno, cualquier ajusie mecénico necesario para la correcta operacién de la
estufa, exceptuando el mantenimiento normal.

Stla horno ests sujeta a otro uso que no sea el privado familiar, la cobertura de Ia
garantia mencionada arriba seré efective sélo durante 90 dias,

EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE CON SOLO PONERSE
EN CONTACTO CON EL CENTRO O DEPARTAMENTO DE SERVICIO
SEARS MAS CERCANO EN LOS ESTADOS UNIDOS,

Esta garantia se aplica sélo cuando este producto se use en los Estados Unidos.
Esta garantia le brinda derechos legales especificos, y también puede tener otros

derechos que varian de un estado a otro,
SEARS, ROEBUCK AND CO.
Dept. 720P50
3333 Beverly Road

\\‘ Hoffman Estates, 1L 60684 /)

io alo que vendemos™ es la manera de asegurarle que puede depender de Sears para el serviclo

ICIO A LO QU
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porque el serviclo Sears se ofrece en todo el pals.

SuHorno Kenmore tiene un valor agregado cuando usted consldera que Sears posee unaunidad de serviciocerca
de usted, que cuenta con un equipo Sears de técnicos capacitados. . .téchicos profesionales especificamente
entrenados para manejar los aparatos Sears, y que tienen acceso a las partes, herramientas y equipo para
asegurar que cumplamos nuestro compromiso con usted: “jLe damos servicio a lo que vendemos!”

PARA AMPLIAR EL VALOR DE SU ESTUFA, COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTC SEARS.

La Horno Kenmore estén disehadas, fabricadas y
probadas para brindarie afios de operacion
confiable. SIn embargo, cuszlquier aparato
moderno puede requerir de algun servicio de vez
encuande. Lagarantia Sears, ademésdel contralo
de Mantenlmlento Sears le brindan prolecclén
contra cuentas de reparaciones inesperadas y le
aseguran que distrute de Ia méxima eficiencla en
hornos.

He squf una garantia comparativa y una tabla del
cortrato de Mantenimiente que e muestrs Ios
beneficios de un conirato Manlenimiento Sears
para Hornos.

Afos de coberiura de la propledad iferafo | 2°afc | 3erafio

Rasmplazo de partes defoctuosas
1 qus ng span da porcelana o vidrio G AM AM
2 90 DAYS

Ajusts mocdnico G AM AM
3 30 DAYS

Parles de porcelana y vidric G A M Am
4 ﬁavisiéf’x anual (lia‘mantanimianto

praventivo a solicitud de usled AM A M AM

G - Garardls  AM - Contrate de Menlenlmlenta

PUNGASE EN CONTACTO CON SU VENDEDOR DE SEARS O CON EL CENTRO DE SERVICIO SEARS DE LA

RECRd e Lot e

LOCALIDAD HOY MISMO Y COMPRE

B A o A R A B O R S T |

UN CONTRATO DE M

ANTENIMIENTO S

EARS.

TE2IMIOrE La marca de aparatos electrodomésticos de mayor venta en América

Vendida por SEARS, ROEBUCK AND CO., Hofiman Estates, . 60179
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